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Kierunek lub kierunki studiow

Ogrodnictwo

Nazwa modutu ksztatcenia,
takze nazwa w jezyku angielskim

Przechowalnictwo ptodéw ogrodniczych
Storage of horticulture products

Jezyk wykfadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

obowigzkowy

Poziom modutu ksztatcenia

studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Rok studiéw dla kierunku \%
Semestr dla kierunku Vil
Liczba punktéw ECTS z podziatem 3 (1,4/1,8)

na kontaktowe/ niekontaktowe

Tytul/ stopien/Imie i nazwisko
osoby odpowiedzialnej

dr Pawet Michalski

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Warzywnictwa i Roslin Leczniczych
Katedra Sadownictwa

Cel modutu

Zapoznanie studentéw z czynnikami decydujgcymi o trwatosci
ptodéw ogrodniczych oraz technologiami przechowywania.

Efekty ksztatcenia — tgczna liczba
efektéw nie moze przekroczy¢ dla
modutu (4-8). Nalezy przedstawi¢
opis zaktadanych efektow
ksztatcenia, ktore student powinien
naby¢ po zrealizowaniu
przedmiotu. Nalezy przedstawié¢
efekty dla wyktadu i ¢wiczen.

Wiedza:

W1. Ma wiedze o wptywie czynnikéw agrotechnicznych,
genetycznych i klimatycznych oraz warunkéw przechowywania
na jakos¢ i trwatos¢ przechowywanych owocéw i warzyw.

W2. Ma wiedze o wadach i zaletach stosowanych sposobéw
przechowywania owocow i warzyw.

W3. Ma wiedze o zmianach zachodzgcych w owocach i
warzywach w czasie ich dojrzewania i przechowywania.

Umiejetnosci:

U1. Potrafi wskaza¢ poprawne warunki przechowywania dla
OWOCOW i warzyw.

U2. Potrafi ocenié¢ stan owocow i warzyw w czasie
przechowywania i podjg¢ odpowiednie decyzje.

Kompetencje spoteczne:

K1. Potrafi wspotpracowac i dyskutowac.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych
efektow ksztatcenia

W1, W2, W3: pisemny sprawdzian problemowy,

U1, U2, ocena zadan projektowych,

K1: ocena pracy zespotowej studenta, jego inicjatywy i
samodzielnego rozwigzywania problemow.

Formy dokumentowania: dziennik obecnosci, prace z zaliczen i
projektu.

Wymagania wstepne i dodatkowe

Warzywnictwo, Sadownictwo, Fizjologia roslin, Uprawa roli i
roslin, Zywienie roslin, Ochrona roslin.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stow.

Zapoznanie z wplywem czynnikdw genetycznych na jakosé
ptodéw ogrodniczych. Znaczenie opakowan — funkcja
ochronna, logistyczna, informacyjna i marketingowa. Czynniki
agrotechniczne, klimatyczne i ich wptyw na jakos¢ i trwatosc.
Mozliwosci poprawy trwatosci ptodéw. Wyznaczanie stopnia
dojrzatosci ptodéw ogrodniczych. Procesy zachodzgce w
dojrzewajgcych i przechowywanych produktach ogrodniczych.
Wplyw warunkow przechowywania na trwatosé i jako$¢ ptodéw
ogrodniczych. Zapoznanie z technologiami przechowywania
ptodéw ogrodniczych.

Zalecana lista lektur lub lektury
obowigzkowe

Adamicki F., Czerko Z. 2002. Przechowalnictwo warzyw i
ziemniaka. PWRIL Poznan.




Gajewski M. Przechowalnictwo warzyw. SGGW Warszawa.

Hotubowicz T. 1999. Sadownictwo. AR Poznan.

Lange E., Ostrowski W. 1992. Przechowalnictwo owocéw.
PWRIL Warszawa.

Pienigzek S.A. 2000. Sadownictwo. PWRIL Warszawa.

Tendaj M. 1994. Przechowywanie warzyw. AR Lublin.

Publikacje w czasopismach naukowych i specjalistycznych.

Planowane formy/dziatania/metody | Wyktad, éwiczenia laboratoryjne, audytoryjne i terenowe

dydaktyczne zadania projektowe, dyskusja.
Forma zajec Punkty ECTS
Liczba godzin kontaktowych
Wykfady 10 0,4
Cwiczenia 20 0,8
Konsultacje 4 0,16
Bilans punktow ECTS Zaliczenie projektu 1 0,04
Liczba godzin niekontaktowych
Przygotowanie projektu 20 0,8
Studiowanie literatury 25 1
Razem 80 3,2

Naktad pracy zwigzany z zajeciami wymagajgcymi bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich:

- udziat w wykfadach — 10 godz.

- udziat w zajeciach ¢éwiczeniowych — 20 godz.
- udziat w konsultacjach — 4 godz.

- referowanie i zaliczenie projektu — 1 godz.
tacznie 35 godz., co odpowiada 1,4 pkt. ECTS

Nakfad pracy zwigzany z zajeciami o charakterze praktycznym:
- udziat w zajeciach ¢éwiczeniowych — 20 godz.

- udziat w konsultacjach — 4 godz.

- przygotowanie projektu 20 godz.

tacznie 44 godz., co odpowiada 1,76 pkt. ECTS

Stopien osiggania efektéw kierunkowych :

OG_WO05+
OG_WO07++
OG_W10+
OG_U05+
OG_U08+
OG_KO01+
OG_KO04+

Odniesienie efektéow modutowych do efektéw kierunkowych:

Kod efektu modutowego — Kod efektu kierunkowego

W1 -—>W05 Ul —> U05

w2 —> W07 U2 —> u08

W3 —>W10 K1 — K01, K04



Skrécony opis modutu ksztatcenia
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Kierunek lub kierunki studiow

Ogrodnictwo

Nazwa modutu ksztatcenia,
takze nazwa w jezyku angielskim

Przechowalnictwo ptodéw ogrodniczych
Storage of horticulture products

Jezyk wykfadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

obowigzkowy

Poziom modutu ksztatcenia

studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Rok studiéw dla kierunku v
Semestr dla kierunku Vil
Liczba punktéw ECTS z podziatem 3 (1,4/1,8)

na kontaktowe/ niekontaktowe

Tytul/ stopien/Imie i nazwisko
osoby odpowiedzialnej

dr Pawet Michalski

Jednostka oferujgca modut

Katedra Warzywnictwa i Roslin Leczniczych
Katedra Sadownictwa

Cel modutu

Zapoznanie studentéw z czynnikami decydujgcymi o trwatosci
ptodéw ogrodniczych oraz technologiami przechowywania.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty
opis ok. 100 stow.

Zapoznanie z wptywem czynnikéw genetycznych na jakos¢
ptodéw ogrodniczych. Znaczenie opakowan — funkcja
ochronna, logistyczna, informacyjna i marketingowa. Czynniki
agrotechniczne, klimatyczne i ich wptyw na jakos$c¢ i trwatosc.
Mozliwosci poprawy trwatosci ptodow. Wyznaczanie stopnia
dojrzatosci ptodéw ogrodniczych. Procesy zachodzace w
dojrzewajgcych i przechowywanych produktach ogrodniczych.
Wplyw warunkow przechowywania na trwatosé i jakos¢ ptodéw
ogrodniczych. Zapoznanie z technologiami przechowywania
ptodoéw ogrodniczych.

Zalecana lista lektur lub lektury
obowigzkowe

Adamicki F., Czerko Z. 2002. Przechowalnictwo warzyw i
ziemniaka. PWRIL Poznan.

Gajewski M. Przechowalnictwo warzyw. SGGW Warszawa.

Hotubowicz T. 1999. Sadownictwo. AR Poznan.

Lange E., Ostrowski W. 1992. Przechowalnictwo owocéw.
PWRIL Warszawa.

Pienigzek S.A. 2000. Sadownictwo. PWRIL Warszawa.

Tendaj M. 1994. Przechowywanie warzyw. AR Lublin.

Publikacje w czasopismach naukowych i specjalistycznych.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wykiad, éwiczenia laboratoryjne, audytoryjne i terenowe
zadania projektowe, dyskusja.




