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Przedstawiona do oceny dysertacja doktorska mgr inz. Martyny Ewy
Kiesz obejmuje 132 strony tekstu, w tym 31 tabel, oraz wykaz 254 pozycji
pisSmiennictwa, gtéwnie obcojezycznego. Rozprawa posiada klasyczny, ogblnie
przyjety uktad, a podzial poszczegolnych rozdzialow na podrozdziaty
porzadkuje liczne parametry oceniane w badaniach, co zwieksza przejrzystos¢
pracy i ulatwia korzystanie z niej. Autorka zataczyla ponadto spis skrotow
stosowanych w manuskrypcie oraz spis tabel.

W przegladzie literatury obejmujacym 24 strony Doktorantka obszernie
omowila problemy wystepujace w hodowli loch i prosiat oraz strategie zywienia
tych grup a takze dokonata przegladu dodatkéw paszowych stosowanych w
zywieniu $win, koncentrujgc si¢ na ich wptywie na uktad pokarmowy,
odpornos¢ 1 dostepnos¢ sktadnikow odzywczych oraz na wyniki produkcyjne. W
tym rozdziale Autorka podkreslita takze obecnos$é substancji niepozadanych

(substancje antyodzywcze) wystepujacych w komonentach paszowych.
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Doktorantka wskazata na krajowe surowce pochodzace z przetworstwa rzepaku,
jako na komponenty o najwiekszym potencjale paszowym, zaréwno pod
wzgledem dostepnosci, jak i wartosci odzywczej. Ostatni rozdzial Przegladu
literatury Autorka poswiecita fermentowanym komponentom paszowym i
wskazata na fermentacje, jako na naturalny proces, ktory powoduje redukcje
zwiazkow antyodzywczych, zwigksza wartos¢ biologiczna biatka i poprawia
przydatnos¢ paszowg surowcédw roslinnych. Autorka w oparciu o literature
wskazuje takze na zasadno$¢ podjecia prac wykorzystujacych suszone
fermentowane $ruty wysokobiatkowe w zywieniu trzody chlewne;.

Cel pracy oraz zalozenia badawcze zostaly przez Doktorantke jasno
okreslone i wynikaja z przedstawionego przegladu literatury.

Materiat oraz zastosowane metody badawcze opisane zostaly
szczegdlowo na 12 stronach rozprawy. Badania wykonano w dwdch etapach.
Etap pierwszy realizowany byl na lochach a drugi na warchlakach
pochodzacych od tych loch. W czasie doswiadczenia lochy otrzymywaly w
diecie 4 lub 9% fermentowanej $ruty rzepakowej (FSR) a prosieta otrzymywaty
diety zréznicowane poziomem fermentowanej sruty rzepakowej (FSR) i/lub
sojowej (FSS), ktorych sumaryczny poziom w diecie wynosit 8%. Surowce te
wprowadzono jako zamiennik konwencjonalnej poekstrakcyjnej sruty sojowe;.
Oceniane surowce paszowe stanowily suche komponenty fermentowane
pochodzace z European Protein AS (Bakke, Denmark), a warunki ich produkcji
objete sa ochrong patentowa.

Na podkreslenie zastuguje fakt podjecia realizacji badan na lochach, co
aktualnie jest duza rzadkoscia a takze kompleksowos¢ podejscia do problemu
badawczego. Badania, oprocz oznaczen parametrow produkcyjnych obejmuja
takze analize konsystencji katu, badania strawnosci, badania biochemiczne krwi
1 chemiczne siary, badania mikrobiologiczne i histologiczne oraz analizy
chemiczne pasz. Zastosowana metodyka jest prawidtowa, oparta o wiasciwe i

powszechnie stosowane metody badawcze, analityczne i statystyczne.



Wyniki badan wlasnych przedstawione zostaty obszernie na 33 stronach
dysertacji, oraz wyczerpujaco udokumentowane danymi liczbowymi
zamieszczonymi w tabelach. Opis tabel oraz interpretacja uzyskanych wynikow
jest bardzo szczegdtowa i nie budzi zastrzezen.

Dyskusja nad uzyskanymi wynikami obejmuje 20 stron. Przeprowadzona
zostala prawidlowo z uwzglednieniem bogatego pismiennictwa naukowego.
Nalezy podkresli¢, ze cytowana w dysertacji doktorskiej literatura dobrana jest
wilasciwie i $wiadczy o dobrej znajomosci przez Doktorantke problematyki

bedacej przedmiotem pracy.

Z obowiazku recenzenta pragne jednak zwroci¢ uwage na kilka watpliwosci 1
sugestii oczekujac od Autorki stosownych wyjasnien:
(1) Zastosowanie produktow komercyjnych (ktorych wytwarzanie chronione jest
patentem) stanowi najwiekszy mankament tej pracy. Pomimo bowiem
dokonania analizy tych komponentow pod wzgledem chemicznym, niewiele
wiadomo o ich sktadzie surowcowym. Na stronie 42, bowiem pod tabela nr 3
Autorka podaje: ,,FSR (...) — komponent sktadajacy sie z produktow ubocznych
z rzepaku, pszenicy i burakow cukrowych a takze specyficznych bakterii
produkujacych kwas mlekowy (...)” a o FSS: ,, (...) komponent sktadajacy sie z
produktéw ubocznych z soi (...)”. Nie wiadomo, zatem konkretnie ile procent
Sruty rzepakowej czy sojowej rzeczywiscie jest w tych komponentach. Ponadto
opisy tych komponentow powinny znalez¢ si¢ w opisie gtdwnym a nie pod
tabela.
Nie wiadomo jakiego rodzaju inokulanty zastosowano. Z opisu wynika tylko, ze
byty to ,bakterie produkujace kwas mlekowy”. Brak jest informacji w jakich
warunkach prowadzono fermentacje, co ma istotne znaczenie dla sktadu
fermentéw. Nie wiadomo, zatem w jaki sposob fermentacja wplyneta na sktad
produktow 1 zawartos¢ substancji antyodzywczych, gdyz nie analizowano

materialéw wyjsciowych do produkcji tych fermentéow. Brak jest takze
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informacji o tym jakie substancje aktywne w tych produktach wystepujg i jaka
byta ich czysto§¢ mikrobiologiczna? Czy otrzymano stosowny certyfikat?
Szkoda, ze nie przeprowadzono analizy skazenia mikrobiologicznego i
mikologicznego pasz, co wskazatoby na mozliwy wptyw mikroorganizméw a
szczegdlnie grzybow i ich metabolitow na stan mikrobiologiczny tresci i katow
a by¢ moze i ich wplyw na pobranie paszy. Nie wiadomo takze w jakich
warunkach produkt byl suszony i czy proces ten wplyngt na dostepnosé
sktadnikéw odzywczych, chociaz w dyskusji Autorka zaznacza, ze wg
producenta proces suszenia nie wptynat na sktad mikrobiologiczny.

(2) Z pracy nie wynika ponadto, dlaczego zastosowano udzial produktow
fermentowanych na poziomie 4 i 9% u loch oraz 8% u prosigt. Czy byty to
zalecenia producenta?

(3) W Materiatach i metodach stwierdzono brak metodyki oznaczania SiO,.

(4) Nalezy =zaznaczy¢, ze obliczone wspodtczynniki strawnosci dotycza
strawnosci catych diet. Ponadto, bardziej odpowiednie moim zadaniem bytoby
okreslenie ,,wspolczynniki pozornej catkowitej strawnosci skladnikow
pokarmowych w dietach” (z ang. ATTD — Apparent Total Tract Digestibility)
(Tabele 8 i 10) niz ,,strawnosci katowej”.

(5) W Dyskusji (s. 83) Autorka napisata, ze: ,,Dowiedziono, ze fermentacja jest
skutecznym sposobem redukcji niepozadanych substancji w $rucie rzepakowe;j,
nawet o ponad 80% (...). Taki efekt byt widoczny w przeprowadzonym
doswiadczeniu”. Tymczasem w pracy nie badano materialu przed i po
fermentacji. Nie wiadomo, zatem czy na pewno i o ile poziom tych substancji
si¢ obnizyt. Ze wzgledu na brak danych o materiale wyjsciowym nie wiadomo
ponadto, czy zastosowana do fermentacji $ruta rzepakowa charakteryzowata sie
wysokg zawartoscig glukozynolanow? W krajowych odmianach rzepaku poziom
tych substancji zostat obnizony do ponizej 15 mikromoli/g, podczas gdy
odmiany zagraniczne charakteryzuja sie wyzszym poziomem tych substancji.

Poza tym w niniejszej pracy zaledwie wspomniano o istotniejszych pod
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wzgledem zywieniowym substancjach niepozadanych wystepujacych w
nasionach soi, jak inhibitory trypsyny czy o aktywnosci ureazy. Wiadomo, co
prawda, ze PSS jest produktem przetworzonym i poddanym dziataniu
temperatury (toastowanie), jednakze warunki tego procesu nie zawsze sg
prawidtowe, co skutkuje wyzszym, niz zaktadany poziomem tych substancji (np.
w grupie kontrolnej), co moze réwniez wptywac na wyniki doswiadczen.
Ponadto na tej samej stronie Autorka napisata, ze ,,Rowniez zawartos¢ fosforu
fitynowego w mieszankach z udziatem komponentu fermentowanego byta
istotnie nizsza niz w grupie kontrolnej, co wg Wang i wsp.[2010] mozna
przypisa¢ mikroorganizmom...”. Zawartos¢ fosforu fitynowego faktycznie jest
nizsza niz w grupie kontrolnej, ale wynika to z faktu, ze jest to zupetnie inna
pasza (przeciez w kontroli znajduje sie PSS, ktéra ma mniej tego skladnika) a
nie z faktu fermentacji. O nizszej wartosci w stosunku do grupy Kontrolnej a
wynikajacej z procesu fermentacji mozna by mowié, gdyby grupa kontrolna
otrzymywata w diecie PSR.

(5) W Dyskusji na str.84 Autorka napisata: ,,Jak podaje Canibe i Jensen [2003]
oraz Grela i wsp.[2018] zywienie $win fermentowana pasza pltynna poprawia
funkcje przewodu pokarmowego w porownaniu do zwierzat otrzymujacych
pasze sucha. Powyzsza zaleznos¢ zostata potwierdzona w przeprowadzonym
doswiadczeniu.” To sformutowanie jest niewtasciwe lub nieprecyzyjne, gdyz w
badaniach wtasnych Autorka nie poréwnywata pasz w formie suchej i ptynne;j.
(9) Prace zakonczono rozdzialem Podsumowanie i Wnioski, natomiast podano
»uogolnienia”. Praca naukowa powinna konczy¢ sie konkretnymi wnioskami i

zaleceniami.

Pomimo tych uwag, co pragne podkresli¢, dysertacja doktorska Pani mgr
Martyny Kiesz jest efektem pracochtonnych badan biologicznych, analitycznych

oraz statystycznych. Napisana zostala bardzo poprawnym pod wzgledem



stylistycznym jezykiem z duza dbatoscig o szczegoéty. Drobne uwagi dotagczam

do recenzji pracy.

Drobne uwagi:

1. Pismiennictwo:
Uszeregowanie pismiennictwa wedlug autoré6w a nastepnie wedlug roku
publikacji (od najstarszej do najnowszej) znacznie utatwitoby dostep do
literatury.
2. W manuskrypcie stwierdzono niescistosci w spisie publikacji:

1. str 102 - Xu 2009 — zamiast tego w spisie jest Xue 2009 v

3. str. 18 Boyd i wsp. 2000, natomiast w lit. 2002 (poz. 20).
3. Stosowane skroty: Autorka stosuje gtownie skroty miedzynarodowe (ang.)
stad rozwazytabym zmiane nazw skrotow BAW i jtk takze na angielskie.
4. Str. 20 (przedostatni wiersz) i strona 40 (drugi akapit) powinno by¢ ,,ad
libitum”
5. Str. 33 (pod opisem schematu) ,,...biatkowe komponenty paszowe takie jak

poekstrakcyjna Sruta rzepakowa, sojowa, pszenica i ziemniaki”. Dwa ostatnie

komponenty nie sg biatkowe.

6. Str. 46 — Friedewalda 1 wsp.

7. W tabeli 5 i 6 powinno zosta¢ podane czy wartosci zostaty wyliczone z
receptury czy sg to wyniki z analiz.

8. Str. 87 — ,,...ze istnieje kilka mikroorganizméw powstajacych w czasie

fermentacji...” - przeciez te organizmy nie ,,powstaja” bo musiatyby by¢
syntezowane podczas fermentacji!

8. Str. 92 ,....w prezentowanym do$wiadczeniu, na co moze skazywac...(..)".

9. Str. 97 (w potowie strony) - [Omosebi i wsp., 2004] — usuna¢, bo ten sam
autor jest juz na poczatku tego zdania.

10. 101i 11 wers od dotu — glicyny??? chyba chodzito o glicynine?



11. str 104- ,, Wzrost dostepnosci zelaza ...(...) byt dodatnio skorelowany ze

wzrostem zawartosci hemoglobiny we krwi.” Takiej korelacji nie badano.

Podsumowujac stwierdzam, ze przedstawiona do oceny dysertacja Pani
mgr inz. Martyny Ewy Kiesz spelnia wymagania stawiane pracom
doktorskim i odpowiada warunkom okreslonym w Ustawie o szkolnictwie
wyiszym z dnia 14 marca 2003 o stopniach i tytule naukowym (z
p6zniejszymi zmianami) tekst jednolity z 15.09.2017r. (Dz.U. poz. 1789) i
whnioskuje¢ do Rady Wydzialu Biologii, Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki
o dopuszczenie Pani mgr inz. Martyny Ewy Kiesz do dalszych etapow

przewodu doktorskiego.




