
 Wydział Inżynierii Produkcji, IPS - ogólna, stac. IIS
Rozkład zajęć w semestrze zimowym 2020/21, Rok II
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Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW

Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW

Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW

1) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW

2) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW

3) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW

Technika
ekstruzji
372 CIW

Inżynieria
produkcji
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zbożowych
245 CIW
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zbożowych
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Inżynieria
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przetworów
zbożowych
245 CIW

Technika
ekstruzji
372 CIW

Technika
ekstruzji
372 CIW

Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW (2

tygodnie)

4) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW (1 tydzień)

Technika
ekstruzji

372 CIW (2
tygodnie)

Technika
ekstruzji

372 CIW (
2 tygodnie)

Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW (2

tygodnie)

Szczegółowe
inżynierie

chłodnicze w
produkcji

żywności 374
CIW (2

tygodnie)

Inżynieria
produkcji

przetworów
zbożowych
245 CIW (1

tydzień)

Inżynieria
produkcji

przetworów
zbożowych
245 CIW (1

tydzień)

5) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW (1 tydzień)

6) Inżynieria
gastronomiczna i

utrwalanie
żywności 258

CIW (1 tydzień)

Technika
ekstruzji

372 CIW (2
tygodnie)

Inżynieria
produkcji

przetworów
zbożowych
245 CIW (1

tydzień)

1)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW, 2)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW, 3)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW, 4)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW (1 tydzień),
5)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW (1 tydzień), 6)Inżynieria gastronomiczna i utrwalanie żywności 258 CIW (1 tydzień)
grupy: 1 - laboratoryjna 1a IPS  2 - laboratoryjna 1b IPS  3 - laboratoryjna 2 IPS  
sale: 


