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A. Ogodlna informacja dotyczgca przedstawionej pracy

Recenzowana praca mgr inz. Marty Kozak-Kality, o tgcznej objetosci 185 stron w formacie A4,
sktada sie z 7 rozdziatdw, zawierajacych 11 zdjeé, 87 rysunkéw i 49 tabel, ktérych spis
umieszczono na koncu pracy. Tres¢ pracy zostata podzielona na nastepujgce rozdziaty: Wstep,
Przeglad literatury, Cele i zakres badan, Miejsce i warunki badan, Metodyka badan, Wyniki
badan, Wnioski.

Dodatkowe rozdziaty nienumerowane, zawieraja:

e Spis tresci umieszczony na stronach 3i 4.

e Streszczenie w jezyku polskim na stronie 162.

e Streszczenie (Abstact) w jezyku angielskim na stronie 163.

e Spis tabel umieszczony na stronach od 164 do 167.

e Spis ilustracji umieszczony na stronach od 168 do 173.

e Spis literatury sktadajacy sie z 147 pozycji , umieszczony na stronach od 174 do 185.

Praca zostata przygotowana w jezyku polskim. Podsumowujgc, stwierdzam , ze praca zawiera
poprawng dla prac naukowych strukture, oraz logiczng w wiekszosci wypadkow kolejnosé
rozdziatéw i podrozdziatéw, odstepstwa od tej zasady przedstawitem w uwagach szczegétowych.
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B. Ogdlna ocena tematyki, celu i zakresu rozprawy

Aglomeracja surowcoéw roslinnych jest jedng z popularnych metod zwiekszenia wartosci
produktu koncowego. Gtownym przestaniem procesu aglomeracji wszelkiego typu produktéw
jest zwiekszenie wartosci funkcjonalnych otrzymywanego aglomeratu. Jest to rowniez w wielu
przypadkach jedyna, technologia zwiekszenia koncentracji zwigzkdédw biologicznie czynnych
pozyskiwanych z roslin. Produkty zielarskie sg szczegdlnym przypadkiem surowcéw
przetwarzanych w procesie granulowania. Wynika to z duzej wrazliwosci na parametry
procesowe, takie jak: temperatura, wilgotnosé, ci$nienie substancji czynnych zawartych w
przetwarzanym surowcu. Ze wzgledu na duze zapotrzebowanie na produkty zielarskie, proces
aglomeraciji zi6t byt juz wielokrotnie tematem badan naukowych. Co ciekawe, pomimo znaczacej
liczby publikacji, nadal aglomeracja produktéw ziotowych jest tematem wielu badan, ktérych
wyniki s dalej publikowane.

Zainteresowanie tematem aglomeracji ziét wynika to przede wszystkim z istoty
problemu badawczego, jakim jest kompromis konieczny do uzyskania przy doborze parametréw
procesowych. Z jednej strony proces aglomeracji ma umozliwi¢ uzyskanie produktu o wysokiej
koncentracji substancji aktywnych oraz cech funkcjonalnych, otrzymanego aglomeratu, z drugiej
strony, koniecznym jest obnizanie kosztow produkcji, przez zmniejszenie energochtonnosci
procesu. Dlatego, ze wzgledu na potencjalnie znaczne lepsze parametry produktu koricowego,
duzg popularnosc zdobyta produkcja preparatéw zawierajgcych syntetyczne substancje czynne,
jako tych, ktére w procesie produkcyjnym stwarzajg stosunkowo niewiele ktopotow
technologicznych. Wynika to z wysokiego stopnia standaryzacji materiatu wejsciowego i
wysokiej zawartos¢ substancji czynnych. W przypadku preparatéw roslinnych, zalecane wartosci
wielkosci procesowych wyjatkowo zalezg od rodzaju i formy przetwarzanego materiatu oraz
urzadzen procesowych. Jest to zagadnienie niezwykle trudne technologicznie do rozwigzania, ze
wzgledu na niejednorodnos¢ materiatu poddawanego procesowi aglomeracji oraz trudno
przewidywalny wptyw na przebieg procesu zageszczania, $ladowych ilosci innych substangji
czynnych zawartych w ziotach. Drobne frakcje zidt, ktdre powstajg w procesie ich przygotowania
do produkgji, stanowig istotny problem. W przewazajgcej mierze, wynikajgcy z braku informacji
o zawartosci substancji czynnych w drobnych frakcjach ziét oraz wtasciwosciach
technologicznych.

Autorka pracy jako cel pracy przyjeta rozwigzanie problemu badawczego polegajacego na
opracowaniu metody wykorzystania drobnoziarnistych frakcji ziét w postaci aglomeratu. Z
utylitarnego punktu widzenia, niewatpliwie waznym zadaniem stawianym przez technologéw
opracowujacych produkty z ziét jest uzyskanie dostatecznie petnej wiedzy o mozliwosci
wykorzystania pylistych frakcji ziét. Tworzac przeglad literatury szeroko zajeta sie problemem
oceny potencjatu rynku produktéow ziotowych. W przegladzie literatury stusznie zauwazyta, ze
nadal mocno niewykorzystanym zrédtem zwigzkédw aktywnych sg liczne drobne frakcje
fragmentéw roslinnych, powstajgce podczas proceséw technologicznych. Produkty uboczne s3
trudne do zagospodarowania w tradycyjnych liniach produkcyjnych ze wzgledu na niewielkie
rozmiary. Dlatego pomimo wysokich waloréw uzytkowych stanowig niewykorzystane Zrddto
surowca. Przyjmujac cel badan postawionych przez autora rozprawy, jakim jest opracowanie
zalecen technologicznych wykorzystania drobnoziarnistych frakcji ziét w przemysle spozywczym
do produkcji koncentratéw w postaci tabletek, uwazam, ze temat pracy jako uzasadniony, zas
jego przedstawienie w formie pracy doktorskiej stanowi rozwigzanie problemu naukowego i
wyczerpuje wymagania stawiane pracom doktorskim.



C. Merytoryczna ocena i uwagi do poszczegdlnych rozdziatéw pracy

Praca doktorska mgr inz. Marty Kozak-Kality przedstawia realizacje postawionych w celu pracy
badan, dotyczacych aglomeracji drobnoziarnistych frakcji ziét. Ze wzgledu na koniecznosc
zachowania porzadku w dalszej czesci recenzji przedstawie kolejno uwagi do poszczegdlnych
rozdziatéw znajdujgcych sie w recenzowanej pracy.

W rozdziale (1) ,,Wstep” Autorka przedstawia problem jakim mogg by¢ drobne frakcje ziét
powstajgce w czasie kolejnych operacji technologicznych w zaktadach przetwérczych.
Doktorantka przekonywujaco przedstawita konieczno$¢ zagospodarowania cennych z
uzytkowego punktu widzenia fragmentéw ziét. We wstepie autorka pracy zwraca uwage na
znaczenie produktéw ubocznych jakie wytwarzane s przy procesach stosowanych w
przemysle owocowo-warzywnym. Zwracajac szczegdlng uwage na wyttoki. Przyznam, ze
wprowadzenie w pracy wyttokéw z owocdw do pracy, w ktérej tytule nie ma nawet stowa o
nich, wzbudza pewng konsternacje. W tytule pracy mowa jest o ,ziofach”. Ziota to byliny, z
ktérych pozyskiwane moga by¢ surowce zielarskie. Surowce zielarskie to szersza grupa
materiatdw zawierajgca materiaf, ktory aktywnie wptywa na metabolizm ludzi lub zwierzat.
Autor powinien doktadnie wyjasnic¢ celowos¢ wprowadzenia w pracy dodatkowego materiatu
jakim sg wyttoki z owocow.

Pewne zdziwienie budzi rdwniez fakt, pominiecia wyttokdéw z owocdw pod koniec tej czesci
pracy, przy omawianiu celowosci podejmowanych dziatan i okresleniu celu badan zwrdcono
uwagi wytgcznie na ziota, tak jakby akapit opisujacy wyttoki nie istniat. Autorka moim
zdaniem powinna wyraznie zaznaczy¢ w jakim celu wyttoki majg byé wykorzystane w
badaniach. Zagtebiajac sie w dalszg cze$¢ pracy jasno wynika, ze bedg dodatkiem
funkcjonalnym spetniajgcym role lepiszcza. Nie mniej taka informacja powinna by¢ wyraznie
zaznaczona w poczatkowej czesci pracy. Prawdopodobnie jest to przeoczenie autora, ktdre
skwapliwie naprawia w kolejnych rozdziatach.

Rowniez, pragnatbym podkreslié, ze we wstepie pracy, brakuje prostej definicji i wyjasnienia
pojecia ,ziota” i ,surowca zielarskiego”. Jest to pozadane ze wzgledu na zamienne jego
stosowanie z nazwg ,przyprawa”, ktére pojawia sie w dalszej czesci pracy. Dlatego bez
definicji podstawowego w pracy stowa (ziele lub zioto), i braku doktadnej informacji o
funkcjonalnym znaczeniu wyttokéw, czytelnik moze mieé watpliwosé czy wyttoki moga by¢
ziotem lub surowcem zielarskim. Tym bardziej koniecznym byto wyjasnienie we wstepie
pracy zagadnien zwigzanych z wykorzystaniem wyttokdw z owocow.

Rozdziat (2) zatytutowany ,Przeglad literatury ” sktada sie z 4 zgrupowanych tematycznie
podrozdziatéw ponumerowanych kolejno. od 2.1 do 2.4. W dwoéch pierwszych
podrozdziatach opisano charakterystyke ziét (rozdz. 2.1) i wyttokdéw (rozdz.2.2). W kolejnych
podrozdziatach omdwiono technologie aglomeracji (rozdz. 2.3) oraz podsumowanie
przegladu literatury (2.4). W rozdziale 2.1 zatytutowanym ,,Znaczenie surowcéw zielarskich”
przy omawianiu zagadnien autorka bardzo zasadnie zwrdécita uwage na wielopostaciowe
oddziatywanie ziét na organizmy zywe oraz szerokie spektrum ich wykorzystania jako nosnika
cennych substancji czynnych. Przy omawianiu roslin zielarskich omoéwiono doktadnie
wtasciwosci: melisy lekarskiej, rumianku pospolitego oraz szatwii lekarskiej.

Autorka nie ustrzegta sie jednak przed pewnymi btedami gtéwnie edytorskimi.

Na stronie 18 w ostatnim akapicie omawiajgcym wielkos$¢ produkcji drobnoziarnistych frakcji
ziét : "Rocznie jeden zaktad ...moze wytworzy¢ ponad 30 ton drobnoziarnistych frakgcji ziét....”,
informacja zostat powtdrzona ze strony 6. Co stanowi zupetnie niepotrzebne powtdrzenie.

W rozdziale 2.3 umieszczono opis technologii wykorzystywanych w procesie granulacji.



Na stronie 39, pewng watpliwo$é wzbudza umieszczenie w ostatnim akapicie stwierdzenia: ”
...Innym urzadzeniem stosowanym do granulacji jest cylindrycznie obracajgcy sie beben o
Srednicy od 0,5 m do 1 m i dtugosci nieprzekraczajgcej 3 m (rys.10). ” . Na rysunku 10, mozna
zobaczy¢ beben ale o wymiarach znacznie przekraczajgcych, te podane przez autora w
przytaczanym zdaniu. Jaki byt cel zamieszczania rysunku, ktéry nie uzasadnia odwotujgcego
sie do niego zdania?

W podrozdziale 2.3.4 zatytutowanym ,Aglomeracja cisnieniowa” autorka przedstawia
rozwigzania technologiczne oraz mechanizmy tworzenia aglomeratéw.

Niestety, w rozdziale nie wspomniano o wykorzystaniu zmian struktury substancji
aglomerowanej jako czynnika strukturotwoérczego. Przyktadem moze by¢ granulowanie pasz z
udziatem skrobi, w ktérych dopiero osiggniecie temperatury procesu ok. 60 °C umozliwia
uzyskanie wysokiej efektywnosci procesu. W dalszej czesci pracy autorka wykorzystuje
roztwdr skrobi i we wnioskach potwierdza korzystny wptyw powtoki skrobiowej na trwatos¢
otrzymanego aglomeratu. Uwazam, Ze przy omawianiu procesOw wigzania czastek w
procesie granulacji nalezato wspomnie¢ generalnie o substancjach wigzacych jakimi sg
polisacharydy w_formie oddzielnego podrozdziatu.  Autorka w dalszej czesci pracy
wykorzystuje skrobie jako jeden z czynnikdw wigzacych, nie mniej w przegladzie literatury w
znacznym stopniu pominieto tg istotng informacje.

Na stronie 44 autorka zamiescita opis matrycy i proces granulowania surowcéw
przeznaczonych na opat. Wedtug mnie takie informacje sg zupetnie zbednie i mozna bytoby
sie skupi¢ wytacznie na opisie technologii aglomeracji ziof.

Na stronie 53, autorka opisujgc 22 rysunek stwierdza, ze przedstawiany rysunek opisuje
prase skomputeryzowang. Na przedstawionym na rysunku obrazie prasy nie jestem w stanie
dostrzec zadnego urzadzenia kontrolno-pomiarowego. Przyznam, ze czytajac rozdziat 2 pracy
odczuwam pewien niedosyt informacji dotyczacych aglomerowania ziét. Autorka napisata, o
niszowym charakterze badan dotyczacych aglomeracji ziét, przeznaczonych na cele
spozywcze, jednak w catym rozdziale skupiono sie na procesie granulowania jako takim, przy
stosunkowo nielicznym przegladzie literatury dotyczacym technologii aglomeracji drobnych
frakcji ziét. Byé moze wynika to wtasnie z braku dostepnej literatury.

Uwaga koncowa, zwigzana jest ze stabg to jakoscig pewnej czesci rysunkdw. Przyktadem
mogaq by¢ rysunki 16 i 17, ktére sg mato czytelne.

W rozdziale (3), zatytutowanym ,Cel i zakres badan” przedstawiono w sposéb jasny i
przejrzysty problem naukowy jaki powstat w wyniku przeprowadzonego przegladu
dotychczasowych badan. Stawia przy tym kilka kluczowych pytan, na ktére bedzie starata sie
znalez¢ odpowiedz w trakcie przeprowadzonych badan.

Stawiane pytania sformutowane zostaly w postaci trzech hipotez badawczych. Z
postawionych w pracy hipotez wynikajg logicznie sformutowany prze autorke cel pracy
przedstawiony na stronie 56, jakim jest ,opracowanie innowacyjnego wykorzystania
aglomeratow ziotowych w przemysle spozywczym do przygotowania z nich napardw..., oraz
ocena cech jakosciowych wytworzonych aglomeratéw”.

Czytajac rozdziat zawierajgcy przeglad literatury, niestety nie mogtem zauwazy¢ krytycznego
podejscia do badan zwigzanych z technologig wytwarzania aglomeratéw ziotowych. Przeglad
literatury majacy stanowi¢ podbudowe i uzasadnienie prowadzenia dalszych badan
ukierunkowany jest przede wszystkim na badania parametréw produktéw otrzymanych w
wyniku procesu aglomeracji. Uwazam, ze przy przedstawianiu celu pracy, na pierwszym
miejscu powinien by¢ przedstawiony aspekt technologiczny procesu produkcyjnego i jego
wplyw na jakos$¢ otrzymanego aglomeratu, a nie ,,wykorzystanie aglomeratow ziotowych” jak
to przedstawifa autorka. Bytoby to bardziej zblizone i zgodne z przedstawionym tytutem
rozprawy.



W dalszej czesci rozdziatu autorka precyzuje badania jakie s3 wymagane do realizacji
postawionego w pracy celu. Przedstawione zestawienie jest logiczne i stanowi spdjng
logicznie catosé.

Rozdziat (4), zatytutowany: ,Miejsce i warunki badan”, zostat podzielony na dwa gtéwne
podrozdziaty. Uktad rozdziatéw oraz ich opis jest logiczny i zgodny z procesem badawczym nie
mniej mam pewne uwagi, gtéwnie natury porzgdkowej.

Na stronie 60 w rozdziale 4.1.2 wprowadzono badania dodatkowych mieszanek zidf, nie
przedstawionych w rozdziale 2.1.3 (charakterystyka i wtasciwosci wybranych gatunkow ziot),
w ktérym opisano tylko trzy wybrane surowce zielarskie. W tej czesci pracy brakuje krotkiego
uzasadnienia i rozwiniecia, dlaczego do badan wprowadzono dodatkowg mieszanke
surowcow zielarskich. Jakie byty motywy stosowania takie witasnie sktadu mieszanki
przedstawionej w tabeli 1.

W omawianym rozdziale wedtug mnie zabrakto informacji o stopniu nawilzenia mieszanek
roztworem skrobi. Podano w rozdziale stezenie skrobi w roztworze, ale brak jest informacji,
jaka ilo$¢ skrobi zostata wprowadzona do badanych mieszanek.

Na stronie 62, w pierwszym akapicie, przy opisie procesu wytwarzania tabletek autorka
opisata procedure dozowania skrobi, nadal brak jest informacji podanej wprost, jaka byta
ilos¢ skrobi dostarczonej w formie roztworu, oczywiscie, mozna te wartos¢ wyliczy¢ znajac
ilos¢ wody dostarczonej do mieszanki, ale ze wzgledu na istotno$¢ oddziatywania skrobi w
procesie granulowania korzystnym bytoby podanie bezwzglednych wartosci wprowadzanej
skrobi.

W rozdziale (5) zatytutowanym ,,Metodyka badan”, sktadajgcym sie z siedmiu podrozdziatéw
autor przedstawia szeroki zakres badan przeprowadzonych przy wykorzystaniu
standardowych metod badawczych. Nalezy zwrdcié uwage na kompleksowosé
przeprowadzonych badan, co znacznie podnosi walory pracy. Szczegdétowe uwagi dotyczgce
metodyki badan zamiescitem ponizej.

Str 65. W ostatnim akapicie, autorka wyjasniajac brak pomiaréw lepkosci dynamicznej wody
destylowanej napisata: “uzyto wody destylowanej, ... , jednak nie badano jej lepkosci,
poniewaz charakteryzuje sie ona statg lepkoscig, ktdra zmienia sie wraz ze zmiang
temperatury”. Zdanie jest catkowicie niezrozumiate i w tej formie logicznie sprzeczne.
Prawdopodobnie autorka chciata zwréci¢ uwage na brak wptywu szybkosci Scinania na
zmiany lepkosci dynamicznej wody. W przypadku dalszych publikacji wynikéw badan nalezy
ten zwrot poprawic, gdyz w formie przedstawionej w pracy jest on btedny.

Str 66. Uwazam za zbedne umieszczanie w pracy wykresu zmian lepkosci dynamicznej wody.
Nie wnosi nowych informacji do pracy i w zestawieniu z uwaga umieszczong powyzej, moze
wprowadzaé pewng konsternacje u czytajacego.

Str 75. Wedtug mnie wprowadzony tytut podrozdziatu ,,cyfrowa analiza grubosci powtoki” nie
oddaje zawartosci podrozdziatu. Wystarczyto napisa¢ : ,pomiary grubosci powtoki”.
Wykorzystanie stowa ,,cyfrowa” do wspétczesnych urzadzen zapisujgcych na nosniku obraz
jest poprawne, gdyz obraz zapisywany jest w formie liczby przedstawiajgcej intensywnos¢
barwy dla kazdego kanatu. W przypadku pomiaréw przedstawionych w pracy trudno jest
dostrzec ,cyfrowg analize”. Tym bardziej, ze brak jest opisu metodyki pomiaru grubosci
mierzonej powtoki.

Str 76. W rozdziale ,,Pomiar barwy”, w drugim zdaniu opisujgcym urzadzenie pomiarowe
fragment zdania brzmi: ,,... rejestruje on dane koloru w tysigcach pikseli” jest niezrozumiaty.
Prawdopodobnie jest to btagd edytorski, i dotyczy rejestracji danych (deskryptoréw ) barwy z
tysiecy pikseli tworzacych analizowany obraz. Nalezy rdwniez zwrdci¢ uwage na czesto
zamienne uzycie pojecia kolor i barwa.




Str. 78. W ostatnim akapicie w tresci pracy, umieszczono informacje o przeprowadzeniu
testu: ,test post hock Dunna”, prawdopodobnie autorka miata na mysli test Duncana
nalezgcy do grupy testow post hoc. Jest to klasyczny btad edytorski.

Rozdziat (6) zatytutowany ,Wyniki badan” . W rozdziale sktadajgcych sie z 9 podrozdziatéw,
Autor przeprowadza dyskusje otrzymanych w wyniku przeprowadzonych doswiadczen
wynikéw. Zagadnienia omawiane w rozdziale odpowiadajg zakresowi prac przedstawionemu
w rozdziale 2 recenzowanej pracy, przedstawiajac je formie bardziej uszczegétowionej. W
ogromnej wiekszosci wyniki badan sg przedstawione w sposéb wiasciwy i czytelny. Niewielkie
niescistosci, bo trudno nazwac je btedami zamiescitem ponize;j.

Str.79. W ostatnim akapicie, niefortunne uzyto znacznika ,<”, duzo lepiej bytoby napisac
przedstawiong w tekscie relacje stownie.

Str. 81. W przedostatnim akapicie na stronie, umieszczono zapis: ”Autorzy okredlili nieco
nizszg zawarto$¢ manganu”. Zamiast stowa ,okredlili” trafniejsze bytoby uzycie stowa
»Stwierdzili” lub ,zaobserwowali”, jako, ze zwigzane jest to, nie z prostym wyznaczeniem
wartosci mierzonej wielkosci ale z zajeciem stanowiska przez autoréw wobec otrzymanych
wynikow.

Str. 82. Autorka w czesci opisujacej wyniki uzyskane w trakcie pomiaréw wskazuje na
nienewtonowski charakter roztwordw skrobi niskocukrowej. Na rysunku 39 zamieszczonym
na stronie 83, przedstawiane krzywe lepkosci majg przebieg prawie ptaski. Wedtug mnie
mocno poprawito by czytelno$é¢ wykresu aby zamiast znacznikdw umieszczono na wykresie
wartosci odchylenia standardowego. W takim przypadku mozna bytoby odczytaé, czy
faktycznie wystgpity istotne rdznice pomiedzy zmierzonymi wartosciami lepkosci i szybkoscig
Scinania. Nalezy réwniez zwréci¢ uwage na brak spdjnosci w nomenklaturze dotyczacej opisu
jednostki jakg jest lepkos¢ dynamiczna. Autorka uzywa zamiennie pojecia wspodtczynnik
lepkosci i lepkos¢. Wedtug normy PN-EN ISO 3104:2004, oznaczenie opisane w normie
dotyczy lepkosci kinematycznej i dynamicznej. W pracy nalezatoby wprowadzi¢ spéjnosé
nazewnictwa.

Str. 88. W ostatnim akapicie, w zdaniu: , Gestos¢ usypana i utrzesiona granulek” , powinno
by¢ ,Gesto$¢ usypowa i utrzesiona”. Mozna réwniez wprowadzi¢ pojecie ,gestosc
nasypowa”, zgodne z PN-EN 1097-3:2000. Jest to prawdopodobnie btgd edycyjny powstaty w
trakcie redagowania pracy.

Str.117. Tytut podrozdziatu : ,Cyfrowa analiza rozmiaru szczelin”, ponownie uwazam tytuf za
nieoddajacy sensu wykonywanych badan. W jaki sposéb autorka wykonata cyfrowg analize?
Badania przeprowadzone byty przy wykorzystaniu cyfrowego zapisu obrazu, a doktadniej,
wykorzystujgc analize obrazu zapisanego w formie cyfrowej oszacowano rozmiar szczelin.
,Cyfrowa analiza” oznacza wykorzystanie danych liczbowych, w przypadku przedstawionym
przez autorke nie wspomniano o sposobie oceny rozmiaru szczeliny Wedtug mnie tytut
mogtby brzmiec jako: ,,Analiza rozmiaru szczelin”, bytby duzo bardziej zrozumiaty. W tytule
rowniez wystepuje btad polegajgcy na powtdrzeniu stowa ,,szczelin”.

Rozdziat (7) —,Wnioski”, stanowi podsumowanie prac zawartych w rozprawie. Autorka
przedstawita 9 wnioskdéw, ktérych tres¢ odnosi sie bezposrednio do postawionego
bezposrednio na poczatku pracy , problemu naukowo-badawczego”.

Zagadnienia omawiane w rozdziale odpowiadajg zakresowi prac przedstawionemu w
rozdziale 2 recenzowanej pracy, przedstawiajac je formie bardziej uszczegétowionej. Tresci
zawarte w rozdziale czesto odnoszac sie do wczesniejszych publikacji stanowig rzeczywisty i
wiele wnoszacg dyskusje jakiej nalezatoby oczekiwad od tego typu prac.

Przedstawione we wnioskach spostrzezenia odnoszg sie bezposrednio do uzyskanych w pracy
wynikow i majg utylitarny charakter.



D. Podsumowanie

Podsumowujgc ocene pracy doktorskiej musze na poczatku z uznaniem stwierdzi¢, ze mgr inz.
Marta Kozak-Kalita wykonata duza liczbe badan stanowigcych waziny wktad w rozwigzanie
problemu jakim jest poznanie wtasciwosci technologicznych drobnych frakcji ziét, poddanych
procesowi aglomeracji. Praca wedtug mojej wiedzy stanowi pierwsze kompleksowe
przedstawienie proceséw aglomeracji ciSnieniowej i bezcisnieniowej frakcji pylistych.
Wykorzystanie i nadanie cech handlowych drobnym frakcjom ziét, w przypadku zaktaddéw
zielarskich ma ogromne znaczenie dla poprawy ich konkurencyjnosci rynkowej. W pracy pojawia
sie pewna liczba bteddéw i niescistosci. W duzej mierze sg to jednak btedy powstate w wyniku
przeoczen na etapie pracy korektorskie;j.

Szczegdétowo odnoszac sie do badan przeprowadzonych przez autora:

e tytut rozprawy zostat sformutowany jasno i czytelnie, wybdr tytutu zostat uzasadniony
przekonywujaco;

e czytelnie zostaty sformutowane problem naukowo-badaweczy, cel i zakres pracy;

e rozprawa zawiera trzy hipotezy badawcze;

e praca ma typowych charakter badawczy, a jej tres¢ stanowi rozszerzenie stanowi
uzupetnieni brakéw w wiedzy dotyczacych aglomeracji drobnych frakcji ziét. Uzyskane w
wyniku pracy badawczej spostrzezenia majg znaczenie praktyczne i mogg by¢ punktem
wyijscia dla technologdw oraz inzynierdw produkcji w zaktadach zielarskich;

o dobdr Zrdodet bibliograficznych sktadajgcy sie z 147 pozycji, jest wiasciwy i zgodny z
kierunkiem przeprowadzanych badan oraz tematem i zakresem pracy. Ich wykorzystanie
w tresci pracy oceniam jako wiasciwe;

e W pracy pojawia sie pewna liczba btedéw redakcyjnych, jak wspomniany wczesniej w
recenzji pojawiajg sie drobne btedy w nazewnictwie, brak wifasciwej kolejnosci
wprowadzanych tresci, czy btedy jezykowe;

e brak jasno zdefiniowanego pojeé: produkt zielarski, ziele i przyprawa;

e wedlug mnie najwiekszym mankamentem pracy jest ograniczenie informacji o
wtasciwosciach technologicznych skrobi jako czynnika poprawiajgcego wigzgcego.
Rowniez brak we wprowadzeniu do badan przejrzystego wyjasnienia roli jakg majg
odgrywac wyttoki z owocédw. Brak takiej informacji powoduje to w zestawieniu z tytutem
pracy poczucie braku spdjnosci tytutu pracy z jej trescig. Autorka wyjasnia ich role jako
lepiszcza w dalszej czesci pracy, zaktdca to jednak logike wprowadzania informacji w
pracy. Sugerowatbym utworzenie oddzielnego pod rozdziatu odnoszgcego sie do
substancji wigzacych.

E. Ocena koncowa rozprawy doktorskiej

Po dokonanej analizie rozprawy doktorskiej mgr inz. Marty Kozak-Kality noszacej tytut:
“Wybrane aspekty aglomeracji drobnoziarnistych frakcji ziot”, uwazam, ze przedstawiona
praca doktorska spetnia wymagania stawiane tego typu pracom okreslone w artykule 13, ustawy
z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w
zakresie sztuki (Dz. U.nr65 poz.595 z pdzniejszymi zmianami).

Dlatego z petnym przekonaniem przektadam wniosek do Rady Wydziatu Inzynierii Produkgcji
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie o przyjecie rozprawy i dopuszczenie, mgr inz. Marty
Kozak-Kality do dalszego etapu, jakim jest publiczna obrona pracy doktorskiej.

el

dr hab. inz."”Adam Ekielski




