WYDZIAt Nauk o Zywnosci i Biotechnologii

kierunek - Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka
blok - Technologia zywnosci

studia stacjonarne pierwszego stopnia

rok akademicki 2014/2015, zatwierdzony uchwata Rady Wydziatu dn. 2 kwietnia 2014 r., obowigzuje w semestrze 1-7
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SEMESTR 1
1[J. obcy 1 2 z 30 0 0 30 0 0 2
2|Etyka / Historia przemystu spozywczego 3 z 30 30 0 0 0 2 0
3|Historia wsi i rolnictwa / Historia ziotolecznictwa 3 z 30 30 0 0 0 2 0
4|Wychowanie fizyczne 1 1 z 30 0 30 0 0 0 2
5[Matematyka z elementami statystyki 7 e 75 30 45 0 0 2 3
6|Chemia ogdlna 7 z 75 30 15 30 0 2 3
7|Ekologia i ochrona srodowiska 3 e 30 30 0 0 0 2 0
8|Technologia informacyjna 4 z 45 15 0 30 0 1 2
z 30 0 345 165 90 90 0 11 12
SEMESTR 2
1|J. obcy 2 2 z 30 0 0 30 0 0 2
4|Wychowanie fizyczne 2 1 z 30 0 30 0 0 0 2
9|Grafika inzynierska 4 z 45 15 10 20 0 1 2
10|Chemia organiczna 7 e 60 30 10 20 0 2 2
11|Fizyka 7 e 60 30 10 20 0 2 2
12|Rachunkowos¢ 2 z 15 15 0 0 0 1 0
13|Bezpieczenstwo i ergonomia 2 z 15 15 0 0 0 1 0
14|Mikrobiologia 1 5 z 75 30 15 30 0 2 3
z 30 4 330 135 75 120 0 9 13
SEMESTR 3
1|J. obcy 3 2 z 30 0 0 30 0 0 2
14|Mikrobiologia 2 3 e 45 15 10 20 0 1 2
16|Inzynieria procesowa 7 e 75 30 15 30 0 2 3
17|Biochemia 7 e 90 30 20 40 0 2 4
18|Higiena zywnosci 4 z 45 15 10 20 0 1 2
19|Fizjologia cztowieka 3 z 30 15 5 10 0 1 1
20|Analiza zywnosci 4 z 45 15 10 20 0 1 2
b3 30 3 360 120 70 170 8 16
SEMESTR 4
1|J. obcy 4 2 e 30 0 0 30 0 0 2
21|Analiza instrumentalna zywnosci 4 e 45 15 10 20 0 1 2
22|0gdlna technologia zywnosci 6 e 90 45 15 30 0 3 3
23|Chemia zywnosci i toksykologia 5 e 75 45 10 20 0 3 2
24|Aparatura przemystu spozywczego 5 e 75 30 15 30 0 2 3
25|Genetyka 1 z 15 15 0 0 0 1 0
26|Automatyka przemystu spozywczego 1 z 15 15 0 0 0 1 0
27|Dodatki do zywnosci 1 z 30 15 5 10 0 1 1
28|Praktyki (4 tygodnie) 5 e 0 0 0 0 0 0 0
z 30 6 375 180 55 140 0 12 13
Ogétem w semestrach 1-4 120 13 1410 600 290 520 0
Udziat w catosci godzin w semestrach 1-4, % 42,6 20,6 36,8 0,0
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SEMESTR 5
29|Technologia zb6z 6 e 75 30 15 30 0 2 3
30|Technologia mleka 6 e 75 30 15 30 0 2 3
31|Technologie weglowodandw i ttuszczow 6 e 75 30 15 30 0 2 3
32|Podstawy zywienia cztowieka 4 z 60 30 10 20 0 2 2
33|Procesy biotechnologiczne w technologii zywnosci 6 e 75 30 15 30 0 2 3
35|Ekonomika przedsiebiorstw zywnosciowych 2 z 30 30 0 0 0 2 0
30 4 390 180 70 140
SEMESTR 6
34|Gastronomia 4 z 60 30 10 20 0 2 2
36|Produkty zielarskie 3 e 30 30 0 0 0 2 0
37|Technologia owocow warzyw i grzybow 6 e 75 30 15 30 0 2 3
38|Technologia miesa 6 e 75 30 15 30 0 2 3
39|Projektowanie technologiczne 6 e 75 30 15 30 0 2 3
41|Seminarium dyplomowe 1 3 z 30 0 0 30 0 0 2
43|Gospodarka wodno-$ciekowa 2 z 15 15 0 0 0 1 0
30 4 360 165 55 140
SEMESTR 7
40|Procesy w przechowalnictwie zywnosci 5 z 60 30 10 20 0 2 2
41|Seminarium dyplomowe 2 3 z 30 0 0 30 0 0 2
42|Systemy zapewnienia jakosci 4 e 60 30 10 20 0 2 2
44|0Organizacja i zarzadzanie 2 z 30 30 0 0 0 2 0
45|Projektowanie srodkéw spozywczych 4 z 45 15 10 20 0 1 2
46|Elektyw 2 z 15 15 0 0 0 1 0
48|Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy 10 0 0 0 0 0 0 0
30 1 240 120 30 920
Ogétem w semestrach 5-7 90 9 990 465 155 370
Ogoétem w semestrach 1-7 210 22 2400 1065 445 890
Udziat w catosci godzin, % 44,4 18,5 37,1
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SEMESTR 7
46|Analiza ryzyka w bezpieczenstwie zywnosci 2 z 15 15 0 0 0 1 0
46|Analiza sensoryczna 2 z 15 15 0 0 0 1 0
46|Biatka serwatkowe 2 z 15 15 0 0 0 1 0
46|Innowacje w przetwdrstwie owocowo-warzywnym 2 z 15 15 0 0 0 1 0
46| Przetworstwo biatek zbdz 2 z 15 15 0 0 0 1 0
46|2ywnoéé ekologiczna 2 z 15 15 0 0 0 1 0
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