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1 Fizjologia żywieŶia Đzłowieka 2 e 16 16 0 0 2 0

2 Patofizjologia kliniczna 3 e 16 16 0 0 2 0

3 Immunologia 3 z 16 16 0 0 2 0

4 Profilaktyka żywieŶiowa 4 z 24 8 4 12 1 2

5 Fitoterapia stosowana 4 z 24 8 4 12 1 2

6 Deŵografia i epideŵiologia żywieŶiowa 2 z 16 8 8 0 1 1

7 Mikroďiota Đzłowieka 5 z 32 16 4 12 2 2

8 ZarządzaŶie ďezpieĐzeństweŵ i jakośĐią żywŶośĐi i potraw 5 z 32 16 4 12 2 2

9 Język oďĐy 2 e 15 0 0 15 0 2

Σ   30 3 191 104 24 63 13 11

SEMESTR II  ;ϴ zjazdówͿ
10 ŻywieŶie kliŶiĐzŶe 4 e 24 16 0 8 2 1

11 ŻywieŶie w ĐhoroďaĐh geŶetyĐzŶyĐh 3 z 16 8 2 6 1 1

12 Etnodietetyka 3 z 16 8 2 6 1 1

13 PoradŶiĐtwo żywieŶiowe i dietetyĐzŶe 4 e 32 16 4 12 2 2

14 Diagnostyka laboratoryjna 4 e 32 16 4 12 2 2

15 Prawo żywŶośĐiowe 1 z 8 8 0 0 1 0

16 Przedmiot do wyboru 1 2 z 16 8 6 2 1 1

17 Przedmiot do wyboru 2 2 z 16 8 6 2 1 1

18 Przedmiot do wyboru 3 2 z 16 8 2 6 1 1

19 Praktyka zawodowa (120 godz.) 5 e

Σ   30 4 176 96 26 54 12 10

SEMESTR III  ;ϴ zjazdówͿ
20 Psychodietetyka 4 z 32 12 4 16 2 2

21 ŻywieŶie koďiet ĐiężarŶyĐh, karŵiąĐyĐh, Ŷieŵowląt 3 z 24 8 4 12 1 2

22 Dietoterapia geriatryczna 3 z 24 8 4 12 1 2

23 ŻywieŶie w ĐhoroďaĐh ŶowotworowyĐh 3 z 24 8 4 12 1 2

24 Przedmiot do wyboru 4 3 z 24 8 4 12 1 2

25 ŻywieŶie w zespole ŵetaďoliĐzŶyŵ 3 z 24 8 4 12 1 2

26 ŻywieŶie w ĐhoroďaĐh autoiŵŵuŶizaĐyjŶyĐh 2 z 16 8 2 6 1 1

27 Metodologia ďadań żywieŶiowyĐh 2 z 16 8 2 6 1 1

28 Seminarium dyplomowe 1 2 z 24 0 0 24 0 3

29 Praktyka zawodowa (120 godz.) 5 e

Σ   30 1 208 68 28 112 9 17

SEMESTR IV  ;ϱ zjazdówͿ
30 OrgaŶizaĐja usług żywieŶiowyĐh 3 z 15 15 0 0 3 0

31 ŻywŶość ekologiĐzŶa a zaleĐeŶia dietetyĐzŶe 2 z 5 5 0 0 1 0

32 Nowoczesne systemy odchudzania 2 z 10 10 0 0 2 0

33 Przedmiot do wyboru 5 2 z 5 5 0 0 1 0

34 PrzedsięďiorĐzość w dietetyĐe 4 z 30 15 5 10 3 3

35 Seminarium dyplomowe 2 2 z 20 0 0 20 0 4

36 Praca dyplomowa i egzamin dyplomowy 15 e 0 0 0 0 0 0

Σ   30 1 85 50 5 30 10 7

Ogółeŵ godziŶ w seŵestraĐh ϭ - ϰ 120 9 660 318 83 259

Udział proĐeŶtowy [%] 48,2 12,6 39,2

WYDZIAŁ Nauk o ŻywŶośĐi i BioteĐhŶologii

SEMESTR I   ;ϴ zjazdówͿ

Kierunek Dietetyka  studia niestacjonarne drugiego stopnia.

 Rok akadeŵiĐki ϮϬϭϳ/ϮϬϭϴ, zatwierdzoŶy uĐhwałą Rady Wydziału dŶ.  Ϯϵ.Ϭϯ.ϮϬϭϳ r.



nr modułu nazwa modułu ECTS Godziny

15 Prawo żywŶośĐiowe 1 8

20 Psychodietetyka 4 32

34 PrzedsięďiorĐzość w dietetyĐe 4 30

Razem 9 70

Przedmioty humanistyczno-społeczne
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9 2 e 15 0 0 15 0 2

9 2 e 15 0 0 15 0 2

9 2 e 15 0 0 15 0 2

9 2 e 15 0 0 15 0 2

16 2 z 16 8 6 2 1 1

16 2 z 16 8 6 2 1 1

17 2 z 16 8 2 6 1 1

17 2 z 16 8 2 6 1 1

18 2 z 16 8 2 6 1 1

18 2 z 16 8 2 6 1 1

24 3 z 24 8 4 12 1 2

24 3 z 24 8 4 12 1 2

34 2 z 15 15 0 0 1 0

34 2 z 15 15 0 0 1 0

Język niemiecki (wybór poziomu biegłości językowej)
Język rosyjski (wybór poziomu biegłości językowej)

Środki wspoŵagająĐe aktywŶość fizyĐzŶą

WYDZIAŁ NAUK O ŻYWNOŚCI I BIOTECHNOLOGII

Kierunek Dietetyka  studia niestacjonarne drugiego stopnia.

 Rok akadeŵiĐki ϮϬϭϳ/ϮϬϭϴ, zatwierdzoŶy uĐhwałą Rady Wydziału dŶ.  Ϯϵ.Ϭϯ.ϮϬϭϳ r.

Nazwa przedmiotu do wyboru

SEMESTR I Język oďĐy 
Język angielski (wybór poziomu biegłości językowej)

SEMESTR IV - Przedmiot do wyboru 5

IŶterakĐje składŶików żywŶośĐi

BiodostępŶość i ďioprzyswajalŶość składŶików żywŶośĐi

ŻywieŶie w ĐhoroďaĐh układu krążeŶia

Język francuski (wybór poziomu biegłości językowej)
SEMESTR II - Przedmiot do wyboru 1

Nutrition in cardiovascular diseases

SEMESTR II - Przedmiot do wyboru 3

Diety eliminacyjne

Nietolerancje i alergie pokarmowe

SEMESTR II - Przedmiot do wyboru 2

Fizjologia aktywŶośĐi fizyĐzŶej

SEMESTR III - Przedmiot do wyboru 4

ProĐesy teĐhŶologiĐzŶe a wartość odżywĐza żywŶośĐi
Analiza sensoryczna


