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Recenzja zostata wykonana na podstawie decyzji Centralnej Komisji do Spraw Stopni i
Tytutow naukowych z dnia 9 kwietnia 2018 r. Dokumentacja zwigzana z postepowaniem
habilitacyjnym zostata przekazana przez Dziekanat Wydziatu Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Informacje podstawowe

Pan dr inz. Piotr Domaradzki ukoriczyt studia magisterskie na Wydziale Nauk o Zywnoéci i
Biotechnologii, Akademii Rolniczej w Lublinie w 2007 r. Habilitant w latach 2007-2011
kontynuowat nauke na Studiach Doktoranckich na Wydziale Biologii i Hodowli Zwierzat,
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie i w r. 2013 na Wydziale Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii, Akademii Rolniczej w Lublinie obronit prace doktorska pt. ,Wpfyw okresu
dojrzewania na zmiane jakosci fizykochemicznej, sensorycznej i tekstury miesa rdéznych
kategorii i typdw uzytkowych bydta”, promotor: Prof. dr hab. Anna Litwiczuk. Kandydat
ponadto zdobywat kwalifikacje na licznych kursach szkoleniach, stazach i praktykach: w
2007r. odbyt dwusemestralne studia podyplomowe - Towaroznawstwo i Obrét Zywnoscig,
na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie; w 2010 r. uczestniczyt w dwusemestralnych
studiach podyplomowych - Analityka i BezpieczeAstwo Zdrowotne Zywnosci, na
Uniwersytecie Rzeszowskim a takze odbyt 9-tygodniowa praktyke zawodowa w Zaktadzie
Przetwérstwa Miesnego Marek Leéniak w Strzyzowie; w 2012 r. ukoriczyt szkolenie w
ramach projektu pn.: ,Przysztoéé Rozwojowa Zywnosci” wspotfinansowanego ze srodkéw UE
w ramach EFS, Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki 2007-2013, Priorytet IV Szkolnictwo
wyzsze i nauka, Dziatanie 4.2; w 2013 r. ukoriczyt szkolenie w ramach projektu pn.:
»Zarzadzanie Badaniami Sektora Produkcji Zywnoéci” wspotfinansowanego ze $rodkéw UE w
ramach EFS, Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki 2007-2013, Priorytet IV Szkolnictwo
wyzsze i nauka, Dziatanie 4.2; w 2014 r. odby} 4-tygodniowy staz w zaktadzie produkcyjnym

il



,SOKOtOW” S.A., oddziat w Sokotowie Podlaskim; w 2017 r. Ukorczyt réwniez kurs jezyka
angielskiego zorganizowany przez Centrum Ksztatcenia Ustawicznego Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie, uzyskujgc certyfikat TELC na poziomie B2 (2011 r.). W kolejnych
latach uczestniczytem w wielu innych szkoleniach pogtebiajac swojg wiedze praktyczng oraz
rozwijajgc umiejetnosci laboratoryjne, zwtaszcza z zakresu instrumentalnej analizy zywnosci.
Ponadto Kandydat uczestniczyt w szkoleniach z zakresu: Komercjalizacji wiedzy, Jak z
sukcesem przygotowac grant, Menager/audytor zintegrowanych systemow bezpieczerstwa
zywnosci, Auditor wiodacy ISO 22000, Statisyica kurs podstawowy, Zasad zarabiania na
badaniach naukowych — system komercjalizacji wynikéw prac badawczych w Polsce. Odbyt
rowniez szkolenie dla oséb wykonywujacych czynnosci zwigzane z wykorzystaniem zwierzat
do celow naukowych lub edukacyjnych.

Habilitant odbyt 6-tygodniowy zagraniczny staz naukowy na Wydziale Biotechnologii i
Nauk o Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Nitrze (Faculty of Biotechnology and Food
Science at Slovak University of Agriculture in Nitra).

Pan dr inz. Piotr Domaradzki od 1.10.2011 do 30.09.2014 byt zatrudniony na stanowisku
asystenta w Katedrze Towaroznawstwa i Przetwdrstwa Surowcéw Zwierzecych Wydziatu
Biologii i Hodowli Zwierzat, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie a od 1.10.2014 nadal
pozostaje zatrudniony w ww. Katedrze na stanowisku adiunkta.

Ocena osiggniecia naukowego

Przedstawione do oceny osiggniecie naukowe pt. ,Wtasciwosci fizykochemiczne i
wartos¢ odzywcza miesa buhajkow 5 ras, w tym 3 objetych programem ochrony zasobdow
genetycznych” sktada sie z cyklu szesciu oryginalnych, eksperymentalnych zwartych
tematycznie prac, oznaczonych we wniosku symbolami od 0.1 do 0.6. Pie¢ z ww. prac (od 0.2
do 0.6) zostato opublikowanych w czasopismach z listy Journal Citation Raports (JCR),
indeksowanych przez Filadelfijski Instytut Naukowy, jedna praca (0.1) jest z listy A MNiSW.
Na osiggniecie naukowe Habilitanta sktadajg sie nastepujgce rozprawy naukowe:

0.1. Litwidczuk Z., Florek M., Domaradzki P., Zoétkiewski P. (2014). Witasciwosci
fizykochemiczne miesa buhajkéw trzech rodzimych ras — polskiej czerwonej, biatogrzbietej i
polskiej czarno-biatej oraz simentalskiej i polskiej holsztynskofryzyjskiej.

Zywnosé, Nauka, Technologia, Jakosé, 5 (96), 53 — 62. (15 pkt. MNiSW).

0.2. Litwiriczuk Z., Domaradzki P., Florek M., Staszowska A., Z6tkiewski P. (2015).

Content of Macro- and Microelements in the Meat of Young Bulls of Three Native

Breeds (Polish Red, White-Backed and Polish Black-and-White) in Comparison with
Simmental and Polish Holstein-Friesian. Annals of Animal Science, 15 (4), 977-985.

(IF=0,599; 20 pkt. MNiSW).

0.3. Domaradzki P*. Florek M., Staszowska A., Litwinnczuk Z. (2016) Evaluation of the

Mineral Concentration in Beef from Polish Native Cattle. Biological Trace Element

Research, 169 (2), 328-332 (IF=2,399; 15 pkt. MNiSW).

0.4. Litwinczuk Z., Domaradzki P*., Florek M., Zétkiewski P. (2016). Chemical

composition, fatty acid profile, including health indices of intramuscular fat, and
technological suitability of the meat of young bulls of three breeds included in a

genetic resources conservation programme fattened within a low-input system. Animal
Science Papers and Reports, 34 (4), 387-397 (IF=0,725; 25 pkt. MNiSW).



0.5. Domaradzki P., Florek M., Staszewska A., Litwinczuk Z., (2017) Fulfilment of the
requirements of aduls and children for minerals by beef, taking into account the breed of
cattle and muscle. Journal of Elementology. 22 (1), 21-30 (IF=0.641; 15 pkt. MNiSW).

0.6. Domaradzki P., Litwinczuk Z., Florek M., Zotkiewski P. (2017). Wptyw okresu
dojrzewania na wtasciwosci fizykochemiczne mies$nia longissimus lumborum buhajkéw pigciu
ras. Medycyna Weterynaryjna, 73 (12), 802-810. (IF=0.161; 15 pkt. MNiSW). /

taczna punktacja 6 prac zgtoszonych w postepowaniu habilitacyjnym:
sumaryczny IF = 4.525, punkty MNiSW - 105.

Udziat Habilitanta we wszystkich pracach sktadajgcych sie na osiggniecie naukowe jest
dominujacy, w trzech pracach wynosi on 65% a w pozostatych srednio ok. 38%. Najczesciej
wktad pracy Habilitanta polegat na opracowaniu koncepcji badan, wspoétudziale w
pozyskaniu funduszy na badania, zaplanowaniu badan i wspotudziale w ich realizacji,
opracowaniu wynikow, napisaniu manuskryptu pracy, wykonaniu korekty wynikajacej z
recenzji wydawniczej. W przypadku trzech rozpraw (0.3, 0.4, 0.6) Pan Dr Domaradzki jest
rowniez autorem korespondencyjnym.

Powszechnie funkcjonuje poglad, ze tradycyjne systemy produkcji zwierzecej, w regionach
o trudnych warunkach przyrodniczych powinny opierac¢ sie na zwierzetach gospodarskich
lokalnych ras, ktére dostosowane sa do specyficznych, niekiedy bardzo trudnych warunkow
$rodowiskowych, dzieki czemu sg prawdopodobnie réwniez bardziej odporne na choroby
szczegblnie w poréwnaniu z rasami wysokowydajnymi, zwykle o jednym lub dwoch
kierunkach uzytkowania. Niestety zwierzeta te (ras rodzimych) nie s3 tak wydajne jak rasy
wyspecjalizowane w waskich kierunkach produkcji. Nie jest jednak wykluczone, ze surowce
uzyskane od zwierzat ras lokalnych rowniez moga posiada¢ pozadane wiasciwosci, ktorych
moga by¢ pozbawione rasy wysokowydajne. Dlatego ukierunkowanie badan Pana dr Piotra
Domaradzkiego na poréwnanie jakosci miesa krajowych ras bydta z uwzglednieniem ras
objetych programem ochrony zasobow genetycznych, wydaje sig by¢ bardzo interesujace i
uzasadnione.

Badaniami objeto mie$nie szkieletowe (najdtuzszy grzbietu z odcinka ledzwiowego -

m. longissimus lumborum, LL i potsciegnisty - m. semitendinosus, ST) buhajkéw 5 ras, trzech
rodzimych, tj. polskiej czerwonej (PC), biatogrzbietej (BG) i polskiej czarno-biatej (PCB).
Grupe odniesienia stanowito migso buhajkéw rasy simentalskiej (SIM) i polskiej holsztynsko-
fryzyjskiej (PHF). Zwierzeta utrzymywano w gospodarstwach niskonaktadowych, stosowano
gtownie pasze z trwatych uzytkow zielonych.

W ocenie wartoéci odzywczej miesa uwzgledniono podstawowy sktad chemiczny,
oznaczajac zawartosé: wody, popiotu, ttuszczu wolnego, biatka ogdlnego, biatka
kolagenowego, barwnikéw hemowych, profil kwaséw ttuszczowych a takze wartosc
energetyczng oraz stopien pokrycia zalecanych norm zywieniowych na sktadniki mineralne
0sob dorostych i dzieci, przez porcje 100 g migsa poddanego obrobce cieplnej. W ocenie
wiaséciwosci technologicznych i kulinarnych analizowanego miesa uwzgledniono: udziat (%)
kolagenu w biatku ogdlnym — C/P, na podstawie zawartosci kolagenu ogolnego i biatka w
miesie, stopieri uwodnienia biatek — W/B, w oparciu o oznaczong zawarto$¢ wody i biatka,
wybrane wyrézniki fizykochemiczne — pH, przewodnos$¢ elektryczng wtasciwg (EC), barwe
miesa (wg CIE L*a*b*), wodochtonno$¢, site ciecia - WBSF (N) i energig cigcia migsa (J) po
obrébcee cieplnej, stabilno$¢ oksydacyjna, wptyw czasu dojrzewania wotowiny (w okresie 14-
dniowego przechowywania w warunkach prézniowych), na jej wtasciwosci fizykochemiczne.



Z autoreferatu nie wynika czy wszystkie badania byty wykonane na tych samych tuszach,
czy roznych. Mozna jednak przypuszczaé, ze poszczegolne badania wykonywane byty w
roznym czasie bowiem publikacje skfadajace sie na osiggniecie naukowe ukazaty sie w
pewnych odstepach czasu, tj. w latach 2014-2017. Moze to miec znaczenie przy analizie
wspofzaleznosci pomiedzy oznaczonymi wyroznikami analitycznymi jezeli oznaczenia byty
wykonane na miesie pochodzacym z tusz okreslonych, tych samych ras ale nalezacych do
roznych zwierzat.

Habilitant w autoreferacie wyniki badan otrzymanych w ramach prac wchodzgcych w
sktad osiagniecia naukowego omowit w dwodch rozdziatach. W pierwszym dotyczagcym
wartosci odzywczej miesa, uwzgledniono sktad chemiczny i wartos¢ energetyczng miesa
buhajkow (1.1); profil, proporcje oraz indeksy kwasow ttuszczowych (1.2) a takze zawartos¢
makro- i mikrosktadnikow (1.3). W drugim, zostaty omoéwione witasciwosci technologiczne
miesa, wyliczono stosunek zawartosci wody do biatka, ustalono wudziat biatek
tagcznotkankowych (2.1); omodwiono witasciwosci fizykochemiczne miesa (2.2) a takze
przeanalizowano wptyw czasu dojrzewania na wtasciwosci fizykochemiczne badanych miesni
(2.3).

Habilitant wykazat, ze rasa bydta determinowata podstawowy sktad chemiczny oraz
wartos¢ energetyczng  doswiadczalnych miesni (0.4). Najwyzszg zawartoscig biatka
charakteryzowato sie mieso buhajkow rasy biatogrzbietej. Natomiast najnizszy poziom
tfuszczu i jednoczesnie najwyzszy popiotu stwierdzono w miesie buhajkéw rasy polskiej
czerwonej. Mieso buhajkow rasy biatogrzbietej i polskiej czarno-biatej odznaczato sie
zblizong jak w przypadku rasy polskiej holsztynsko-fryzyjskiej zawartoscig ttuszczu, jednak
wyzszg anizeli u rasy simentalskiej. Rownoczesnie zawartos¢ popiotu jedynie w miesie
buhajkow rasy polskiej czerwonej byta nieznacznie wyzsza natomiast w miesie buhajkow
pozostatych ras byta zblizona. Korzystng cechg jest stosunkowo niska zawartosc kolagenu a
takze najnizsza wartos¢ energetyczna odnotowana w przypadku miesa buhajkdéw rasy
polskiej czerwone;j.

Bardzo interesujace sg wyniki badan fizykochemicznych poréwnywanych ras bydta (0.1).
Habilitant wykazat, ze ze wzgledu na wysokie pHyg rasa polska czerwona jest stosunkowo
najbardziej podatna na wystgpienie wady miesa DFD. Odznacza sie ona rowniez stosunkowo
niskim wyciekiem naturalnym. W tym miejscu chciatbym podkreslic, ze w opisie
metodycznym oznaczenia wycieku naturalnego nalezy dokfadnie okresla¢ sposdb
wykrawania i mase prob a takze warunki utrzymywania i postepowania z probkg po
przechowywaniu. Postepowanie z probka podczas wykonywania tego oznaczenia ma bardzo
duzy wptyw na wynik analizy. W pracy 0.1. nie ma ww. informacji metodycznych.

Wysoka zawartos¢ wody wolnej i wycieku termicznego w przypadku miesa buhajkow rasy
polskiej czerwonej jest konsekwencjg wysokiej zawartosci wody w miesie. Nalezy jednak
podkresli¢c, ze parametry te w miesie omawianej grupy genetycznej bydta ksztattujg sie
znacznie korzystniej w porownaniu z miesem buhajkéw rasy simentalskiej odznaczajgcym sie
nizszym poziomem wody.

Waznym wyrdznikiem fizycznym miesa, majacym odniesienie do jego wiasciwosci
sensorycznych jest pomiar szerometryczny wyrazony jako maksymalna sita ciecia. Na jego
wartos¢ oprocz budowy histologicznej tkanki miesniowej ma wptyw takze marmurkowatos¢
miesa, bedgca konsekwencjg obecnosci tfuszczu srodmiesniowego, poziom i zwigzanie wody,
a takze ilos¢ i budowa kolagenu. Miesnie buhajkéw rasy polskiej holsztyrisko-fryzyjskiej
charakteryzujace sie najwiekszg zawartoscig ttuszczu, odznaczaty sie najnizsza wartoscig sity
ciecia. Wydaje mi sie, ze korzystnie bytoby analizowa¢ kruchos¢ w potaczeniu z budowg



histologiczna, np. uwzgledniajaca ilos¢ jednostek struktury na jednostce powierzchni
przekroju poprzecznego miesnia, (tj. peczkdw migsniowych, z uwzglednieniem ilosci wtdkien
w peczkach i ich érednicy). Habilitant odnoszac sie do danych literaturowych dotyczacych sity
ciecia [Destefanis i in., 2008], powinien uwzgledni¢ fakt, ze w cytowanych badaniach
przecinano probki w ksztafcie walca o $rednicy 1.27 cm czyli o powierzchni przekroju
poprzecznego ok. 1.266 cm?, natomiast powierzchnia przekroju poprzecznego probek m/iesa
badanych buhajkéw (w pracy Habilitanta), wynosita 1 cm?. Chciatbym zwrdéci¢ uwage na to,
7e  wyniki badan fizykochemicznych wykonanych oddzielnie dla dwoch miegsni,
zréznicowanych pod wzgledem lokalizacji w tuszy i budowy histologicznej, tj. migsnia
musculus longissimus lumborum i musculus semitendinosus, przedstawiono w formie jednej
$redniej. Po raz pierwszy w pracy badawczej spotkatem sie z takim podejsciem do
opracowania wynikow badan, zdecydowanie uwazam to za niewtasciwe.

Publikacja 0.6 sktadajgca sie na osiggniecie naukowe Habilitanta bardzo niewiele rozni
sie od pracy oznaczonej jako O.1. Inny jest tytut, kolejnos¢ autoréw, prawdopodobnie
rowniez indywidualny ich wktad i zakresem pracy. W pracy 0.1. badania wykonano na
miesniach musculus longissimus lumborum i musculus semitendinosus, jednak wyniki badan
przedstawiono jako $rednie z dwoéch migsni. Natomiast w publikacji 0.6 do badan
wykorzystano miesien musculus longissimus lumborum. Zasadnicza réznica pomiedzy tymi
publikacjami polega na tym, ze w pracy 0.6 zastosowano o 7 doéb dtuzszy okres
przechowywania miesa, tj. 14-dniowy.

W wyniku 14-dobowego dojrzewania stwierdzono dosy¢ duze zréznicowanie wtasciwosci
technologicznych miesa w zaleznosci od rasy buhajkéw. Na uwage zastuguje najmniejszy
wyciek naturalny po 14 dobach z migsa buhajkéw rasy biatogrzbietej. Jednoczesnie uwazam
za bezpodstawne i btedne wnioskowanie na podstawie zmniejszonych wartosci wynikow
oznaczen wody wolnej (G-H), po 14 dobach przechowywania migsa o poprawie
wodochtonnosci, jest to wrecz nielogiczne. W miare uptywu czasu przechowywania migsa
biatka miesniowe tracg swoje wtasciwosci natywne czego konsekwencjg jest pogorszenie
wodochfonnoséci. Pewng role w utrzymaniu zwiekszonej wodochtonnosdci mozna przypisac
sitom kapilarnym ale to wymaga potwierdzenia analiza budowy histologicznej tkanki
miesniowej. Dlaczego wiec w pracy 0.6 po 14 dobach w miesie buhajkéw badanych ras
stwierdzono nizszy poziom wody wolnej? - niewatpliwie byto to konsekwencja
systematycznie zwiekszajgcego sie, w trakcie przechowywania migsa wycieku naturalnego, w
rezultacie pozostata w miesie, zmniejszona ilos¢ wody, byta mniej podatna na uwalnianie sig
poza jego strukture.

Waznym wyrdznikiem jakosci migsa jest dynamika przechowalniczych zmian
oksydacyjnych. Po 14 dobach najnizszg wartos¢ wyrdznika TBARS stwierdzono w przypadku
miesa buhajkéw rasy polskiej czerwonej, jest to najprawdopodobniej konsekwencja
najnizszej zawartosci ttuszczu w tym miesie (0.4). Szkoda, ze w publikacji 0.6 w kontekscie
analizy TBARS nie uwzgledniono zawartosci ttuszczu w miesie. Bytaby rowniez bardzo
interesujaca, przedstawiona statystycznie lub przynajmniej graficznie dynamika zmian
wartoéci omawianego wyréznika w trakcie przechowywania, w obrebie migsa buhajkow
poszczegdlnych ras, datoby to pewien poglad odnosnie obecnosci substancji o
wiasciwosciach antyoksydacyjnych w ich miesie.

Bardzo wazng pozycja w osiagnieciu naukowym Habilitanta sg badania poswigcone
analizie skfadnikéw mineralnych w miesie badanych ras buhajkow. Wiele substancji
mineralnych z surowcow zwierzecych jest o wiele lepiej przyswajalnych anizeli z produktow
roslinnych. Przyktadem moze by¢ zelazo. Mieso, krew, podroby, zottko jaja w ludzkiej diecie



s3 najlepszym jego zrodtem. Pod wzgledem zawartosci Fe, Mg, Zn, Cu na szczegdlng uwage
zastuguje migso buhajkéw ras rodzimych, tj. PC, BG i PCB (0.2; 0.3). Konsekwencjg wysokiej
zawartosci zelaza w miesie zwierzat tych ras byta réwniez wysoka wartoé¢ parametru a
barwy (0.1), a takze barwnikow hemowych (0.6).

Do bardzo wartosciowych, w osiggnieciu naukowym Habilitanta nalezy zaliczy¢ badania
poswigcone analizie sktadu chemicznego ze szczegdinym uwzglednieniem profilu kwaséw
ttuszczowych obecnych w migsie badanych ras buhajkéw (0.4). Kandydat wykazat, ze rasa
buhajkow istotnie réznicowata profil, proporcje oraz indeksy kwaséw ttuszczowych. Rodzaj
migsnia istotnie wplywat na zawartos¢ kwasdéw SFA, MUFA, PUFA, oraz indeks nasycenia.
Najkorzystniejszym profilem kwaséw ttuszczowych charakteryzowato sie mieso buhajkéw
rasy PC i BG, bowiem w porownaniu do pozostatych ras zawierato najwiecej kwasow
wielonienasyconych. Migso buhajkéw rasy PC i BG odznaczato sie takze istotnie
najkorzystniejszymi wtasciwosciami prozdrowotnymi, wynikajacymi z najwyzszej proporcji
PUFA/SFA oraz z najkorzystniejszego stosunku n6/n3.

Habilitant wykazat, ze Rasa buhajkow byta czynnikiem réznicujgcym stopien pokrycia
zalecanych norm zywieniowych na analizowane sktadniki mineralne, szczegdlnie Fe i Zn
(O.5). Spozycie 100 g migsa poddanego obrdbce cieplnej moze pokry¢ od 52 do 85% RDA na
Zn u kobiet, od 38 do 62% u mezczyzn i az od 83 do 136% u dzieci, a w przypadku Fe bedzie
to odpowiednio od 14 do 20 % RDA u kobiet i od 26 do 36% RDA u meiczyzn i dzieci. Dzienne
zapotrzebowanie na Zn i Fe w diecie w najwiekszym stopniu zaspokajane byto przez mieso
buhajkow rasy PHF, nastepnie rasy rodzime, za$ w najmniejszym przez mieso buhajkow rasy
simentalskiej. Pokrycie dziennego zapotrzebowania na Cu zaspokajane moze by¢ w
najwigkszym stopniu przez porcje 100 g miesa buhajkéw rasy biatogrzbietej. W przypadku K
spozycie 100 g migsa po obrobce cieplnej moze zaspokoi¢ srednio 11% dziennej normy dla
osob dorostych (kobiet i mezczyzn) i ok. 15% dla dzieci. W najwiekszym stopniu zalecenia
zywieniowe na ww. substancje mineralne mogg by¢ spetniane przez mieso buhajkow rasy
PC, w nieco nizszym przez BG, PCB i SIM, a w najnizszym przez PHF. Wykazano zblizony
stopien zaspokojenia norm zywieniowych na makrosktadniki przez oba badane miesnie, LL i
ST ocenianych buhajkow. W przypadku mikroelementéw, ustalone dla kobiet, mezczyzn i
dzieci zalecenia zywieniowe w zdecydowanie wyiszym stopniu zaspokajane byty przy
wykorzystaniu kulinarnym migsnia najdtuzszego ledzwi anizeli péticiegnistego.

Ocena opublikowanych prac naukowych oraz innych badar naukowych,
nie wchodzgcych w sktad osiggniecia naukowego

Generalnie aktywnos¢ naukowa Pana dr inz. Piotra Domaradzkiego koncentruje sie
gtownie wokot zagadnien zawigzanych z jakoscig migsa pochodzacego od réznych gatunkéw
zwierzat. Obejmuje ona problematyke dotyczaca wptywu roznych czynnikdw na jego
wtasciwosci fizykochemiczne, cechy tekstury, przydatno$¢ technologiczng i kulinarng oraz
jego wartos¢ odzywczg, w tym zawartos¢ substancji biologicznie czynnych. W obrebie ww.
badar mozna wyrdzni¢ 3 wiodgce problemy:
1.Wptyw wybranych czynnikoéw przyzyciowych i poubojowych na wartosc rzezng bydta i

jakosc kulinarnego miesa wotowego,
1.1.Wartosc rzezna buhajkow réznych ras,

W badaniach tych (A.1.5), oceniono wartos¢ rzezng oraz wtasciwosci fizykochemiczne
migsni szkieletowych krajowych buhajkéw czarno-biatych i mieszaricéw towarowych po
buhajach rasy limousine. Stwierdzono, ze mieszafice towarowe po buhajach ww. rasy



charakteryzowaty sie wyzsza masa ciata przed ubojem, wiekszg masg tuszy cieptej oraz
wyzszg wydajnoscig rzezng, jednoczeénie ocena tusz w systemie EUROP wykazata lepsze
uformowanie i mniejsze otluszczenie tusz ww. mieszaficéw. Mieénie tej grupy zwierzat
charakteryzowaty sie korzystniejszym sktadem chemicznym, m. in. wyzsza zawartoscig biatka
| sktadnikow mineralnych. Analiza poubojowej zmiany wartosci pH ich mieéni wykazywata
prawidtowy jego zakres po 48 godzinach przechowywania. Mie$nie buhajkéw rasy czarno-
biatej byty ciemniejsze i charakteryzowat je wiekszy udziat barwy czerwonej w widmie
odbiciowym.

1.2.Wtasciwosci technologiczne i sensoryczne migsa wotowego i cielecego,

Oceniono zwigzek profilu kwasow ttuszczowych i zawartosci cholesterolu z poziomem
ttuszczu srodmigsniowego i marmurkowatoscia migsa réznych kategorii bydta rasy PHF,
utrzymywanego w systemie pofintensywnym (B.1.2). Wpykazano istotny wptyw
doswiadczalnych grup towarowych bydta na zawarto$¢ niemal wszystkich analizowanych
kwasow ttuszczowych, a takze wzajemne ich proporcje oraz zawartoé¢ cholesterolu
ogolnego. Ponadto w przypadku udziatéw kwasoéw SFA i UFA oraz proporcji UFA/SFA i
MUFA/SFA odnotowano istotng interakcje pomiedzy kategorig bydta a rodzajem badanego
migsnia. Istotnie najwyzsza zawarto$¢ cholesterolu oznaczono w miesniach kréw, a najnizsza
u cielat. Ponadto stwierdzono istotne wspodtzaleznosci pomiedzy zawartoscig ttuszczu
srodmigsniowego i marmurkowatoscia a udziatem niektérych kwasow ttuszczowych i
zwartoscig cholesterolu.

1.3. Produkcja migsa kulinarnego w oparciu o cielgta ras miesnych odchowywane

z matkami na pastwisku, .

W badaniach tych analizowano wartos¢ rzeing cielgt ze wzgledu na ich wiek. Cieleta
utrzymywano 6, 7 i 8 miesigcy. Nie stwierdzono istotnego wptywu okresu uboju cielat na
wydajnos¢ poubojowa, ktéra wahata sie w zakresie od 61,0 do 63,3% (A.1.12). Wiek cielgt
nie roznicowat takze uformowania i ottuszczenia tuszy. Nie stwierdzono réwniez istotnego
wptywu masy ubijanych cielat, wynoszacej 250 kg, 251-300 kg i powyzej 300 kg, na ich
wydajnosc rzezng. Zwiekszenie masy ubojowej wptywato natomiast istotnie na poprawe
uformowania tusz, przy zachowaniu zblizonego ottuszczenia. Wykazano, ze pte¢ miata wplyw
na przyrosty masy ciata i uformowanie tuszy cielgt, przy czym ich ottuszczenie byto zblizone.
W innych badaniach analizowano wtasciwosci fizykochemiczne i warto$¢ odiywcza mieénia
longissimus lumborum cielgt w zaleznosci od ich wieku, tj. 6-, 7- lub 8-miesiecznych a takze
czasu przechowywania chfodniczego (przez 1, 2, 5 i 12 déb), w warunkach prozniowych
(B.1.3). Wykazano, ze wraz z wiekiem cielat istotnie zwiekszata sie zawarto$¢ biatka w miesie
i wartosc energetyczna migsa, rownoczesnie istotnie zmniejszata sie zawartos¢ wody w
migsie. W przypadku starszych cielagt obserwowano zwiekszong koncentracje Mg, Zn i Fe, a
zmniejszenie udziatu Cu w tkance miesniowej. Profil kwasow ttuszczowych byt podobny
niezaleznie od wieku cielgt, z wyjatkiem sumy izomerdw CLA, ktéra byta nizsza u starszych
cielgt. Migso cielgt najmtodszych byto jasniejsze i odznaczato sie mniejszym udziatem barwy
czerwonej w widmie odbiciowym, a ponadto charakteryzowat je istotnie wiekszy wyciek w
porownaniu do miesni cielgt starszych (7- i 8-miesiecznych). Nie stwierdzono réznic w
instrumentalnych pomiarach kruchosci miesa — sita ciecia byta poréwnywalna we wszystkich
grupach. Stwierdzono istotny wptyw okresu przechowywania post mortem miesa
pakowanego w warunkach prézniowych, na poprawe jego kruchosci co miato miejsce
niezaleznie od wieku cielat.

2. Towaroznawcza ocena przetwordw miesnych,



Zainteresowania badawcze Habilitanta zwigzane sg nie tylko z problematyka surowcowg,
cze$é Jego prac badawczych dotyczy réwniez finalnych produktow migsnych (A.1.6, A.1.8,
A.2.1, B.1.4, B.2.1). W ramach ww. badan Kandydat m. in. oceniat jakos¢ wedlin
homogenizowanych oraz konserw wystepujacych w ofercie lokalnych sieci handlowych.

3. Jakos$¢ miesa zwierzat dziko zyjacych, :

Do najwazniejszych prac w tej grupie publikacji nalezg prace poswigcone jakosci niigsa
bobréw (B.1.12, B.1.13). Na terenie wielu kot towieckich w kraju bobr stat sig zwierzgciem
fownym stad badania nad ocena jakosci tego surowca sg jak najbardziej uzasadnione (na
marginesie omowienia wynikow ww. badad w autoreferacie, chciatbym zauwazy¢, ze nie
nalezy uzywac okreslenia ...kalorycznos¢, np. migsa, poprawnie jest - wartos¢ energetyczna).

Udzial Pana dr inz. Piotra Domaradzkiego w rozprawach nie wchodzacych w skiad
osiagniecia naukowego stanowi od 15 do 70 %, (bardzo czgsto 50%). laczny IF tych
publikacji wynosi 9.441 co odpowiada 375 pkt MNISW. Habilitant jest rowniez
wspolautorem czterech monografii. a takze podrgcznika akademickiego 1 28 komunikatow
naukowych. Laczny IF prac opublikowanych przez Pana dr inz. Piotra Domaradzkiego
wynosi 13.966 co odpowiada 480 punktom MNiSW.

Na szcezeg6lne podkreslenie zastuguje aktywnos¢ Habilitanta w zdobywaniu srodkow na
badania naukowe. Kandydat 4-krotnie byl kierownikiem wewnatrzuczelnianych projektow
badawczych przeznaczonych dla mlodych naukowedw i uczestnikow studiow doktoranckich
na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie. Byl takze wykonawcg podzadania w ramach
projektu ,Biozywnos¢ — innowacyjne, funkcjonalne produkty pochodzenia zwierzecego”,
wspoffinansowanego przez Unig Europejska ze srodkow Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Innowacyjna Gospodarka (no.
POIG.01.01.02-14-090/09-00) oraz wykonawcg podzadania 5.3. ,Wykorzystanie rodzimych
ras bydfa do produkcji wotowiny kulinarnej o podwyzszonych walorach prozdrowotnych” a
takze podzadania 5.4. ,Wykorzystanie rodzimych ras swin jako Zrédfa wysokiej jakosci
surowca do wytwarzania produktéw regionalnych” w zadaniu 5. ,Wykorzystanie rodzimych
ras zwierzat uzytkowanych w tradycyjnych systemach chowu w gospodarstwach
niskonaktadowych do pozyskania wysokiej jakosci produktéw”, podzadan realizowanych w
ramach projektu BIOSTRATEG ,Kierunki wykorzystania oraz ochrona zasobow genetycznych
zwierzat gospodarskich w warunkach zréwnowazonego rozwoju” wspotfinansowanych przez
Narodowe Centrum Badan i Rozwoju w ramach Strategicznego programu badan naukowych i
prac rozwojowych ,Srodowisko naturalne, rolnictwo [ lesnictwo”
(BIOSTRATEG2/297267/2/NCBR/2016).

Ocena dorobku dydaktycznego i organizacyjnego

Pan dr inz. Piotr Domaradzki w ramach zatrudnienia na Uniwersytecie Przyrodniczym w
Lublinie prowadzi lub prowadzit wyktady i Cwiczenia na studiach stacjonarnych i
niestacjonarnych na o$miu kierunkach studiéw: Bezpieczerstwo Zywnosci, Bezpieczenstwo i
Certyfikacja Zywnosci, Biologia, Bezpieczenstwo i Higiena Pracy, Dietetyka, Ochrona
$rodowiska, Towaroznawstwo, Zootechnika, byly to zajgcia z nastepujacych przedmiotow:

- Analiza instrumentalna, Analiza chromatograficzna,
- Analiza i ocena jakosci zywnosci,

- Jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci,

- Systemy kontroli jakosci,



- Wdrazanie systemu HACCP do praktyki przemystowej,

- Metody konserwacji surowcow zwierzecych,

- Metody konserwacji produktow zywnosciowych,

- Nowoczesne metody utrwalania zywnosci,

- Towaroznawstwo produktow zwierzecych,

- Towaroznawstwo surowcow i produktow zwierzecych,

- Towaroznawstwo i bezpieczenstwo zywnosci,

- Technologia przetwarzania miesa,

- Obrot produktami pochodzenia zwierzecego i podstawy przetworstwa,

- Edukacja zywieniowa,

- Wspofczesne trendy w przetwodrstwie zywnosci i produkcji potraw,

- Technologie gastronomiczne.

Habilitant prowadzit rowniez wyktady i ¢wiczenia na studiach podyplomowych z
przedmiotow: Analiza instrumentalna zywnosci oraz Edukacja zywieniowa. Kandydat byt
promotorem 8 prac magisterskich i 25 prac licencjackich i inzynierskich.

Petnione funkcje

Drinz. Piotr Domaradzki dwukrotnie petnit funkcje opiekuna studentow na kierunku
Bezpieczenstwo Zywnosci w latach 2013-2017 i 2016-2020.

Z dniem 1 wrzesnia 2017 r. decyzja J.M. Rektora Kandydat zostat powotany na kierownika
Pracowni Instrumentalnej Analizy Zywnosci, funkcjanujacej w ramach macierzystej Katedry.

W obszarze dziatan popularyzujacych nauke w latach 2013, 2014 i 2015 Habilitant
prowadzit dla uczniow szkot warsztaty z zakresu towaroznawstwa surowcow i produktow
pochodzenia zwierzecego oraz bezpieczenstwa zywnosci, jak rowniez wyktady i warsztaty w
ramach akcji ,,Uczen z Indeksem Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie”. Ponadto w latach
201612017 organizowat i brat czynny udziat w Lubelskim Festiwalu Nauki.

Ponadto Kandydat uczestniczyt w pracach zwigzanych z organizowanymi przez Katedre
Towaroznawstwa i Przetworstwa Surowcow Zwierzecych dwoma konferencjami naukowymi,
w2011 iw 2016.

Habilitant dwukrotnie zostat wyrdzniony Dyplomem Uznania J.M. Rektora UP w Lublinie
za osiggniecia naukowe w latach 2008-2010 oraz w roku 2012. Otrzymat rowniez nagrode
zespotowa Ill stopnia za dziatalnosc¢ dydaktyczng (2012 r.).

Whiosek koncowy

Calkowity dorobek naukowy Pana dr inz. Piotra Domaradzkiego, w tym osiggniecie
naukowe sg bardzo wartosciowe zardéwno pod wzgledem . poznawczym jak rdéwniez
aplikacyjnym. Sumaryczny IF opublikowanych prac Habilitanta w czasopismach, ktérych
tytuly znajduja si¢ w bazie JCR wynosi 13.966 a laczna punktacja wszystkich
opublikowanych prac wynosi 480 pkt MNiSW

Biorac pod uwage catoksztalt dzialalnosci naukowej Habilitanta, ktory prezentuje si¢ jako
dojrzaty badacz o duzym zaangazowaniu i efektywnosci w rozwigzywaniu problemdw
badawczych. stwierdzam, ze kwalifikuje si¢ on do objecia stanowiska samodzielnego
pracownika nauki.

Na podstawie pozytywnej oceny osiggni¢cia naukowego, a takze calej dziatalnosci
naukowej, dydaktycznej 1 organizacyjnej Habilitanta, stwierdzam, ze Pan dr inz. Piotr
Domaradzki w pelni spelnia wymagania stawiane dla kandydatow do stopnia naukowego



doktora habilitowanego okreslone w Ustawie z dnia 14 marca 2003 o stopniach naukowych i
tytule naukowym oraz stopniach naukowych i tytule naukowym w zakresie sztuki (Dz. U. z
2017 r. poz. 1789). Kandydat jest w pelni samodzielnym, niezwykle efektywnym
pracownikiem naukowym, potrafigcym wytycza¢ nowe kierunki badan, kierowaé¢ zespotami
badawezymi i zdobywac sSrodki na dzialalnos¢ naukowa. Stawiam zatem wniosek do Rady
Wydzialu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie o
nadanie Panu dr inz. Piotrowi Domaradzkiemu stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie
nauki rolnicze w dyscyplinie technologia Zywnosci i zywienia.

Tadeusz Szmanko
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