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caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego w tym cyklu
publikacji stanowiacych osiggni¢cie naukowe dr Anety Brodziak, adiunkta w Instytucie
Hodowli Zwierzat i Ochrony Bioréznorodnosci Wydzialu Biologii, Nauk o Zwierzetach i

Biogospodarki Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie

Ocena zostata wykonana w oparciu o dokumentacje przygotowang przez Habilitantke:

- wniosek Kandydatki wskazujagcy Wydzial Nauk o Zywnosci i Biotechnologii Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie jako jednostke organizacyjna do przeprowadzenia postgpowania
habilitacyjnego;

- kopi¢ dokumentu stwierdzajacego uzyskanie przez dr A. Brodziak stopnia doktora;

- autoreferat (w jezyku polskim i angielskim) przedstawiajacy opis osiggnigcia naukowego i
catosciowego  dorobku, dziatalno$ci dydaktycznej i organizacyjnej oraz bibliometryczne
podsumowanie catego dorobku naukowego;

- zbior powigzanych tematycznie publikacji stanowigcych osiggniecie naukowe;

- wykaz (w jezyku polskim i angielskim) osiagnig¢ naukowo-badawczych oraz informacje o
osiagnigciach dydaktycznych, wspotpracy naukowej i popularyzacji nauki;

- oSwiadczenia wspolautoréw publikacji wchodzacych w sklad osiagniecia naukowego
Kandydatki;

- elektroniczng forme wniosku wraz z zalacznikami.

Przedstawione dokumenty, ktére zostaly przygotowane w sposdb zgodny z wymaganiami okre$lonymi

w Ustawie o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki z



dnia 14 marca 2003 r. (Dz. U. z 2014 r. poz. 1852 ze zm.), umozliwiaja ocen¢ wkiadu Kandydatki w
rozw0j dziedziny nauk rolniczych, dyscypliny technologii zywnosci i Zywienia oraz ocene ogélnej

dziatalnosci naukowej, dydaktycznej i popularyzatorskiej dr Anety Brodziak.

Danie osobowe

Dr inz. Aneta Brodziak jest absolwentkg Wydziatu Chemii Uniwersytetu Marii Curie-Skiodowskiej w
Lublinie, ktéry ukonczyta w roku 2006 roku. Tematyka pracy magisterskiej dotyczyla wlasciwosci
sorpcyjnych materiatléw krzemionkowych MCM-41 na podstawie pomiaréw wielkosci adsorpeji
(promotor prof. dr hab. Jacek Goworek). W roku 2011 na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie uzyskata stopieni doktora nauk rolniczych w zakresie
technologii Zywnosci i zywienia na podstawie rozprawy pt: ,,Wplyw wybranych czynnikéw
srodowiskowych i genetycznych na zawartos¢ i wilasciwosci funkcjonalne biatek serwatkowych
mleka” (promotor: prof. dr hab. Anna Litwiniczuk). Od 2006r. uczestniczyta w szeregu kursach i
szkoleniach. Od 2011 roku pracuje w Pracowni Ekologicznej Produkcji Zywnosci Pochodzenia
Zwierzgeego na Wydziale Biologii, Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie poczatkowo jako asystent, a od 2012r. jako adiunkt. W roku 2011odbyla
staz w Okrggowej Spéldzielni Mleczarskiej Piaski, za§ w roku 2016 6-tygodniowy staz w Slovak
University of Agriculture w Nitrze.

Ocena osiggnigcia naukowego pt. ,, Czynniki warunkujgce zawartosé skladnikow bioaktywnych w
mieku surowym i dostgpnym na rynku mleku spozywczym” stanowigcego podstawe ubiegania sie o
stopniet doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologii zywnosci i

Zywienia

Bialka mleka charakteryzujg si¢ wieloma wilasciwosciami odzywczymi i biologicznymi. Sa
zrodlem energii, aminokwaséw, witamin, sktadnikéw mineralnych niezbednych do wzrostu i rozwoju
organtzmu. Wahania w zawarto$ci poszczegdlnych skladnikéw uzaleznione sa m.in. od stadium
laktacji czy zastosowanego systemu produkcji mleka. Obok nadal prowadzonych eksperymentow
dotyczacych wartosci odzywczych sktadnikéw mleka, wspolezesne badania naukowe koncentruja sie
na ich potencjale biologicznym. Mleko rozpatrywane jako surowiec pozyskiwany z gospodarstw
konwencjonalnych i ekologicznych charakteryzuja sie specyficznym skladem chemicznym m.in.
0golng zawartoscig thuszczu i biatka czy wybranych frakcji biatek i sktadnikéw mineralnych.

W teft obszar badaf, dotyczacy skladnikéw mleka dobrze pozmanych pod wzgledem
wlasciwosci fizykochemicznych natomiast wciaz budzacych zainteresowanie pod wzgledem
wiasciwosci biologicznych, wpisuje si¢ przedstawione osiggni¢eie naukowe Kandydatki. Dr Brodziak

przedstawia je w postaci powigzanego tematycznie cyklu publikacji ujetych pod wspolnym tytulem
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-Czynniki warunkujace zawartos¢ skladnikéw bioaktywnych w mleku surowym i dostepnym na rynku
mleku spozywczym”

Odnoszac si¢ do cyklu publikacji stwierdzam, ze ich zakres nie w pelni pokrywa si¢ z
podanym przez Habilitantke tytulem. Habilitantka dokonata autorskiego wyboru jesli chodzi o
czynniki wplywajace na zawarto$¢ bialek serwatkowych, witamin i kwaséw thiszczowych w mleku
surowym i z gospodarstw konwencjonalnych oraz ekologicznych. Dokonala takze autorskiego wyboru
Jesli chodzi o dwa czynniki wplywajace na ich zawartos¢ w mleku spozywozym.

Lista 6 prac (pig¢ prac oryginalnych i jedna praca przegladowa) sktadajacych sie na
osiagniecie naukowe przedstawia sie nastgpujaco:

Brodziak A., Krél J., Litwinczuk Z.: Whey protein content and fatty acids profile in milk of
cows used in intensive and conventional production systems with regard to stage of lactation. Turkish
Journal of Veterinary and Animal Sciences, 39, 6, 745-750, 2015.

Brodziak A., Krol J., Litwificzuk Z., Barlowska J.: Differences in bioactive protein and
vitamin status of milk from certified organic and conventional farms. International Journal of Dairy
Technology, 70, 1-12 (doi: 10.1111/1471-0307.12462), 2017.

Krol J., Brodziak A., Zaborska A., Litwiriczuk Z.: Comparison of whey proteins and lipophilic
vitamins between four cow breeds maintained in intensive production system. Mljekarstvo, 67, 1, 17-
24,2017.

Brodziak A., Krél J., Litwinczuk Z., Zaborska A., Czernecki T.: Effect of storage time under
home refrigeration conditions on the quality of opened drinking milk. Mljekarstvo, 67, 4, 283-296,
201 7.

Brodziak A., Krél I, Litwinczuk Z., Nowakowicz-Debek B., Czernecki T.. Wplyw
zachowania lancucha chiodniczego na warto$é odzyweza mleka spozywezego, w tym zawartosé
sktadnikoéw bioaktywnych. Przemyst Chemiczny, 96, 6, 1378-1380, 2017.

Brodziak A., Krél J., Bartowska J.: Mleko i produkty mleczne zrédtem skladnikow

biologicznie czynnych. Przemyst Spozywezy, 72,10, 8-13, 2017.

Opracowania te w wigkszosci zostaly przygotowane wedhig koncepcji Habilitantki i z Jej
wigkszosciowym udziatem. W pieciu publikacjach Habilitantka jest pierwszym autorem a w jednej
drugim. Swdj udzial procentowy Kandydatka okresla od 65% do 40%. Publikacje maja charakter
cksperymentalny i przegladowy, byly cytowane 4 razy (wg stanu na dzien 01.03.2018). Sumaryczna
warto$¢ wspélezynnika wplywu (IF) opracowan wehodzacych w sktad osiagniecia naukowego wynosi
2,812 (wg roku opublikowania) co stanowi 102 pkt wg punktacji MNiSW. Jak na dorobek
habilitacyjny liczba cytowan i wartos¢ IF sa wartoSciami wystarczajgcymi. O$wiadczenia co do
udziatu w publikacjach stanowigcych osiagniecie naukowe dr A. Brodziak autorstwa prof. dr hab.
Zygmunta Litwinczuk, prof. dr hab. Joanny Bartowskiej, prof. dr hab. Bozeny Nowakowicz-Debek, dr
hab. Jolanty Krél, dr Tomasza Czerneckiego, mgr Agnieszki Wawryniuk nie pozostawiaja
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watpliwosci co do Jej wiodacej roli w badaniach objetych zakresem podlegajacego ocenie osiggniecia
oraz dominujacego merytorycznego wkladu Kandydatki w przygotowanie koncepcji badan,
przygotowanie i zaplanowanie doswiadczen, wykonanie, analize, opracowanie i interpretacje wynikow
badan, redakcj¢ i przedstawienie pracy w formie publikacji. Do wniosku Habilitantki dolaczony jest
38. stronnicowy Autoreferat, ktory stanowi komentarz do zestawu publikacji sktadajacych sie na
osiagnigcie naukowe. Autorka oméwita w nim wyniki uzyskane w poszczegllnych pracach, ich
znaczenie jak réwniez skonfrontowata je z niektdrymi danymi innych Autoréw dostepnymi w
literaturze. Jako cel pracy stanowiacej osiggniecie Habilitantka przedstawila

oznaczenie zawartosci wybranych biatek serwatkowych i witamin lipofilnych, profilu kwasow
thuszezowych w mleku pozyskiwanym z systemow ekstensywnych i sytemu intensywnego;

oznaczenie zawartosci wybranych sktadnikéw oraz jakosci mikrobiologicznej i
konsumpcyjnej réznych rodzajéw mleka spozywezego przechowywanego w roznych warunkach;

podsumowanie danych naukowych o pozytywnym i potwierdzonym wplywie zawartych w
mleku bialek serwatkowych, kwasoéw thuszczowych i witamin na organizm czlowieka.

Swoje badania Kandydatka realizowata w kolejnych etapach:

- okreslajac zawarto$ci wybranych biatek serwatkowych i witamin lipofilnych, a takze profil

kwaséw tluszczowych w mleku pozyskiwanym z gospodarstw  konwencjonalnych
(stosujacych tradycyjny i intensywny system produkcji), a takze certyfikowanych gospodarstw
ekologicznych (Turkish Journal of Veterinary and Animal Sciences, International Journal of Dairy
Technology, Mljekarstvo);

- okreslajac zawartosci wybranych zwigzkow oraz jako$é mikrobiologiczng i konsumpcyjna
roznych rodzajéw mleka spozywczego przechowywanego w réznych warunkach (Mljekarstvo,
Przemyst Chemiczny)

- prowadzac studia literaturowe nad pozytywnym, udokumentowanym oddziatywaniem

zawartych w mleku. bialek serwatkowych, kwaséw thiszezowych i witamin na organizm czlowieka

(Przemyst Spozywczy).

Po pierwszym etapie badan Kandydatka stwierdza, ze mleko pozyskiwane z gospodarstw
stosujgcych ekologiczny i tradycyjny system produkcji charakteryzowalo sie wyzsza zawarto$cia
bialek serwatkowych ogélem i poszczegdlnych ich frakeji (z wyjatkiem BSA) w pordwnaniu do mleka
z gospodarstw stosujgcych system intensywny PMR. Cenne bylo wykazanie, ze mlcko od kréw
utrzymywanych w systemie intensywnym zawieralo mniej laktoferyny i lizozymu w poréwnaniu do
mleka ofrzymanego z systeméw ekstensywnych (ekologicznego i tradycyjnego). Habilitantka
wykazata, ze system produkcji nie miat wplywu na udzial poszczegSlnych grup kwasow
tluszczowych w mleku — poza udziatem wielonienasyconych kwasow thuszczowych PUFA i
sprzgzonego kwasu linolowego CLA. Kandydatka wykazata, ze mleko pozyskiwane z gospodarstw

niskonakladowych charakteryzowalo si¢ wyzsza zawartoscia witamin rozpuszczalnych w thiszczach,
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przy nizszej zawartosci thuszezu, w poréwnaniu do mleka z systeméw intensywnych. W przypadku
witaminy A szczegdlnie cenne okazato si¢ mleko produkowane w oparciu o systemy zywienia krow
bazujace na zielonce pastwiskowej, za§ w przypadku witaminy D; — mleko pozyskiwane od kréw
przebywajacych dtuzej na pastwisku, a zwlaszcza utrzymywanych w certyfikowanych gospodarstwach
ekologicznych. Z kolei badania wplywu pory roku na zawarto$é biatek serwatkowych pozwolity dr A.
Brodziak na stwierdzenie, ze w mleku produkowanym systemem ekologicznym i tradycyjnym
wystepuja wigksze réznice w zawartosci poszczegllnych bialek serwatkowych, z wyjatkiem BSA,
pomiedzy sezonem letnim a zimowym (na korzysé pastwiskowego) w poréwnaniu do systemu
intensywnego. Szczegblng uwage Kandydatka zwrécila na sezonowe roznice w zawartosci laktoferyny
i lizozymu. Dla laktoferyny z mleka z systemu ekologicznego i tradycyjnego réznice te wynosity 15%
a dla intensywnego jedynie 2%, na korzys¢ sezonu letniego. Sezon letni okazal si¢ w badaniach dr A.
Brodziak konkurencyjny w stosunku do zimowego w aspekcie zawartoéci witamin lipofilnych.
Najwigksze réznice w stezeniu witaminy A i D; migdzy sezonami Kandydatka zanotowala w
przypadku mleka z systemu ekologicznego, a witaminy E i B-karotenu — z systemu tradycyjnego. W
badaniach pierwszego etapu dr A. Brodziak analizowala takZze wplyw rasy kréw na zawarto$é bialek
serwatkowych i witamin lipofilnych. Mieko pozyskiwane od kréw rasy polskiej holsztynisko-
fryzyjskiej zawierato najmniejsza ilog¢ biakek serwatkowych i biatka ogdtem. Z kolei mleko kréw rasy
simentalskiej zawierato ich najwigcej, podobnie jak laktoferyny i lizozymu. Mleko kréw tej rasy
zawieralo najwigcej witaminy A i E. Habilitantka analizowata takse wplyw fazy laktacji na zawartosé
biatek serwatkowych i witamin lipofilnych. Wykazata, wraz z kolejng fazg laktacji nastepowat wzrost
koncentracji biatka ogolnego, w tym biatek serwatkowych. Faza laktacji nic miala wigkszego wplywu
na udzial poszczegdlnych skladnikéw frakcji biatkowej i grup kwaséw thiszczowych w mleku. W
drugim etapie badan Kandydatka ocenita wplyw czasu przechowywania w domowych warunkach
chtodniczych otwartego mleka Spozywczego na jego zawarto$é¢ bialek serwatkowych, kwasow
tluszczowych oraz jakosé mikrobiologiczna i cechy organoleptyczne. Najbardziej zblizonym sktadem
ilosciowym poszezegélnych biatek serwatkowych do skladu surowca okazato si¢ mleko poddane
mikrofiltracji. Bylo ono takze najmniej stabilne podczas przechowywania. Dr A. Brodziak
odnotowata spadek zawartosci poszezegolnych frakeji bialek serwatkowych i nienasyconych kwaséw
thuszczowych a wzrost zawartosci nasyconych kwaséw thuszczowych podczas przechowywania mleka
otwartego w warunkach chlodniczych. Wykazata, ze chlodnicze warunki przechowywania gwarantuja
utrzymanie przydatnosci spozywczej mleka mikrofiltrowanego i pasteryzowanego po otwarciu przez 4
dni, za$ dla mleka UHT — przez 7 dni a takze, ze zmiany w atrakcyjnosci sensorycznej produktow byty
niewielkie i akceptowalne przez panelistéw. W trzecim etapie badan Kandydatka podsumowala
pewien wycinek wiedzy na temat bialek serwatkowych, kwaséw ttuszczowych i witamin w aspekcie
potencjalnych zastosowan profilaktycznych i prozdrowotnych.

Do najwazniejszych osiggniec Kandydatki stanowigcych wkilad w rozwdj dyscypliny
technologia Zywnosci i zywienia nalezy:



(i) udowodnienie, Ze system produkcji w najwigkszym stopniu determinuje zawarto$é bialek
serwatkowych, kwasow thuszczowych i witamin lipofilnych w mleku surowym;

(ii) wykazanie istotnie wyzszej zawartosci bialek serwatkowych (z wyjatkiem BSA) i witamin
lipofilnych w mleku pozyskiwanym w okresie wiosenno-letnim, w szezegoélnosci z gospodarstw, w
ktérych zwierzeta korzystaly z pastwiska;

(1i1) udowodnienie, ze zastosowana obrébka cieplna mleka wplywata na zawartosé wszystkich
niezdenaturowanych biatek serwatkowych oraz niektorych kwaséw thiszczowych oraz e
najcenniejszym zrédtem bialek serwatkowych jest mleko mikrofiltrowane;

(iv) wykazanie, ze chlodnicze warunki przechowywania gwarantuja utrzymanie przydatnosci
spozywczej otwartego mleka z mikrofiltracji i pasteryzacji do 4 dni, a mleka UHT - przez co najmniej
7 dni oraz ze w wyniku przerwania cigglodci tafcucha chlodniczego mleko SpOZywWCzZe, a W
szczegolnosci poddane procesowi pasteryzacji i mikrofiltracji, ulega niekorzystnym zmianom
wyroznikow jakosciowych;

(v) wykazanie, ze mleko krow rasy simentalskiej, zwlaszcza utrzymywanych w
gospodarstwach ekologicznych w najwickszym stopniu pokrywa dobowe zapotrzebowanie organizmu

czlowieka na witaminy A, Ds, jakiE,

Catos¢ osiggniecia oceniam pozytywnie. Osiagnigcie naukowe spenia podstawowy warunek
wynikajacy z art. 16.1 ustawy o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w
zakresie sztuki z dnia 14 marca 2003 roku (Dz.U. Nr 65 poz. 595) z pdzniejszymi Zmianami,
stanowigc wystarczajaco istotny wkiad Autorki w rozw0j dyscypliny naukowej technologii zywnosci i

Zywienia.

Ocena pozostatego dorobku naukowego

Na dorobek naukowy dr Anety Brodziak obok 6 pozycji wehodzgeych w sklad powigzanego
tematycznie cyklu publikacji (osiggniecia naukowego) skfada sie 80 oryginalnych prac
doswiadczalnych, twérczych, przegladowych i rozdzialéw w monografiach, 53 streszezenia prac
przedstawionych na zjazdach oraz sympozjach konferencjach krajowych (12) i miedzynarodowych
)

Prace oryginalne (31) sg pracami zespolowymi (co $wiadezy o umiejetno$ciach interpersonalnych
Kandydatki, odgrywajacych tak istotne znaczenie podczas realizacji zadan badawczych) w tym:

9 przed obrong pracy doktorskiej

22 po obronie pracy doktorskiej

12 w jezyku angielskim

15 w renomowanych czasopismach z listy Filadelfijskiego Instytutu Informacji

Naukowej (Institute for Scientific Information), obecnie Thomson Reuters, gdzie ¥
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impact factor wynosi 8,455 (zgodnie z punktacja z roku opublikowania), punkty
MNiSW — 281 (wg Komunikatow MNiSW zgodnie z rokiem opublikowania)

dorobek uzupetnial9 prac przegladowych i 27 rozdziatéw w monografiach oraz 4
referaty wygloszone na konferencjach krajowych i 1 na miedzynarodowej

w 6 jest pierwszym autorem, w 6 drugim autorem, w 13 trzecim, a w 6 kolejnym
31 prac znajduje sig na liscie punktowanych przez Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego i byly
73 razy cytowane zgodnie z danymi bazy Web of Science. Dane bibliometryczne uzupetnia Indeks
Hirscha wynoszacy fgcznie dla catosci dorobku naukowego 6 oraz taczna ilo$é punktéw za dorobek
naukowy wynoszaca 593 wraz z sumarycznym IF wynoszacym 11,267. Sumaryczny dorobek
naukowy Habilitantki, zaréwno w sensie jakosciowym jak i ilosciowym na tym etapie rozwoju
naukowego Kandydatki nalezy uznaé za zadawalajacy, majac na uwadze fakt, ze wiekszos¢ prac
znalazta si¢ w obiegu miedzynarodowym w ostatnich latach. Omawiany dorobek zostal wypracowany
gléwnie po zdobyciu stopnia doktora. Choé byé moze nalezatoby zwroci¢ uwage Habilitantki na zbyt
rozproszony wysitek jaki poswigcita rozdzialom w monografiach wydawanych przez niemajace
znaczenia w nauce wydawnictwa o randze lokalngj oraz koniecznosé podjecie wysitku w kierunku
poglebienia osobistego rozpowszechnienia uzyskanej wiedzy na forum miedzynarodowym oraz
krajowym zwiazanym z naukg o zywnosci i zywieniu.

Ten dorobek naukowy wynika z zaangazowania dr A. Brodziak w wykonanie nie tylko wilasnych
projektow ale aktywne wiaczanie sie w realizacje szeregu projektdw prowadzonych w macierzystej
Uczeni i we wspdlpracy z innymi jednostkami naukowymi. W zatgczniku nr 3 wymienione jest 5
takich projektéw, w ktérych Habilitantka jeden raz kierownikiem a cztery razy wykonawca.

Poziom naukowy dorobku dr Brodziak jest znaczacy czego dowodem jest fakt, ze czesé pozostalego
dorobku naukowego byla opublikowana w renomowanych naukowych czasopismach
specjalistycznych o zasiegu migdzynarodowym takich jak: Annals of Animal Science, Polish Journal
of Veterinary Science, Journal of Dairy Science, Journal of Elementology, Journal of Dairy
Technology, Zywno$¢, Nauka, Technologia, Jakos¢, Medycyna Weterynaryjna. Udzial Habilitantki w
powstawaniu prac, po obronie pracy doktorskiej, jest szacowany od 10% do 60% . Habilitantka jest
badaczem wykazujacym juz samodzielno$é w pracy badawczej.

Pani dr Brodziak jest otwartym na wspdlprace pracownikiem naukowo-dydaktycznym
aktywnie bowiem uczestniczy w organizacji krajowych zjazdéw naukowych krajowych. Wyrazem
uznania dla jej wiedzy bylo powierzenie Jej wykonania 16 recenzji publikacji naukowych w 7
czasopismach znajdujacych na liscie A MNiSW. Znaczenie w rozwoju zawodowym dr Brodziak mial
takze staz naukowy w Slovak University of Agriculture w Nitrze na Stowacji.

Dr Brodziak z swoja dziatalno$¢ naukowa byta wyrézniona Nagroda Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego we Lublinie (2017).



Dziatalno$¢ naukowo-badawcza Kandydatki jest tematycznie ukierunkowana na badania z
zakresu zawarto$ci skladnikéw mleka surowego oraz mleka spozywezego oraz jakosci produktéw
mleczarskich. Przed uzyskaniem stopnia naukowego doktora Habilitantka oceniata wplyw réznych
czynnikéw na warto$¢ odzyweza mleka surowego, ze szczegdlnym uwzglednieniem biatek
serwatkowych. Po uzyskaniu stopnia doktora prace wykonywane we wspblpracy z innymi
naukowcami wykorzystujace techniki i metody chromatografii cieczowej, gazowej, spektroskopii w
podczerwieni, analizy sensorycznej, dotyczyly: (i) analizy wplywu réznych czynnikéw na wartosé
odzywczg mleka surowego; (ii) oceny przydatnosci technologicznej mleka krowiego i koziego; (iii)
okreslenia wartosei odzywczej serwatki podpuszczkowej, w tym zawartosci biatek serwatkowych i
skladnikéw mineralnych; (iv) jakosci produktéw mleczarskich dostgpnych na rynku, z
uwzglednieniem zagrozen wystepujacych podczas produkcji.

Do najwazniejszych osiagnie¢ naukowych Kandydatki nalezy zaliczy¢:

(i) przed doktoratem: wykazanie, ze krowy rasy simentalskiej utrzymywane w gospodarstwach
stosujgcych system intensywny produkowaly mleko o wyzszej zawartosci biatka 0g0lnego, w tym
kazeiny, zas mleko produkowane systemem tradycyjnym wyroznialo si¢ wyzsza zawartoscia bialek

serwatkowych.

(1) po doktoracie: wykazanie, ze warto§é odzywcza mleka surowego determinowana jest
systemem produkeji, ktory w gtéwnej mierze zwiazany jest z sezonem produkcji; ze krowy rasy
simentalskiej, jak rowniez jersey, charakteryzuja sie wigksza odpornoscia na infekcje gruczohu
mlekowego w poréwnaniu do krow rasy holsztyrisko-fryzyjskiej, co moze przektada¢ sie na jakosé
produkowanego surowca; ze krowy ras lokalnych utrzymywane w gospodarstwach tradycyjnych
produkowaly surowiec o wigkszej wartosci odzywezej, w tym zawartoscei biatek serwatkowych 1
wielonienasyconych kwaséw thiszczowych — whaczajagec CLA, w poréwnaniu do kréw rasy polskiej
holsztynsko-fryzyjskiej (niezaleznie od rasy, wiecej tych zwiazkéw obserwowano w sezonie
wiosenno-letnim); wykazanie, Ze wraz z kolejng laktacja zmniejszata si¢ istotnie zawartosé albumin,
zwigkszalo si¢ natomiast stezenie glownych biatek antybakteryjnych i immunoglobulin G oraz, ze

mleko kozie jest cennigjszym zrodlem a-ILA niz mleko krowie.

(iif) wykazanie, ze mleko pozyskane od zwierzat ras lokalnych utrzymywanych w
gospodarstwach stosujacych tradycyjny system Zywienia, oprocz wigkszej wartosci prozdrowotnej,
charakteryzowalo si¢ réwniez lepszymi parametrami technologicznymi (krétszy czas krzepniecia pod
wplywem podpuszezki). Mleko krowie w poréwnaniu do mleka koziego (ktére charakteryzuje sie
niska stabilnosciag koloidalng i krétkim czasem koagulacji) jest cennigjszym surowcem do

przetworstwa.



(iv) wykazanie, ze najwyzsza koncentracja biatka charakteryzuje si¢ serwatka uzyskana z
mleka kréw rasy jersey oraz, ze Zele z biatek serwatkowych mleka krow rasy jersey, w poréwnaniu do
polskiej HF odmiany czarno-bialej, charakteryzowaty si¢ mniejsza twardoscia 1 przylegalno$cig oraz

wieksza spdjnoseig.

(v) udowodnienie, ze jako$¢ i bezpieczenstwo zdrowotne surowea oraz oferowanych wyrobdow
mleczarskich w ostatnich latach ulegla znacznej poprawic i w wigkszodcl przypadkow jest

zadowalajaca.

Podsumowujac pragng podkreslic, ze dr A. Brodziak ma dobry dorobek naukowy
publikowany w krajowych i zagranicznych czasopismach naukowych. W dorobku tym mozna
wyrézni¢ elementy podstawowe i praktyczne dotyczace gldwnie wplywu réznych czynnikéw na
wartos¢ odzywezg i technologiczng mleka surowego i serwatki w aspekcie zawartosci sktadnikéw
biologicznie czynnych, ktore przyczyniaja sie do rozwoju dyscypliny technologia Zzywnosci i

Zywienia.
Dzialalnos¢ dydaktyczna, organizacyjna i popularyzatorska

Dr Aneta Brodziak jest pracownikiem o wartosciowym do$wiadczeniu dydaktycznym z
elementami juz wiasciwymi dla samodzielnych pracownikéw naukowo-dydaktycznych. Prowadzita
zajecia laboratoryjne i wyklady w oparciu o autorskie/wspélautorskie programy przedmiotow takich
jak: Zagrozenia w produkcji Zywnosci, Substancje biologicznie czynne a bezpieczenstwo zywnosci,
Ekologiczna produkcja zywnosci, Bezpieczenistwo zywnosci, Ekologiczna produkcja surowcow i
zywnosci pochodzenia zwierzecego, System akredytacji w Polsce, Systemy kontroli jakos$ci, Kontrola
i certyfikacja zywnoéci ekologicznej, Zintegrowane zarzadzanie $rodowiskiem w lancuchu
zywnosciowym, Quality control systems, Organic food production dla studentéw kierunkow
Bezpieczefistwo zywnosci, Zootechnika, Dietetyka, Ochrona srodowiska, Biologia, Biologia sadowa.
Prowadzi autorskie wyktady z Analizy instrumentalnej zywnosci oraz systeméw zarzadzania jakos$cia
na studiach podyplomowych. Popularyzowata wiedze wykladajac m.in. na Uniwersytecie Trzeciego
Wieku czy podczas dni otwartych. Jest opickunem Sekcji Ekologicznej Produkcji Zywnosci,
funkcjonujacego w ramach Studenckiego Kota Biologéw i Hodowcéw Zwierzat na Wydziale Biologii,
Nauk o Zwierzgtach i Biogospodarki. Byla promotorem 47 prac dyplomowych oraz recenzentem 10.
Pelni funkcje promotora pomocniczego w otwartym przewodzie doktorskim. Odbyla staz zawodowy
w Okregowej Spotdzielni Mleczarskiej Piaski. Kandydatka prowadzi aktywna dzialalno$é na rzecz
rodzimej Katedry i Wydziatu uczestniczac w pracach organéw kolegialnych i komisji Wydziahu.
Kilkakrotnie byla zaangazowana w dzialalno$¢ komitetéw organizacyjnych krajowych konferencji

naukowych.



Wniosek koncowy

Na podstawie zalgczonej dokumentacji stwierdzam, ze osiagniecie naukowe dr Anety
Brodziak, bgdace podstaws do ubiegania si¢ stopnia doktora habilitowanego (zgodnie z art. 16 ust. 2
Ustawy o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki z dnia
14 marca 2003 r. (Dz. U. z 2014 r. poz. 1852 ze zm.), ktére stanowi cykl 5 oryginalnych i 1
przegladowej prac opublikowanych w latach 2015-2017 pod tytutem: ,Czynniki warunkujace
zawartos¢ skladnikoéw bioaktywnych w mleku surowym i dostepnym na rynku mleku spozywezym”
ma wartos¢ zaréwno naukows jak i aplikacyjna. Oceniajac pozytywnie oryginalny dorobek naukowy
dr Anety Brodziak, aspekty poznawcze z mozliwosciami aplikacyjnymi przeprowadzonych badan,
umiejetnos¢ pracy zespotowej oraz stawiania realnych celéw w badaniach, a takze osiagniecia w
pracy dydaktycznej i organizacyjnej stwierdzam, ze dr Aneta Brodziak spelnia warunki stawiane
przysztym samodzielnym pracownikom naukowym i okreslone w Ustawie z dnia 14 marca 2003r. o
stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. Nr 65, poz.
595 z poiniejszymi zmianami) oraz w Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego w
sprawie szczegbtowego trybu i warunkéw przeprowadzania czynno$ci w przewodzie doktorskim,
postepowaniu habilitacyjnym oraz postgpowaniu o nadanie tytuhu profesora a Jej dorobek i cykl
publikacji stanowigcych osiagnigcie naukowe stanowia podstawe do przeprowadzenia postepowania o
nadanie stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych, w dyscyplinie technologia
zywnosci 1 Zywienia przed Rada Wydziatu Nauk o Zywnoéci i Biotechnologii Uniwersytetu

Przyrodniczego w Lublinie.
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