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Ocena

dorobku naukowo-badawczego, dydaktycznego i organizacyjnego dr Maitgorzaty
Materskiej w zwigzku z postgpowaniem o nadanie stopnia naukowego doktora

habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Oceny dokonano w oparciu o nastepujace akta prawne; Ustawa z dnia 14 marca
2003 r. o stopniach i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w zakresie sztuki ( Dz.
U. z 2003 r. nr 65 poz. 595 z p6zniejszymi zmianami) oraz Rozporzgdzenie Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1.09.2011 w sprawie kryteriow oceny osiagnigc
osoby ubiegajacej sie o hadanie stopnia naukowego doktora habilitowanego ( Dz.U. z
2011 r. nr 196, poz. 116).

Dr Matgorzata Materska ukonczyta jednolite studia magisterskie w 1996 roku, na
kierunku chemia prowadzonym na Uniwersytecie Marii Curie Sklodowskiej w Lublinie.
Z dniem 1.10.1996 r. podjeta prace na stanowisku asystenta naukowo-
dydaktycznego w Katedrze Chemii Akademii Rolniczej w Lublinie. Stopien naukowy
doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia nadata
Kandydatce w 2002 roku Rada Wydziatu Rolniczego Akademii Rolniczej w Lublinie,
na podstawie rozprawy pt. ,Aktywnos¢ przeciwutleniajaca, identyfikacja i zawartoscé
niektorych frakcji fenylopropanoidow w owocach wybranych odmian papryki ostrej z
uwzglednieniem fazy dojrzatosci”.

Dr Malgorzata Materska od 2005 roku do chwili obecnej pracuje na stanowisku
adiunkta w Katedrze Chemii, Wydziatlu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii,
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Postepowanie o nadanie stopnia nhaukowego doktora habilitowanego prowadzone
jest przez Rade Wydziatu Nauk o Zywnosci | Biotechnologii, Uniwersytetu

Przyrodniczego w Lublinie.



Ocena osiagniecia naukowego stanowiacego cykl publikacji

Dr Malgorzata Materska jako osiagniecie naukowe przedstawita cykl publikacji
pod wspélnym tytutem ,Badania wptywu struktury wybranych zwiazkow fenolowych
pozyskanych z owocéw papryki Capsicum annuum L. na aktywno$¢ biologiczng
oznaczona w réznych uktadach modelowych”. W skiad cyklu wchodzi 5 prac,
opublikowanych w latach 2008-2015, ktérych sumaryczny impact factor wynosi
9,126, a sumaryczna liczba punktéw za te publikacje wediug wykazu czasopism
naukowych MNiSW obowigzujacego w roku wydania publikacji wynosi 120. Trzy
publikacje ukazaly sie w czasopismach z listy Journal Citation Reports o IF 1,387,
3,259, 4,480 i sa to odpowiednio; European Food Research and Technology, Food
Chemistry i Journal of Functional Foods. Kolejny artykut publikowany w Polish J. Food
and Nutrition Sciences z 2008 roku byt cytowany 12 razy. W kazdej publikacji dr M.
Materska jest pierwszym autorem, a w czterech pracach jest jedynym autorem.
Dane te wskazuja iz przedstawione do oceny osiagniecie naukowe jest
samodzielnym dorobkiem Kandydatki, tak w zakresie tworzenia koncepcji badan, ich
realizacji eksperymentalnej, a nastepnie opracowania wynikéw badan i publikacji.

Problematyka badawcza osiagniecia naukowego koncentruje si¢ na pochodnych‘
flawonoidéw i kwasow fenolowych izolowanych z owocow papryki (Capsicum
annuunm L.). Badania nad kwasami fenolowymi i flawonoidami, w tym ich
aktywnosciami biologicznymi prowadzone sa od wielu lat i zostaty juz dos¢ dobrze
opisane. Natomiast o wiele mniej prac poswigconych jest ich zglikozydowanym
formom, ktére sa naturalnym sktadnikami roslin. Glikozydy sa znacznie trwalsze,
mniej podane na reakcje chemiczne, wykazuja przy tym wysokie aktywnosci
biologiczne. Stad poznanie ich budowy, wtasciwosci i aktywnosci biologicznej winno
byé przedmiotem pogtebionych badan. Naprzeciw temu wychodzg prace badawcze dr
M. Materskiej. Ich celem bylo w pierwszym rzedzie wyodrebnienie zwigzkow
fenolowych z owocéw papryki za pomoca preparatywnej chromatografii cieczowej i
ich identyfikacja a nastepnie okreslenie chemicznej i radioochronnej aktywnosci tych
zwiazkéw oraz wykazanie zaleznosci pomiedzy struktura, lipofilnoscia i ich
bioaktywnoscia.

Prace oparte sa o nowoczesng metodyke badawcza w ktérej korzysta sig z takich
technik jak; spektrometria mas, analiza H i C NMR, czy wysokosprawna

chromatografia cieczowa z uzyciem detektora fotodiodowego. Badania te dotyczg



zwiazkow fenolowych papryki, ale zastosowane metody badacze z powodzeniem
mozna uzy¢ w pracach nad zwiazkami fenolowymi wystepujacymi w innych
warzywach i owocach.

Niewatpliwym osiagnieciem pracy jest wyizolowanie i zidentyfikowanie 10
glikozydéw, w tym dwéch pochodnych kwaséw fenolowych, dwoch pochodnych
kwercetyny, pieciu pochodnych luteoliny i jedna apigeniny. Jednym z efektéow tych
prac byto pozyskanie 10 wzorcow pochodnych kwaséw fenolowych i flawonoidow ,
ktére stanowia cenny zasob substancji wzorcowych. Osiggnieciem prezentowanych
prac badawczych jest opracowanie efektywnej metody ekstrakcji zwiazkow
fenolowych z papryki w skali preparatywnej, a nastgpnie dopracowanie metod
oczyszczania celem ich identyfikacji i badania ich wtasciwosci.

Dalsze prace nad otrzymanymi zwigzkami fenolowymi wymagaty pogiebionych
studiow nad ich wtasciwosciami. Przygotowaniem do nich byta praca przegladowa
dotyczaca wtasciwosci chemicznych i biologicznych kwercetyna i jej pochodnych,
zwigzkow powszechnie wystepujacych w swiecie roslinnym. W pracy zaprezentowano
wystepowanie pochodnych glikozydowych i eterowych kwercetyny w owocach i
warzywach, ich witasciwosci antyoksydacyjne, ze szczegélnym uwzglednieniem
wplywu struktury na te wtasciwosci. Ponadto scharakteryzowano wiasciwosci
bioaktywne pochodnych kwercytynu i ich metabolizm. Praca ta, jest wartosciowym
wprowadzeniem do dalszych badan nad wiasciwosciami wyizolowanych zwigzkow
fenolowych i ich pochodnych.

Wiasciwosci antyoksydacyjne i radioochronne 4 pochodnych glikozydowych
zwiazkow fenolowych oraz ich aglikonéw wyizolowanych z papryki byly przedmiotem
badan opisanych w kolejnej pracy wchodzacej w skiad osiagniecia naukowego. W
pierwszej czesci pracy badano aktywnosci biologiczne w/w zwiazkéw chemicznych w
pieciu uktadach modelowych, generujacych wolne rodniki zarbwno w fazie wodnej tj
uktad NADH/PMS, ksantyna/oksydaza ksantynowa, inhibicja oksydazy ksantynowej
oraz w fazie lipidowej tj. aktywno$¢ mierzona wobec rodnika PPH i w uktadzie
emulsyjnym B-karoten - kwas linolowy. W drugiej czesci badan okreslano zakres
stezef badanych zwiazkéw, ktére nie powoduja cytotoksycznosci i genotoksycznosci
w tescie z limfocytami krwi ludzkiej. AktywnosS¢ cytotoksyczna okreslano jako
indukcje $mierci komérkowej na drodze apoptyzy, a aktywnos¢ genotoksyczna
poprzez indukcje mikrojader przez promienie X w limfocytach ludzkich, a takze na

drodze hamowania podziatu limfocytow ludzich in vitro. Ponadto zbadano



wiasciwosci radioochronne wyizolowanych zwigzkéw fenolowych w stosunku do
promieniowania X.

W ramach tych badah wykazano, ze wyizolowane z papryki zglikozydowane
zwiazki fenolowe charakteryzuja sie silniejszymi wiasciwosciami radioochronnymi
przeciwko promieniowaniu X niz ich aglikony. Ponadto wykazano, ze glikozydy
kwaséw fenolowych i flawonoidow sa mniej toksyczne i genotoksyczne dla
limfocytow ludzkich niz ich aglikony. Dane te wnoszg nowe informacje o
wilasciwosciach badanych zwigzkéw do wiedzy o zwigzkéw fenolowych i ich
pochodnych. Kolejne eksperymenty potwierdzaja wczesniejsze dane, ze aglikony
wykazuja wyzszag aktywnosé antyoksydacyjna niz ich formy zglikozydowane. Jednak
reguta ta zalezna jest w istotnym stopniu od wyboru metody pomiaru aktywnosci
antyoksydacyjne;j.

Istotnym elementem nowosci naukowej w ocenianym cyklu publikacji sa wyniki
badan nad zalezno$ciag pomiedzy aktywnosciami antyoksydacyjnymi a lipofilnoscia C-
glikozydowych pochodnych luteoliny i apigeniny, zwiazkéw izolowanych z owocow
papryki. W tym celu wyznaczano teoretyczne parametry lipofilnosci badanych
zwiazkéw i porownywano z aktywnoscig wyznaczana eksperymentalnie. Efektem
tych badan bylo wykazanie, ze w uktadach modelowych in vitro lipofilnosé¢ zwiazku
nie jest czynnikiem determinujacym jego aktywnos¢ antyrodnikowa. Wazniejsza role
petni struktura grup funkcyjnych i efekty allosteryczne.

W podsumowaniu nalezy stwierdzi¢, ze monotematyczny cykl publikacji
sktadajacy sie z 4 prac eksperymentalnych i jednej pracy przegladowej stanowi
oryginalny wktad do badai nad izolacja, okreSleniem struktury i wtasciwosciami
zwiazkow fenolowych wystepujacych w owocni papryki. Z metodologicznego punktu
widzenia badania te moga byé wykorzystane do podobnych prac nad zwigzkami
fenolowymi wystepujacymi w innych warzywach i owocach. Prace te publikowane w
jezyku angielskim znalazty si¢ w obiegu miedzynarodowym i nalezy oczekiwaé, ze
beda przedmiotem cytowan przez innych badaczy. Publikacje charakteryzuje
poprawna, dobrze dobrana do zatozonych celow metodyka badan. Ponadto, liczne
elementy nowosci naukowej bedace efektem realizowanych prac badawczych
wskazuja, ze dr M. Materska stawia ambitne hipotezy badawcze, ktore potrafi
nastepnie odpowiednio udokumentowaé w oparciu o nowoczesny warsztat badawczy.
Oceniany cykl prac jednoznacznie wskazuje, Zze Kandydatka jest dobrze

przygotowana do samodzielnego prowadzenia badan naukowych, ktorych wyniki



potrafi w sposob odpowiedni spopularyzowaé, publikujac je w uznanych

miedzynarodowych czasopismach naukowych.

Ocena pozostatych osiggnie¢ naukowych

Dr Matgorzata Materska ma wartosciowy dorobek naukowy, ktory w
zdecydowanej wiekszosci zostat opublikowany po uzyskaniu stopnia naukowego
doktora. Catosciowy dorobek obejmuje 71 pozycji , w tym 29 pozycji stanowia
opublikowane oryginalne prace tworcze, 3 rozdzialy w monografiach, 13
komunikatéw prezentowanych na miedzynarodowych konferencjach naukowych
oraz 29 komunikatow na konferencjach krajowych. 68 pozycji zostato
opublikowanych przez Kandydatke po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, w
tym 27 to oryginalne prace tworcze, 2 rozdzialy w monografiach, 11
komunikatow prezentowanych na miedzynarodowych konferencjach naukowych,
a 21 na konferencjach krajowych. Wskazniki naukometryczne dorobku
naukowego sg nastepujace;

- suma punktéw za publikacje wg listy Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego , wedtug roku publikacji wynosi 321
- sumaryczny impact factor wg. listy Journal Citation Reports wynosi 15,851
- index Hirscha wg. bazy Web of Science wynosi 3, a wg. bazy Scopus 4
- liczba cytowan wg bazy Web of Science wynosi 205, a wg. bazy Scopus 299
Dorobek ten, w petni spetnia kryteria brane pod uwage przy ocenie osiggniec
naukowo-badawczych habilitanta zawarte w rozporzadzeniu Ministra Nauki i
Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1 wrzesnia 2011 roku. Znaczaca cze$¢ dorobku
naukowego Kandydatka opublikowata w czasopismach znajdujacych sie w bazie
Journal Citation Reports ( 13 pozycji ), w tym w tak renomowanych
czasopismach jak; Food Chemistry, J. Agric. Food Chem., European Food
Research and Technology, J. Functional. Foods, Phytochemistry, Innovative Food
Sci & Em. Technol i inne . Zwraca uwage publikacja w J. Agric. Food Chem. z
2005 roku, ktéra byta cytowana 155 razy. Ponadto dr M. Materska byta
kierownikiem projektu badawczego finansowanego przez Ministerstwo Nauki i
Szkolnictwa Wyzszego w latach 2007-2012.

Tematyka prac badawczych dr M. Materskiej jest zwarta i dotyczy glownie

zwiazkéw wystepujacych w réinych odmianach papryki, w szczegolnosci

zwiazkéw fenolowych. Problematyka ta dominowata zaréwno w rozprawie



doktorskiej jak i pézniejszym okresie dziatalnosci naukowo-badawczej. W
tematyce tej mozna wyroznic¢ cztery obszary badawcze;

- analiza sktadu chemicznego owocow papryki i czynnikow determinujacych ten
sktad

- izolacja preparatywna zwiazkow wystepujacych w surowcach roslinnych

- badania wtasciwosci antyoksydacyjnych, w szczegolnosci zwigzkow fenolowych
- prace nad alkaloidami papryki

Giownym obiektem prac badawczych dr M. Materskiej sa rézne odmiany
papryki. Zdobyta w badaniach nad tym surowcem wiedza i umiejetnosSci sa
przenoszone na inne produkty takie jak kawa czy rosliny zielarskie. Kandydatka
jest uznanym specjalista w zakresie izolacji, badania struktury i wtasciwosci
zwigzkéw fenolowych. Wyniki badah prezentowata nie tylko w cenionych
publikacjach, ale takze na konferencjach naukowych w kraju jak i zagranica.
Prace te wnosza istotne dane o tej grupie zwigzkow wystepujacych w owocach
papryki. Zainteresowania badawcze Kandydatki dotycza takze innej waznej
grupy zwiazkéw wystepujacych w papryce, a mianowicie alkaloidow.
Przedmiotem badan byly dwa gtowne alkaloidy papryki ostrej, a mianowicie
kapsaicyna i dihydroksykapsaicyna, chociaz te badania miaty charakter
drugorzedny w stosunku do zwigzkow fenolowych.

W podsumowaniu stwierdzam, ze pozostaty dorobek naukowy dr M. Materskiej
spetnia wymagania, ktére sa przyjete dla kandydatow ubiegajacych sig o stopien
naukowy doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia
zywnosci i zywienie. Dorobek ten cechuje sie zwartag tematyka badawcza,
poprawna metodologia badan i udokumentowana jego popularyzacja. Wnosi
nowe, istotne elementy do wiedzy o zwiazkach w szczegolnosci wystepujacych w

owocach papryKi.
Ocena dziatalnosci dydaktycznej i organizacyjnej

Dziatalnosé dydaktyczna dr Malgorzaty Materskiej jest bogata i obejmuje
prowadzenie zaje¢ dydaktycznych z wielu przedmiotow zaréwno w formie
wyktadéw jak i éwiczen, m.in. chemia ogodlna, chemia organicina, chemia
analityczna, technika izolacji zwiazkow biologicznie aktywnych, analiza Zywnosci

i inne. Kandydatka byta promotorem 12 prac magisterskich i 5 prac



inzynierskich. Petnita funkcje opiekuna roku studentow na kierunku
,biotechnologia”. Przez wiele lat byla cztonkiem komisji egzaminacyjnej z
zakresu studenckiej praktyki programowe;j.

Dziatalno$é organizacyjna dr M. Materskiej jest zwigzana z dziatalnoscia na
rzecz Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii. Kandydatka ukonczyta kilka
kurséw z zakresu nowoczesnych metod analitycznych, e-lerningu i dietetyki. Byta
recenzentem 16 artykutéow naukowych publikowanych w czasopismach
krajowych i zagranicznych. Wspoétpracowata z kilkoma osrodkami naukowymi w
kraju i zagranica. Odbyta tez 3 krotkoterminowe staze w kraju i zagranica. Za

dziatalnosé naukowa byta wyrézniana dwukrotnie nagroda JM Rektora.

Podsumowanie

Dorobek naukowo-badawczy  dr Matgorzaty Materskiej, w tym
monotematyczny cykl 5 publikacji, stanowi oryginalny wktad do wiedzy,
dotyczacej charakterystyki zwigzkow chemicznych wystepujacych w owocach
papryki, w szczegblnosci zwiazkéw fenolowych. Nowosci naukowe
zaprezentowane glownie w osiagnigciu naukowych wzbogacaja wiedze o
metodach izolacji, strukturze i wiasciwosciach zglikozydownych zwiazkow
fenolowych wystepujacych w owocach papryki. Jest to dorobek tematycznie
zwarty, publikowany zaréwno w krajowych jak i cenionych zagranicznych
czasopismach naukowych. W zdecydowanej wiekszosci publikacji Kandydatka
jest jedynym autorem, co $wiadczy o jej samodzielnosci w realizacji osiagnigcia
nhaukowego.

W mojej wysoce pozytywnej ocenie osiagnigcia naukowego, pozostatego
dorobku naukowego, dziatalnosci dydaktycznej, popularyzatorskiej i
organizacyjnej dr Matgorzaty Materskiej stwierdzam, ze Kandydatka spetnia
wymogi zawarte w Ustawie z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach naukowych i
tytule naukowym oraz stopniach i tytule w zakresie sztuki ( Dz. U. z 2003 r. nr
65, poz. 595, z pbzniejszymi zmianami) i wnosza o dopuszczenie Jej do
kolejnych etapow postepowania o nadanie stopnia naukowego doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych w dyscyplinie technologii zywnosci i
zywienie. T e

Prof. dr hab. Zdzistaw Targonski



