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RECENZJA
Osiggniecia naukowego — cyklu publikacji naukowych pod tytulem ,,Badanie wplywu
struktury wybranych zwigzkéw fenolowych pozyskiwanych z owocéw papryki Capsicum
annum L. na aktywno$¢ biologiczng oznaczong w roznych ukladach modelowych” oraz
ocena osiggnie¢ w pracy naukowo-badawczej, dydaktycznej i organizacyjnej dr Malgorzaty

Materskie;j.

Podstawa wykonania recenzji

Opinia zostala przygotowana na wniosek Centralnej Komisji do Spraw Stopni i Tytuléw, na
Podstawie art. 8a ust. 5 Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach i tytutach naukowych
oraz Rozporzqdzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1 wrzesnia 2011 w
sprawie kryteriéw oceny osiggni¢¢ osoby ubiegajgcej si¢ o nadanie stopnia doktora
habilitowanego, ktora powolata mnie 12 stycznia 2015 na recenzenta w postgpowaniu
wszczetym w  Sprawie nadania Pani dr Malgorzacie Materskiej, stopnia doktora

habilitowanego.

Ocena zostala przygotowana na podstawie Autoreferatu i dolgczonej do niego dokumentacji

charakteryzujqcej dorobek i sylwetke naukowq Kandydatki.



Informacje o Kandydatce

Dr Malgorzata  Materska (ur. 15.10.1972) jest absolwentka Wydzialu Chemii
Uniwersytetu Marii Curie-Sklodowskiej w Lublinie z roku 1996. W okresie 1996-2002
pracowala jako asystent w Katedrze Chemii Akademii Rolniczej w Lublinie.

Prace doktorska ,,Aktywnos$¢ przeciwutleniajaca, identyfikacja i zawarto$¢ niektorych
skladnikéw frakcji fenylopropanoidow w owocach wybranych odmian papryki ostrej z
uwzglednieniem fazy dojrzalosci” obronita w 2002 r. na Wydziale Rolniczym Akademii
Rolniczej w Lublinie — promotorem pracy bylta prof. dr hab. Irena Perucka. Od 01.12.2002 r.
do chwili obecnej dr Matgorzata Materska jest adiunktem w Katedrze Chemii Akademii

Rolniczej/Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Charakterystyka dorobku naukowego

Praca Pani Malgorzaty Mateckiej jako asystentki w Katedrze Chemii Akademii Rolniczej
Lublinie koncentrowata sie na roznych odmianach papryki rocznej (Capsicum annuum L.).
Zakres analiz poza skladem podstawowym obejmowal witaming C, tokoferole i zwiazki
mineralne. Szczegdlne zainteresowanie badawcze Habilitantka poswiecil zwigzkom
fenolowym papryki. Badania dotyczyly migdzy innymi wptywu czynnikéw agrotechnicznych
oraz stopnia dojrzatosci na zawarto$¢ polifenoli w papryce. Aktywnos¢ przeciwutleniajgca
ekstraktow z papryki badana byta gtéwnie w ukladzie emulsyjnym z B-karotenem i kwasem
linolowym oraz w tescie zmiatania wolnego rodnika DPPH. Wyniki badan opublikowane
zostaly w dwoch publikacjach (jedna o zasiggu migdzynarodowych), w jednej monografii
oraz jako dziesi¢¢ doniesien na konferencjach naukowych (dwie prezentacje na konferencjach
miedzynarodowych).

W okresie przed doktoratem Habilitantka uczestniczyta w migdzynarodowych warsztatach
naukowych dotyczacych karotenoidéw, w szkoleniu obejmujacym elektroforeze biatek
zrekombinowanych oraz odbyla dwumiesigczne szkolenie w Zakladzie Biochemii i Jakosci
Plonéw (IUNG) w Pufawach. Struktura chemiczna fenylopropanoidy wyizolowanych
chromatograficznie w ITUNG-u ustalona zostata spektroskopowo we wspolpracy z grupa
wloskich chemikéw z Uniwersytetu w Salerno. Uzyskane wyniki zawarte zostaly w rozprawie
doktorskiej ,, Aktywno$¢ przeciwutleniajgca, identyfikacja i zawarto$¢ niektorych

skladnikow frakcji fenylopropanoidéw w owocach wybranych odmian papryki ostrej z
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uwzglednieniem fazy dojrzalo$ci”. Praca byta wyrézniona nagroda indywidualng III stopnia

JM. Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie w 2003 roku. Wyniki doktoratu

opublikowane zostaly w szesciu pracach (dwoch o zasiggu miedzynarodowym) oraz

zaprezentowane w dziesieciu komunikatach na konferencjach naukowych (posréd konferencji

trzy mialy charakter miedzynarodowy). O wysokim naukowym poziomie doktoratu moze

$wiadczyé fakt, ze dwie prace z jego wynikami byly cytowane juz 40 i 155 razy (wedtug bazy
Web of Science).

Po uzyskaniu stopnia doktora nauk rolniczych w tematyce badawczej habilitantki mozna

wyznaczy¢ nastgpujace obszary:

Czynniki wptywajace na sktad chemiczny owocow papryki.

Preparatywna chromatografia zwigzkéw naturalnych pochodzenia roslinnego.
Aktywno$¢ przeciwutleniajaca czystych zwiazkéw o r6znej lipofilnosci i ich
mieszanin

Alkaloidy obecne w owocach papryki.

W powyzszych obszarach Habilitantka badala miedzy innymi:

Zawarto$¢ sktadnikow chemicznych w owocach papryki w zaleznosci od odmiany,
fazy dojrzalosci owocoéw, czesci anatomicznych owocéow oraz zabiegow
agrofizycznych.

Wplyw sorbenta i fazy ruchomej na rozdzial chromatograficzny (chromatografia
Srednioci$nieniowa i HPLC) fenylopropanoidow.

Dobér metod aktywno$ci przeciwutleniajacej uwzgledniajacy charakter hydro- i
lipofilny badanego zwiazku.

Mechanizm inhibicji oksydazy ksantynowej przez pochodne flawonoidéw.
Chromatograficzne wyodrgbnianie z owocow papryki frakcji bogatych w kapsaicyng i

dihydrokapsaicyng.

Wyniki badan zawarte zostaty w oryginalnych publikacjach, byly gloszone jako referaty

oraz prezentowane jako komunikaty na konferencjach naukowych migdzynarodowych 1i

krajowych.



Na sumaryczny dorobek dr Matgorzaty Materskiej sktada si¢ 29 prac twérczych (27 po
uzyskaniu  stopnia  doktora), 13 komunikatow naukowych na konferencjach
miedzynarodowych (11 po uzyskaniu stopnia doktora), 29 komunikatéw na konferencjach
krajowych (21 po uzyskaniu stopnia doktora). Swoje prace publikowata w tak renomowanych
czasopismach jak Journal of Functional Foods, Food Chemistry, Journal of Agricultural and

Food Chemistry, Phytochemistry, European Food Research and Technology.

Dorobek Habilitantki charakteryzuje relatywnie wysoki sumaryczny IF 15,851 (zgodnie z
rokiem opublikowania listy JCR) oraz bardzo wysoki indeks punktow MNiSW: 460 (zgodnie
z rokiem opublikowania 321). [lo$¢ cytowan prac dr Malgorzaty Materskiej jest wysoka (wg
SCOPUS 288 cytowan, wg Web of Science 199 cytowan, obydwie liczby bez autocytowan),
chociaz indeks Hirscha (wg SCOPUS h = 4 i Web of Science h=3) nalezy raczej uznaC za
niezbyt wysoki. Jest to - niestety - negatywne zjawisko, dos¢ typowe dla polskich naukowcow
pracujacych w obszarze nauki o zywnosci. Nalezy sadzi¢, ze w przysztosci cytowalnos¢ prac

Habilitantki podniesie wielko$¢ wskaznika h.

Dr Matgorzata Materska kwalifikacje do kierowania zespolem badawczym potwierdzita w
latach 2007-2012, kiedy byta kierownikiem projektu MNiSzW (projekt N312 021 32/1491
,.Jzolacja i identyfikacja pochodnych kwasow fenolowych i flawonoidéow z owocni papryki C.
annuum L. oraz badanie ich wlasciwosci pod wzgledem aktywnosci antyoksydacyjnych,
antyrodnikowych, redukcyjnych i ochronnych w stosunku do promieniowania y”— kwota 245

920 zb).

Kandydatka pracujagc na macierzystym Wydziale wspdlpracuje z innymi oSrodkami
naukowymi. Wymieni¢ tu mozna Zaktad Biochemii i Jakosci Plonéw IUNG w Putawach,
Instytut Technologii Zywnosci Politechniki Lodzkiej, grupe naukowa FARMABIOMED z
Uniwersytetu w Salerno (Wlochy), Centrum Onkologii Instytutu im. Marii Sktodowskiej-

Curie w Gliwicach.

W swoim naukowym zyciorysie Habilitantka nie posiada dtugoterminowych stazy
naukowych. Wymienia jedynie szkolenie w Peczu na Wegrzech (Workshop on Carotenoids),
krotkoterminowy staz w Uniwersytecie w Salerno (Wlochy) oraz dwumiesigczny staz w

Zaktadzie Biochemii i Jakosci Plonéw IUNG w Pulawach.



Osiggnigciem Habilitantki jest cykl publikacji naukowych pod tytutem ,,Badanie wptywu
struktury wybranych zwigzkow fenolowych pozyskiwanych z owocow papryki Capsicum
annum L. na aktywno$¢ biologiczna oznaczona w réinych ukladach modelowych”.

Obejmuje on nastgpuje prace:

Materska M. (2012). The scavenging effect and flavonoid glycosides content in fractions
from fruits of hot pepper Capsicum annuum L. Acta Sci. Pol., Technologia Alimentaria,
11(4), 363-371, ISSN 1644-0730 (9 pkt.*).

Materska M. (2014). Bioactive phenolics of fresh and freeze-dried sweet and semispicy
pepper fruits (Capsicum annuum L.). Journal of Functional Foods, 7, 269-277 (35 pkt.*,
1F=4,480%; 4,462*%).

Materska M. (2008). Quercetin and its derivatives: chemical structure and bioactivity — a
review. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences, Vol. 58, No4, 407-413. ISSN 1230-
0322 (6 pkt*).

Materska M., Konopacka M., Rogolinski J., Slosarek K. (2015). Antioxidant activity and
protective effects against oxidative damage of human cells induced by X-radiation of phenolic
glycosides isolated from pepper fruits Capsicum annuum L. Food Chemistry, 168, 546-553
(40 pkt.*, IF=3,259%; 3,867**).

Materska M. (2015). Flavone C-glycosides from Capsicum annuum L: relationships between
antioxidant activity and lipophilicity. European Food Research and Technology, DOI:
10.1007/s00217-014-2353-2. (30 pkt.*, IF=1,387*; 1,818*%*)

L.acznie:

Impact Factor: 9,126*; 10,147**

Punkty MNiSW: 120*

* obowigzujace w roku wydania publikacji

** piecioletni IF, zgodnie z aktualnymi danymi w bazie Journal Citation Reports

Odnoszac sie do cyklu publikacji pragne najpierw stwierdzi¢, ze ich zakres pokrywa
sie z podanym przez Habilitantke tytutem. Prace zostaly opublikowane w renomowanych
czasopismach z obszaru nauki o zywno$ci / chemii zywnosci. Odnosi sig¢ to szczegélnie do
Journal of Functional Foods oraz Food Chemistry. Range czasopism potwierdza ich
sumaryczny IF: 9,126*; 10,147** oraz suma punktéw MNiSW: 120. Poniewaz w
czasopismach, w ktérych opublikowano prace Habilitantki recenzje majg bardzo

rygorystyczny charakter, zasadne jest moje stwierdzenie, Ze nie dopatruj¢ si¢ w publikacjach
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bledow merytorycznych. W czterech pracach jest ona jedynym autorem, w jednej zas
pierwszym autorem. O$wiadczenia wspotautordéw wzmiankowanej pracy (Zatgcznik 6)
potwierdzaja zasadniczy udzial dr Malgorzaty Materskiej w przeprowadzeniu badan

naukowych i przygotowaniu pracy do druku.

Gtownymi celami badan objetych terminem Osiggnigcia bylo:

e Wyodrebnienie i identyfikacja zwigzkéw fenolowych wystepujacych naturalnie w
owocach papryki.

e OkreSlenie aktywnosci chemicznej i radioochronnej wyzej wymienionych zwigzkow
w uktadach in vitro.

e Analiza zalezno$ci pomiedzy strukturg, lipofilnoscia 1 bioaktywnoscia zwigzkow

fenolowych.

Wymienione powyzej cele uwazam za ambitne i interesujgce. Mieszcza sig¢ one doskonale
w obszarze fitochemii i chemii zwigzkow biologicznie aktywnych. Odpowiadaja potrzebom
stawianym chemikom Zzywnos$ci przez producentéw zywnosci funkcjonalne;.

Do realizacji celéw badawczych Habilitantka uzyta wielu metod wspotczesnej chemii.
Wymieni¢ tu mozna rézne metody ekstrakcji, chromatografie kolumnowa, HPLC, oznaczanie
zwigzkéw fenolowych ogotem, identyfikacje zwiazkow fenolowych z uzyciem spektrometrii
masowej, 'H- i BC-NMR, rézne testy przeciwutleniajace (DPPH, zmiatanie rodnika
ponadtlenkowego generowanego nieenzymatyczna NADH/PMS, utlenianie w ukladzie
emulsyjnym kwasu linolowego z B-karotenem). Aktywnos¢ cytototoksyczng i genotoksyczng
badano wobec limfocytow krwi ludzkiej poprzez wpltyw na proces apoptozy oraz na indukcje
mikrojader. Zalezno$¢ pomiedzy struktura, lipofilnosciag i bioaktywno$cig zwigzkow
fenolowych studiowano w oparciu o wspotczynniki podziatu pomigdzy wode oraz n-oktanol
(obliczenia teoretyczne) oraz aktywnos$¢ przeciwutleniajaca (badania eksperymentalne). W

pracy wykorzystano trzy programy komputerowe.

W Zalaczniku 2 Habilitantka precyzyjnie omawia uzyskane wyniki w odniesieniu do
danych literatury. Pragne podkresli¢ tu bardzo dobry styl, przemyslany charakter tekstu, jego
przejrzystosé, wysoki poziom redakcyjny. Odnoszac si¢ do tego fragmentu ocenianego
materiatu za najwazniejsze osiggni¢cia Kandydatki uwazam:

e Otrzymanie z papryki w pelni zidentyfikowanych 10 zwigzkéw fenolowych:



pochodnych kwasu frans-ferulowego i trans-sinapowego, pochodnych kwercetyny,
pochodnych luteoliny oraz pochodnej apigeniny.

e Wykazanie, ze w papryce wsréd pochodnych luteoliny dominuje 7-O-[2-(B-D-
apiofuranozydo)-B-D-glukopiranozyd].

e Potwierdzenie w odniesieni do zwigzkow fenolowych papryki wyzszej aktywnosci
przeciwutleniajgcej aglikonéw w poréwnaniu z ich glikozydami. Zaobserwowanie
aktywno$ci przeciwutleniajacej pochodnych luteoliny w ukladzie emulsyjnym w
kontrascie do luteoliny, ktéra w tym modelu jest praktycznie nieaktywna.

e Stwierdzenie, ze luteolina i kwercetyna wykazuja dziatanie cytotoksyczne juz przy
stezeniu 10 pug/ml.

e Wykazanie, ze glikozydy kwaséw fenolowych i flawonoidéw w stosunku do badanych
komoérek sa mniej cytotoksyczne i genotoksyczne w poréwnaniu z wolnymi
aglikonami.

e Zaobserwowanie, ze wszystkie badane zwigzki wykazywaty dziatanie radioochronne,
wyrazone jako zmniejszenie liczby indukowanych przez promienie X mikrojader w
limfocytach ludzkich.

e Udowodnienie, ze glikozydowe pochodne flawonoidow wyizolowane z owocni
papryki charakteryzuja si¢ silniejszymi wlasciwosciami radioochronnymi wobec
promieniowania X w porownaniu z wolnymi aglikonami.

e Pokazanie, ze w uktadach in vitro lipofilno$¢ zwiazku nie jest czynnikiem
determinujacym chemiczng. Nadrzedne znaczenie majg grupy funkcyjne i efekty
steryczne.

e Wykazanie, ze ukladzie emulsyjnym apigenina wykazuje aktywnos¢ prooksydacyjna.
Wynika to z wysokiego jednoelektronowego potencjatu oksydacyjnego powstajacego
rodnika fenoksylowego.

e Stwierdzenie, ze obecno$¢ podstawnikéw cukrowych w czasteczce glikozydu

zmniejsza potencjat oksydacyjny jego rodnikéw fenoksylowych.

W podsumowaniu Osiggnigcia Habilitantka uwaza, ze w Jej praca byla uzasadniona
potrzeba poszukiwania naturalnych substancji, ktore moga by¢ wykorzystane w produkcji
zywnosci funkcjonalnej. Zagadnienie to jest istotne dla producentow zywnosci. Wzrostu

$wiadomosci spotecznej i wiedzy konsumenta motywuje bowiem do wprowadzania nowych



produktéw zawierajgcych zwiazki o potwierdzonych wiasciwosciach prozdrowotnych.
Recenzent podziela ten poglad i uwaza, ze Habilitantka w tym obszarze badawczym odniosta

naukowy sukces.

Charakterystyka dorobku dydaktycznego, organizacyjnego i wspolpracy z zagranica

Dzialalno$¢ dydaktyczna byta znaczacym elementem dotychczasowej Kkariery
zawodowej dr Matgorzaty Materskiej. Do najwazniejszych osiggnie¢ dydaktycznych
Habilitantki mozna zaliczy¢ opracowanie programu wykladow i ¢wiczen laboratoryjnych z
nastepujacych przedmiotow :

o Chemia ogélna. Chemia organiczna na kierunku studiéw Technologia Zywnosci i

zywienia czlowieka — studia stacjonarne I-ego stopnia.

o Techniki izolacji zwigzkéw biologicznie aktywnych. Analiza zywnosci na kierunku

studiow Technologia zywnoSci i Zzywienia czltowieka — studia stacjonarne i
niestacjonarne II-go stopnia.

e Metodologia analizy zywnosci dla studidéw podyplomowych z Dietetyki.

Pani Matgorzata Materska bedac asystentka prowadzita ¢wiczenia dla studentow studiow
stacjonarnych i niestacjonarnych z przedmiotow: Chemia ogdlna, Chemia organiczna,
Analityka chemiczna oraz InZynieria procesowa. Po uzyskaniu stanowiska adiunkta
dodatkowo powierzono Jej prowadzenie wyktadow z Chemii ogdlnej i z Chemii organicznej
dla studentéw I-ego roku kierunku Technologia zywnoSci i Zywienia czlowieka — studia
stacjonarne I[-ego stopnia.

W latach 2002-2014 Habilitantka realizowata wyktady i ¢wiczenia laboratoryjne na
studiach pierwszego i drugiego stopnia na 2 wydziatach i 3 kierunkach Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie:

- Wydzial Nauki o Zywnosci i Biotechnologii, kierunek Technologia zywnosci i Zywienia
czlowieka: Chemia ogdlna, Chemia nieorganiczna, Techniki izolacji zwigzkéw biologicznie
aktywnych, Ocena i ksztaltowanie jakosci zywnosci, Analiza zywnosci.

- Wydzial Agrobioinzynierii, kierunek Ochrona Srodowiska: Chemia , Analityka chemiczna,
Inzynieria procesowa, kierunek Towaroznawstwo: Chemia.

- Studia podyplomowe Dietetyka: Metodologia analizy Zywnosci.



Od 2011 dr Matgorzata Materska wchodzi w sktad minimum kadrowego dla kierunku
nauczania Technologia zywnoSci i zywienie czlowieka na Wydziale Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii, na studiach pierwszego i drugiego stopnia. W latach 2005-2014 Habilitantka
byta promotorem 12 prac magisterskich i 5 prac inzynierskich zrealizowanych na kierunku

nauczania Technologia Zywnosci i Zywienie czlowieka.

Do aktywnosci dydaktycznej i wychowawczej dr Malgorzaty Materskiej zaliczy¢ mozna
rowniez:
e Recenzowanie prac magisterskich (12 recenzji) i inzynierskich (20 recenzji).
e Prace w Komisji Egzaminacyjnej z praktyki programowej po III roku studiow
stacjonarnych na kierunku Technologia Zywnosci i Zywienie cziowieka.
e Czlonkostwo w Komisji Egzaminacyjnej z praktyki programowej po II roku studiéw

kierunku Biotechnologia

Na liscie organizacyjnych dokonan dr Matgorzaty Materskiej znajdujg sig:

Pelnienie funkcji sekretarza w Komisji Wyborczej Wydziatu Nauk o Zywnosci i

Biotechnologii Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (2005 r.).

e Czlonkostwo Wydziatlowej Komisji do spraw Nauki i Wspolpracy z Zagranicg
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (lata 2008-2012 oraz 2012-2016).

e Czlonkostwo w Odwotawczej Komisji Dyscyplinarnej dla Studentow (kadencja
2012-2016).

e Czlonkostwo w Komitecie Organizacyjnym XLII Sesji Naukowej Komitetu

Nauk o Zywnosci PAN.

Habilitantka wykonatalO recenzji publikacji dla czasopism indeksowanych w JCR (Food
Chemistry, Journal of Food Quality, European Food Research and Technology, Polish
Journal of Environmental Studies, Journal of Essential Oil Bearing Plants, Saudi Journal of
Biological Studies) oraz 6 recenzji dla innych czasopism naukowych (Afiican Journal of
Agricultural Research, Episteme, Scientific Research and Essays, Acta Scientiarum
Polonorum Technologia Alimentaria.

Na podkreSlenie zastuguje wykonanie recenzji dwoch projektow zagranicznych na

zlecenie Latwian Science Council.



Przejawem aktywnosci habilitantki w zakresie popularyzacji nauki byto wygtoszenie w
latach 2004 i 2005 we wspolpracy z wydawnictwem Nowa Era oraz Krajowym Centrum
Edukacji Nauczycieli cyklu wyktadow pt. Chemia wolnych rodnikow oraz Antyoksydanty w

zywnosci. Wyktady adresowane byty do nauczycieli chemii.

Przestawione powyzej informacje dowodza, ze dzialalnos¢ dydaktyczna i organizacyjna
dr Matgorzaty Materskiej jest bardzo rozlegla i efektywna, dowodzaca pelnych kwalifikacji
zawodowych wymaganych od osob ubiegajacych si¢ o stopien naukowy doktora

habilitowanego.

Wyrdéznienia i odznaczenia

Habilitantka jest laureatkg nagrody indywidualnej III stopnia J.M. Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie za prace doktorska (2003 r.) oraz nagrodg zespotowa II J.M.

Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie za osiggnigcia naukowe (2006 r.).

Podsumowanie

Ocena osiggnie¢  naukowych, dorobku dydaktycznego, organizacyjnego i
popularyzatorskiego oraz cyklu publikacji naukowych (traktowanych jako Osiggnigcie)
wskazuja na samodzielno$¢ i dojrzato$¢ naukowa dr Malgorzaty Materskiej w projektowaniu
a nastepnie w realizacji badan naukowych z wykorzystaniem nowoczesnych metod
badawczych. Prace naukowe wchodzace w sktad Osiggniecia Habilitantki oraz pozostaty
dorobek publikacyjny ugruntowuja pozycje Kandydatki jako samodzielnego pracownika
naukowego. Podsumowujac nalezy stwierdzi¢, ze wyniki uzyskane i opublikowane przez dr
Matgorzate Materska sg wazne dla badan nad zwigzkami biologicznie aktywnymi z papryki.

Prace te majg istotne znaczenie dla rozwoju nauki o Zywnosci.

Ocena koncowa

W konkluzji powyzszych ocen stwierdzam, ze przedstawiona do oceny dokumentacja
dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego dr Malgorzaty Materskiej oraz

monotematyczny cykl publikacji naukowych pod tytutem ,,Badanie wplywu struktury
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wybranych zwigzkéw fenolowych pozyskiwanych z owocéw papryki Capsicum annum L.
na aktywno$é biologiczng oznaczona w réznych ukladach modelowych” spetnia wymogi
okre$lone w Ustawie z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach naukowych i tytule naukowym
oraz o stopniach naukowym i tytule w zakresie sztuki (Dziennik Ustaw nr 65 pozycja 595 z
2003 r. z p6Zniejszymi zmianami). Za takim wnioskiem przemawiaja ponizsze argumenty:

e Dorobek naukowy uzyskany przez dr Malgorzate Materska jest poznawczo cenny
i liczbowo odpowiedni.

e Przedlozone Osiggniecie (cykl publikacji) dowodzi wysokich kwalifikacji
badawczych i analitycznych kandydatki, co w przysztosci pozwoli na podjecie
interesujacych badan, skutkujacych wartosciowymi efektami poznawczymi i
praktycznymi.

e Dorobek dydaktyczny i organizacyjny kandydatki jest odpowiedni i spetnia

oczekiwania stawiane samodzielnemu pracownikowi naukowo-dydaktycznemu.

Stosownie do powyzszych opinii, przedkladam Wysokiej Radzie Wydzialu Nauk o
Zywnosci i Biotechnologii Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie wniosek o dopuszczenie
Pani dr Matgorzaty Materskiej do dalszych etapéw zmierzajacych do nadania Jej stopnia

doktora habilitowanego nauk rolniczych z zakresu technologii zywnosci i zywienia.

Olsztyn, 04.03.2015
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