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Ocena
dorobku naukowego Pani dr inz. Joanny Stadnik

w zwigzKku z postgpowaniem o nadanie stopnia naukowego doktora habilitowanego

Podstawa prawna: art. 16 ustawy z dnia 14.03.2003 r. o stopniach naukowych i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2003 r. nr 65 poz. 595 z
pbzniejszymi zmianami) oraz rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia
1.09.2011 r. w sprawie kryteriow oceny osiagni¢¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia

doktora habilitowanego (Dz.U. z 2011 r. nr 196 poz. 1165).

Sylwetka Habilitantki i przebieg pracy zawodowe;j

Dr inz. Joanna Stadnik jest absolwentkq Wydziatu Rolniczego (obecnie Wydzial
Agrobioinzynierii) Akademii Rolniczej (obecnie Uniwersytet Przyrodniczy) w Lublinie,
gdzie w roku 2001 uzyskala tytul magistra inzyniera technologii zywnosci i zywienia
czlowieka. Stopien doktora nauk rolniczych w zakresie technologii Zywnosci i zywienia —
technologia miesa uzyskata w roku 2005 na podstawie rozprawy doktorskiej pt. ,, Wplyw
obrobki ultradzwickowej na uwodnienie tkanki migsniowe;j”, ktorej promotorem byt prof. dr
inz. hab. Zbigniew J. Dolatowski. Od kwietnia 2005 r. do chwili obecnej dr inz. Joanna
Stadnik pracuje na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie, Wydziale Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii w Katedrze Technologii Migsa i Zarzadzania Jakoscia. W latach 2005-2006
byta zatrudniona na stanowisku asystenta, a od kwietnia 2006 do chwili obecnej - adiunkta.

W czasie 8-letniego zatrudnienia w Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie dr inz.
Joanna Stadnik uczestniczyla w kilku seminariach szkoleniowych, ukonczyla studia
podyplomowe ,.Zarzadzanie jakoscia w produkcji zywnosci” oraz uzyskala certyfikaty
potwierdzajace biegla znajomos¢ jezyka angielskiego, co wskazuje na ciagle doskonalenie

przez Habilitantke swoich kwalifikacji.



Ocena indywidualnego osiagnigcia stanowigcego cykl publikacji

Osiggnigciem naukowym dr inz. Joanny Stadnik jest monotematyczny cykl 6
publikacji pt. ,,Wplyw probiotycznego szczepu Lactobacillus casei LOCK 0900 na zawartos¢
amin biogennych i wybranych produktéw proteolizy w wedlinach surowych podczas
dojrzewania i przechowywania”, opublikowanych w latach 2010 - 2013. Spelnia on
wymagania okre$lone do uzyskania stopnia doktora habilitowanego, o ktorych mowa w art. 1
ust. 2 Ustawy z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule
w zakresie sztuki (Dz. U. nr 65, poz. 595 z pdzniejszymi zmianami) tj. stanowi znaczny
wkiad autora w rozwoj okreslonej dyscypliny naukowej. Osiagnigcie naukowe zostato
przedstawione w rozdziale 4 Autoreferatu (strony 2 - 11) i w postaci zataczonych kopii
szesciu publikacji (zalacznik 6). W czterech z powyzszych publikacji (H.2. — H.5.)
Habilitantka opublikowata wyniki wiasnych prac badawczych dotyczacych wptywu bakterii
probiotycznych na tworzenie amin biogennych w wedzonkach surowo dojrzewajacych, dwie
natomiast sa pracami przegladowymi (H.1. i H.6.). W pigciu publikacjach dr inz. Joanna
Stadnik jest pierwszym autorem, a jednej (H.6.) - jedynym. W dotaczonej dokumentacji
znajduja sie oswiadczenia wspotautora potwierdzajace wiodacg rolg dr inz. J. Stadnik w ich
przygotowaniu (udziat 90%).

Pie¢ prac wchodzacych w sklad osiagnigcia naukowego dr inz. J. Stadnik zostalo
opublikowanych w renomowanych czasopismach o zasiggu migdzynarodowym, takich jak:
Meat Science, Food Chemistry, International Journal of Food Properits, Acta Scientiarum
Polonorum. Technologia Alimentaria oraz ZYWNOSC. Nauka, Technologia, Jakos¢, jedna -
jest rozdziatem w monografii. Zgodnie z danymi zawartymi w Autoreferacie suma punktow
za publikacje wechodzace w sklad osiagnigcia naukowego (wg wykazu czasopism naukowych
MNiSW) to 139, a taczny Impact Factor (z roku wydania publikacji lub za okres 5 lat w
przypadku braku danych za rok wydania) wynosi IF=8,158, w zakresie od IF=0 do ,
1F=4,072. Dwie sposréd wymienionych prac (H.3. i H.4.) zostaly wyr6znione na wiodacych
miejscach listy Top 20 Articles przez BioMedical Library Uniwersytetu Minnesota (USA).
Na podkreslenie zastuguje takze fakt, ze powyzsze publikacje zostaly opublikowane w ciagu
zaledwie 4 lat, co wskazuje na wazno$¢ podjetego przez dr inz. J. Stadnik zagadnienia
badawczego. Wszystkie prace stanowiace osiagnigcie naukowe spetnity wysokie wymagania
redakcji i recenzentéw tych czasopism, co z kolei $wiadczy o wysokim poziomie badan
prowadzonych przez Habilitantke.

Podjecie przez dr inz. inz. J. Stadnik badan nad wptywem bakterii probiotycznych na

zawarto$é amin biogennych i wybranych produktéw proteolizy w wedzonkach surowych jest
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wazne z dwoch powodow. Wpisuje si¢ bowiem w dwa bardzo wazne zagadnienia zwigzane z
technologia migsa, a mianowicie: opracowanie technologii produkcji wedlin surowo
dojrzewajacych o parametrach zywnosci probiotycznej oraz bezpieczenstwo zdrowotne takiej
zywnosci. Aminy biogenne mogg by¢ bowiem wytwarzane przez drobnoustroje wchodzace w
sktad kultur starterowych dodawanych w trakcie procesu wytworczego wedlin surowych.
Wysoka zawarto$¢ biatka, dtugi cykl produkcyjny, parametry procesu technologicznego i
gotowego wyrobu oraz dhugi okres przechowywania tych produktéw sa czynnikami, ktore
moga stymulowac proces syntezy amin biogennych, ktérych spozycie moze wywotac¢
okreslone, niekorzystne skutki w organizmie konsumenta.

Badania, ktorych wyniki wykorzystano do przygotowania publikacji bedacych
osiagnieciem naukowym Habilitantki byly wykonane w latach 2008-2010 w ramach projektu:
,,Technologiczne mozliwosci zastosowania bakterii probiotycznych do produkcji surowych
wedlin dojrzewajacych”, ktérego byta wykonawca.

Dwie (H.1. i H.6.), sposrdd szesciu publikacji bedacych osiagnigciem naukowym dr
inz. J. Stadnik, sa pracami przegladowymi opartymi na danych literaturowych. Autorka
dokonala w nich charakterystyki amin biogennych, mechanizmu ich oddzialywania na
organizm cztowieka oraz omowila mozliwosci wystgpowania tych zwiazkéw w przetworach
migsnych. Waznym zagadnieniem, ktore podjeta w tych publikacjach jest takze wplyw kultur
starterowych na wystepowanie amin biogennych w przetworach migsnych. Publikacje te sa
wnikliwymi studiami literaturowymi w przedmiotowym temacie.

Przeprowadzone przez Habilitantk¢ badania, ktérych wyniki opublikowane w
monotematycznym cyklu publikacji bgdacym osiaggnigciem naukowym, byly dobrze
zaplanowane i przemyslne. Poczatkowo dotyczyty one wplywu czasu przechowywania (do 16
miesiecy), pH i aktywno$ci wody na zawarto$¢ amin biogennych w surowej poledwicy
dojrzewajacej wytworzonej w wyniku fermentacji spontanicznej (H.2.). Wykazaly one, ze w
najwigkszych ilosciach w tych wedzonkach wystgpowala kadaweryna i tryptamina. Ich
zawarto$¢, podobnie jak putrescyny, wzrastata w miarg¢ przedtuzania czasu przechowywania.
Stwierdzono natomiast niskie, nizsze od podawanego w literaturze, st¢zenie najbardziej
toksycznej histaminy.

Kontynuacja tych badan byty prace, w ktorych zastosowano w produkcji poledwicy
probiotyczny szczep Lactobacillus casei L.OCKO0900 (H.3.). Wykazaly one, ze dzigki uzyciu
bakterii probiotycznych do produkcji surowych wedzonek dojrzewajacych mozna
zredukowa¢ w nich poziom amin biogennych. Uzyskuje si¢ to dzigki szybkiemu obnizaniu

przez bakterie probiotyczne pH oraz ograniczenie mozliwosci rozwoju mikroflory rodzime;j i
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zanieczyszczajacej, ktéra cechuje si¢ zwykle wysoka mozliwoscia wytwarzania amin
biogennych. Tak wigc uzycie mikroflory probiotycznej do produkeji takich przetworow
miesnych moze przyczynic¢ si¢ do poprawy ich bezpieczenstwa zdrowotnego.

Kolejne badania (H.4.) dotyczyly przemian proteolitycznych zachodzacych w
poledwicy surowej. Ich wyniki wskazuja, ze zawarto$¢ azotu niebiatkowego, bedacego
wskaznikiem stopnia proteolitycznej degradacji bialek, byla wyzsza w wyrobach
wytworzonych z szczepem probiotycznym tylko w poczatkowym okresie dojrzewania.
Pozniej tempo przemian bylo juz podobne do obserwowanego w wedzonkach poddanych
fermentacji spontanicznej. Uzycie Lactobacillus casei EOCKO0900 jako kultury starterowej
nie wplywalo negatywnie na tempo i kierunek przemian proteolitycznych w czasie
dojrzewania surowych wedzonek dojrzewajacych.

Wazna cecha kazdej zywnosci, w tym takze o jakosci probiotycznej, sa jej
wladciwosei  funkcjonalne. Badania wlasciwosécei  funkcjonalnych surowych polgdwic
dojrzewajacych wyprodukowanych z uzyciem badanego szczepu probiotycznego oraz
poddanych fermentacji spontanicznej (H.5.) wykazaly, ze uzycie mikroflory probiotyczne;
spowodowato wzrost zawartosci peptydow rozpuszczalnych w TCA i wolnych
aminokwaséw, co z kolei moze wptywaé na profil smakowo-zapachowy produktu. Szkoda, ze
nie opublikowano (a moze nie przeprowadzono?) wynikéw analizy organoleptycznej tych
produktéw, gdyz wtedy wykazano by akceptacje sensoryczna (lub jej brak) takich produktow.

Podsumowujac omoéwienie osiggnigcia naukowego, stanowiacego cykl publikacji
stwierdzam, ze dr inz. Joanna Stadnik wybrane wazne i trudne zagadnienia badawcze
zrealizowala przy zastosowaniu nowoczesnych technik technologicznych i analitycznych
uzyskujac wartoéciowe wyniki dla nauki i praktyki. Konsekwencja w realizacji dobrze
zaplanowanych kolejnych etapéw badan i kompleksowe potraktowanie kazdego z nich
znacznie wzbogacilo wiedz¢ na temat wystgpowania amin biogennych i przemian
proteolitycznych w surowych wedzonkach dojrzewajacych, na przykladzie polgdwic
wyprodukowanych z dodatkiem bakterii probiotycznych. Wydaje mi si¢ jednak, ze w tytule
osiagniecia zamiast ,,wedlin surowych” powinny by¢ ,,wedzonek surowych”, gdyz to im

poswiecono caty cykl omawianych publikacji.

Ocena dorobku naukowego
Dr inz. Joanna Stadnik ma warto$ciowy dorobek naukowy obejmujacy facznie 62
pozycje, w tym 22 opublikowane oryginalne prace twércze (w tym 3 wchodzace w skltad

osiagniecia naukowego), 4 artykuty przegladowe (w tym 2 wchodzace w sklad osiagnigcia
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naukowego), 4 rozdzialy w monografiach (w tym 1 wchodzacy w sklad osiagnigcia
naukowego) oraz 6 artykuléw popularno-naukowych. Ponadto w dorobku naukowym
znajduje si¢ 26 komunikatéw naukowych, 7 wygloszonych referatow oraz 13 plakatow
prezentowanych na krajowych i migdzynarodowych konferencjach naukowych

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora dorobek naukowy Habilitantki zostat
znacznie powiekszony, w tym o 18 oryginalnych prac twérczych. Ponad polowa
opublikowanych oryginalnych prac tworczych, w ktérych dr Joanna Stadnik jest
wspotautorem znajduje si¢ w renomowanych czasopismach z listy JCR, m.in. takich jak:
LWEF - Food Science and Technology (IF=1,887), Meat Science (IF=2,619), European Food
Research and Technology (IF=1,566), Bulletin of Veterinary Institute in Pulawy (IF=0,414),
Annals of Animal Science (IF=0,389), ZYWNOSC. Nauka, Technologia, Jakos¢ (IF=0-
0,190). Przed doktoratem sumaryczna liczba punktow MNiSW uzyskana za publikacje
wynosita 25, a sumaryczny IF 0,167, natomiast po doktoracie wzrosty one odpowiednio o 310
i 14,866. Nalezy wigc wskaza¢ na znaczne zwigkszenie wzrost dorobku dr inz. Joanny
Stadnik po uzyskaniu stopnia naukowego doktora.

O wartosci tych publikacji $wiadezy sumaryczny Impact Factor wynoszacy IF= 7,042
(Iacznie z pracami wymienionymi w osiagnig¢ciu naukowym IF=15,033), liczba cytowan
wedlug Web of Science wynosi 16 (bez autocytowan 14), a indeks Hirscha wedlug bazy
Web of Science wynosi 2. Sumaryczna liczba punktéw MNiSW wynosi 360, w tym udzial
punktéw za publikacje w czasopismach znajdujacych si¢ w bazie JCR w ogoélnej sumie
punktow wynosi 82%.

Dr inz. Joanna Stadnik byta wykonawca w 4 projektach badawczych, finansowanych
przez: Ministerstwo Nauki i Szkolnictwa Wyzszego (1 projekt w latach 2008-2010),
Narodowe Centrum Badan i Rozwoju (1 projekt w latach 2009-2012) oraz Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi (2 projekty w roku 2012 i 2013). Byta takze kierownikiem dwoch
zadan badawczych przyznanych: jeden przez KBN, a drugi w wewngtrznym trybie
konkursowym. Za dzialalno$¢ naukowa uzyskala dwie nagrody indywidualne i dwie

zespotowe. Wyglosita 7 referatow, w tym 1 na konferencji migdzynarodowe;.

Zainteresowania naukowe dr inz. Joanny Stadnik przed uzyskaniem stopnia doktora
ukierunkowane byly na okreslenie wplywu obrébki ultradzwigkowej na uwodnienie tkanki
mie$niowej. Wykazaly one, ze potraktowanie migsa drganiami ultradzwigkowymi podczas
stezenia posmiertnego przyczynia si¢ do skrocenia okresu dojrzewania migsa wolowego.

Zagadnienie to bylo tematem rozprawy doktorskiej Habilitantki, ktéra obronita przed Rada
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Wydziatu Rolniczego Akademii Rolniczej w Lublinie w 2005 roku. Uzyskane wyniki zostaly
wykorzystane do przygotowania 7 oryginalnych prac twoérczych i byly prezentowane na 4
migdzynarodowych i 8 krajowych konferencjach naukowych. Tak szerokie zainteresowanie
uzyskanymi wynikami wskazuje na ich znaczng wage.

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora zainteresowania naukowe dr inz. J. Stadnik
nadal skierowane byly na technologie migsa i koncentrowaly sie na: przemianach
biochemicznych tkanki mig$niowej po uboju, a w szczegdlnosci na poszukiwaniu metod
ksztattowania poubojowych przemian biatek mig$niowych, wplywie zywienia zwierzat na
jakos¢ i przydatnos¢ technologiczng pozyskiwanego z nich migsa oraz na wykorzystaniu
bakterii probiotycznych w produkeji wedlin surowo dojrzewajacych.

Pierwszy okres dziatalnosci naukowej dr inz., J. Stadnik po uzyskaniu stopnia doktora
to prace dotyczace ksztaltowania kierunku przemian bialek mig$niowych  podczas
dojrzewania migsa. Stanowily one kontynuacje tematyki badawczej podjetej w czasie
przygotowywania rozprawy doktorskiej i wykazaly, ze sonifikacja drganiami o niskiej
czgstotliwosci i Srednim natgzeniu moze by¢ wykorzystana jako sposéb poubojowego
ksztattowania wiasciwosci technologicznych migsa bez wywierania niekorzystnego wptywu
na stabilnos¢ oksydacyjna biatek i thuszczu zawartych w migsie. Obrébka taka nie wywierata
takze niekorzystnego wptywu na sktadowe barwy migsa, a nawet zwalnianiu tempa tworzenia
metmioglobiny. Badania te wykazaly takze, ze sonifikacja przyspiesza rozpoczecie
zapoczatkowania rozpadu struktur tkankowych, co z kolei powoduje wczesniejszy wzrost
wodochtonnosci migsa podczas ustgpowania stezenia posmiertnego. Wyniki tych prac zostaty
zaprezentowane na Migdzynarodowym Kongresie Nauki o Migsie i Technologii w 2008 r. w
Cape Town (RPA), Migdzynarodowej Konferencji Naukowej w 2008 w Lublinie oraz
opublikowane m.in. w Fleischwirtschaft, International European Food Research and
Technology, ZYWNOSC. Nauka, Technologia, Jako$¢ oraz  Rocznikach Przemystu
Migsnego i Ttuszczowego. O waznosci tych prac §wiadezy rowniez fakt wyrdznienia w 2010
roku cyklu publikacji z tego zakresu Nagrodg zespolowa J.M. Rektora Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie.

Kolejnym zagadnieniem badawczym, ktére znalazto si¢ w kregu zainteresowan dr inz.
J. Stadni byt wplyw zywienia zwierzat na jako$¢ i przydatnos¢ technologiczna
pozyskiwanego z nich migsa. Prace te wykazaly, ze zastosowanie w paszy dla indykow
poprawiajacego dobrostan preparatu biatkowo-ksantofilowego produkowanego z soku z lici
lucerny, zamiast antybiotykowych stymulatoréw wzrostu, nie wptywa na pogorszenie jakosci

technologicznej migsa. Wyniki tych prac zostaly opublikowane w Meat Science oraz
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zaprezentowane podczas Miedzynarodowej Konferencji Naukowej ,,Using Science to Drive
Success in the Food Market” w 2010 r, za ktory Habilitantka otrzymala wyrdznienie
Miedzynarodowej Unii Nauki o Zywnosci i Technologii IUFoST. W t¢ tematyke badawcza
wpisuja si¢ takze prace dotyczace wplywu stosowania w paszach dla zwierzat surowcow
GMO, ktére dr inz. J. Stadnik realizowala we wspdlpracy z Panstwowym Instytutem
Weterynaryjnym w Putawach oraz Instytutem Zootechniki w Krakowie. Wykazaly one, ze
uzycie w paszy dla $win i drobiu surowcow GMO — odporna na insekty kukurydzg i
poekstrakcyjna $rute¢ otrzymana z soi odpornej na glifosat nie wplywa na wlasciwosci
technologiczne miesni piersiowych i udowych kurczat, natomiast w przypadku migsa
wieprzowego zanotowano tylko nieznacznie nizsza stabilnos$¢ lipidow schabu. Wyniki tych
prac zostaly opublikowane m.in. w Bulletin of the Veterinary Institute in Pulawy, Annals of
Animal Science. Za publikacje dotyczace wplywu zywienia na jako$¢ migsa 1 produktow
miesnych Habilitantka zostala wyrézniona w 2011 roku Nagroda zespotowa J.M. Rektora
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.

Dorobek naukowym dr J. Stadnik uzupelniajg prace z zakresu problematyki Zywnosci
tradycyjnej i regionalnej, ktore zostaly opublikowane w postaci dwoch rozdzialow w
monografii.

Obecnie zainteresowania dr J. Stadnik skoncentrowaly si¢ wokdt problematyki
wykorzystania bakterii probiotycznych w produkcji wedlin surowo dojrzewajacych, a glownie
na zagadnieniu ich wptywu na wytwarzanie amin biogennych. Dorobek Habilitantki w tym
zakresie zostal omOwiony wczesniej, przy analizie osiagni¢cia naukowego.

Nalezy podkresli¢, ze szereg z prowadzonych przez dr inz. Joanng¢ Stadnik badan
naukowych ma wysoka warto$¢ aplikacyjna. Dotyczy to zaréwno bezpieczenstwa
zdrowotnego wedlin surowo dojrzewajacych, wptywu paszy stosowanej w zywieniu zwierzat
na jako$¢ migsa i przetworéw migsnych, jak rowniez dzialan w zakresie ksztaltowania
wodochtonnosci migsa. W ramach wspétpracy z przemystem Habilitantka uczestniczyla takze
w przygotowaniu dokumentacji systemowej shuzacej zapewnieniu bezpieczenstwa
zdrowotnego produktéw w 11 zaktadach branzy spozywczej.

Podsumowujgc ocene dorobku naukowego dr inz. Joanny Stadnik nalezy
podkresli¢ przede wszystkim wysoki poziom naukowy badan, o czym $wiadcza wartosciowe
publikacje w renomowanych czasopismach naukowych o zasiggu migdzynarodowym. Wazng
cecha prac badawczych Habilitantki jest ich aktualno$¢ oraz duza réznorodnosc
podejmowanych zadan badawczych taczacych rézne dziedziny nauki. Habilitantka biegle

postuguje si¢ nowoczesnymi metodami analitycznymi oraz wykazuje duza swobode w
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interpretowaniu trudnych zagadnien wzajemnego oddziatywania na siebie réznorodnych

sktadnikow zywnosci.

Ocena dorobku dydaktycznego, popularyzatorskiego oraz w zakresie wspoélpracy
mi¢dzynarodowej

Dzialalno$¢ dydaktyczna i organizacyjna Pani dr inz. Joanny Stadnik jest dos¢ szeroka
i zwiazana w znacznym stopniu z miejscem i charakterem Jej pracy zawodowej. Ponize]
zawarte opinie zostaly opracowane na podstawie danych przygotowanych przez dr inz. J.
Stadnik w zataczniku 4 stron 16-26.

Dr inz. Joanna Stadnik uczestniczyla, w charakterze uczestnika, trenera i stazysty, w
trzech szkoleniowych wspoétfinansowanych ze srodkéw Unii Europejskiej, podnoszacych jej
kwalifikacje zawodowe w zakresie przedsigbiorczosci akademickiej, bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnosci i zwigkszania umiejetnosci pracownikow naukowych w zakresie
zarzadzania projektami B+R.

W latach 2002 — 2010 Pani dr inz. J. Stadnik uczestniczyla w 20 konferencjach
naukowych (w tym 4 miedzynarodowych), na ktérych wyglosita 7 referatéw i zaprezentowata
13 posteréw. Pracowata takze przy organizacji 2 miedzynarodowych konferencji naukowych
(jako czlonek komitetu organizacyjnego — 2006 oraz sekretarz komitetu organizacyjnego i
redaktor techniczny materiatow Kkonferencyjnych — 2008), a takze byla gléwnym
organizatorem z ramienia PTTZ dwoch seminariow naukowych (w 2011 i 2013 roku oba w
Lublinie). Jest takze od 2006 roku czlonkiem PTTZ, a na lata 2010-2012 i 2013-2015 zostata
wybrana na czlonka Zarzadu Giéwnego PTTZ i przewodniczacego Oddziatu Lubelskiego
PTTZ.

Za swoja dzialalno$é zostata 6 krotnie wyrdzniona: czterokrotnie nagroda zespotowa
za dziatalno$¢ naukowg J.M. Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (w 2007,
2010, 2011, 2012 roku), jednokrotnie nagroda zespotowa za dziatalnos¢ organizacyjng J.M.
Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (w 2009 roku) oraz uzyskata na lata 2013-
2014 dodatek specjalny za osiagnigcia w pracy naukowej przyznany przez J.M. Rektora
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie. Uzyskanie na przestrzeni 7 lat pigciu nagréd J.M.
Rektora za dziatalno$¢é naukowa $wiadczy o duzym zaangazowaniu Habilitantki w dzialalnos¢
naukowa macierzystej Uczelni.

Dr inz. Joanna Stadnik posiada duze doswiadczenie w pracy dydaktycznej. Od
poczatku swej pracy na Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie prowadzi zaj¢cia dla

studentéw I i II stopnia studiéw stacjonarnych i niestacjonarnych na kierunkach: Technologia

8



zywnosci i zywienie cztowieka, Biotechnologia, Dietetyka i Towaroznawstwo na Wydziale
Nauk o Zywnosci i Biotechnologii ora na Wydziale Agrobioinzynierii. Szeroki jest zakres
tematyczny realizowanych przez Habilitantk¢ zaje¢ dydaktycznych. Sa to m.in.: technologia
migsa, towaroznawstwo zywnosci pochodzenia zwierzgcego, higiena zywnosci, aparatura
przemyshu spozywczego, przetworstwo migsa i thuszczow zwierzecych oraz zarzadzanie
jakoscia. Dr inz. Joanna Stadnik prowadzi tez wyktady oraz warsztaty w ramach
Podyplomowych Studiéw ,,Zarzadzanie jakoscig w produkcji zywnosci” oraz wyktady dla
stuchaczy Uniwersytetu Trzeciego Wieku na macierzystym Uniwersytecie. Wymienione
zajecia dydaktyczne dr inz. J. Stadnik prowadzi w formie wyktadow i ¢wiczen w wymiarze
rownym lub przekraczajacym pensum dydaktyczne. Jest Ona zaliczona do minimum
kadrowego 1 i II stopnia studiéw na kierunku technologia zywnosci i zywienie czlowieka
macierzystego Wydzial. Pani dr inz. Joanna Stadnik jest promotorem 17 prac magisterskich i
19 inzynierskich, a takze promotorem pomocniczym w przewodzie doktorskim mgr inz. Any
Okon otwartym w grudniu 2012 roku pt. ,,Badania zmian proteolitycznych w probiotycznych
wyrobach miesnych podczas przechowywania oraz trawienia in vifro i pankreatyng”. Wartym
podkreslenia jest takze fakt wygloszenia przez Panig Doktor wyktadu pt. ,,Nakarmi¢ zmysty —
tajniki analizy sensorycznej zywnosci” w ramach VI i VII Lubelskiego Festiwalu Nauki (w
2009 i 2010 roku).

W swojej dzialalnosci Habilitantka wspoltpracuje takze z zakladami przemystu
spozywczego, co jest obecnie szczegOlnie cenne. W tym zakresie brata udziat we wdrazaniu
HACCP w 11 zakladach branzy spozywczej, obejmujacego przygotowanie i przeprowadzenie
audyty zerowego, opracowanie dokumentacji GMP i GHP oraz wdrozenie HACCP.

W latach 2010-2013 recenzowala 5 publikacji ztozonych do druku w czasopismach
indeksowanych w bazie JCR: International Journal of Food Properties, Critical Reviews in
Food Science and Nutrition, Journal of Food Engineering oraz International Journal of Food
Science and Technology.

Dr inz. J. Stadnik jest takze zaangazowana w prace organizacyjne macierzystej
Uczelni i Wydzialu. W latach 2008-2011 byfa przedstawicielem pracownikéw nie
posiadajacych tytulu profesora lub stopnia doktora habilitowanego Wydzialu Nauk o
Zywnosci i Biotechnologii do Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, przez dwie
kadencje (2005-2008 i 2008-2012) byta czionkiem Wydzialowej Komisji ds. Kadry
Naukowej, byla takze czionkiem Wydzialowej Komisji Wyborczej (2008-2012) i
Wydziatlowej Komisji ds. Promocji Wydzialu (2008-2012). W biezacej kadencji jest
cztonkiem Wydziatowej Komisji ds. Kadry Naukowej i Oceny Wydziatu.



W tym miejscu nalezy takze wskaza¢, ze w stosunku do kryteriow zawartych w
Rozporzadzeniu MNiSW w sprawie kryteriow oceny osiggnie¢ osoby ubiegajacej sie o
nadanie stopnia doktora habilitowanego (Dz.U. z 2011 r. nr 196 poz. 1165) w dorobku
dydaktycznym 1 popularyzatorskim oraz w zakresie wspOlpracy migdzynarodowe;j
Habilitantka wystepuje niewielka aktywnos¢ lub jej brak w nastgpujacych kryteriach: maly
zakres uczestnictwa w programach europejskich, brak udzialu w konsorcjach i sieciach
badawczych, nie kierowanie projektami realizowanymi we wspdtpracy z naukowcami z
innych osrodkéw polskich i zagranicznych, jednak Pani dr J. Stadnik byta wykonawca w
takich programach. Habilitantka nie jest takze cztonkiem komitetéw redakcyjnych i rad
naukowych czasopism, nie odbyta takze stazy w zagranicznych i krajowych osrodkach
naukowych lub akademickich, nie bierze udziatu w zespotach eksperckich i konkursowych,
jak réwniez nie recenzowata projektow miedzynarodowych i krajowych. Jednak sadze, ze w
najblizszym czasie mozna spodziewacé si¢ wigkszej aktywnosci Habilitantki w tym zakresie,
na co wskazuje odbycie przez Nig w biezacym roku stazu przemystowego i zaproszenie przez
wydawnictwo CRC Press/Taylor & Francis Group do przygotowania rozdzialu w ksiazce

,.Beneficial Microbes in Fermented and Functional Food”.

Whiosek koncowy

Oceniajac caloksztalt dorobku naukowego, dziatalno$¢ dydaktyczna, popularyzatorska
i w zakresie wspolpracy migdzynarodowej oraz wysoki poziom naukowy badaf
przedstawionych w cyklu 6 najwazniejszych monotematycznych publikacji spelniajacych
warunek do uzyskania stopnia naukowego doktora habilitowanego stwierdzam, ze dr inz.
Joanna Stadnik posiada wartosciowy dorobek naukowo-badawczy, ktéry w znaczacy sposob
uzupelnia wspoiczesng wiedzg¢ na temat amin biogennych w wedzonkach surowych. Dorobek
ten jest w czesci samodzielny, a doswiadczenie zdobyte w trakcie realizacji zadan
badawczych z wykorzystaniem nowoczesnych technik analitycznych Habilitantka uzyskata
wspolpracujac takze z innymi osrodkami naukowymi. Nalezy takze stwierdzi¢, ze dr inz.

Joanna Stadnik wykazuje si¢ istotng aktywnos$cia naukowa.

Warszawa, 10.12.2013 r.
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