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Recenzja
osiagniecia naukowego oraz aktywnosci naukowej, dydaktycznej i
organizacyjnej dr inz. Dariusza Stasiaka, w zwigzku z postepowaniem o

nadanie stopnia naukowego doktora habilitowanego

Dr inz. Dariusz Stasiak ukonczyt studia w 1989 roku na Wydziale Techniki
Rolniczej Akademii Rolniczej w Lublinie uzyskujgc tytut zawodowy magistra
inzyniera mechanizacji rolnictwa w zakresie eksploatacji maszyn i urzadzen
przemystu spozywczego. W 1996 roku Rada Wydziatu Techniki Rolniczej
Akademii Rolniczej w Lublinie nadata w/wym. stopien naukowy doktora nauk
rolniczych w dyscyplinie inzynieria rolnicza, specjalno$¢ mechanizacja przemystu
spozywczego, na podstawie rozprawy pt. ,Badania nad wykorzystaniem
ultradzwiekdéw w urzgdzeniach do obrébki migsa”.

Od 1988 roku do chwili obecnej Kandydat pracuje w Akademii Rolniczej, a po
zmianie nazwy Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie kolejno na stanowiskach:
technika, asystenta i adiunkta . Obecnie pracuje w Katedrze Technologii Migsa i
Zarzadzania Jakoscig, na Wydziale Nauk o Zywnosci i Biotechnologii UP w
Lublinie. Ponadto jest wyktadowca w Wyzszej Szkole Hotelarstwa i Turystyki w
Czestochowie oraz na studiach podyplomowych z zakresu zarzgdzania jakoscia.

Postepowanie o nadanie stopnia naukowego doktora habilitowanego
prowadzone jest przez Rade Wydziatu Nauk o Zywnosci i Biotechnologii,

Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie.
Ocena osiagniecia naukowego

Osiagniecie naukowe dr inz. Dariusza Stasiaka pt. ,Wptyw kawitacji na



wtasciwoséci sktadnikéw zywnos$ci” zostato wydane w 2012 roku, w formie
monografii przez Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie w
dziale ,rozprawy naukowe”’. Dzieto opiniowane przez dwéch recenzentow '
sktada sie z wprowadzenia bedgcego krétkim przeglagdem piSmiennictwa,
opisu hipotezy i celu badan, omoéwienia materiatébw i metod badawczych,
prezentacji wynikéw badan, ich omoéwienia i dyskusji oraz wnioskow i
streszczenia pracy w jezyku polskim i angielskim.

W dziele podijeto istotng z punktu widzenia praktycznego problematyke wptywu
ultradzwiekowej kawitacji na Wybrane obiekty biologiczne i ich sktadniki.
Zastosowanie ultradzwiekbw w procesach takich jak; zamrazanie zywnosci,
sterylizacja, ekstrakcja, suszenie, emulgacja czy krystalizacja jest przedmiotem
badan i aplikacji od wielu lat. Natomiast zgromadzona wiedza o przemianach
zachodzacych w matrycach biologicznych, w tym réwniez w matrycach
zywnosciowych, z racji ich ztozono$ci i réznorodnos$ci jest wysoce niewystarczajgca.
Dlatego sformutowanie ogdlnej hipotezy badawczej iz ,kawitacja ultradzwigkowa
powoduje zréznicowanie wiasciwosci fizykochemicznych w uktadach substancii
biologicznych wystepujacych w zywnosci” nalezy uzna¢ za w petni uzasadnione.
Celem badan byta analiza przemian wybranych skfadnikow zywnoéci, takich jak
weglowodany, biatka i ttuszcze oraz tkanki migsniowej i komoérek bakterii pod
wpltywem kawitacji ultradzwiekowej. Wymienione obiekty badar odgrywajg kluczowa
role w produktach zywnos$ciowych, sa przedmiotem obrébki ultradzwigkami, stad
celowosci ich badan nie budzi zastrzezen. Jest to tematyka majgca istotne braki w
wiedzy, w szczegolnosci w zakresie powigkszania skali procesu.

Do badan wykorzystano; kleik skrobiowy, biatko jaja kurzego, zel zelatynowy, olej
rzepakowy, smalec wieprzowy, mieso wieprzowe i bakterie z rodzaju Salmonella
( nie podano gatunku i szczepu). Do obrébki ultradzwigkowej skonstruowano
specjalne stanowisko. Materiaty bedace przedmiotem obrébki, jak i kontrole bez
obrobki, poddawano szeregu badaniom analitycznym, wykorzystujgc do tego cely;
metody elektroanalityczne, chromatografie gazowg i cieczowg, wybrane metody
fizyczne, jak pomiar wodochfonno$ci migsa, jego barwy, wytrzymatosci mechanicznej
i inne. Ponadto okreslano intensywno$¢ kawitacji ultradzwiekowej, oznaczono indeks
fragmentacji biatek miofibrylarnych oraz form mioglobiny. Dobér metod badawczych

nie budzi zastrzezen. W opisie materiatow i metodyk badawczych pominigto opis



analizy chromatograficznej cukréw, pochodzenie nisko scukrzonego syropu N i

normalnie scukrzonego syropu skrobiowego C.

W pierwszej czeéci prezentacji wynikéw badan i ich oméwienia Autor dokonat
ocene wplywu zjawiska kawitacji wywotanej ultradzwigkami na folie aluminiowa w
zaleznosci od warunkéw $Srodowiskowych sonifikacji. W tych eksperymentach
wykazat, ze uszkodzenia folii aluminiowej jako efekty kawitacji sg uzaleznione od
odlegtosci od przetwornika oraz rodzaju osrodka. W kolejnych eksperymentach, tym-
razem dotyczacych zmian w materiatach biologicznych powodowanych kawitacjg
wykazano ze; '

- zel skrobiowy pod wplywem ultradzwiekéw tracit lepko$¢, co $Swiadczy o
zachodzacych procesach depolimeryzacji skrobi, przy jednoczesnym braku
obecnosci w roztworach glukozy i maltozy, co z kolei $wiadczy o preferenciji
przypadkowej degradacji tanncuchéw skrobi typu endo.

- kawitacja ultradzwiekowa powodowata czesciowg, niejednorodnie rozmieszczong
destrukcje zeli zelatynowych i biatka jaja kurzego. Wykazano takze zmiany w
procentowym udziale poszczegélnych aminokwaséw w biatku jaja kurzego po
sonifikacji. Obnizeniu ulegt procentowy udziat aminokwaséw hydrofobowych, a
wzrost udziat aminokwaséw hydrofilowych, co $wiadczy o zachodzacych reakcjach
chemicznych wywotanych dziataniem ultradzwiekow .

- w wyniku sonifikacji tluszczéw stwierdzono obnizenie sie¢ zawartosci
wielonienasyconych kwaséw ttuszczowych i pogorszenie sig¢ cech sensorycznych .

- wydluzanie czasu sonifikacji powodowato zwigkszong inaktywacje bakterii
zaréwno na skorze kurczat, jak i w wodzie, w ktérej byly zanurzone podczas mycia.

- w wyniku sonifkacji miesa stwierdzono liczne przemiany, w tym nierbwnomierne
zmiany w jego barwie, zmiany w makrostrukturze, w tym rozszczepienie wigzek
wiokien miesniowych, wzrost szybkosci dyfuzji soli, zmiany w wodochtonno$ci migsa
iinne.

Przedstawione wyzej efekty badan, a takze inne opisane w dziele potwierdzajg
zlozono$é procesdw zachodzacych w matrycach zywnosciowych, jak i ich
sktadnikach, bedacych efektem proceséw mechanicznych, cieplnych oraz
dyfuzyjnych wywotanych kawitacja

Dyskusja wynikéw badan, chociaz nie zostata wyr6zniona w oddzielnym rozdziale,
jest bogata i rzeczowa. Wyniki badan wiasnych sa poddawane dyskusji po kazdym

etapie prowadzonych prac badawczych, poprzez odniesienie ich do danych



opisanych w piémiennictwie. Pozwala to czytelnikowi na wiasciwg i obiektywna
ocene uzyskanych rezultatow badan. Dyskusja pokazuje, ze czesci wynikéw badan
wiasnych potwierdza juz wczeéniej opisane dane, ale cze$¢ z nich stanowi nowos¢
naukows.

W podsumowaniu nalezy stwierdzi¢, ze przeprowadzone badania nad wptywem
kawitacje na wybrane sktadniki zywnosci, wnosza nowe elementy do wiedzy oraz
potwierdzajg lub weryfikujg dotychczasowe dane i stwierdzenia dotyczace
omawianych w dziele probleméw badawczych. Jednocze$nie wskazujg na potrzebe
dalszych, pogtebionych badan w szczegolnosci w bardziej ztozonych matrycach

zywnosciowych, a takze zwiazanych z powigkszaniem skali procesu.

Ocena dorobku naukowego

Dr inz. Dariusz Stasiak jest autorem lub wspotautorem 152 prac, z ktérych
134 ukazato sie po uzyskaniu stopnia naukowego doktora. Kandydat
opublikowat 44 oryginalne prace twoércze, z ktorych 38 ukazato sig¢ po
uzyskaniu stopnia naukowego doktora. W zdecydowanej wigkszosci jest
pierwszym lub drugim autorem. Dane te, $wiadcza o duzym wkladzie
tworczym  dr inz. Dariusza Stasiaka w wykonanie badan i redakcje
zdecydowane] wiekszosci publikacji. Prace te, bylty publikowane gtownie w
jezyku polskim w takich czasopismach jak: Inzynieria Rolnicza, Acta
Scientiarum Polonorum- Technologia Alimentaria, Roczniki Instytutu
Przemystu Miesnego, Zeszyty Problemowe Postgepow Nauk Rolniczych,
Postepy Techniki Przetwérstwa Spozywczego i inne. Tylko jedna oryginalna
praca tworcza zostata opublikowana w czasopismie majgcym Impact Factor,
co nalezy uznaé za znaczacy mankament tego dorobku w zakresie jego
popularyzacji i udostepnienia wynikéw badan w obiegu miedzynarodowym.
taczna suma punktéow za publikacje uwzglednione na liscie czasopism
punktowanych Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa Wyzszego, po uzyskaniu
stopnia naukowego doktora jest znaczgca i wynosi 261. Ponadto na dorobek
publikacyjny sktada sie 7 artykutow monograficznych zamieszczonych w
recenzowanych wydawnictwach zbiorowych, 22 komunikaty prezentowane na
konferencjach miedzynarodowych i 50 komunikatow przedstawionych na

konferencjach krajowych. Na szczegdlng uwage zastuguje 31 wdrozen do



praktyki przemystowej, z czego 29 po uzyskaniu stopnia naukowego doktora.
Kandydat do stopnia naukowego doktora habilitowanego jest wspotautorem 2
monografii i 4 skryptow.

Powyzsze dane $wiadczg o tym, iz dorobek naukowo- badawczy i
wdrozeniowy jest ilosciowo powazny, prezentowany w czasopismach
krajowych, zas w niewielkim stopniu w obiegu migdzynarodowym, gtownie
na konferencjach naukowych.

W tematyce badawczej dr inz. S. Stasiaka mozna wyrézni¢ 3 obszary
badawcze tj: -

- badanie zmian witasciwosci fizykochemicznych zywno$ci pod wptywem
procesow techniczno-technologicznych

- analiza warunkéw technicznych i organizacyjnych zapewnienia jakos$ci i
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnos$ci w organizacjach tancucha
zywnosciowego

- studia nad naturg oddziatywania ultradzwigkéw na materiat biologiczny i
analiza wptywu ultradzwiekbw na sktadniki surowcéw i produktow
spozywczych

Przedmiotem badan prowadzonych przez Kandydata byty m.in. twarég, ser
salami, szynki wedzone pochodzace od réznych producentow, ktére
scharakteryzowano poprzez pomiar parametréw tekstury, celem poréwnania
ich jakosci i stabilno$ci parametréw. Ponadto prowadzono prace nad
wykorzystaniem surowcéw roslinnych poddanych obrébce hydrotermicznej w
technologii wyrobéw miesno-roslinnych, celem obnizenia udziatu biatka
miesnego i nasyconych kwaséw ttuszczowych. Kandydat opracowat m.in.
technologie paréwek miesnych z dodatkiem soi i wyrobéw z rozdrobnionego
miesa kurczat z dodatkiem warzyw.

Prace dotyczace zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego
zywnosci dotyczyly badania, analizy i dokumentowania stanu technicznego
zakladow przemystu spozywczego i stosowanych technologii, organizacji
produkcji, dystrybucji i obrotu zywnoscig, warunkow higienicznych i zgodnosci
z prawem zywnos$ciowym. Prace te wymagaty pogtebienia wiedzy z réznych
obszaréw technologii, analizy i towaroznawstwa 2zywnosci, organizacji
produkcji, informatyki itp. Efektem tej dziatalnosci byto przygotowanie
dokumentaciji systemowych dla 24 przedsigbiorstw. Kazdy pakiet sktadat sie z



dokumentacji warunkéw i dziatan podejmowanych w zakresie Dobrych Praktyk
Produkeyjnych i Higienicznych i dokumentacji dotyczacej wdrazania, realizacji
i doskonalenia systemu HACCP. Ta niezwykle potrzebna dziatalno$¢ na rzecz
przemystu  spozywczego, Ww duzym stopniu rekompensuje brak
powazniejszego dorobku naukowego znajdujgcego sie W obiegu
miedzynarodowym.

Powazna cze$é dorobku naukowego dr inz. Stasiaka stanowig prace nad:
oddziatywaniem ultradzwiekéw na materialy biologiczne, a w szczegoélnosci
na mieso. W tym obszarze' badan Kandydat ma powazne osiggniecia
naukowe, ktérych efektem jest m.in. rozprawa habilitacyjna koncentrujgca sie
na problematyce kawitacji. Praca ta jest efektem wczes$niej publikowanych
prac badawczych i préb wyjasnienia zjawisk, jakie towarzyszyty procesowi
sonifikacji matryc zywnos$ciowych. Przedmiotem badan byly zmiany, gtownie
w miesie, po sonifikacji zaréwno po uboju jak i w procesach dojrzewania,
zamrazania i rozmrazania. Prace te, wniosty istotne informacje do
praktycznego zastosowania ultradzwiekéw w technologii migsa, technologii

cukru z burakéw cukrowych czy krystalizacji cukru w miodach.
Ocena dorobku dydaktycznego i organizacyjnego

Dziatalnoé¢ dydaktyczna dr inz. Dariusza Stasiaka jest bogata i
obejmuje prowadzenie zaje¢ dydaktycznych z wielu przedmiotéw w trzech
obszarach tj. maszynoznawstwa i inzynierii spozywczej, technologii przemystu
spozywczego gtdwnie zywnosci pochodzenia zwierzgcego oraz systemoéw
zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego zywnosci. Prowadzit
szereg wyktadéw, szkolen, warsztatow dla pracownikow przemystu
spozywczego z zakresu GMP i GHP, HACCP, ISO i audytu przedsiebiorstw
branzy spozywczej. Ma wartoéciowe osiggniecia w popularyzacji nauki o
zywnoéci. Kandydat byt promotorem 38 prac magisterskich i 11 prac
inzynierskich.

Dziatalno§é organizacyjna dr inz. D. Stasiaka jest zwigzana z
dziatalnoscia na rzecz Katedry w ktorej pracuje, Wydziatu Nauk o Zywnosci i
Biotechnologii, a takze na rzecz Os$rodka Wsparcia dla Osob Bezdomnych w

Lublinie. Aktywnie uczestniczyt w tworzeniu i prowadzeniu studiow



podyplomowych z zakresu zarzadzania jakoscig, Jest cztonkiem Polskiego
Towarzystwa Technologéw Zywnosci, czionkiem zespotu Ekspertow
Zewnetrznych ds. Analiz Delphi Narodowego Programu Foresight Polska

2020. Liczne obowiazki zawodowe godzi z utrzymaniem 7 osobowej rodziny.
Podsumowanie

Dorobek naukowo-badawczy jak i dzieto opublikowane w catoSci dr inz.
Dariusza Stasiaka sag wartosciowe pod wzgledem naukowym, o powaznym
znaczeniu aplikacyjnym. Dorobek ten koncentrujgcy sie w trzech obszarach
tematycznych, jest publikowany gtownie w krajowych czasopismach
naukowych. W zdecydowanej wiekszo$ci publikacji, w ktérych Kandydat byt
wspotautorem, odgrywat w ich opracowaniu wiodacg role. Dlatego mozna
uznaé ze oceniany dorobek publikacyjny jest efektem Jego koncepcyjnej i
eksperymentalnej pracy. Dzieto podejmuje istotng problematyke dotyczaca
wykorzystania zjawiska kawitacji w ksztattowaniu witasciwosci gtéwnych
sktadnikéw zywnoéci i migsa jako matrycy zywnos$ciowej. Przedstawione
wyniki badan wzbogacajg wiedze z tego obszaru, a jednocze$nie wskazuja na
potrzebe dalszych pogtebionych badan. Kandydat gromadzac bogaty [
wartoséciowy dorobek badawczy, aplikacyjny i popularyzatorski stat sie
niekwestionowanym specjalistg z zakresu oddziatywania fal ultradzwigkowych
na matryce zywnosciowe oraz w zakresie systemoéw zapewnienia jakosci i
bezpieczenstwa zdrowotnego zywnoséci. Majac na uwadze warto$¢ naukowa
dorobku publikacyjnego jak i osiagniecia naukowego w formie dzieta,
wypetniajgce wymogi Ustawy z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach i tytule
naukowym oraz stopniach i tytule z zakresie sztuki ( z pézniejszymi
zmianami) stawiane kandydatom ubiegajacym sie o stopien naukowy doktora
habilitowanego, popieram wniosek o nadanie dr inz. Dariuszowi Stasiakowi
stopnia naukowego doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w

dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia.
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