STRESZCZENIE

Ozonowanie nasion rzepaku pozwala na ograniczenigstpowania

niekorzystnych procesow zachgdych w nasionach podczas przechowywania. Ozon,
dzialapc na powierzchni, dezynfekuje okrgwnasienn, rozklada pozostaici
pestycydow oraz wtérne produkty metabolizmu grzybpl&niowych. Poznanie
proceséw zachodzych w oleju pod wpltywem utleni@ego dziatania ozonu na
nasiona byto gidbwnym celem pracy. Dodatkowo, wykézabiobdjczego dziatania
ozonu w odniesieniu do grzybow pheowych oraz jego zdoldoi do inaktywacii
aflatoksyn. Zbadany zostat wptywardych stzen ozonu i rGnego czasu prowadzenia
procesu na wybrane parametry jggiowe. Okrélono zmiany zachodze w surowcu
ozonowanym i przechowywanym w warunkach silosowgtohdziewgciu miesgcy,
a take jaka¢ oleju rzepakowego, wyttoczonego z nasion rzepakwaldanych
ozonowaniu, t4 po wyttoczeniu oraz przechowywanego przezs&zmiestcy.
Wykorzystano szereg metod sprawdzenia §ekmleju: LJ, LN, LA, zawarté&
barwnikéw chlorofilowych, karotenoidowych, bayw oleju, profil kwasow
ttuszczowych, stabiln@ oksydacyjm, zawarté¢ tokoferoli, zwpzkow fenolowych
i flawonoidéw czy aktywn& przeciwrodnikows oraz jakdci nasion: zawarkd
grzybow toksynotwdérczych i mykotoksyn.

Z analizy wynikow bada wynika, ze olej kgdacy przedmiotem bada
charakteryzuje siwysolg jakascig sensoryczgbez wzgédu na czas przechowywania
nasion i oleju oraz wgpbne kondycjonowanie nasion. Przede wszystkim odmian
réznicowata badane parametry j@kboleju, ozonowanie Zaw znacznie mniejszym
stopniu. Zastosowaneeggenie ozonu w wikszym stopniu wptywato na parametry
jakosciowe oleju nk czas prowadzenia procesu. W pracy wykazano skub&cnzonu
w eliminowaniu zanieczyszczenia aflatoksynami iamggzeniu rozwoju grzybow
toksynotwdérczych. Stwierdzonae proces wgpnego ozonowania nasion rzepaku nie
powoduje zmian jakii dyskwalifikujgcych olej pod wzgidem bezpieczestwa jego
spazywania, jednak obma nieznacznie jego waib odzywcza. Ozon powoduje
delikatne odbarwienie oleju poprzez zmniejszenieartici barwnikow. Wsgpne
ozonowanie nie wplywa na uwidacznianiee siznacznych rénic podczas
magazynowania nasion. Czas przechowywania oleju zon@wanie wplywa
niekorzystnie na zmiany oksydacyjne, ktore nasgik§ szczegolnie w 6 miegiu

przechowywania, pozostaje jednak bez wptywu nadsk¥easow ttuszczowych.



SUMMARY

Ozonation of the rapeseed reduces the occurrencegaitive processes in the
seeds during storage. Ozone, acting on the surfdistnfects the seed coat,
decomposes pesticide residues and secondary metabodlucts of fungi. The main
aim of this work was to understand the procesdesgalace in the rapeseed oil under
the influence of oxidative action of ozone on tleeds. In addition, to demonstrate
biocidal activity of ozone to mold and its ability inactivate aflatoxin. The effect of
different concentrations of ozone and a varietypaicess time on selected quality
parameters has been investigated. Changes in theatezl and stored under silo to
nine months raw material, and the quality of rapdseil obtained from rapeseed
treated with ozone, just after extrusion and stdmdsix months has been shown.
A number of methods were used to check the quafiwil: LJ, LN, LA, the contents
of chlorophylls, carotenoids, oil colour, fatty dcprofile, oxidative stability, the
content of tocopherols, phenolic compounds andofiaids and antioxidant activity
and the quality of the seed: the contents of fut@dh and mycotoxins.

The analysis of the results showed that the testedhas a high sensory quality
regardless of storage time of seed and oil andopditoning seeds. Mainly, the
rapeseed variety differentiated the examined quabtrameters of oil, and ozonation
to a much lesser extent. The applied ozone coratenmirinfluenced on the quality
parameters of oil more than the duration of thecgss. The study demonstrated the
efficacy of ozone in eliminating aflatoxin contarairon and limiting the development
of fungi. It has been found that the process ofga@nation of rapeseed does not cause
changes in the qualityisqualifying oil consumption, but slightly reducdke
nutritional value. Ozone causes delicate discalomatf the oil by reducing the content
of chlorophyll and carotenoid dyes. Preliminary mation does not affect the
emphasize of the considerable differences duriogage of seeds. The time of oil
storage and ozone treatment adversely affect thdatixe changes which intensify
particularly in the six month storage, but remamhout effect on the fatty acid

composition.



