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 Wydział Nauk o Żywności i Biotechnologii, TZZ_NZB - ogólna, stac. IIS
Rozkład zajęć w semestrze letnim 2020/21, Rok I
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1)Technologia specjalizacyjna WYKŁAD (Technologia gastronomiczna) 219 SKR, 2)Nutrigenomika 6 SKR (zajęcia w tym terminie będą trwały do 21 kwietnia), 3)Nutrigenomika 6 SKR ( początek zajęć w tym terminie od 28 kwietnia), 4)Nutrigenomika 6 SKR (
początek zajęć w tym terminie od 28 kwietnia), 5)Nutrigenomika 6 SKR (zajęcia w tym terminie będą trwały do 21 kwietnia) , 6)Technologia specjalizacyjna 1 WYKŁAD (Analiza żywności) 313 SKR, 7)Technologia specjalizacyjna 1WYKŁAD (Technologia
mięsa) 219 SKR, 8)Technologia specjalizacyjna 1 WYKŁAD (Bezpieczeństwo zdrowotne żywności) 219 SKR
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grupy: 1 - 1 a Analiza żywności  2 - 1 b Technologia mięsa  3 - 2 a Gastronomia  4 - 2 b Bezpieczeństwo zdrowotne żywności  
sale: 


