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 Wydział Nauk o Żywności i Biotechnologii, GSK_ZNB - ogólna, stac. IS
Rozkład zajęć w semestrze letnim 2020/21, Rok III

godz.
1 2 3

Poniedziałek
1 2 3

Wtorek
1 2 3

Środa
1 2 3

Czwartek
1 2 3

Piątek

07:00 - 08:00

08:00 - 09:00

09:00 - 10:00

10:00 - 11:00

11:00 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:00

14:00 - 15:00

15:00 - 16:00

16:00 - 17:00

17:00 - 18:00

18:00 - 19:00

19:00 - 20:00

20:00 - 21:00

Przedsiębiorczość i zarządzanie w
gastronomii AULA AGRO I

Gastronomia a środowisko
AULA AGRO I

Seminarium dyplomowe 1: 1-
Katedra Technologii Surowców

Pochodzenia Roślinnego i
Gastronomii 125 SKR

Projektowanie potraw i napojów
AULA AGRO I

Przedmiot do wyboru 9
Gastronomia hotelowa/Żywienie
w agroturystyce AULA AGRO I

Seminarium dyplomowe: 1-Katedra
Technologii Surowców Pochodzenia

Zwierzęcego 219 SKR, 2-Katedra
Biologicznych Podstaw Technologii

Żywności i Pasz 218 CIW

Trendy w gastronomii-wykład
monograficzny A WET

Przedmiot do wyboru 10 Opakowania w
gastronomii/Dystrybucja w gastronomii A WET

Przedsiębiorczość
i zarządzanie w
gastronomii 143

CIW

Projektowanie
potraw i

napojów 372
CIW

Projektowanie
potraw i

napojów 372
CIW

Przedsiębiorczość
i zarządzanie w
gastronomii 143

CIW

Przedsiębiorczość
i zarządzanie w
gastronomii 143

CIW

Projektowanie
potraw i

napojów 372
CIW

1) Przedmiot do
wyboru 9

Gastronomia
hotelowa/

Żywienie w
agroturystyce 142

CIW

2) Przedmiot do
wyboru 9

Gastronomia
hotelowa/

Żywienie w
agroturystyce 142

CIW

3) Przedmiot do
wyboru 10

Opakowania w
gastronomii/Dystry

w gastronomii
246 CIW

4) Przedmiot do
wyboru 10

Opakowania w
gastronomii/Dystry

w gastronomii
246 CIW
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5) Przedmiot do
wyboru 9

Gastronomia
hotelowa/

Żywienie w
agroturystyce 142

CIW

1)Przedmiot do wyboru 9 Gastronomia hotelowa/Żywienie w agroturystyce 142 CIW, 2)Przedmiot do wyboru 9 Gastronomia hotelowa/Żywienie w agroturystyce 142 CIW, 3)Przedmiot do wyboru 10 Opakowania w gastronomii/Dystrybucja w gastronomii 246
CIW, 4)Przedmiot do wyboru 10 Opakowania w gastronomii/Dystrybucja w gastronomii 246 CIW, 5)Przedmiot do wyboru 9 Gastronomia hotelowa/Żywienie w agroturystyce 142 CIW
grupy: 1 - lab. gastro.18-19 1a  2 - lab. gastro.18-19 1b  3 - lab. gastro.18-19 2a  
sale: 


