Skrocony opis modutu

Numer modutu zgodnie z planem studiéw, M_DI_26 S
oraz forma studiéw (stacjonarne —S;

niestacjonarne —N), rok akademicki w 2018/2019
ktérym modut bedzie realizowany

Kierunek lub kierunki studiow Dietetyka

Nazwa modutu ksztafcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Analiza i ocena jakosci zywnosci
Analysis and evaluation of food quality

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu ksztatcenia obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztatcenia I

Rok studiow dla kierunku Il

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktéw ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

4 (2,72/1,28)

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr hab. Jolanta Krdl prof. nadzw. UP

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Towaroznawstwa i Przetwoérstwa Surowcow
Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutu jest przekazanie studentom zwieztych i
systematycznych wiadomosci na temat metod
stosowanych w analizie zywnosci. Nabycie przez
studentdw umiejetnosci doboru metod analitycznych w
celu okreslenia jakosci roznych surowcow i produktéw
zywnosciowych.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Efekty Realizowane Efekty Ksztatcenia
Kierunkowe

Wiedza:

DI_W10 W1. Zna podstawowe pojecia oraz
metody stosowane w analizie i ocenie

jakosci zywnosci.

Umiejetnosci:

DI_U12 U1. Umie prawidtowo przeprowadzi¢
analizy jakosciowe i ilo$ciowe produktow

zywnosciowych.

DI_U09
DI_U01

U2. Potrafi oceni¢ jakosé produktow i
potproduktéw spozywcezych zgodnie z
obowigzujgcymi normami i
rozporzadzeniami.

Kompetencje spoteczne:

DI_KO06 K1. Rozumie zaleznosci pomiedzy

jakoscig zywnosci a stanem zdrowia.

DI_K02 K2. Wykazuje aktywng postawe na
zajeciach, potrafi wspotdziatac i
pracowac w grupie, przyjmujgc w niej

rézne role.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
ksztatcenia

W1 — zaliczenia pisemne, egzamin

U1, U2 — ocena sprawozdania z éwiczen, egzamin

K1, K2 - odpowiedzi ustne, dyskusja panelowa,
obserwacja i ocena pracy w grupie oraz indywidualnej
aktywnosci na zajeciach

Formy dokumentowania osiggnietych  wynikéw:
sprawdziany, sprawozdania, dziennik prowadzgcego,
prace egzaminacyjne.

Procentowy udziat oceny z ¢wiczen i oceny
z egzaminu w koncowej ocenie z modutu

80% oceny z egzaminu
20% oceny z ¢wiczen

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia analityczna

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.

Zasady i metodologia pobierania i przygotowywania

1




100 stow.

prob zywnosci do badan laboratoryjnych. Techniki
stosowane w ocenie jakosci zywnosci. Chemiczne,
fizyczne i fizyko-chemiczne metody analizy zywnosci.
Metody oznaczenia  podstawowych  skfadnikow
zywnosci (wody, suchej masy, biatek i sacharydow).
Oznaczanie gestosci i kwasowosci produktow
zywnosciowych. Metody oceny ilo$ciowej i jakosciowej
ttuszczéw w zywnosci. Metody sensoryczne w
badaniach zywnosci.

Zalecana lista lektur lub lektury
obowigzkowe

Barytko-Pikielna N., Matuszewska I., Sensoryczne
badania zywnosci Podstawy - Metody — Zastosowania,
Wydawnictwo Naukowe PTTZ, 2009.

Baczkowicz M., Fortuna T., Juszczak L., Sobolewska-
Zielinska J., Podstawy analizy i oceny jakosci
zywnosci, Skrypt do ¢wiczen pod red. Teresy Fortuny,
Wyd. UR w Krakowie, 2012.

Litwinczuk Z. ( red ): Towaroznawstwo surowcow i
produktéw zwierzecych z podstawami przetwérstwa.
PWRIL , Warszawa 2012.

Litwinczuk Z. ( red ): Metody oceny towaroznawczej
surowcow i produktow zwierzecych. Wyd. Uniwersytetu
Przyrodniczego, Lublin 2011.

Obiedzinski M. (red.) Wybrane zagadnienia z analizy
zywnosci. Wyd. SGGW Warszawa, 2009.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady multimedialne, ¢wiczenia audytoryjne i
laboratoryjne.




