Zat. 1.3.- 03

Skrécony opis modulu ksztalcenia

M uu_uu - Numer modutu zgodnie z planem M DI_22-S 2018-19
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne -S;

niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym

modut bedzie realizowany

Kierunek lub kierunki studiow Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Chemia zywnosci

Food chemistry

Jezyk wyktadowy

Polski

Rodzaj modutu ksztatcenia Obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztatcenia |

Rok studiow dla kierunku Il

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

tacznie 4 w tym

2 kontaktowe

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr hab. inz. Dariusz Kowalczyk

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Biochemii i Chemii Zywnosci

Cel modutu

Celem modutu

jest zapoznanie studentow =z

budowg oraz wlasciwosciami gtéwnych sktadnikéw

zywnos$ci, a ta
przechowywania

kze ich przemianami w trakcie
i przetwarzania surowcow i

produktéw zywnosciowych.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Nr Efektu Realizowany Efekt Ksztatcenia

Kierunkowego

DI_WO02+++ W1. Ma wiedze w zakresie skfadu

DI_WO03+ chemicznego zywnosci,

DI_WO07+ wiasciwosci poszczegolnych

DI_W10+ sktadnikéw, ich przemian i
interakcji, oraz znaczenia dla
wartosci odzywczej artykutow
spozywczych i dla organizmu
cztowieka.

DI_WO02+++ W2. Rozumie przemiany

DI W12+ skfadnikéw zywnosci zachodzgce

DI_W13+++ podczas sktadowania i obrébki
technologiczne.

DI_WO03+ W3. Zna sktadniki determinujgce

DI_WO08+ jako$¢ i bezpieczehstwo

DI_WO09+ zdrowotne zywnosci.

DI_W13+++

DI_U10+ U1. Potrafi przeprowadzac¢

DI_U12+ oznaczenia podstawowych
sktadnikéw zywnosci przy
zastosowaniu klasycznych metod
analizy ilosciowe].

DI_Ul+ U2. Potrafi opisa¢ wyniki

DI_U09++ przeprowadzonych doswiadczen,
dokonywac ich interpretacji oraz
wycigga¢ i formutowaé wnioski.

DI_K02++ K1. Potrafi wspotdziatac i
pracowac w grupie, przyjmujgc w
niej rézne role.




DI_K11+++ K2. Ma swiadomos¢
odpowiedzialnosci za powierzony
sprzet i koniecznosci
przestrzegania zasad BHP w

laboratorium.

DI_KO06+
DI_KO7++

K3. Posiada swiadomos¢
zagrozen jakie powoduje
nieprawidtowe przetwarzanie i/lub
przechowywanie surowcow i
produktéw spozywczych i potrafi
przekaza¢ swojg wiedze laikom.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
ksztatcenia

W1. sprawdzian, egzamin pisemny

W?2. sprawdzian, egzamin pisemny

W3. sprawdzian, egzamin pisemny

U1. ocena wykonania eksperymentu

U2. ocena wykonania sprawozdania

K1. ocena aktywnosci na zajeciach

K2. ocena aktywnosci na zajeciach

K3. sprawdzian, egzamin pisemny, ocena
aktywnosci na zajeciach

Formy dokumentowania osiggnietych efektéw

ksztatcenia: sprawdziany, sprawozdania, dziennik

prowadzgcego, egzamin

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w kohcowej ocenie z modutu

udziat oceny z ¢wiczen: 25%
udziat oceny z egzaminu: 75%

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia ogdlna, biochemia ogdlna i zywnosci

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stow.

Woda jako sktadnik zywnosci. Sktadniki mineralne.
Biatka — zrédta i wartos¢ biologiczna, przemiany
chemiczne, wtasciwosci funkcjonalne. Metody
modyfikacji biatek. Charakterystyka biatek
obecnych w zywnosci. Niekonwencjonalne zrodta
biatka. Niebiatkowe zwigzki azotowe. Sacharydy —
budowa, wtadciwosci, przemiany, metody
modyfikacji, wykorzystanie w przemysle
spozywczym. Mechanizm reakcji Maillarda. Btonnik
pokarmowy. Lipidy spozywcze - klasyfikacja i
charakterystyka. NNKT. Witaminy rozpuszczalne w
wodzie i w ttuszczach. Barwniki i ich przemiany.
Dodatki do zywnosci — podziat, zastosowanie,
interakcje ze sktadnikami zywnosci. Substancje
mutagenne i rakotwdrcze w 2Zywnosci.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

1. Sikorski E. (red)., 2000 i wznowienia, Chemia
zywnosci. WNT, Warszawa.

2. Sikorski E. (red.)., 1994 i wznowienia,
Chemiczne i funkcjonalne wiasciwosci
skfadnikéw zywnosci. WNT, Warszawa.

3. Baraniak B. (red.)., 1999 i wznowienia.
Przewodnik do ¢wiczen z chemii zywnosci.
Wydawnictwo AR, Lublin.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, dyskusja, éwiczenia laboratoryjne, pokaz,
instruktaz.

Data...




