Skrocony opis modulu ksztalcenia

M uu_uu - Numer modutu zgodnie z planem DIN2_30
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne -S;

niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym 2018/2019
modut bedzie realizowany

Kierunek lub kierunki studidw Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Organizacja ustug zywieniowych
Organisation of dietary services

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

obowigzkowy

Poziom modutu ksztatcenia

Studia niestacjonarne drugiego stopnia

Rok studiow dla kierunku

Semestr dla kierunku

4

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

3(12)

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

dr hab. inz. Joanna Stadnik prof. UP

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Technologii Surowcéw Pochodzenia
Zwierzecego
Zakfad Technologii Miesa i Zarzgdzania Jakoscig

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentéw

z formami i rodzajami ustug zywieniowych i ich
organizacjg. Poznanie podstaw prawnych
dotyczgcych swiadczenia ustug zywieniowych oraz
procedur niezbednych do zatozenia i prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej w tym zakresie.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Efekty Realizowane Efekty
Kierunkowe Ksztatcenia

DI2A_WO08 W1. Zna podstawy prawne i
organizacyjne prowadzenia
dziatalnosci w zakresie
$wiadczenia ustug
zywieniowych. Ma wiedze na
temat form i rodzajow ustug
oferowanych przez zaktady
gastronomiczne.

DI2A_UO03 U1. Formutuje podstawowe
wytyczne dotyczgce warunkéw
techniczno-organizacyjnych
$wiadczenia ustug

zywieniowych.

DI2A_KO02 K1. Jest swiadomy roli
zakladdw Swiadczacych ustugi
zywieniowe w zaspokajaniu

potrzeb konsumentéw.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
ksztatcenia

Sposoby weryfikacji osiggnietych efektow
ksztafcenia:

W1. zaliczenie pisemne

U1. zaliczenie pisemne

K1. zaliczenie pisemne

Formy dokumentowania osiggnietych efektow
ksztafcenia: dziennik prowadzgcego, arkusz
zaliczenia pisemnego.

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w konicowej ocenie z modutu

Modut realizowany wytgcznie w formie wyktadowej

Wymagania wstepne i dodatkowe

Zarzadzanie bezpieczehnstwem i jakoscig zywnosci
i potraw, Przedsiebiorczos¢ w dietetyce.




Tredci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stéw.

Wyktady obejmujg: podziat i charakterystyke
zaktadoéw gastronomicznych, formy i rodzaje ustug
zywieniowych, podstawy prawne i organizacyjne
prowadzenia dziatalnosci w zakresie swiadczenia
ustug zywieniowych, zasady organizacji stanowisk
roboczych w zaktadzie gastronomicznym, formy

i zasady obstugi konsumentéw ustug
zywieniowych, organizacja przyje¢
okolicznosciowych, ustugi zywieniowe

w hotelarstwie, turystyce i w centrach handlowych,
promocja i reklama ustug zywieniowych, zdrowotne
aspekty zywienia w placéwkach gastronomicznych,
tendencje rozwoju rynku ustug zywieniowych.
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

1) wyktad multimedialny
2) studium przypadku




