Skrocony opis modutu ksztalcenia

M uu_uu - Numer modutu zgodnie z planem M_DI 37 N
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne -S;
niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym

modut bedzie realizowany

Kierunek lub kierunki studiow Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Zywno$¢ pochodzenia zwierzecego z produkcji
klasycznej i ekologicznej

Food of animal origin from classical and organic
production

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

Obowiazkowy

Poziom modutu ksztatcenia

Rok studiow dla kierunku

Semestr dla kierunku

6

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

tacznie 3 w tym kontaktowe 1,12

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

PIOTR STANEK

Jednostka oferujgca przedmiot

Pracownia Ekologicznej Produkcji Zywnosci
Pochodzenia Zwierzgcego

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentéw z aktualng
wiedza dotyczaca sposobu produkcji i wartosci
odzywczej zywno$ci wyprodukowanej w systemach
klasycznych i ekologicznych.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Efekty Realizowane Efekty
Kierunkowe Ksztatcenia

DI_wW14 W 1. ma podstawowa wiedz¢ na
temat produkcji zywnosci w
systemie konwencjonalnym i
ekologicznym oraz jej znaczenia
dla rozwoju obszarow wiejskich

DI_W15 W 2. zna wymogi formalne
dotyczace pisania prac
dyplomowych, wybrane
zagadnienia z ustawy o
prawie autorskim i prawach
pokrewnych oraz etyki w

badaniach naukowych

DI_U17 U 1. posiada umiejetnosé
rozumienia i przygotowywania
na pi$mie analiz, zestawien,
opracowan naukowych na bazie
literatury dotyczacej dietetyki i
nauk o zywnosci z
wykorzystaniem fachowego
stownictwa w jezyku polskim
i/lub obcym

DI_U18 U 2. potrafi przygotowywac
wystapienia ustne i prowadzi¢
dyskusje z wykorzystaniem
fachowego stownictwa i
pisSmiennictwa

DI_K01 K 1. rozumie potrzebg




systematycznej aktualizacji
wiedzy w zakresie dietetyki

DI_K02 K 2. potrafi pracowa¢
indywidualnie i w zespole;
wspoldziataé i wykonywaé
powierzone zadania podejmujac
w grupie role zarowno
wykonawcy jak i zlecajacego

Liczba punktéw ECTS w odniesieniu do
obszaru/éw nauk

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
ksztatcenia

W1,W2 - dyskusja w grupach, ocena z zaliczenia
koncowego

U1- ocena wykonywanego ¢wiczenia

U2, U3- ocena drzewa celow i problemow, ocena
wykonywanego ¢wiczenia, obserwacja

K1, K2- dyskusja panelowa, obserwacja

Formy dokumentowania osiagnigtych wynikow:
dziennik prowadzacego,

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w kohcowej ocenie z modutu

Szczegolowe kryteria przy ocenie
egzaminow i prac kontrolnych
1) student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 51

do 60% sumy punktéw okreslajgcych
maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z  danego przedmiotu

(odpowiednio, przy zaliczeniu czgstkowym —
jego czesci),

2) student wykazuje dostateczny plus (3,5)
stopien wiedzy lub umiejetnosci, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktéw
okreslajgcych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

3) student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy
lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 71 do 80%
sumy punktow okreslajgcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

4) student wykazuje plus dobry stopien (4,5)
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 81

do 90% sumy punktéow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z  danego  przedmiotu

(odpowiednio — jego czesci),

5) student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje
powyzej 91% sumy punktéw okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z  danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci)

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia, Biochemia




Tresdci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stéw.

Wyktady obejmujg: podstawowa terminologi¢ z zakresu
produkcji zywnosci; charakterystyke i cele produkcji
zywnosci klasycznej i ekologicznej; europejskie prawo
zywnosciowe, w tym podstawy prawne produkcji
zywnosci klasycznej i ekologicznej; metody
ekologiczne i tradycyjne produkcji zywnosci
pochodzenia zwierzgcego; korzysci i zagrozenia
zwiazane z klasyczng i ekologiczng produkcja
zywnosci pochodzenia zwierzg¢cego; wptyw dobrostanu
na jako$¢ produkowanej zywnosci; znaczenie Zywnosci
klasycznej i ekologicznej w diecie cztowicka;
mozliwos$ci zastosowania produktow ekologicznych w
diecie czlowieka

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

1. Tyburski J, Zakowska-Biemans S. 2007:
Whprowadzenie do rolnictwa ekologicznego.
Wydawnictwo SGGW Warszawa.

2. G.E. Siebeneicher: Podrgcznik rolnictwa
ekologicznego. Wydawnictwo Naukowe
PWN, Warszawa 1997.

3. WWW.minrol.dov.pl (strona Ministerstwa
Rolnictwa i Rozwoju Wsi)

4. Rozporzadzenie Rady nr 834/2007 z dnia 28
czerwca 2007 r. w sprawie produkcji
ekologicznej i  znakowania  produktow
ekologicznych

5. Ustawa o rolnictwie ekologicznym z dnia 25
czerwca 2009 r.

6. Nogala-Katucka M. (red.), 2005: Analiza
zywnos$ci — jako$¢ produktow zZywnosci.
Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego
we Wroctawiu.

7. Litwinczuk Z. (red.), 2011: Metody oceny
towaroznawczej surowcow i produktow
zwierzgcych. Wyd. Uniw. Przyrod. Lublin

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

1) ¢wiczenia laboratoryjne (w tym analizy
laboratoryjne)

2) ¢wiczenia audytoryjne, praca w grupach
3) wyktad



http://www.minrol.dov.pl/
http://www.aktyka.pl/shop.php?tytul=Analiza_Nywnosci_8211_jakosc_produktzw_spoNywczych_ostatnie_egzemplarze_&a=opis_prod&id=8389189631&categorie=62
http://www.aktyka.pl/shop.php?tytul=Analiza_Nywnosci_8211_jakosc_produktzw_spoNywczych_ostatnie_egzemplarze_&a=opis_prod&id=8389189631&categorie=62

