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Skrécony opis modulu ksztalcenia

M uu_uu - Numer modutu zgodnie z planem
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne -S;
niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym
modut bedzie realizowany

46-N-2018/2019

Kierunek lub kierunki studiow

Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Towaroznawstwo produktow zwierzecych
Commodities of animal products

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu ksztatcenia obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztatcenia | stopien

Rok studiéw dla kierunku IV rok
Semestr dla kierunku 7 semestr

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

3 ECTS, w tym 0,88 kontaktowe

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Prof. dr hab. Joanna Bartowska

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Towaroznawstwa i Przetworstwa
Surowcéw Zwierzecych

Cel modutu

Zapoznanie studenta z metodami pozyskiwania
produktéw zwierzecych, oceng ich jakosci i
czynnikami jg ksztattujgcymi. Zapoznanie z
metodami klasyfikacji poubojowej zwierzat
rzeznych i podstawowymi laboratoryjnymi
metodami, stosowanymi w ocenie
organoleptycznej, fizykochemicznej i
mikrobiologicznej surowcow i produktéw
zwierzecych. Bedzie miat podstawowg wiedze o
kierunkach i technologiach przetwarzania
surowcow zwierzecych.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektow kierunkowych

Nr Efektu
Kierunkowego

Realizowany Efekt Ksztatcenia

DI_WO7+++

Ma wiedze dotyczgcg metod
pozyskiwania podstawowych
surowcow i produktow
pochodzenia zwierzecego, w tym
m. in. mleka, miesa, jaj i ich
przetworéw oraz produktow
pszczelich. Zna wtasciwosci
organoleptyczne, chemiczne i
fizyczne podstawowych surowcow
i produktow zwierzecych. Ma
wiedze

na temat wtasciwosci

czynnikow wptywajgcych na ich
jakos¢

DI_W10++

Zna podstawowe metody
towaroznawczej oceny surowcow i
produktéw zwierzecych

DI_Ul2+++

Potrafi kontrolowac¢

jakos¢ surowcow i produktow
zywnosciowych pochodzenia
zwierzecego

DI_KO7++

ma swiadomos¢
zagrozen jakie
powoduje nieprawidiowa




produkcja i przetwarzanie
surowcow zwierzecych na jakosc¢ i
bezpieczenstwo zywnosci

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektéw
ksztatcenia

W zakresie wiedzy: lista obecnosci na éwiczeniach,
pisemne zaliczenie przedmiotu.

W zakresie umiejetnosci: wykonanie oceny
towaroznawczej wybranych surowcow lub
produktéw pochodzenia zwierzecego.

W zakresie kompetenc;ji: uczestnictwo w zajeciach
przewidzianych w programie, zespotowa ocena
towaroznawcza i wlasna interpretacja wynikow —
dyskusja i wzajemne opinie studentéw po
prezentacji.

W kazdym ze sposobdw weryfikaciji osiggnietych
efektdéw przyjmuje sie kryteria szczegdtowe:
Szczegodtowe kryteria przy ocenie egzamindw i
prac kontrolnych

1) student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktéw okreslajgcych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci
z danego przedmiotu (odpowiednio, przy
zaliczeniu czgstkowym — jego czesci),

2) student wykazuje dostateczny plus (3,5)
stopien wiedzy Iub umiejetnosci, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajgcych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

3) student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy
lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 71 do 80%
sumy punktéw okreslajgcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

4) student wykazuje plus dobry stopieh (4,5)
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktéw okre$lajgcych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci
z danego przedmiotu (odpowiednio — jego
czesci),

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy lub umiejetnosci, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci)

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w kohcowej ocenie z modutu

50% cwiczenia/50% wyktady

Wymagania wstepne i dodatkowe

Zywno$é pochodzenia zwierzecego z produkgji
klasycznej i ekologicznej, Analiza i ocena jakosci
Zywnosci

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stéw.

Podstawowe pojecia i regulacja prawne zwigzane z
towaroznawstwem zywnos$ci i jej produkcjg. Trendy
w produkcji zywnosci w Polsce na tle UE i Swiata.
Dane statystyczne dotyczgce produkcji surowcéw
zwierzecych i spozyciem produktéw zwierzecych w
Polsce na tle UE i Swiata. Metody skupu produktow
zwierzecych i obrotu zwierzetami rzeznymi.
Omowiony bedzie sktad chemiczny, wartos¢
odzywcza i biologiczna oraz wptyw réznych
czynnikow na jako$¢ uzyskiwanych surowcow




zwierzecych i ich przydatnos¢ technologiczna, a
takze mozliwosc¢ eliminowania roznego rodzaju
wad. Szczegodtowo przedstawienie bedg metody
oceny fizykochemicznej i mikrobiologicznej
podstawowych produktéw zwierzecych oraz
metody klasyfikacji poubojowej zwierzat rzeznych
wg obowigzujgcych przepisow. Podstawy
przetwérstwa i zagospodarowania surowcéw
zwierzecych.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

1.

3.

Litwinczuk  Z.  (red.):  Towaroznawstwo
surowcow i produktow  zwierzecych z
podstawami przetworstwa. PWRIL, Warszawa,
2012.

Litwinczuk  Z.  (red.): Metody  oceny
towaroznawczej surowcow i produktow
zwierzecych. Wyd. UP w Lublinie, 2011.
Swiderski F. (red.): Towaroznawstwo zywno$ci
przetworzonej. Wyd. SGGW, Warszawa, 1999

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktady — prelekcja, pokaz multimedialny
¢éwiczenia audytoryjne — prelekcja, pokaz
multimedialny, dyskusja;

¢wiczenia laboratoryjne — zespotowe analizy
laboratoryjne i wtasna interpretacja wynikow
w formie dyskusiji.




