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Skrécony opis modulu ksztalcenia

M uu_uu - Numer modutu zgodnie z planem
studiéw, oraz forma studiéw (stacjonarne -S;
niestacjonarne —N), rok akademicki w ktérym
modut bedzie realizowany

M DI_24_N_2018/19

Kierunek lub kierunki studiow

Dietetyka

Nazwa modutu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Mikrobiologia ogdlna i zywnosci
General and food microbiology

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu ksztatcenia obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztatcenia |

Rok studiow dla kierunku Il

Semestr dla kierunku 4

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

5, w tym 2 kontaktowe i 3 niekontaktowe

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr Monika Kordowska-Wiater

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Biotechnologii, Mikrobiologii i Zywienia

Cziowieka

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z
mikroorganizmami, ich budowa, funkcjonowaniem,
réznorodnoscig ze szczegélnym uwzglednieniem
mikroorganizmow wptywajgcych na
bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci (patogeny)
oraz jej cechy sensoryczne.

Efekty ksztatcenia wraz z odniesieniem do
efektéw kierunkowych

Nr Efektu
Kierunkowego

Realizowany Efekt Ksztatcenia

DI_W08 ++

W1. ma wiedze w zakresie
mikroorganizméw i ich
metabolitow wystepujacych w
zywnosci

DI_W10 ++

W2. zna techniki hodowli
drobnoustrojéw oraz metody
analizy ich wzrostu i identyfikacji

DI_W13 ++

W3. ma podstawowg wiedze na
temat zagrozen powodowanych
przez mikroorganizmy patogenne,
ktére mogg by¢ obecne w
Zywnosci

DI_U10 ++
DI_U12 ++

ULl. posiada zdolnos$¢
odpowiedniego wykorzystania
technik i metod
mikrobiologicznych do identyfikaciji
zagrozen w zywnosci

DI_U09 ++

U2. potrafi zaprojektowac,
wykonac¢ prosty eksperyment
dotyczgcy hodowli
mikroorganizmow i zinterpretowac
wyniki

DI_KO02 ++

K1. potrafi pracowac¢ indywidualnie
i wspotdziata¢ w grupie petnigc
rézne funkcje

DI_KO7 +

K2. ma swiadomos¢ zagrozeh
wystepujgcych w zywnosci i wie
jak im zapobiegaé lub ogranicza¢

DI_K11 ++

K3.realizuje zadania zgodnie z




wymogami bezpieczenstwa
wilasnego i innych, przestrzega
zasad BHP

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektéw
ksztatcenia

W1. —sprawdziany pisemne, egzamin pisemny
W2. —sprawdziany pisemne, egzamin pisemny
W3. —sprawdziany pisemne, egzamin pisemny
Ul- ocena wykonywanych preparatéw
mikrobiologicznych, ocena pracy na ¢wiczeniach
U2 —sprawozdania z wykonanych ¢wiczen

K1- ocena pracy studenta na ¢wiczeniach
K2,3- ocena pracy studenta na éwiczeniach
Formy dokumentowania wynikéw: sprawdziany
pisemne, sprawozdania, prace egzaminacyjne,
dziennik prowadzgcego.

Procentowy udziat oceny z éwiczen i oceny z
egzaminu w kohcowej ocenie z modutu

40% ¢w., 60% egz

Wymagania wstepne i dodatkowe

Podstawowa wiedza z biologii

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stéw.

Przedmiot wyktadow obejmuje wiedze na temat
budowy réznych mikroorganizmow, ich wzrostu i
zachowania w réznych warunkach
srodowiskowych, roli w przyrodzie oraz
charakterystyki mikroorganizmow, ktére mogg byé
obecne w zywnosci, zaréwno patogendw jak i
mikroflory powodujgcej psucie zywnosci.

Zakres materiatu ¢wiczeniowego obejmuje prace w
laboratorium mikrobiologicznym, nauke izolacji i
szczepienia mikroorganizmow na rézne podtoza,
nauke barwienia komorek i prowadzenia
obserwacji mikroskopowych, poznanie metod
liczenia drobnoustrojéw, charakterystyke
biochemiczng wybranych grup bakterii,
charakterystyke wybranych grzybéw
mikroskopowych oraz analize mikrobiologiczng
wybranego produktu zywnosciowego.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

Literatura wymagana:

Schlegel H.G. Mikrobiologia Ogdlna, Wyd. Nauk.
PWN, Warszawa, 1996;

Nicklin Krétkie Wyktady Mikrobiologia, Wyd. Nauk.
PWN, Warszawa, 2000;

Kisielewska E., Kordowska-Wiater M. Cwiczenia z
mikrobiologii ogdinej i mikrobiologii Zywnosci.
Wydawnictwo UP w Lublinie, 2015;

Zakowska, Stobinska (red.), Mikrobiologia i Higiena
w Przemysle Spozywczym, Wyd. P, £édz, 2000;

Literatura zalecana:

Libudzisz, Kowal, Zakowska (red.) Mikrobiologia
Techniczna, tom 1i 2, Wyd. Nauk. PWN,
Warszawa, 2008;

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wykfady — tradycyjne z zastosowaniem srodkow
audiowizualnych

Cwiczenia audytoryjne — teoretyczne
wprowadzenie do ¢wiczen laboratoryjnych
Cwiczenia laboratoryjne — zadania praktyczne do
wykonania samodzielnie przez studentéw lub przez
grupe studentéw




