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RECENZIJA
osiggnig¢ naukowo-badawczych, aktywnosci naukowej, dorobku dydaktycznego,
popularyzatorskiego i wspdtpracy miedzynarodowej
dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja

w zwigzku z postepowaniem o nadanie stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych w dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia

Podstawa prawna wykonania recenzji:

Uchwata nr 8/2020-2021 Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie z dnia 27
listopada 2020 r. na podstawie art. 219 ust. 1 z dnia 20 lipca 2018 r. — Prawo o szkolnictwie
wyzszym i nauce (Dz. U. 2018 r. poz. 1668 z p6zn. zm.).

Oceng osiggnig¢ Pani dr inz. Katarzyny Barbary Serwaniskiej-Leja, ubiegajacej sie
o stopien doktora habilitowanego, przygotowalam na podstawie otrzymanych materiatéw
(W wersji papierowej oraz w wersji elektronicznej): autoreferatu; wykazu osiaggnie¢ naukowych
oraz informacji o osiggnigciach dydaktycznych, wspélpracy naukowej i popularyzacji nauki;
kopii publikacji powigzanych tematycznie i stanowigcych osiggniecie wraz z o§wiadczeniami
wspotautoréw; kopii 10 najwazniejszych publikacji z dorobku, odpisu dyplomu uzyskania
stopnia naukowego doktora nauk rolniczych, kopii wybranych dokumentéw waznych z punktu

widzenia Habilitantki oraz wniosku o przeprowadzenie przewodu habilitacyjnego.

1. Sylwetka Habilitantki i jej dzialalno$é zawodowa

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja w roku 2008 ukoniczyla studia wyzsze
na Wydziale Rolniczym Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Prace magisterska pt.:
»Wykorzystanie wodnych emulsyjnych uktadéw dwufazowych do mikrokapsutkowania
mikroorganizméw” wykonata pod kierunkiem dr Radostawa Dembczyfiskiego, uzyskujac tytut
zawodowy magistra inzyniera w specjalnosci biotechnologia. W roku 2013 obronita na

Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu rozprawe



doktorska pt.: ,,Charakterystyka aktywnosci metabolicznej Clostridium bifermentas zdolnych
do syntezy 1,3-propanodiolu”, ktérej promotorem byta Pani prof. dr hab. Katarzyna Czaczyk.

W czasie Studiéw Doktoranckich Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja
odbyla staz przemystowy w Poznanskich Zakiadach Zielarskiech ,,HERBAPOL” S.A. (6.02-
30.03.2012) oraz praktyke w Pracowni Mikrobiologii w Laboratorium Badania Zywnosci i
Przedmiotow Uzytku w Wojewodzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Poznaniu
(17.04.2012-20.04.2012). W ramach podnoszenia swoich kwalifikacji zawodowych
Habilitantka uczestniczyla tez w szkoleniu z zakresu biochemicznych testow identyfikacyjnych

do identyfikacji bakterii beztlenowych (07.09-09.09.2010).

Od roku 2009 do chwili obecnej zyciorys zawodowy Pani dr inz. Katarzyny Barbary
Serwanskiej-Leja zwigzany jest z Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci Wydziatu
Nauk o Zywnosci i Zywieniu Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, kiedy to podjela tam
prace na stanowisku asystenta. W latach 2010-2014 pracowala w macierzystej Katedrze na
stanowisku starszego referenta technicznego w wymiarze 72 etatu. W roku 2014 zostala
satrudniona na stanowisku adiunkta, ktére zajmuje do dzisiaj. Habilitantka od 2017 r. jest

cztonkiem Polskiego Towarzystwa Mikrobiologow.

2. Ocena stanowigcego podstawe awansu naukowego, osiagnigcia w formie cyklu
oryginalnych publikacji powigzanych tematycznie pt.: ,»Ocena
przeciwdrobnoustrojowej aktywnosci oraz mechanizméw dzialania roslinnych

olejkow eterycznych wzgledem saprofitycznych bakterii Pseudomonas orientalis”

Przedmiotem oceny osiggniecia stanowigcego podstawe awansu naukowego jest pie¢
prac (dwie przegladowe i trzy oryginalne prace tworcze) opublikowanych w latach 2016-2020,
w nastepujacych czasopismach z listy Journal Citation Reports (JCR): jedna w Postepy
Mikrobiologii - Advancements of Microbiology (IF=0,298 MNiSW 2019=20 pkt), dwie w
Foods (IF=3,011 MNiSW 2019=70 pkt), jedna w Open Chemistry (IF=1,512 MNiSW 2019=70
pkt). Jedna z prac wchodzacych w sklad cyklu zostata opublikowana w czasopiSmie spoza bazy

JCR - Acta Scientiarum Polonorum Technologia Alimentaria (IF=0 MNiSW 2016=12 pkt).

Laczny IF tego cyklu publikacji powigzanych tematycznie i stanowigcych podstawe do
ubiegania sie o stopien naukowy doktora habilitowanego wynosi 7,832, natomiast wedtug
kryteriow MNiSW publikacjom tym przypisano sumarycznie 242 punkty. We wszystkich tych

artykutach Habilitantka jest pierwszym wiodacym autorem oraz autorem korespondencyjnym.
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Na podstawie oswiadczen wspolautorow samodzielny udzial Habilitantki w realizacji ww. prac
byt dominujacy (wynosit od 75% do 90%) i polegal na definiowaniu istoty badan, planowaniu
eksperymentdw, ich wykonaniu, opracowywaniu wynikéw oraz przygotowywaniu
i procedowaniu publikacji. Habilitantka w autoreferacie podata réwniez liczbe cytowan
artykutow wchodzacych w sklad osiagnigcia naukowego wg bazy Web of Science réwng 429
(402 bez autocytowan), ale po analizie danych w tabeli zawierajacej wskazniki dokonan
naukowych nalezy przypuszczaé, iz jest to sumaryczna liczba cytowan wszystkich publikacji

autorstwa Pani dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja.

Tematyka osiggnigcia naukowego Habilitantki pt. ,,Ocena przeciwdrobnoustrojowej
aktywnosci oraz mechanizméw dzialania ro§linnych olejkow eterycznych wzgledem
saprofitycznych bakterii Pseudomonas orientalis” wpisuje si¢ w aktualne trendy, panujgce
nie tylko w przetworstwie zywnosci, ale réwniez w farmacji czy kosmetologii. Oceniany cykl
publikacji naukowych jest ocena mozliwosci aplikacji olejkéw eterycznych pozyskiwanych z
roflin jako naturalnych konserwantéw zywnosci, okreslenia ich roli w zapewnieniu
bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci, a takze wyjasnienia mechanizméw
oddziatywania olejkow na komorki saprofitycznych bakterii Pseudomonas orientalis. W
prezentowanym osiggnigciu naukowym Habilitantka wykorzystata stosowane dotychczas
metody oceny dziatania przeciwdrobnoustrojowego olejkéw eterycznych oraz cytometryczng
analiz¢ poziomu aktywnosci metabolicznej wewnatrz komorek bakterii. Pani dr inz. Katarzyna
Barbara Serwanska-Leja polaczyla powyzsze badania z analiza wptywu oddziatywania olejkow
eterycznych w stezeniach hamujacych wzrost na przebieg szlakéw metabolicznych bakterii.
Wskazuje to na nowatorskie podejscie do zagadnienia i ciekawosé, ktéra cechuje dobrego

badacza.

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja swag prac¢ badawczg nad olejkami
eterycznymi rozpoczeta od przygotowania warsztatu merytorycznego, polegajgcego na analizie
literatury dotyczacej aplikacyjnego potencjatu olejkow. Efektem studiow literaturowych tematu
byly dwie publikacje przegladowe. Tematyka pierwszej publikacji dotyczyla m.in. mozliwosci
wykorzystania olejkow eterycznych w leczeniu ludzi, ktore opiera sie na réznorodnych
skfadnikach bioaktywnych zawartych w olejkach rodlinnych. Réwniez w przemysle
spozywczym nieustannie poszukuje si¢ nowych rozwigzan zapewniajgcych bezpieczenstwo
produktéw zywnosciowych. Pojawiaja si¢ zatem nowe technologie przetwarzania
wykorzystujgce roslinne olejki eteryczne: produkcja biodegradowalnych czy tez jadalnych

opakowan zawierajacych olejki w celu przedluzenia okresu przydatnosci i produktu



spozywczego. Kolejnym zagadnieniem, ktérego tedretycznym usystematyzowaniem zajela sig
Habilitantka przed rozpoczeciem pracy badawczej, bylo ksztaltowanie sie mechanizmow
oporno$ci w komérkach bakterii w odpowiedzi na chemiczne konserwanty oraz antybiotyki na

przykladzie bakterii z rodzaju Pseudomonas.

Prace eksperymentalne Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja rozpoczeta od
oznaczenia aktywnosci bakteriostatycznej wybranych olejkéw (z rozmarynu, czarnego pieprzu,
jatowca, trawy cytrynowej, limonki, beragamotki, gatki muszkatotowej, dziurawca i gorzkiej
pomaranczy) w stosunku do bakterii Pseudomonas orientalis. Klasyczne metody hodowlane
(metoda krazkowo-dyfuzyjna, wyznaczanie minimalnych stezen hamujacych, wyznaczenie
krzywych wzrostu bakterii w obecnosci olejkow) zostaly odniesione do metody alternatywnej,
jaka jest cytometria przeplywowa. Wykorzystanie tych metod pozwolilo na wykazanie istnienia
komérek o bardzo niskiej aktywnosci fizjologicznej i metabolicznej. Przeprowadzone przez
Habilitantke analizy wykazaly réznorodnos¢ mechanizmow oddziatywania olejkéw
cterycznych na komérki bakterii, m.in. oddziatywanie na btong biatkowo-lipidows i uwalnianie

biatek, co skutkowalo zaobserwowanymi zmianami ksztattu komorki.

Na podstawie wynikéw powyzszych badan Habilitantka do dalszych prac
do$wiadczalnych wybrata olejki z czarnego pieprzu, rozmarynu, trawy cytrynowej i jalowca.
Zostaly one wykorzystane do badan zmian morfologicznych i biochemicznych w komérkach
szczepow bakterii z gatunku Pseudomonas orientalis (P. orientalis P49 oraz P. orientalis
P110). Olejki te, uzyte w stezeniu hamujacym wzrost, zmienily zdolno$¢ bakterii do ruchu.
Wiazalo sie to rdwniez ze zmiang ich ksztaltu z pateczki w ziarniak. Wykazano, ze olejki nie
zmieniaja kierunku metabolizmu bakterii, ale obnizaja efektywnos¢ konwersji sacharydow. Ten
etap badan stanowi takze Zrodlo wiedzy o szlakach metabolicznych bakterii P. orientalis, ktore

nie zostaly dotad zbadane i opisane.

Ponadto Habilitantka poréwnata sktad olejkow komercyjnych z olejkami
pozyskiwanymi w laboratorium metodg hydrodestylacji oraz ich wptyw na aktywnos¢
przeciwdrobnoustrojowa. Obydwa rodzaje olejkow réznity sie znaczaco pod wzgledem
zawartodci skladnikéw, m.in. 1,8-cyneolu, f-mircenu, S-phellandrenu i kamfory. Olejek
eteryczny  ekstrahowany z  lodyg trawy  cytrynowej wykazal  aktywno$¢
przeciwdrobnoustrojowa w stgzeniu ok. 20 razy nizszym niz jego komercyjny odpowiednik. W
przypadku pieprzu czarnego, jatowca i rozmarynu stezenia hamujgace olejkow ekstrahowanych
z rodlin byly ok. 10 razy nizsze niz wyznaczone dla preparatow handlowych. Wszystkie

stosowane olejki, podobnie jak preparaty handlowe, spowodowaly skrécenie sie komorek,
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przez co utracily typowy ksztalt pateczek i staly sie okragte. Olejki pozyskane w laboratorium

spowodowatly tez wigkszy wyciek biatek poza komorke.

Podsumowujgc oceng przedstawionego jako osiagniecie naukowe cyklu publikacji
nalezy stwierdzi¢, ze prezentowane w nich wyniki badan przeprowadzonych przez Panig dr inz.
Katarzyne Barbarg Serwanska-Leja, dokumentuja Jej kompetencje naukowe, sg oryginalne oraz
wnosza elementy nowosci do dotychczasowej wiedzy zwigzanej z mechanizmami
oddziatywania olejkow eterycznych na komorki drobnoustrojéow saprofitycznych bakterii
Pseudomonas orientalis. Eksperymenty badawcze zostaly poprawnie zaplanowane pod
wzglgdem doboru materialu badawczego i biologicznego, doboru metod analitycznych
(rowniez alternatywnych — cytometria przeptywowa), statystycznych i wizualizacji wynikéw.
Stwierdzam, ze wskazane przez Panig dr inz. Katarzyne Barbare Serwanskg-Leja osiggniecie
odpowiada wymaganiom stawianym przez ustawe, jako osiggniecie naukowe
o wystarczajgcym tadunku poznawczym i spelnia w tym wzgledzie kryteria stawiane
kandydatom do stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie

technologia zywnosci i zywienia.

3. Ocena caloSci osiggnieé i aktywnos$ci naukowo-badawczej

Na opublikowany oryginalny dorobek naukowy Pani dr inz. Katarzyny Barbary
Serwanskiej-Leja, sklada si¢ tacznie 68 opracowan, z czego 25 pozycji stanowig prace z listy
JCR. Laczna liczba publikacji wskazana przeze mnie jest mniejsza od podanej przez
Habilitantke w tabeli zawierajacej wskazniki dokonah naukowych o 10 i jest wynikiem
przeliczenia danych zawartych w Zalaezniku nr 3 (Wykaz opublikowanych prac
naukowych...). Pozostale prace Habilitantki to 18 publikacji spoza bazy JCR, 25 prac
popularno-naukowych oraz 21 doniesien i komunikatéw. W dorobku Habilitantki znajdujg sie

jeszcze 2 rozdziaty w ksigzkach.

Sumaryczny Impact Factor prac opublikowanych przez Habilitantke (wyliczony na
podstawie danych z Zaltacznika nr 3) wynosi 34,453. Liczba punktow za publikacje wchodzgce
w skiad calego dorobku naukowego wynosi 735 pkt. MNiSW (w tym 242 z osiggniecia). Liczba
ich cytowan wg bazy Web of Science rdwna jest 429 (402 bez autocytowan), natomiast wedtug
bazy Scopus - 553 (527 bez autocytowan). Indeks Hirscha wedtug bazy Web of Science wynosi

9, natomiast wedlug bazy Scopus — 10. Wigkszos¢ tych publikacji powstata we wspotpracy z



innymi autorami. Powyzsze wskazniki naukometryczne, biorgc pod uwage dziedzine oraz okres

pracy Habilitantki nalezy uzna¢ za dobre.

Na podstawie przeanalizowanych materiatéw dokumentacyjnych stwierdzam, ze
dorobek Pani dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja jest spéjny tematycznie,
wartosciowy 1 oryginalny. Jej dziatalno$¢ badawcza jest wielowatkowa (z przewaga zagadnien

biotechnologicznych) i skupia si¢ wokoét gléwnych obszaréw tematycznych, ktérymi sa:

e wplyw procesu kapsutkowania w uktadach emulsyjnych typu ATPS na przezywalno$é
bakterii probiotycznych Lactobacillus rhamnosus,

e konwersja lignocelulozy z wycierki ziemniaczanej do bioetanolu II generacii,

e biodegradacja polimerow,

e ocenia zanieczyszczenia mikrobiologicznego zbdz przeznaczonych do produkcji
etanolu oraz samego procesu produkc;ji,

e biotechnologiczna konwersji glicerolu do 1,3-propanodiolu,

e biotechnologiczny potencjat olejkéw eterycznych,

e pozatechnologia Zywno$ci: uwarunkowania zdolnosci wechowych ssakéw (wspdtpraca

z Zakladem Anatomii Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu).

Pierwszy obszar zainteresowan naukowych Habilitantki jest efektem zrealizowanej
pracy magisterskiej, ktora dotyczyta wptywu procesu kapsutkowania w uktadach emulsyjnych
typu ATPS (ang. aqueous two-phase systems) na przezywalno$¢ bakterii probiotycznych
Lactobacillus rhamnosus, w ktérych wykazano, ze na przezywalno$¢ bakterii bezposrednio po
suszeniu najwigkszy wplyw ma substancja ochronna. Wykazano réwniez, ze temperatura
przechowywania preparatéw nie ma wplywu na przezywalno$¢ bakterii Lactobacillus

rhamnosus utrwalonych za pomoca suszenia rozpytowego i liofilizacji (1 publikacja).

Wiele obszaréw naukowych Habilitantki bylo zwigzanych z udziatem w charakterze
wykonawcy w projektach badawczych. I tak tematyka badawcza zwigzana z konwersja
lignocelulozy z wycierki ziemniaczanej do bioetanolu II generacji byla realizowana przez
Habilitantke w ramach projektu ,,Biotechnologiczne przetwarzanie odpadéw przemystu
ziemniaczanego” (Projekt MNiSW N N312 311437). Pani dr inz. Katarzyna Barbara
Serwanska-Leja podjela w zakresie tej tematyki probe opracowania efektywnej metody obrobki
wstepnej kompleksu lignocelulozowego ze stomy rzepakowej i wycierki ziemniaczanej (3
publikacje). Natomiast wspdtpraca z Panig prof. dr hab. Grazyng Lewandowicz zaowocowala

badaniami zwigzanymi z biodegradacja polimeréw (2 publikacje). Warto podkreslié, ze wiele



badan Habilitantki prowadzonych jest w wieloosobowych zespotach badawczych, co wskazuje
na fatwo$¢ pracy zespolowej i umiejetnos¢ efektywnej wspélpracy. Jest to szczegdlnie wazne
dla naukowcow przy wnioskowaniu o fundusze na realizacje projektéw czy tez podczas

publikowania wynikdéw badan.

Niektore zagadnienia Habilitantka znajduje niejako przy okazji, np. dzialajac w
obszarze produkcji bioetanolu, zajeta si¢ oceng zanieczyszczenia zbdz przeznaczonych

do produkcji etanolu oraz problemem zanieczyszczenia mikrobiologicznego samego procesu

(4 publikacje).

Jednym z wazniejszych obszaréw badawczych Habilitantki byly eksperymenty
obejmujgce wyizolowanie szczepow Clostridium spp. zdolnych do syntezy 1,3-propanodiolu z
prob srodowiskowych, identyfikacje gatunkoéw szczepdéw charakteryzujgcych sie najwicksza
wydajnoscig syntezy 1,3-propanodiolu, wyjasnienie mechanizméw tolerancji badanych
szczepdw na obecnos¢ tlenu w Srodowisku hodowlanym, proby intensyfikacji produkeji 1,3-
propanodiolu poprzez zmiang zrédta wegla oraz modyfikacje pH podtoza hodowlanego, a takze
oznaczenie pelnego profilu metabolicznego badanych mikroorganizméw i wyznaczenie
hipotetycznych szlakéw metabolicznych bakterii Clostridium bifermentans. Efektem tych
dzialan byla obroniona w 2013 roku praca doktorska. Po uzyskaniu stopnia doktora
Habilitantka prowadzita dalsze badania, ktore dotyczyly m.in. szlakéw metabolicznych
glicerolu dla 3 nowo wyizolowanych szczepow: C. bifermentans, Hafia alvei i $rodowiskowego
szezepu C. butyricum, z ktoérych C. bifermentans ani H. alvei nie byly dotad opisane w
literaturze jako producenci 1,3-propanodiolu (chznie okoto 20 publikacji, 8 doniesien, rozdziat

w ksigzce).

W opinii recenzenta bardzo wazny naukowo jest obszar badan zwigzanych
z biotechnologicznym potencjatem olejkow eterycznych, czego efektem jest udziat Habilitantki
w opracowaniu projektu pt. ,,Molekularna charakterystyka sposobu hamowania procesu
quorum sensing przez wybrane olejki eteryczne u Pseudomonas spp. wyizolowanych z
zywnosci” (Projekt NCN 2016/23/D/NZ9/0028) oraz wspétautorstwo w publikacjach (3
publikacje). Czg$¢ badan z tego zakresu zostala zaliczona w poczet cyklu stanowiacego

osiggniecie naukowe Habilitantki (5 publikacji).

Dosy¢ nietypowym (dla technologéw zywnosci) zakresem tematycznym wykazanym
przez Habilitantke jest badanie réznic w morfologii komérek opuszki wechowej u zwierzat

makrosmatycznych, ekomorfologiczne adaptacje bielika oraz zmiany patomorfologiczne



i anomalie w ko$ci potylicznej konia, ktory to jest efektem wspolpracy z Zakladem Anatomii

Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu (2 artykuly w recenzjach, 2 wystapienia).

Opublikowane wyniki prac badawczych z ww. obszaréw tematycznych zawieraja
elementy wiedzy o charakterze zaréwno aplikacyjnym, jak i naukowym. Analiza poruszanej w
nich problematyki, stosowanych surowcow i proceséw oraz metod analitycznych pozwala na
stwierdzenie, iz niezaleznie od specyfiki tematycznej badan czy tez istoty realizowanych
eksperymentow  glownym 1 przewodnim nurtem zainteresowan Habilitantki jest
biotechnologiczne wykorzystanie drobnoustrojéw oraz mozliwosci kierowania nimi (czy to
przez hamowanie ich wzrostu czy sterowanie ich metabolizmem). Umiejetnosci te wskazujg na
dojrzalos¢ naukowa Pani dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja. Wedlug mojego
przekonania: kompetencje, wiedza, znajomo$¢ warsztatu naukowego oraz umiejetnosé

organizowania wspolpracy sa gwarantami dalszego rozwoju Habilitantki.

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja w swojej dotychczasowej karierze
akademickiej sprawowata funkcje wykonawcy lub kierownika projektu badawczego

w nastepujacych projektach:

- wykonawea (2009) projektu MNiSW N N312 311437 pt. ,,Biotechnologiczne przetwarzanie

odpadéw przemyshu ziemniaczanego”, czas realizacji 2009-2011,

- wykonawca tematu badawczego realizowanego w ramach badan wilasnych pod
kierownictwem Pani prof. dr hab. Grazyny Lewandowicz pt. ,,Opracowanie efektywnej metody
obrobki wstgpnej kompleksu lignocelulozowego ze slomy rzepakowej i wycierki

ziemniaczanej”, czas realizacji 1.01.2009-31.12.2009,

- wykonawca tematu badawczego realizowanego w ramach badan wlasnych pod
kierownictwem Pani prof. dr hab. Katarzyny Czaczyk pt. ,,Regulacja szlakow metabolicznych
wybranych drobnoustrojow zwiazana z konwersja glicerolu do uzytecznych przemystowo

metabolitow”, czas realizacji: 1.01.2010-31.12.2010,

- wykonaweca projektu badawczego PO IG 01.01.02-00-074/09 pt. ,.Biotechnologiczna

konwersja glicerolu do polioli i kwasow dikarboksylowych”, czas realizacji 2010-2014,

- wykonawea (2017-2018) projektu NCN 2016/23/D/NZ9/0028 pt. ,,Molekularna
charakterystyka sposobu hamowania procesu quorum sensing przez wybrane olejki eteryczne

u Pseudomonas spp. wyizolowanych z zywno$ci”, czas realizacji 2017-2020,



- kierownik projektu MINIATURA 3 pt. ,,Wlasciwosci keratyny $ciany rogowej kopyta
w Swietle analiz cytometrycznych w odniesieniu do stanu anatomicznego narzadu palcowego

konia”, czas realizacji styczen 2020-styczen 2021.

Dziatalnos¢ i osiagnigcia naukowe Pani dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja
zyskaly uznanie wladz macierzystej uczelni, co potwierdzajg nagrody zespotowe za oryginalne
1 tworcze osiggnigcia naukowe udokumentowane publikacjami naukowymi II-go (2011 i 2015)
oraz III-go stopnia (2012). W roku 2014 zostata prZyznana Habilitantce nagroda zespotowa II-

go stopnia za wyr6zniajaca prace doktorska.

Podsumowujac, stwierdzam, ze udokumentowane osiggniccia naukowo-badawcze Pani
dr inz. Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja, w gldwnej mierze ukierunkowane na
problematyke zwigzang z wykorzystaniem drobnoustrojéw oraz na sposoby ograniczania ich
wzrostu (olejki), systematycznie rosngce po uzyskaniu stopnia naukowego doktora, sg rokujace

1 wystarczajgce do starania si¢ o stopiefi doktora habilitowanego.

4. Ocena dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja prowadzila/prowadzi zajecia
dydaktyczne dla studentéw kierunkéw Zootechnika, Technologia Zywnosci i Zywienie
Czlowieka, Analityka Zywno$ci oraz Biotechnologia z nastepujacych przedmiotéw:
Mikrobiologia, Podstawy mikrobiologii i mikrobiologia zywnosci, Metody biologiczne w
analizie zywnosci, Fizykochemiczne i sensoryczne wlasciwosci zywnosci, Mikrobiologia
przemyslowa, Biotechnologia zywnosci, Biotechnologia w farmacji i kosmetyce oraz Ekologia
stosowana. W latach 2010-2013 Habilitantka prowadzila zajecia w jezyku angielskim
z przedmiotow: Basic microbiology i Advanced microbiology, natomiast aktualnie prowadzi
wyklady w tymze jezyku z przedmiotu Comprehension in food microbiology oraz w ramach
przedmiotu Jezyk bey dla studentéw kierunku Technologia Zywnosci. W latach 2017-2018
pelnita rol¢ opiekuna stazu z zakresu mikrobiologii dla studentéw kierunku Inzynieria
Biotworzyw (Wydzial Technologii Drewna) oraz Biotechnologia (Wydziat Rolnictwa
i Bioinzynierii). Pewien niedosyt pozostawia brak informacji o rocznym wymiarze pensum
dydaktycznego Habilitantki, w tym relacji liczby godzin wykladéw do liczby godzin
realizowanych ¢wiczen. Nie wskazano réwniez, czy prowadzone przez Habilitantke
przedmioty sg przedmiotami obligatoryjnymi czy tez fakultetami, ktére powstaly z jej

inicjatywy.



W dotychczasowej karierze nauczyciela akademickiego Pani dr iz. Katarzyna Barbara
Serwanska-Leja byla promotorem 11 prac magisterskich i 25 inzynierskich realizowanych na
kierunkach: Technologia Zywno$ci Wydzialu Nauk o Zywnosci i Zywieniu oraz
Biotechnologia Wydzialu Rolnictwa i Bioinzynierii Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.
Habilitantka zrecenzowata dotychczas 2 prace magisterskie oraz 7 prac inzynierskich
realizowanych na Wydziatach Nauk o Zywnosci i Zywieniu oraz Rolnictwa i Bioinzynierii,
a od roku 2014 uczestniczy w pracach zespotu ds. przeprowadzania dyplomowych egzaminéw

inzynierskich dla kierunku Biotechnologia.

Pani dr iz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja w ramach dziatalnosci dydaktyczne;j
1 upowszechniajgcej wiedz¢ m.in.: organizowata i prowadzila zajecia podczas II, III, IV i V
edycji Nocy Naukowcéw na Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu (2010-2013);
prowadzita (2017-2019) zajecia z mikrobiologii dla dzieci ze Szkét Podstawowych
1 Przedszkola; opracowywala rozwigzania testow matury podstawowe]j oraz rozszerzonej z
biologii dla Glosu Wielkopolskiego (2016) i sprawowala opieke nad studentami Kota
Naukowego Biotechnologii ,,Operon” w realizacji etapu projektu WineUp.

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja wielokrotnie (52 prace oryginalne i 18
przegladowych) recenzowata artykuty naukowe kierowane do publikacji w czasopismach o
zasiegu miedzynarodowym, takich jak: British Microbiology Research Journal, Folia
Microbiologia, Applied Microbiology and Biotechnology, Mathematical Problems in
Engineering, Journal of Applied Mathematics, Chemical Papers, Environmental Science &
Technology, Journal of Chemical Engineering and Materials Science, Microbiology Research
International, Polymers, Bioresources, Polymer Chemistry i Journal of Applied Polymer
Science. Swiadczy to o rosngcym uznaniu jej osoby 1 pozycji w miedzynarodowym $rodowisku

naukowym.

Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja jest autorem 25 prac
popularnonaukowych, m.in. z zakresu produkcji biopaliwa, biodegradacji polimeréw,
konwersji glicerolu do 1,3-propanodiolu, ochrony przyrody, zdrowego Zzywienia oraz
przeciwdrobnoustrojowej aktywnosci olejkow eterycznych, ktore ukazaly sie w czasopismach:
Wiesci Akademickie, Aura, Ekonatura oraz Eko i My. Jej dziatalno$¢ popularyzatorska w
postaci szerzenia wiedzy ekologicznej w czasopismie Ekonatura zostala wyrézniona ,,Laurem
ekoprzyjazni”, ktére otrzymala w roku 2011, 2014 i 2017. Cze$¢ dorobku naukowego
Habilitantki byla upowszechniana w postaci 21 doniesien konferencyjnych (14 przed

doktoratem 1 7 po doktoracie), prezentowanych na konferencjach krajowych
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1 migdzynarodowych. Wyglosita rowniez 6 referatdw (5 po doktoracie, z czego dwa dotyczyty

tematyki zwigzanej z mikrobiologig).

W ramach dziatalnosci organizacyjnej Pani dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja:
brata udzial w organizacji sesji naukowej pt. ,,Postep w wytwarzaniu i ocenie zywnosci”
(Kiekrz, pazdziernik 2009); w latach 2016-2019 byta cztonkiem Rady Wydziatu Nauk o
Zywnosci i Zywieniu Cztowieka Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu a od 2019 roku jest

czlonkiem Rady Programowej kierunku Biotechnologia i anglojezycznego kierunku

Biotechnology.

Whiosek koncowy

Na podstawie przedstawionej powyzej oceny osiagnie¢ naukowo-badawczych dr inz.
Katarzyny Barbary Serwanskiej-Leja oraz jej aktywnosci naukowej, dorobku dydaktycznego
i popularyzatorskiego stwierdzam, ze dr inz. Katarzyna Barbara Serwanska-Leja spelnia
wymagania do nadania jej stopnia doktora habilitowanego okreslone w art. 219 ust. 1 z dnia 20

lipca 2018 Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. z 2018 r. p0z.1668 ze zm.).

Stawiam zatem wniosek koncowy do Rady Dyscypliny Naukowej Technologia
Zywnosci i Zywienia, Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie o dopuszczenie Habilitantki do

dalszych etapdw postgpowania habilitacyjnego.
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