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Formalna ocena pracy

Praca liczy 139 stron i jest podzielona na 6 podstawowych rozdziatow: wstep,
przeglad literatury, cel pracy, materiat i metody badan, wyniki badan i dyskusja oraz
podsumowanie i wnioski. Dodatkowo rozprawa zawiera bibliografie, streszczenie, summary,
spis tabel i spis rysunkéw. Formalny uktad rozprawy jest wiec typowy dla tego typu prac.

Merytoryczna ocena zatozen rozprawy doktorskiej

Rozprawa doktorska Pani mgr Marzeny Pabich dotyczy niezwykle waznego,
aktualnego i bardzo polskiego tematu jakosci i wartosci soi uprawianej w Polsce. Jak
powszechnie wiadomo soja jest niebywale wartosciowa rosling uprawiang w zasadzie na
catym Swiecie, gdzie istniejg odpowiednie warunki klimatyczno-glebowe. Nasiona soi to
najlepsze zrédto biatka roslinnego, zaréwno pod wzgledem ilosciowym (powyzej 40% biatka),
jak i jakosciowym. Dodatkowo zawiera wartosciowy olej, szczegdlnie w zakresie obecnoéci
kwasu alfa-linolenowego z grupy kwaséw omega-3 (deficytowej w Polsce) oraz innych
fitozwigzkéw m.in. izoflawonéw o potwierdzonych i potencjalnych wtasciwoéciach
prozdrowotnych. Ostatnie lata to w pewnym sensie rozkwit produkcji soi w Polsce. Stato sie
to mozliwe dzigki opracowaniu nowych odmian soi oraz — zapewne — ociepleniu klimatu w
Polsce. Niestety jakos¢ uprawianej w Polsce soi nie jest najlepszej jakosci. (Z prywatnej
rozmowy z czotowym producentem tofu w Polsce wiem, ze prébowat stosowaé polska soje,
ale niestety bez powodzenia ze wzgledu na nieodpowiednia jako$¢ nasion a wedtug tego



producenta z powodu szczegdlnie niskiej zawartosci i jakosci biatka). | tu nasuwajg sie pewna
watpliwosci: dlaczego w tytule rozprawy nie ma niezwykle waznej informacji, ze badania
dotycza wytacznie odmian uprawianych w Polsce?

Badaniom poddano nasiona az 12 odmian soi aktualnie zarejestrowanych w Polsce,
dodatkowo przeprowadzono te badania na dojrzatych i niedojrzatych nasionach. Ponadto
przebadano sktad i jakos¢ lisci i straczyn wybranych odmian, co znakomicie rozszerza zakres
badan. A zakres ten jest niezwykle bogaty i wartosciowy i obejmuje m.in. szczegétowy sktad
chemiczny ale rowniez aktywnos¢ antyoksydacyjng, wptyw rodzaju rozpuszczalnika na
jakos¢ ekstraktéw, hamowanie aktywnosci enzyméw trawiennych a nawet wtasciwosci
antynowotworowe ekstraktéw, rowniez frakcji ze strgczyn.

Zatem tematyka i zatozony zakres badar musza by¢ ocenione bardzo wysoko,
szczegOlnie z powodu bogatego materiatu badawczego i niezwykle szerokiego zakresu
badan, tym bardziej ze tego typu badania majg charakter pionierski.

Szczegodtowa ocena rozprawy

1. Przeglad literatury
Przeglad literatury liczy 26 stron i sktada sie z 7 podrozdziatéw, w tym 6 z nich

dotyczy skfadu nasion soi (soja jako Zrédto zwigzkéw aktywnych, sktad chemiczny i wartoé¢
zywieniowa nasion soi, izoflawony, biatko, ttuszcze, substancje antyzywieniowe oraz
zawartos¢ zwigzkow bioaktywnych w pozostatych czesciach anatomicznych soi), a jeden z
podrozdziatéw przynosi opis korzysci zdrowotnych wynikajgcych ze spozywania nasion soi i
jej produktow. Interesujace, ze Autorka umieszcza w spisie sktadnikéw na pierwszym miejscu
izoflawony (2.1.1.1) a na drugim biatko (2.1.1.2). Interesujace gdyz na ogét biatko wystepuje
zawsze na pierwszym miejscu z racji najwiekszej zawartosci i dodatkowo potwierdzonym
przez amerykansky Food and Drug Administration o$wiadczeniem zdrowotnym dotyczacym
mozliwosci obnizania ryzyka choréb serca, o czym zresztg Autorka bardzo stusznie pisze w
Przegladzie. Natomiast niezbyt jasno pisze o czgsto wystepujacych w literaturze informacjach
0 synergistycznym oddziatywaniu izoflawondéw i biatek sojowych, nawet w izolatach
biatkowych, gdzie izoflawondw s3 jedynie $ladowe ilosci.

Z racji wyjatkowego naukowego zainteresowania ttuszczami pozwole sobie na dwie
uwagi. Po pierwsze — uwaga do stwierdzenia, ze olej sojowy cechuje sie wysoka wartoscia
dietetyczng ze wzgledu na korzystny stosunek kwaséw ttuszczowych SFA:MUFA:PUFA. To
oczywiscie prawda, ale dzis juz niepetna. Albowiem aktualnie, szczegdlnie w Polsce spozywa
sig za duzo kwaséw omega-6 a za mato kwaséw omega-3, a to jest sytuacja bardzo
niebezpieczna zdrowotnie, bo moze generowac stany zapalne a w efekcie nawet méwi sie o
zmianach nowotworowych. Juz wiele lat temu przedstawiono szczegétowo ten problem
m.in. w referacie plenarnym na Europejskim Kongresie Lipidowym w 2012 roku w Krakowie.



Dlatego powinno sig, szczegolnie w Polsce, baczniej zwracac na ten fakt uwage. Autorka w
dalszej czesci Przegladu o tym lekko wspomina ale bez tej kropki nad i. | po drugie — zupetnie
niezrozumiate jest stwierdzenie, ze produktami bogatymi w kwas alfa-linolenowy (ALA) sg
oleje...”wyttaczane i stosowane wytacznie na zimno”. Jest to opinia podwdjnie nieprawdziwa,
albowiem oleje rafinowane tez zawierajg kwas alfa-linolenowy, cho¢ faktem jest, ze z nieco
nizsza (rzedu 1 punktu procentowego) zawartoscia tego kwasu. Réwniez podczas
technologicznych czy kulinarnych proceséw termicznych straty kwasu ALA sg bardzo mate.
Przyktadowo w sterylizowanych rybach w puszkach jest rzedu kilku procent, podobnie
podczas jednorazowego smazenia. Ale rzecz jasna uwaga ta dotyczy gtdwnie autordw
publikacji cytowanej w rozprawie.

Ogodlnie przeglad jest bogaty, zasadniczo zawiera wszystkie niezbedne informacje
dotyczace tematyki rozprawy doktorskiej. Szczegdlnie obszerny jest podrozdziat dotyczacy
korzyséci zdrowotnych wynikajgcych ze spozywania soi i jej produktéow. Wyjatkowo
szczegotowo omowiono wpltyw soi na rézne choroby, m.in. cukrzyce typu ll, osteoporoze,
nowotwory i choroby uktadu sercowo-naczyniowego. Te informacje wyraznie wskazujg na
bardzo duzy potencjalny wptyw prozdrowotny sktadnikéw soi, nie tylko nasion, ale i np. lisci.
To rowniez silnie potwierdza podjecie badan na ten temat.

2. Cel pracy
Cel pracy sformutowany dos¢ oszczednie w stowach ale zasadniczo prawidtowo, w
sposob jednoznaczny i petny opisujgcy zamierzenia i oczekiwania badawcze.

3. Materiat i metody badan
Ta czesc¢ rozprawy jest mocno szczegétowa, zawiera sie az w 32 (wobec 20 w

czesci wynikowej) podrozdziatach. Wynika to przede wszystkim z bardzo szerokiego zakresu
badan dotyczacego nasion soi i badan poréwnawczych ich odmian m.in.: zawarto$¢ wody,
biatka, ttuszczu i sktadu kwaséw ttuszczowych, zawartosci zwigzkéw fenolowych i
flawonoidéw oraz aktywnosci antyoksydacyjnej. Druga czescig tej metodyki to — jak to
okresla Autorka — ,Analiza fitochemiczna suchych ekstraktow nasion soi” obejmujaca
oznaczenie zawartosci polifenoli oraz aktywnosci antyoksydacyjnej oraz hamowanie
aktywnosci enzymatycznej alfa-amylazy, alfa-glukozydazy i lipazy. Kolejny duzy pakiet
analityczny dotyczy analizy poréwnawczej ekstraktéw z nasion, lisci i straczyn soi odmiany
Aldana w zakresie podobnym do opisanej wyzej analizy fitochemicznej nasion 12 odmian soi.
Dodatkowym i niezwykle interesujgcym uzupetnieniem tych badan stanowita metodyka
oznaczania aktywnosci cytotoksycznej w stosunku do komoérek raka jelita grubego, prostaty
oraz komorek prawidtowych. Opis metodyki konczy czes¢ statystyczna. Rozdziat zamyka
wykaz najwazniejszych odczynnikéw oraz aparatury i sprzetu.



Jak wspomniano na wstepie opisy procedur przygotowawczych o analitycznych sg
bardzo szczegétowe i zasadniczo trudno mieé watpliwosci. Natomiast mozna mie¢ kilka uwag
o charakterze, nazwijmy to, porzgdkowym. Przede wszystkim w stosunku do opisu materiatu
badawczego, tzn. 12 badanych odmian soi. Podano mianowicie kiedy zostaty zarejestrowane
i przez kogo, natomiast nie podano ani stowa czym sie te odmiany réznia. A mozna
przypuszczac, ze sie rdinig chocby kolorem, co niekiedy bywa przyczyna réinic w ich
sktadzie. | druga uwaga, wydaje si¢ jeszcze wazniejsza, bo dotyczace podanej informaciji, ze
badano réwniez ,nasiona niedojrzate”. Natomiast nie sprecyzowano co to znaczy, a przeciez
wiadomo, ze ostatni okres dojrzewania jest krytyczny dla kodcowej jakosci i sktadu. Nalezato
bez watpienia podac na ile dni przed koricowym zbiorem byty pozyskiwane.

| jeszcze kilka nastepnych uwag porzadkowych, cho¢ waznych w czesci metodycznej:
nie podano na jakiej podstawie dokonano wyboru trzech zastosowanych rozpuszczalnikéw.
Czy to uktady ekstrakcyjne stosowane prze innych autoréw (jakich?) czy wynik wstepnych
badan wtasnych. Dalej tez nie wszedzie podano zrédto metodyki np. ,Oznaczanie aktywnosci
antyoksydacyjnej metodg z rodnikiem DPPH”, a w metodzie z kationorodnikiem ABTS
podano Zrodto ale z informacjg, ze ,z pewnymi modyfikacjami”, nie podajac czego one
dotyczyty (s. 39); dalej ,Analiza chromatograficzna profili izoflawonéw w nasionach soi” (s.
40) i réwniez na tej stronie tabela 4 takze bez autora; réwniez ,Przygotowanie ekstraktéw do
badan” i ,Hodowla komérek nowotworowych” nie majg Zrodta (s. 44). | jeszcze drobna
uwaga do metody chromatograficznej sktadu kwaséw ttuszczowych. Autorka podata zrédto
metodyki, ale zwyczajowo podaje sie jeszcze szczegdty np. typ chromatografu, opis
stosowanej kolumny, gazy, temperatury. Chromatograf gazowy réwniez nie znalazt sie w
spisie aparatury.

Podsumowujgc stwierdzam, ze materiat badawczy jest bardzo szeroki i — zasadniczo —
bezbtedny. Metodyka jest niezwykle bogata, szeroka i opisana w sposéb bardzo szczegotowy.
Oznacza to bardzo pozytywng ocene tej czesci rozprawy Pani mgr Marzeny Pabich.

4. Wyniki badan i dyskusja

Wyniki podstawowego sktadu odmian nasion soi zarejestrowanych w Polsce

charakteryzuja sie podobng zawartoscia podstawowych skfadnikéw: biatka, ttuszczu i
poszczegolnych kwasow ttuszczowych. Zawartos¢ biatka jest generalnie niska, tylko jedna
odmiana wykazata zawarto$¢ biatka powyzej 40% (Paradis 42,63%). Biatko, co oczywiste, to
gtéwny sktadnik nasion soi, najwazniejszy z punktu widzenia uzytkowego. Zawarto$¢ ttuszczu
w nasionach soi wahata sig w stosunkowo waskich granicach od 17,95% do 21,91%,
podobnie zawarto$c poszczegdlnych kwaséw ttuszczowych byta zblizona, przyktadowo
najmniej korzystny zdrowotnie kwas palmitynowy od 10,13 do 11,89%, a najkorzystniejszy
kwas alfa-linolenowy od 7,33% do 9,70%.



Zawartos¢ zwigzkow fenolowych miescita sie w przedziale od 2.24 do 3,31 mg kw.
galusowego na gram s.m. Natomiast zawarto$¢ flawonoidéw zawierata sie w szerszych
granicach od 1,15 do 2,15 mg kwercetyny na gran s.m. Rozbieznosci sg wiec duze, przy czym

ma na to wptyw jedna odmiana: GL Melanie o zdecydowanie najwyzszej zawartosci obu tych
sktadnikow.

Aktywnos¢ antyoksydacyjna badanych 12 odmian nasion soi tez byfa dos¢
zréznicowana, szczegdlnie w przypadku metody z uzyciem wolnego rodnika DPPH: od 4,64
do 8,22 uMol TE/g.sm. W przypadku ABTS réznice te byty znacznie mniejsze: od 12,14 do
15,19. Ciekawa jest podana przez Autorke w tej czesci pracy informacja, ze potencjat
redukujagcy aktywnos¢ DPPH i ABTS zalezy od barwy nasion. Najwyiszy potencjat
antyoksydacyjny wykazujg nasiona czarnej soi, a najnizszy nasiona zéttej soi. Czy w
przypadku badanych nasion soi, o ktérych barwie nie ma informacji, wystepuje tez taka
zaleznosc¢?

Badania zawartosci izoflawonéw wykazato bardzo duze réznice odmianowe: od 1866
do 4207, przy zawartosci sredniej 2960 ug/g s.m. nasion. Podobnie wysokie byly réznice
poszczegdlnych grup izoflawondw, przy czym procentowe zawartosci beta-glikozyddéw
dominowaty stanowigc praktycznie réwno potowe (50,06%) wszystkich, wahajac sie we
wzglednie niewielkich granicach od 47,00 do 56,68%. Odmianami, ktdre okazaty sie
najbogatsze w izoflawony okazaty sie¢ GL-Melanie, Madlen oraz Petrina. Najwiecej genisteiny,
czyli najbardziej aktywnego fitoestrogenu zawieraty odmiany wymienione réwniez wyzej, a
mianowicie GL-Malanie i Petrina.

Podsumowujgc te czes¢ badan Pani mgr Marzeny Pabich nalezy ja oceni¢ bardzo
wysoko, ze wzgledu na szerokos¢ zakresu badan i — co nalezy podkresli¢ raz jeszcze — bardzo
szeroki zakres surowcow do badan, wszystkich dwunastu zarejestrowanych odmian soi w
Polsce. Jak wykazano zawartos¢ poszczegdlnych sktadnikéw badanych odmian nasion soi jest
zréznicowana, niekiedy bardzo wyrainie np. cennych zdrowotnie izoflawonéw. Tego typu
informacje s niezwykle cenne z punktu widzenia mozliwosci przysztego ukierunkowania
aplikacyjnego. Ciekawa jest rowniez konkluzja, ze aktywnos$é¢ antyoksydacyjna nie byta
zwigzana z obecnymi w nasionach soi flawonoidami, co oznacza silne oddziatywanie
antyoksydacyjne innych niz fenolowe sktadnikéw nasion.

W dalszej czesci rozprawy doktorskiej Pani mgr Marzeny Pabich podano wyniki nad
ekstraktami z nasion 12 odmian soi. Przeprowadzono badania dotyczace optymalizacji
stosowanych ukfadow ekstrakcyjnych pod katem ich wydajnosci, zawartosci zwigzkéw
fenolowych oraz wtasciwosci przeciwutleniajgcych ekstraktéw suchych, hamowania
aktywnosci enzymow trawiennych: alfa-amylazy, alfa-glukozydazy oraz lipazy. Ta czeéé
rozprawy jest rowniez niezwykle bogata, ze znakomita liczba wielce interesujgcych wynikéw.
Ogétem przebadano trzy uktady ekstrakcyjne: woda, 1%HCOOH oraz 80% EtOH.



Uzyskane wyniki sg bardzo interesujace i bardzo zréznicowane, co istotnie wzbogaca
wiedzg z tej dziedziny. Tym bardziej, ze cata mapa otrzymanych wynikéw to materiat do
niemal wieloletnich dywagacji naukowych, albowiem to jest ogrom wynikéw, mnéstwo
roznic i ogromne pole do naukowych interpretacji. Trudno oméwic te mase wynikow, w tym
np. roznice w aktywnosci przeciwutleniajgcej 12 odmian, 3 ukfadéw rozpuszczalnikow i
wyniki s tak rozbiezne i zawierajgce si¢ migdzy 0,590 a 11,451 mg/cm3; podobnie ksztattuja
sig wyniki oceniajgce hamowanie aktywnosci lipazy, ktére réinig sie pomiedzy ,brak
aktywnosci” a aktywnosciag od 0,240 do 12,950. To s3 dwa przyktady sposréd setek wynikdéw.
Naukowe ogarniecie tego problemu to zajecie na kolejny a moie i kolejne doktoraty!
Autorka bardzo ambitnie prébuje to rozwikta¢ powotujac sie na wiele zrédet literaturowych i
trzeba to bardzo doceni¢. Nachylenie prozdrowotne powoduje, ze Autorka wprowadza
dodatkowo do tej dyskusji aspekty zdrowotne, dietetyczne czy aktywnoéé fizyczna. Na
pewno s3 to istotne czynniki i ambitne proby, ale stwarzajg pewien rodzaj odejscia od
gtownego tematu. Te bardzo pozytywne i skadingd bardzo wartoiciowe gtebokie
poszukiwania mozliwych oddziatywan, sg — niejako sita rzeczy — nieco chaotyczne, gdyz
pojawiaja sie fragmenty tzw. wszystkoizmu. Autorka gromadzi wszystkie mozliwe znalezione
zrodta naukowe i wprowadza do dyskusji, cho¢ niekiedy nie maja zwigzku z aktualnie
dyskutowana materia. Przyktadem sg rozwazania nad sojg fermentowang, co oczywisci na
pewno ma wptyw na badane zjawiska, ale nie jest to tematem rozprawy. Natomiast jesli
wynika, ze moze mie¢ drastycznie pozytywny wptyw, to taki wniosek winien znalezé sie w
konkluzji. Ale podkreslam: ta czes¢ rozprawy jest niezwykle bogata, zréznicowana i o
ogromnej wartosci naukowej.

Badania nad wartoscig odzywcza nasion soi o réznym stopniu dojrzatosci oceniam
umiarkowanie pozytywnie, albowiem nasiona niedojrzate, jak sama nazwa wskazuje, nie sg
odpowiednie do zbioru. Przede wszystkim w przypadku nasion oleistych wystepuje
zasadniczo dyskwalifikujace zjawisko bardzo wysokiej liczby kwasowej oleju. Wolne kwasy
ttuszczowe, ktérych moze by¢ kilka-nawet kilkanascie procent w sposéb zdecydowany
obnizajg wydajnos¢ oleju. Tak wigc zaproponowany wniosek, ze ,niedojrzate nasiona soi
mogg stanowiC cenne Zrodfo cennego oleinowego...” jest mocno przesadzone. Zresztg
wystarczy spojrze¢ w historie uprawy soi w Polsce: nie byta uprawiana, bo nie miata
warunkéw aby dojrzec!

Natomiast bardzo interesujace sg badania nad jakoscig a szczegdlnie zawartoscig
zwigzkow fenolowych oraz flawonoidow w lisciach i straczynach, ale tez wydaje sie, ze
jedynie w stanie ,jadalnej zielonosci” tzn. spozywanej podobnie jak straczki zielonego
groszku. To jednak nie zostato opisane. Potwierdzajg to wyniki badan, ktére wykazuja, ze w
poréwnaniu z nasionami lidcie zawierajg kilka razy wiecej zwigzkéw fenolowych i az
kilkadziesigt razy wiecej flawonoidéw. To wyniki niezwykle interesujgce i — znéw — warte
gtebokiego przeanalizowania, tym bardziej, ze potwierdzaja badania innych autoréw, wiec
wydaja sig potwierdzone. Tym bardziej, ze stwierdzona aktywnos¢ antyoksydacyjna lisci jest
rowniez wyzsza, aczkolwiek w znacznie mniejszym stopniu. Zawarto$¢ oraz profil



izoflawonow byt najwyiszy w nasionach, ale przy bardzo duzym zréznicowaniu jakosciowym.
Te badania zostaty potwierdzone badaniami ekstraktow z tych surowcow: ekstrakty z lisci,
niezaleznie od zastosowanego rozpuszczalnika, wykazywaty znacznie wiekszg (3-4 razy
wigcej) zawartos¢ zwigzkow fenolowych niz w nasionach czy straczynach. Natomiast
interesujace, ze nie przektada sie to na aktywnos¢ antyoksydacyjng, ktéra jest znacznie
silniejsza w ekstraktach z nasion niz lisci, przy czym réznica ta jest szczegdlnie wyrazna w
przypadku metody z DPPH i tez bez wzgledu na zastosowany rozpuszczalnik. Natomiast
zupetnie inaczej przedstawia sie wptyw na hamowanie aktywnosci enzymow, przy czym
dotyczy to nie tylko poréwnanie nasiona-liscie, ale réwniez bardzo duze pomiedzy
poszczegdlnymi enzymami (alfa-amylaza, alfa-glukozydaza i lipaza) i pomiedzy
poszczegolnymi rozpuszczalnikami.

Ostatnim  elementem  rozprawy s3 ambitne i dotyczg  wtasciwosci
przeciwnowotworowych ekstraktu oraz frakcji ze strgczyn soi. Nie trzeba udowadniaé¢ wagi
tego typu badan. Przedstawione wyniki sg niezwykle interesujgce i optymistyczne. Wykazano
m.in. ze ekstrakt etanolowy oraz frakcja wodno-metanolowa hamowaty wzrost komérek

raka prostaty. Wniosek ten jest bardzo pozytywny medycznie i bez watpienia bardzo
wartosciowy.

Dyskusja wynikow tych dwoéch ostatnich czesci rozprawy doktorskiej Pani mgr
Marzeny Pabich jest podobna do poprzedniej: ogromna liczba badan, niezwykle
zréznicowanych i czesto niespodziewanych wynikéw, ktére tworzg materie niebywale trudng
do naukowego wyjasnienia. | podobnie jak poprzednio Autorka bardzo ambitnie prébuje
rozwiktac te niezwykle skomplikowane obserwacje i podobnie jak poprzednio odwotuje sie
do wszystkich mozliwych zrodet, ktére moglyby pomdc w interpretacji zaobserwowanych
zjawisk. | podobnie jak poprzednio Autorka cytuje Zrddta, ktore wydajg sie zbedne. Przy tym
o ile zacytowanie badan prowadzonych na soczewicy ma pewne uzasadnienie, to cytowanie
badan dotyczacych sktadu i aktywnosci ziét to juz wydaje sie za przesadzone. | rowniez jak
poprzednio, tworzy to pewien chaos informacyjny. chaosu. Ale te uwagi bardziej o
charakterze redakcyjnym nie zmieniajg ogdélnie niezwykle pozytywnej oceny pracy.

Ocena koncowa rozprawy doktorskiej Pani mg Marzeny Pabich

Ocena jest jednoznacznie bardzo pozytywna. Przedstawione badania s3 bardzo
wartosciowe z obu punktéw widzenia: naukowego i aplikacyjnego. Juz wstepna czes¢ pracy
dotyczaca sktadu wszystkich dwunastu zarejestrowanych w Polsce odmian nasion soi ma
bardzo duzg warto$¢ poznawcza, przede wszystkim wykazujac niezbyt zréznicowang ich
jakos¢. Dokonano réwniez oceny zawartosci zwigzkéw fenolowych i flawonoidow,
aktywnosci antyoksydacyjnej, zawartosci oraz profilu izoflawonéw i réwniez nie wykazano
wiekszych roznic. Dokonano réwniez ekstrakcji sktadnikéw z nasion, ale rowniez lidci i
straczyn i przeprowadzono szczegétowga analize sktadu cennych prozdrowotnie sktadnikéw



m.in. zwigzkow fenolowych i wybranych ich odziatywan: aktywnosci antyoksydacyjnej oraz
hamowania aktywnosci enzymow trawiennych. Przeprowadzono rowniez niezwykle cenne
badania antynowotworowe, z pierwszymi clementami optymistycznymi, szczegolnie w
przypadku raka prostaty. Wyniki i wnioski s3 bardzo wartosciowe naukowo, Z wieloma
elementami nowatorskimi. Drobne uwagi zawarte W ocenie pracy w zaden sposob nie
umniejszaja wartosci pracy, ale maja charakter wytacznie redakcyjno-edukacyjny.

Podsumowujac stwierdzam, ze rozprawa doktorska Pani mg Marzeny Pabich jest
wartoéciowa praca naukowa, niezwykle merytorycznie bogata a elementami nowosci
naukowych. Niezwykle szeroki zakres analityczny i bardzo szczegotowa dyskusja wynikow
oznacza, ze Kandydatka jest dojrzatym pracownikiem naukowym. Ostatecznie wiec
potwierdzam, ze rozprawa doktorska Pani mgr Marzeny Pabich spetnia wszystkie wymagania
stawiane pracom doktorskim.



