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Cel modutu Przygotowanie studentow do aktywnego uczestniczenia w pracach zespolu ds.

jakos$ci, a zwlaszcza opracowania, wdrozenia i doskonalenia systemu HACCP w
przedsigbiorstwie spozywczym.

Tresci modutu ksztalcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Podstawy prawne systemu HACCP. Zasady i etapy wdrazania systemu HACCP.
Dokumentacja HACCP. Realizowanie zadan projektowych w postaci dokumentacji
systemowej i operacyjnej systemu HACCP dla wybranego obiektu zywno$ciowego.
Analiza przypadkow zwigzanych z utrzymaniem i doskonaleniem systemu HACCP w
organizacjach branzy spozywczej.
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HACCP w teorii i praktyce. Oficyna

Wyd.

Planowane formy/ dziatania/

metody dydaktyczne

Formy dydaktyczne:
— Praca indywidualna
— Praca grupowa
Metody dydaktyczne:
— Podajaca (wyktad multimedialny);
— Problemowa (dyskusja panelowa)
— Projektowa (zespotowe projekty studenckie realizowane w kilkuosobowych
grupach)
— Analiza przypadkow (studia przypadkow)




