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dr Waldemar Paszkiewicz 

Osoby współprowadzące wszyscy adiunkci i asystenci Katedry Higieny Żywności Zwierzęcego Pochodzenia 

Jednostka oferująca 

przedmiot 

Katedra Higieny Żywności Zwierzęcego Pochodzenia 

Cel modułu Opanowanie przez studentów wiedzy i umiejętności w zakresie zapewnienia 

bezpieczeństwa mikrobiologicznego środków spożywczych 

Treści modułu kształcenia – 

zwarty opis ok. 100 słów. 

Istotą modułu kształcenia w zakresie modułu„Mikrobiologia żywności” jest 

zapoznanie studentów z: a) najważniejszymi zagrożeniami mikrobiologicznymi ze 

strony żywności, b) systemami zapewniania bezpieczeństwa mikrobiologicznego 

żywności, c) kryteriami: bezpieczeństwa środków spożywczych i higieny procesów 

produkcyjnych, d) mikrobiologią procesów technologicznych w przemyśle 

spożywczym. 
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wykłady, ćwiczenia audytoryjne i laboratoryjne 

 


