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przedmiot

Cel modutu Celem przedmiotu jest zapoznanie studentdow zagrozeniami wynikajacymi z

biologicznych, $rodowiskowych i1 ekonomicznych uwarunkowan  produkcji i
przetworstwa surowcow drobiarskich. Uzyskanie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji
spotecznych z zakresu zasad i procesow zachodzacych w chowie i1 przetwoérstwie
drobiu w kraju i na $wiecie, ze uwzglednieniem wielu kierunkow uzytkowania,
roznych gatunkéw, stopnia intensyfikacji produkcji, jak rowniez czynnikow
genetycznych i srodowiskowych ksztattujacych jako$¢ surowcow drobiarskich.

Tres$ci modutu ksztalcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Student po zakonczeniu zaje¢ z zakresu zagrozen w przetworstwie i produkcji
drobiarskiej powinien zna¢ podstawy utrzymania roéznych gatunkow ptactwa
domowego jak rowniez uwarunkowania prawne produkcji drobiarskiej w Polsce i w
Unii Europejskiej. W ramach przedmiotu omawiane sg tematy dotyczace jajczarstwa,
produkcji migsa drobiowego i pierza, obejmujgce m.in. instrumentalne metody oceny
jako$ci, metody ksztattowania wartosci odzywczej surowcow drobiarskich, ich
zmiany fizykochemiczne w procesie starzenia oraz metody konserwacji i
przetworstwa. Szczegolng uwage przyktada si¢ do punktéw krytycznych omawianych
procesow produkcyjnych i przetworczych oraz wynikajacych z nich zagrozen w
aspekcie pozyskiwania zywnos$ci oraz bezpieczenstwa konsumentow.
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Planowane formy/ dziatania/
metody dydaktyczne

Wyktady oraz ¢wiczenia ilustrowane stosownie do tematyki: zdjeciami, materiatami
na foliach, prezentacjami multimedialnymi uwzglgdniajacymi m.in. wyniki badan
wlasnych. Praca w grupach celem wykonania oceny prawidlowosci oraz punktow

krytycznych technologii zastosowanych w cyklu produkcyjno-przetworczym
surowcow drobiarskich.




