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przedmiot

Cel modutu Zapoznanie z poszczegolnymi grupami zagrozen wystepujgcych w procesie produkcji

migsa roznych gatunkow zwierzqt rzeznych. Charakterystyka zagrozen wystepujgcych
w trakcie procesow przetworczych w zaktadach miesnych. Kryteria bezpieczenstwa i

higieny procesu produkcji miesa w swietle wymagan UE. Zagrozenia zdrowia i Zycia
ludzi w chowie zwierzqt gospodarskich w produkcji podstawowej, pozyskaniu migsa i
przetworstwie migsnym.

Tres$ci modutu ksztalcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Produkcja migsa: produkcja podstawowa (wymagania dla zwierzat, zagrozenia w
chowie zwierzat rzeznych, systemy produkcji GLOBALGAP, uznane systemy
krajowe produkcji migsa drobiowego, wieprzowego i wotowego), zagrozenia
odzwierzece; obrot przedubojowy, uboj ptakow i ssakow, zwierzeta dzikie i fermowe
(ocena tusz 1 mi¢sa, wymagania mikrobiologiczne); zagrozenia dla personelu w
ubojni;

Przetworstwo migsa: zagrozenia wynikajace z procesow przetworczych: peklowanie
(nitrozoaminy), wedzenie (WWA), apertyzacja (clostridium botulinum), wymagania
mikrobiologiczne dla produktow i przetworow, zagrozenia fizyczne, przetworstwo
thuszczoéw zwierzecych, wymagania dla tojow i thuszczow zwierzecych; zagrozenia
wystepujace przy obstudze maszyn i urzagdzen w na réznych etapach przetworstwa
miesnego; dobodr srodkow ochrony indywidualnej i zbiorowej w zaktadach
przetworstwa migsnego.
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