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Kierunek lub kierunki studiow

Zootechnika

Nazwa modutu ksztatcenia, takze
nazwa w jezyku angielskim

Technologia przetwarzania miesa
Technology of meat processing

Jezyk wykiladowy Polski

Rodzaj modutu ksztatcenia Obowigzkowy
(obowigzkowy/fakultatywny)

Poziom modutu ksztatcenia | stopien

Rok studiéw dla kierunku Studia stacjonarne | stopnia
Semestr dla kierunku 7

Liczba punktéw ECTS z
podziatem na kontaktowe/
niekontaktowe

Liczba pkt ECTS 4, w tym kontaktowe 2 + niekontaktowe 2

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr hab. inz. Mariusz Florek

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Towaroznawstwa i Przetworstwa Surowcow
Zwierzecych

Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentéw z
podstawami technologii przetwdrstwa miesnego, w tym m.in.
pozyskiwaniem surowcow zasadniczych i ubocznych, metodami
przygotowywania miesa do spozycia oraz sposobami jego
przerobu na przetwory, a takze procesami zachodzacymi w nim
podczas tych czynnosci. Studenci uzyskujg informacje nt.
zachowania sie miesa w roznych warunkach, wtasciwosci miesa
poszczegolnych rodzajow oraz zjawisk i przemian zachodzacych
w miesie pod wptywem réznych czynnikéw, zaréwno
wewnetrznych, jak i zewnetrznych.

Tresci modutu ksztatcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Struktura zaktadéw miesnych. Proces produkcyjny. Surowce dla
przetworstwa miesnego. Pozyskiwanie i towaroznawcza
charakterystyka surowca miesnego zwierzat rzeznych (ssakow i
ptakéw). Przemiany enzymatyczne miesa i przetworéw
miesnych. Towaroznawcza charakterystyka surowcéw
ttuszczowych. Produkcja miesa kulinarnego. Technologia
produkcji miesa cieptego. Technologiczne mozliwosci
ksztattowania pozadanych cech miesa i produktéw miesnych -
substancje dodatkowe w przetworstwie miesa. Wptyw zabiegow
technologicznych na wtasciwosci miesa i przetworéw miesnych.
Technologia produkciji wedlin, konserw i ttuszczéw topionych.
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Czasopisma: Gospodarka Miesna; Mieso i Wedliny

Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody dydaktyczne wyktady, ¢wiczenia audytoryjne i
laboratoryjne, projekt zespotowy




