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Dr hab. inż. Mariusz Florek 

Jednostka oferująca przedmiot Katedra Towaroznawstwa i Przetwórstwa Surowców Zwierzęcych  
Cel modułu Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentów z podstawowymi metodami 

konserwacji surowców i produktów zwierzęcych, jak również technikami 
wykorzystywanymi w przetwórstwie surowców pochodzenia zwierzęcego; 
zagadnienia związane z warunkami przechowywania, magazynowania, pakowaniem i 
znakowaniem produktów pochodzenia zwierzęcego. Informacje dotyczą zasad obrotu 
surowcami i produktami pochodzenia zwierzęcego oraz wymianą na rynku krajowym 
i międzynarodowym.  

Treści modułu kształcenia – 
zwarty opis ok. 100 słów. 

Istota obrotu towarowego produktami rolnymi i żywnością. Organizacja rynków 
rolnych produktów pochodzenia zwierzęcego. Metody utrwalania i konserwacji 
surowców i produktów zwierzęcych. Podstawowe techniki wykorzystywane w 
przetwórstwie produktów zwierzęcych. Pakowanie i znakowanie produktów 
pochodzenia zwierzęcego. Przechowywanie produktów pochodzenia zwierzęcego i 
zmiana ich jakości. Rodzaje zagrożeń w produkcji i obrocie produktami pochodzenia 
zwierzęcego. Organizacja i mechanizm rynków produktów pochodzenia zwierzęcego 
w UE. Zasady obrotu surowcami i produktami pochodzenia zwierzęcego na rynku 
krajowym i międzynarodowym. Obrót żywnością certyfikowaną. 
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wykład klasyczny, wykład konwersatoryjny, dyskusja, ćwiczenia 

 
 


