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Technology of meat processing
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Cel modutu

Cel nauczania przedmiotu — zapoznanie z podstaveminologii przetworstwa
miesnego, m.in. pozyskiwaniem surowcow zasadniczydiocznych, metodami
przygotowywania mgsa do spoycia oraz sposobami jego przerobu na przetwory,
takze procesami zachoglzymi w nim podczas tych czyném. Informacje nt.
zachowania gimiesa w r@nych warunkach, wikgiwosci miesa poszczegolnych
rodzajow oraz zjawisk i przemian zachedygch w mesie pod wpltywem rénych
czynnikow, zarbwno wewatrznych, jak i zewetrznych.
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Tresci modutu ksztatcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Struktura zaktadéw rmasnych. Proces produkcyjny. Surowce dla przetwors
migsnego. Pozyskiwanie i towaroznawcza charakterystgki@owca misnego
zwierzt rzeznych (ssakow i ptakow). Przemiany enzymatycznesani przetworow
miesnych. Towaroznawcza charakterystyka surowcow dkamaych. Produkcj
migsa kulinarnego. Technologia produkcji esa cieptego. Technologiczrn
mozliwosci ksztattowania pmdanych cech msa i produktéw misnych - substancj
dodatkowe w przetworstwie gda. Wplyw zabiegéw technologicznych
wihasciwosci migsa i przetworéw meisnych. Technologia produkcjiedlin, konserw i
tluszczow topionych.
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Planowane formy/ dziatania/

metody dydaktyczne

wyktad klasyczny, wyktad konwersatoryjny, dyskugj@jczenia, projekt grupowy z

prezentag




