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Kierunek lub kierunki studiow

Zootechnika

Nazwa modutu ksztatcenia, tak nazwa

Przetworstwo surowcoéw drobiarskich

w jezyku angielskim

Processing industry of poultry raw materials

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatceni

(obowizkowy/fakultatywny)

aobowigzkowy, dla specjalniei Towaroznawstwo i przetworstwo surowc(
zwierzcych

Poziom modutu ksztatcenia

pierwszy, studia stacjuma

Rok studiéw dla kierunku Il rok
Semestr dla kierunku VI

Liczba punktow ECTS z podzialem n@
kontaktowe/ niekontaktowe 2,68/1,32

Tytut / stopigi, imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr Justyna Batkowska

Jednostka oferaga modut

Katedra Biologicznych Podstaw Produkcjietwecej

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentéwparistawami technolog
przetwarzania surowcow drobiarskich od produkajosicow drobiarskich pd
przetwarzanie jaj i negsa z uwzgidnieniem zalenosci miedzy czynnikami
technologii a jakécia uzyskanych produktow. Przybdine g takze
zagadnienia zwkzane ze stanem prawnym dotyogm technologii
przetwarzania ngsa drobiu i jaj, ogbélna wiedza o metodach utrwala
surowcow drobiarskich i jajczarskich. Tematyka piétu obejmuje zasad
nowoczesnej oceny towaroznawczej surowcOw  drokEhrsk z
uwzgkdnieniem ich wtéciwosciach prozdrowotnych oraz ewentualnych w
jakosciowych, zafatszow@azywnosci i metod ich wykrywania.

Tresci modutu ksztalcenia — zwarty op
ok. 100 stow.

I8V ramach przedmiotuagsomawiane na wykfadach oraz demonstrowan
laboratorium, zaktadach drobiarskich, fermie kuosek i w zakfadacl
sortowania i pakowania jaj tematy dotyce jajczarstwa i produkcji rga
drobiowego, a mianowicie: morfometryczne i opisoeechy jaj kurzych
zrodfa ich zmienngci, instrumentalne metody oceny jdkb jaj, metody
ksztattowania warti odzywczej jaj kurzych, zmiany fizykochemiczne dce
jaj w procesie starzenia, wtawosci funkcjonalne jaj, konserwowanie
przetworstwo jaj, charakterystyka drobiu Zmego, wplyw rdanych
czynnikbw na jak& surowca rzeénego, jaké¢ miesa drobiowego
technologia produkcji tuszek, zmiany poubojowe, watanie mésa
drobiowego, odpady poubojowe, specyfika HACCP weprgle drobiarskim
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Planowane
dydaktyczne

formy/dziatania/metoc

IWVyktady oraz ¢wiczenia ilustrowane stosownie do tematyki: eethmi,
materiatami na foliach, prezentacjami multimediatyuwzgkdniagcymi
m.in. wyniki bada wtasnych. Praca w grupach celem wykonania oq
pozyskiwanych surowcéw drobiarskich z uwaglieniem czynnikow

eny

mogcych modyfikowa ich jakaic.




