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The influence of environment on food quality

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

Przedmiot do wyboru

Poziom modutu ksztatcenia 2° studia stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 1

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktéw ECTS z podziatem na 3(1,60/1,40)

kontaktowe/ niekontaktowe

Tytut / stopien, imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr hab. inz. Mariusz Florek

Jednostka oferujgca modut

Katedra Towaroznawstwa i Przetwoérstwa Surowcéw Zwierzecych
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Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw ze sSrodowiskowymi
uwarunkowaniami jako$ci zywnosci. Charakterystyka najwazniejszych
procesow wykorzystywanych w tanicuchu produkcji bezpiecznej
Zywnosci, najwazniejsze zagroZenia bezpieczenistwa zywnosci
pojawiajace sie na poziomie produkcji podstawowej, systemy
certyfikowanej produkcji zywnosci (GLOBALGAP, IP, rolnictwo
ekologiczne, non-GMO), podstawowe wymagania dla spozywczego
sektora produkcji zywno$ci pochodzenia zwierzecego i roslinnego.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis
ok. 100 stéw.

Jako$¢ zywnosci jako pochodna stanu srodowiska, sposobéw produkcji
ro$linnej i chowu zwierzat. Lancuch bezpiecznej produkcji Zzywnosci.
Wplyw przetwarzania, przechowywania i transportu surowcéw na
jakos$¢ zywnosci. Laficuch produkcji Zzywnos$ci w aspekcie wymagan
prawnych UE (system RASFF). Podstawy ochrony zdrowia w relacjach:
$Srodowisko-producent-konsument. Zagrozenia bezpieczenstwa
zywno$ci na poziomie produkcji podstawowej (zwierzeta, pasze, woda)
i ich kontrola. Srodowisko wodne a jako$¢ produktéw akwakultury.
Warunki sanitarno-higieniczne proceséw technologicznych, transportu,
przechowywania i dystrybucji Zzywno$ci. Wymagania sanitarne
dotyczace pomieszczen produkcyjnych w spozywczym sektorze
zwierzecym i ro$linnym. Higiena osobista w procesie produkcji,
przechowywania i dystrybucji zywno$ci. Urzedowe kontrole ZywnoSci.
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