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Eko-mikrobiologia

Eco-microbiology
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1° studia niestacjonarne

Rok studiow dla kierunku 3
Semestr dla kierunku 6
Liczba punktow ECTS z 4
podziatem na kontaktowe/ 1,76/2,24

niekontaktowe

Nazwisko i imie osoby
odpowiedzialnej - stopien
naukowy — istotne
kwalifikacje praktyczne

Chmielowiec-Korzeniowska Anna dr. hab.

Osoby wspotprowadzgce

Jednostka oferujaca
przedmiot

Katedra Higieny Zwierzat i Zagrozen Srodowiska

Cel modutu

Zapoznanie z tematykg wystepowania mikroorganizméw w sSrodowisku naturalnym i w
otoczeniu rolnictwa, przemystu rolno-spozywczego, ich wptywie na ozywione i nieozywione
elementy $rodowiska oraz mozliwosci wykorzystania wtasciwosci mikroorganizméw w
procesach oczyszczania. Ponadto zapoznanie z metodami hodowli, identyfikacji oraz
okreslania liczebnosci bakterii w srodowisku naturalnym (gleba, woda, powietrze).

Wymagania wstepnei
dodatkowe

Mikrobiologia, Biologia

Tresci modutu ksztatcenia

Wystepowanie mikroorganizméw w s$rodowisku naturalnym i w otoczeniu rolnictwa,
przemystu rolno-spozywczego, ich wptywu na ozywione i nieozywione elementy srodowiska;
mozliwosci wykorzystania wtasciwosci mikroorganizméw w procesach oczyszczania.
Charakterystyka wybranych grup bakterii z uwzglednieniem bakterii chorobotwdrczych dla
ludzi i zwierzat. Metody hodowli, identyfikacji oraz okreslania liczebnosci bakterii w
srodowisku naturalnym. Analiza mikrobiologiczna powietrza atmosferycznego i pomieszczen
zamknietych, gleby wody w tym takie wody pitnej. Oznaczanie mikroorganizméw
wskaznikowych. Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym. Praktyczne wykorzystanie
mikroorganizmoéw (bakterii, grzybow i promieniowcdéw) do oczyszczania Sciekow, powietrza i
rekultywacji terenéw zdegradowanych.

Zalecana lista lektur lub
lektury obowigzkowe

1. Rheinheimer G.: Mikrobiologia wod. PWRIL, Warszawa, 1977.

2. Zakowska Z., Stoinska H.: Mikrobiologia i higiena w przemysle spozywczym.
Wyd. Politechniki tédzkiej, t6dz, 2000.

3. Eldor A.P., Francis E.C.: Mikrobiologia i biochemia gleb. Wyd. UMCS, Lublin,
2000.

Planowane formy/ dziatania/
metody dydaktyczne

Wyktady, dyskusja, ¢wiczenia laboratoryjne, samodzielne wykonywanie pomiaréw




