Opis kierunku Bezpieczenstwo zywnosci
a) Nazwa kierunku studidw - Bezpieczenstwo zywnosci
b) Poziom ksztatcenia - studia pierwszego stopnia
c) Profil ksztatcenia - ogéIno akademicki
d) Forma studidw - stacjonarne i niestacjonarne

e) Tytut zawodowy absolwenta - inzynier w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci

f) Przyporzadkowanie do obszaru ksztatcenia - kierunek jednoobszarowy
— nauki rolnicze, lesne i weterynaryjne

g) Wskazanie dziedzin nauki i dyscyplin naukowych, do ktorych odnosza sie
efekty ksztatcenia — dziedzina: nauki rolnicze i weterynaryjne;
dyscyplina naukowa: technologia zywnosci i Zzywienia, agronomia,
zootechnika,

h) Zwigzek kierunku z misjg uczelni i strategia jej rozwoju

Utworzenie nowego kierunku studiow ,Bezpieczenstwo zywnosci” wpisuje sie
w strategie rozwoju UP w Lublinie przyjeta w uchwale nr 6/2007-2008 Senatu
Akademii Rolniczej w Lublinie z dnia 27 listopada 2007r. W Swietle wymienionej
uchwaty pierwszym celem uczelni jest prowadzenie dziatalnosci edukacyjnej,
zdobywanie i uzupetnianie wiedzy oraz ksztatcenie nowych umiejetnosci niezbednych
na rynku pracy w systemie uczenia sie przez cate zycie. Ponadto otwarcie kierunku
,Bezpieczenstwo Zywnosci” zwiekszy oferte edukacyjng Uczelni, co jest zgodne z
zatozonym celem strategicznym (cel I) dotyczacym tworzenia nowych kierunkéw
nauczania. Kierunek ten umozliwiajac szersze mozliwosci ksztatcenia absolwentow,
pomoze im w znalezieniu zatrudnienia na nowym, wymagajacym rynku pracy (cel
VII). Nalezy podkreslic, ze wszystkie podmioty zwigzane z produkcjg zywnosci sq
zobligowane rozporzadzeniem 852 WE z 2004 roku do wprowadzenia systemoéw
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. W zwigzku z tym jest duze zapotrzebowanie
rynku pracy na specjalistéw z tego zakresu.

i) Ogdlne cele ksztatcenia i mozliwosci zatrudnienia

Bezpieczenstwo zywnosci to najwazniejsze zadanie i oczekiwanie
konsumentow w stosunku do nabywanej i spozywanej zywnosci. Absolwent tego
kierunku studidow bedzie miat wiedze z zakresu bezpieczenstwa zywnosci i zywienia
cztiowieka oraz nauk przyrodniczych, weterynaryjnych i technologicznych. Pozna
procesy produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego (w tym Zywnosci



ekologicznej) oraz mozliwosci genetycznego i Srodowiskowego ksztattowania jej
jakosci. Nabedzie wiedze dotyczacg zasad i technologii produkcji oraz przetwarzania
pasz, i ich wptywu na jako$¢ zywnosci. Pozna biologiczne, chemiczne i fizyczne
zagrozenia w produkcji i pozyskiwaniu surowcow pochodzenia roSlinnego i
zwierzecego oraz w procesach ich przetwarzania. Pozna sposoby modyfikowania
skfadu Zzywnosci, wzbogacania jej w dodatkowe substancje funkcjonalne, zasady
utrwalania, przygotowania, przetwarzania, pakowania, znakowania, magazynowania,
transportu i wprowadzania do obrotu. Pozna zagadnienia zwigzane z produkcjg
zywnosci modyfikowanej genetycznie, a takze zagrozenia zwigzane z wprowadzaniem
jej do obrotu. Bedzie znat obligatoryjne systemy gwarantujgce bezpieczenstwo
zywnosci, tj. GMP, GHP, HACCP i nieobligatoryjne np. system zarzadzania jakosciq
wedtug norm serii ISO 9000. Zdobedzie wiedze z zakresu ochrony zdrowia zwierzat i
rodlin, a takze wplywu zywnosSci na stan zdrowia cziowieka. Przyswoi problemy
zwigzane z utylizacjg i/lub zagospodarowaniem produktéw ubocznych i odpadowych
powstajacych w trakcie produkcji roslinnej i zwierzecej a takze podczas produkciji
zywnosci. Bedzie znat obowigzujace dyrektywy, ustawy i rozporzadzenia dotyczace
prawa zywnosciowego. Bedzie miat mozliwos¢ uzyskania uznawanego w UE
certyfikatu ,Asystent systemu zarzadzania jakosScig” po zdaniu egzaminu w Polskim
Centrum Badan i Certyfikacji, z ktérym Uczelnia ma podpisang umowe na wspotprace
w tym zakresie.

Zdobyta wiedza pozwoli absolwentowi na merytoryczny nadzor i kontrole nad

kolejnymi etapami wytwarzania zywnos$ci, umozliwi ocene surowcow i produktéw
zywnosciowych i pozwoli zidentyfikowa¢ na kazdym etapie produkcji ,od pola do
stotu” zagrozenia, ktore mogtyby spowodowaé, ze wyprodukowana zywnos¢ nie
bedzie spetniata kryteriow Zzywnosci bezpiecznej. Bedzie takze przygotowany aby
podja¢ odpowiednie dziatania zmierzajace do eliminacji tych zagrozen, ewentualnie
ich ograniczenia do poziomow akceptowalnych odpowiednimi przepisami.
Absolwent moze znalez¢ zatrudnienie jako ekspert w zakresie kontroli jakosci i
bezpieczenstwa na kazdym etapie procesu wytwarzania zywnosci. Moze podjac prace
w przedsiebiorstwach przetwdrstwa spozywczego, zaktadach zbiorowego zywienia,
laboratoriach i instytucjach zwigzanych z oceng jakosci zywnosci oraz stuzbach
sanitarnych i stuzbach celnych.



