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Kierunek lub kierunki studiow

Bezpieczenstwo zywnosci

Nazwa modulu ksztatcenia, takze nazwa w
jezyku angielskim

Zanieczyszczenia i zafalszowania zywnosci, Food
contaminations and adulterations

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

fakultatywny

Poziom modutu ksztatcenia

Studia niestacjonarne pierwszego stopnia

Rok studiow dla kierunku

Semestr dla kierunku

6

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/ niekontaktowe

2 (0,7/1,3)

Imie i nazwisko osoby
odpowiedzialnej

Dr inz. Anna Stgj

Jednostka oferujgca przedmiot

Katedra Biotechnologii, Zywienia Cztowieka i
Towaroznawstwa Zywnosci

Cel modutu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z rodzajami
zanieczyszczen i zafatszowan produktow spozywczych,
metodami ich wykrywania oraz z kontrolg zanieczyszczen
i zafatszowan zywno$ci. Ponadto nabycie umiejetnosci
analizy produktow w aspekcie zanieczyszczen i
zafalszowan oraz interpretacji wynikéw badan.

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia organiczna z elementami ogolnej, metody oceny
2zywnos$ci

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis ok.
100 stow.

Wyktady obejmujg oméwienie: aspektu etycznego i
ekonomicznego zafalszowan, wptywu zanieczyszczeh na
zdrowie czlowieka, rodzajéw zanieczyszczen i
zafalszowan wybranych produktéw spozywczych: sokéw,
napojow alkoholowych, miodéw, olejéw, mleka i miesa
oraz zastosowania metod chromatograficznych,
spektralnych i biologii molekularnej do wykrywania
zanieczyszczen i zafatszowan tych produktéw. Ponadto
przedstawiajg przepisy prawne oraz kontrole
zanieczyszczen i zafatszowar zywnosci.

Cwiczenia obejmuja: oznaczanie zanieczyszczen
mineralnych, metali ciezkich, mykotoksyn, wykrywanie
zafalszowan miodow, olejow roslinnych, mleka,
oznaczanie zawartosci kwasu cytrynowego metodg
enzymatyczng w sokach, analize antocyjanéw metoda
HPLC w sokach, zwigzkéw lotnych metodg GC w
napojach alkoholowych, spektrofotometrie i elektroforeze
kwasOw nukleinowych, zastosowania metody PCR i
metody immunoenzymatycznej.

Zalecana lista lektur lub lektury obowigzkowe

Literatura obowigzkowa:

1. Skrypty do ¢wiczeh

Literatura zalecana:

1. Kocjan R., Chemia analityczna. Cz. 2: Analiza
instrumentalna. Wydawnictwo Lekarskie PZWL,
Warszawa, 2000.

2. Andrejko D., Andrejko M., Zanieczyszczenia zywnosci.
Zrodla i oddzialywanie na organizm czlowieka.
Wydawnictwo Uniwersytetu Przyrodniczego, Lublin, 2009.
3. Lees M., Food authenticity and traceability. Boca Raton
[etc.] CRC Press. Cambridge : Woodhead Publishing,
2003;

4. publikacje w czasopismach naukowych.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady
Cwiczenia laboratoryjne




