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 Cel modułu Zapoznanie studentów z możliwościami zagospodarowania 
produktów ubocznych powstających przy produkcji żywności 
 

Wymagania wstępne i dodatkowe Brak 

Treści modułu kształcenia  – 
zwarty opis ok. 100 słów. 

Moduł zapoznaje studentów z charakterystyka produktów 
ubocznych  przemysłu spożywczego (piekarniczy, cukrowniczy, 
mleczarski, tłuszczowy itp.) oraz ich podział. Sposoby 
zagospodarowania produktów poprodukcyjnych: przemysł 
tłuszczowy (m.in. otrzymywanie lecytyny ze szlamów 
pohydratacyjnych oraz jej uszlachetnienie), przemysł owocowo -
warzywny otrzymywanie pektyny z wytłoków jabłkowych, przemysł 
mleczarski -wykorzystanie serwatki do produkcji laktozy a także 
wykorzystanie odpadów takich jak tłuszcze posmażalnicze do 
produkcji biopaliw. Zastosowanie produktów ubocznych w 
biotechnologii ( produkcja drożdży, hydrolizatów, koncentratów, 
enzymów, produkcja kwasów organicznych (mlekowego, 
cytrynowego itp.). Światowe i krajowe przepisy prawne, 
podstawowe systemy kontroli. 
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Planowane metody dydaktyczne wykład, wykład z dyskusją, wykład ilustrowany pokazami, 
rozmowa heurystyczna (dyskusja), wykonanie projektu, 
wykonanie prezentacji 

 


