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Jednostka oferuj ąca przedmiot Katedra Towaroznawstwa i Przetwórstwa Surowców 
Zwierzęcych Cel modułu Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie z różnymi 
zagrożeniami dla środowiska wynikającymi z funkcjonowania 
różnych sektorów przemysłu rolno-spożywczego i 
możliwościami ich niwelowania, tzn. zagospodarowywania 
odpadów i naturalizacji zanieczyszczeń. 
 Wymagania wstępne i dodatkowe Towaroznawstwo żywności, Prawo żywnościowe 

Treści modułu kształcenia  – 
zwarty opis ok. 100 słów. 

Przedmiot ma za zadanie zapoznać studentów z produktami 
ubocznymi, odpadami i innymi zanieczyszczeniami 
powstającymi w toku produkcji w różnych gałęziach przemysłu 
spożywczego i metodami neutralizacji szkodliwych substancji i 
przerobu odpadów. Dotyczy to głównie przemysłu 
mleczarskiego, mięsnego, owocowo-warzywnego, 
cukrowniczego, browarniczego, spirytusowego. 
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