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Zwierzęcych 

Cel modułu Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie z 

wymaganiami, metodologią wdrażania i funkcjonowania 

systemów zarządzania jakością w przetwórstwie żywności, 

w tym z metodami, technikami i narzędziami stosowanymi 

podczas wdrażania, funkcjonowania i doskonalenia 

systemów. Zajęcia praktyczne (ćwiczenia w grupach, studia 

przypadków) dadzą możliwość poznania różnych sytuacji 

mogących pojawić się w praktyce, wzbogacą posiadaną 

wiedzę i umożliwią jej zastosowanie praktyczne. 

Treści modułu kształcenia – 

zwarty opis ok. 100 słów. 

Podstawy zapewnienia i zarządzania jakością. Główne 

zasady funkcjonowania  podstawowych systemów 

zarządzania jakością, cele, korzyści i mankamenty 

wdrażania tych systemów. Ewolucja koncepcji zarządzania 

jakością. Zadania operacyjne w zakresie zarządzania 

jakością. Metody doskonalenia jakości. Koszty jakości. 
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