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Cel modutu

Zapoznanie studentdéw z rodzajami zanieczyszczen i zafatszowan
produktéw spozywczych, metodami ich wykrywania, kontrola
zanieczyszczen i zafalszowan zywnosci. Nabycie umiejgtnosci
analizy produktéw w aspekcie zanieczyszczen i zafatlszowan,
interpretacji wynikow badan.

Tresci modutu ksztalcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Wyktady: aspekt etyczny i ekonomiczny zafatszowan, wptyw
zanieczyszczen i zafalszowan na zdrowie cztowieka, rodzaje
zanieczyszczen i zafalszowan wybranych produktéw spozywczych:
sokow, napojoéw alkoholowych, miodow, olejow, mleka i miesa,
zastosowania metod chromatograficznych, spektralnych i biologii
molekularnej do wykrywania zanieczyszczen i zafatszowan tych
produktéw. Przepisy prawne, kontrola zanieczyszczen i zafalszowan
Zywnosci.

Cwiczenia: wykrywanie zafatszowan miodow, olejow roslinnych,
mleka, oznaczanie zawarto$ci kwasu cytrynowego metoda
enzymatyczng w sokach, analiza antocyjanow metoda HPLC w
sokach, zwigzkow lotnych metoda GC w winach, oznaczanie
zanieczyszczen mineralnych w warzywach mrozonych, pestycydow
metodg GC w pieczywie, dwutlenku siarki w dzemach.
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