M uu_uu BZ1s 065
Kierunek lub kierunki Bezpieczenstwo zywnosci
studiow

Nazwa modutu ksztatcenia

Utrwalanie zywnos$ci a jej bezpieczenstwo

Preservation of food and its safety

Jezyk wyktadowy

Polski

Rodzaj modutu ksztatcenia
(obowigzkowy/fakultatywny)

Fakultatywny

Poziom modutu ksztalcenia

Studia niestacjonarne | stopnia

Rok studiéw dla kierunku 3
Semestr dla kierunku 6
Liczba punktow ECTS z 2
podziatem na kontaktowe/ 1,2/0,8

niekontaktowe

Nazwisko i imi¢ osoby
odpowiedzialnej - stopien
naukowy

Dr hab. Piotr Skatecki

Jednostka oferujaca
przedmiot

Katedra Towaroznawstwa i Przetwdrstwa Surowcow Zwierzecych

Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentow z wspotczesnymi
technologiami utrwalania zywno$¢ i wptywem na jej jakosSc¢.

Tresci modutu ksztalcenia —
zwarty opis ok. 100 stow.

Tendencje w utrwalaniu zywnos$ci. Wplyw chlodzenia i mrozenie na jakos$¢
zywno$ci. Suszenie zywnosci (zmiany w surowcach). Wykorzystanie wysokich
ci$nien w utrwalaniu Zywnosci. Promieniowanie jonizujgce i jego wpltyw na zywnos¢.
Biokonserwacja zywno$ci. Wedzenie i peklowanie, a bezpieczenstwo zywnosci
(uwarunkowania prawne)

Zalecana lista lektur lub
lektury obowigzkowe

1.Gruda Z., Postolski J.: Zamrazanie zywnosci. Wyd III rozszerzone. WNT,
Warszawa 1999.

2.Dluzewski M., Chuchowa J, Krajewski K, Kaminski W.M., Dluzewska A.:
Technologia zywnos$ci. WsiP, tom 1 i 2, 2000.

3.Litwinczuk A., Litwinczuk Z., Bartowska J., Florek M.: Surowce zwierzgce — ocena
i wykorzystanie. PWRIL Warszawa, 2004.

Planowane formy/ dziatania/
metody dydaktyczne

wyktad, ¢wiczenia audytoryjne, ¢wiczenia laboratoryjne, sprawozdanie, dyskusja




