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Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z bezpieczenstwem i higieng
pracy w gastronomii. Omdwione zostang zagadnienia dotyczace
przygotowania zaktadéw gastronomicznej do produkcji bezpiecznej
zywnosci. Ponadto zostanie przekazana wiedza na temat wyposazenia,
maszyn oraz sprzetu w zaktadach gastronomicznych jak réwniez zasad
wprowadzania systemu HCCP w gastronomii.

Tresci modutu ksztatcenia — zwarty opis
ok. 100 stéw.

Wyktad obejmuje: Pojecia podstawowe, klasyfikacje zanieczyszczen
powstajgcych w trakcie przetwarzania zywnosci, sposoby i metody
produkcji zywnosci wolnej od zanieczyszczen. Ponadto na wyktadzie
omodwione zostang zagadnienia dotyczagce wyposazenia zaktaddéw
gastronomicznych oraz zasady wdrazania HCCP w gastronomii.

Cwiczenia obejmuja badanie i analize metod usuwania zanieczyszczer
fizycznych z zywnosci. W ramach zajec studenci prezentujg przygotowane
samodzielnie referaty dotyczagce wybranych czynnikdw i substancji
niebezpiecznych lub potencjalnie niebezpiecznych przedostajgcych sie do
zywnosci. Ponadto przeanalizujg Polskie Normy dotyczace zawartosci
szkodliwych substancji w zywnosci i sposobéw ich oznaczania.
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