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Jednostka oferująca moduł Katedra Inżynierii i Maszyn Spożywczych 

Cel modułu Celem przedmiotu jest zapoznanie studentów z problematyką  związaną z 

maszynami i procesami, które występują w liniach technologicznych 

przemysłu spożywczego 

Treści modułu kształcenia – zwarty opis 

ok. 100 słów. 

 

Specyficzne operacje i procesy stosowane w przetwórstwie mięsnym, 

drobiarskim, mleczarskim, owocowo-warzywnym, koncentratów 

spożywczych, rybnym i paszowym. Suszarnie, instalacje zbożowe, 

magazyny. Maszyny do wstępnej obróbki - czyszczenie, sortowanie, 

separacja. Metody przetwarzania surowców i ich uszlachetnianie. 

Dozowanie i mieszanie surowców. Kondycjonowanie surowców przed 

przetwarzaniem. Aglomeracja ciśnieniowa i bezciśnieniowa. 

Magazynowanie gotowego wyrobu. 
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