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Jednostka oferująca moduł Katedra Towaroznawstwa i Przetwórstwa Surowców Zwierzęcych 

Cel modułu Zapoznanie studentów z ogólną charakterystyką surowców i produktów 
spożywczych. Metodami i sposobami ich pozyskiwania oraz przetwarzania. 
Towaroznawczą oceną ich jakości oraz czynnikami, które ją kształtują. 

Treści modułu kształcenia – zwarty opis 
ok. 100 słów. 

W ramach przedmiotu omówione zostaną podstawowe pojęcia i regulacja 
prawne związane z produkcją żywności, dane dotyczące produkcji 
surowców roślinnych i zwierzęcych w Polsce, skład chemiczny, wartość 
odżywcza i biologiczna podstawowych produktów żywnościowych oraz 
metody ich oceny  (organoleptyczne, fizykochemiczne, mikrobiologiczne),  
zagrożenia dla zdrowia i życia człowieka związane z pozyskiwaniem 
surowców, przetwórstwem oraz przechowywaniem i dystrybucją żywności 
pochodzenia roślinnego i zwierzęcego. 
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Planowane formy/działania/metody 
dydaktyczne 

wykład, ćwiczenia audytoryjne, ćwiczenia laboratoryjne, sprawozdanie, 
projekt, dyskusja 

 
 


