
Metodologia badań 

przyrodniczych
2 z 30 30 2 0

Komunikacja 

interpersonalna
2 z 30 30 2 0

 Aparatura 

przemysłu 

spożywczego

2 z 30 15 5 10 1 1

Podstawy 

eksploatacji 

urządzeń przemysłu 

spożywczego

2 z 30 15 5 10 1 1

Podstawy 

działalności 

gospodarczej

2 z 30 30 2 0

Podstawy 

zarządzania 

przedsiębiorstwem

2 z 30 30 2 0

Znaczenie 

bioróżnorodności w 

produkcji żywności

3 z 30 15 10 5 1 1

Światowe systemy 

produkcji żywności 
3 z 30 15 10 5 1 1

Branżowe systemy 

zarządzania 

jakością

4 e 45 15 15 15 1 2

Zintegrowane 

systemy 

zarządzania 

4 e 45 15 15 15 1 2

Technologie 

gastronomiczne
3 z 30 0 10 20 0 2

Współczesne 

trendy w 

przetwórstwie 

żywności i 

produkcji potraw 

3 z 30 0 10 20 0 2

Alergie i 

nietolerancje 

pokarmowe

4 e 45 15 15 15 1 2

semestr II - przedmiot do wyboru 6
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semestr II - przedmiot do wyboru 3 (humanistyczny)

semestr II - przedmiot do wyboru 5

semestr II - przedmiot do wyboru 7

semestr II - przedmiot do wyboru 4
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semestr I - przedmiot do wyboru 1 (humanistyczny)

semestr II - przedmiot do wyboru 2

WYDZIAŁ Biologii, Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki

KIERUNEK - Bezpieczeństwo i certyfikacja żywności, studia stacjonarne II stopnia, 3 sem.

Nazwa przdmiotu do 

wyboru
ECTS  
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Bioaktywne 

substancje w 

żywności 

4 e 45 15 15 15 1 2

Zintegrowane 

zarządzanie 

środowiskiem w 

łańcuchu 

żywnościowym

2 z 30 15 10 5 1 1

Zarzadzanie 

produkcją 

żywności 

ekologicznej 

2 z 30 15 10 5 1 1

semestr III - przedmiot do wyboru 8


