Opis zakladanych efektéw ksztalcenia dla kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja Zywnosci

Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia

Profil ksztatcenia: ogdlnoakademicki
Obszar ksztalcenia: nauk rolniczych, lesnych i weterynaryjnych

Dziedzina(y) nauki i dyscypliny naukowe, do ktorych odnoszg si¢ efekty ksztalcenia:
Dziedzina: nauki rolnicze, nauki weterynaryjne

Dyscyplina naukowa: technologia zywnosci i zywienia, agronomia, zootechnika

Opis zaktadanych efektow ksztatcenia uwzglednia uniwersalne charakterystyki pierwszego
stopnia dla poziomow 6 -7 okreslone w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym
Systemie Kwalifikacji (Dz.U. z 2016 r. poz. 64 i 1010) oraz charakterystyki drugiego stopnia
dla poziomow 6 -7 okreslone w rozporzadzeniu Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego z
dnia 26 wrzesnia 2016 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy
Kwalifikacji typowej dla kwalifikacji uzyskiwanych w ramach szkolnictwa wyzszego po
uzyskaniu kwalifikacji pelnej na poziomie 4 — poziomy 6-8 (Dz.U. z 2016 1. poz. 1594), w
tym wybrane efekty ksztalcenia wtasciwe dla obszaru lub obszaréw ksztatcenia, do ktorych
zostal przyporzadkowany kierunek studiow.

Opis zakladanych efektow ksztalcenia dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy

Kwalifikacji
Symbol Kierunkowe efekty ksztalcenia Odniesienie do | Odniesienie
charakterystyk | do efektow
drugiego ksztatcenia
stopnia dla obszaru
Polskiej Ramy
Kwalifikacji
Wiedza
Absolwent zna i rozumie:
BC1_WO01 | Podstawowe zagadnienia z zakresu biologii zwierzat i ro$lin, | P6S WG P6S WG
chemii organicznej i nieorganicznej, fizyki i biochemii wazng z
punktu widzenia szeroko pojetego bezpieczenstwa zywnosci.
BC1 W02 | Metody analizy statystycznej, estymacji i weryfikacji hipotez | P6S WG P6S WG
statystycznych w  zakresie badan nad bezpieczenstwem
Zywnosci.
BC1 _WO03 | Zagadnienia dotyczace genetyki, biologii molekularnej oraz | P6S WG P6S WG
organizmow genetycznie modyfikowanych.
BC1 W04 | Obowiazujace przepisy prawa zywnosciowego, bezpieczenstwa | P6S WG P6S WK
1 higieny pracy oraz zatozenia polityki rolnej, zywnosciowej i | P6S WK
zdrowotnej oraz cele strategiczne 1 operatywne polityki
zywnosciowej w ujeciu krajowym i miedzynarodowym.
BC1 W05 | Zagadnienia na temat chemicznych i fizycznych procesow | P6S WG P6S WG
zachodzacych w biosferze, ze szczegdlnym uwzglednieniem | P6S WK
zanieczyszczenia srodowiska spowodowanym produkcija rolng i
przetworstwem rolno-spozywcezym.
BC1 W06 | Metody pozyskiwania podstawowych surowcow i produktow | P6S WG P6S WG
pochodzenia roslinnego i zwierzgcego oraz ogdlne zagadnienia
dotyczace towaroznawstwa.
BC1 W07 | Podstawy z zakresu anatomii cztowieka oraz fizjologii trawienia | P6S WG P6S WG
i przemian skladnikow pokarmowych, jak 1 zwigzkow
toksycznych.
BC1 WO08 | Podstawowe gatunki ros§lin i zwierzat wykorzystywanych w | P6S WG P6S WG




zywieniu cztowieka, ma wiedzg z zakresu podstaw profilaktyki
weterynaryjnej oraz higieny w hodowli zwierzat.

BCI_W09

Metody badan mikrobiologicznych, oddziatywanie mikroflory
na czlowieka i jakos$¢ zywnosci oraz sposoby zastosowania
mikroorganizmow w produkcji zywnosci.

P6S_WG

P6S_WG

BCl_WI0

Podstawowe pojecia z zakresu przetworstwa i jakoSci zywnosci,
przemian 1 reakcji zwigzkow chemicznych obecnych w
zywnosci, procesow zachodzacych podczas przechowywania
zywnosci oraz wplywu stosowania réznych metod utrwalania
zywnosci na jako$¢ surowcow i produktow.

P6S_WG

P6S_WG

BC1 W11

Zagrozenia wystepujace w S$rodowisku pracy oraz metody
eliminowania lub ograniczania zagrozen w procesie pracy w
rolnictwie i1 przemys$le rolno-spozywczym.

P6S_WG,
P6S_WK

P6S_WG

BC1 W12

Zasady ochrony roslin oraz zagadnienia dotyczace produkcji
pasz i ich wptywu, na jakos$¢ produktéw spozywczych.

P6S_WG

P6S_WG

BCl WI3

Metody stosowane w analizie zywnoS$ci, rozumie ich zasady
oraz role, jaka odgrywaja w zapewnianiu bezpieczenstwa
Zywnosci.

P6S_WG,
P6S_WK

P6S_ WG

BCl W14

Pojecia z zakresu systemow zapewnienia 1 zarzadzania
bezpieczenstwem 1 jakoScig zywnosci, gléwne zatozenia
systemow obligatoryjnych i dobrowolnych stosowanych w
branzy zywnosciowej, metody przegladu, weryfikacji i
doskonalenia tych systeméw oraz =zasady certyfikacji i
akredytacji stosowane w Polsce, innych krajach UE i §wiecie.

P6S_WG
P6S_WK

P6S_WG

BCl WIS

Podstawowe pojecia i zasady ochrony wiasnosci intelektualnej,
zasady korzystania z literatury fachowej i jej cytowan.

P6S_WK

P6S_WK

BCl W16

Rozumie wptyw uwarunkowan ekonomicznych i
marketingowych na produkcje, handel 1 konsumpcje produktow
zywnos$ciowych.

P6S_WK

P6S_ WG

Umiejetnosci
Absolwent potrafi:

BCl U0l

Wyszukiwac, analizowa¢ i wykorzystywaé informacje
pochodzace z roznych zrodet, dotyczace prawa zywno$ciowego,
praw autorskich i wlasnos$ci przemystowej, norm technicznych i
systemowych oraz danych statystycznych.

P6S_UW,
P6S_UK

P6S_UW

BC1 _U02

Dyskutowaé wykorzystujac odpowiednie sposoby
komunikowania si¢ i formy przekazu ma tematy zwigzane z
problematyka zawodu rowniez w kontek$cie wystepujacych
zjawisk spotecznych.

P6S_UK

P6S_UW

BCI_U03

Tworzy¢ dokumenty i dobiera¢ metody analizy statystycznej dla
danego uktadu danych oraz potrafi odczytywac, interpretowac i
ilustrowac graficznie uzyskane wyniki z wykorzystaniem
dostepnych programow komputerowych.

P6S_UW,

P6S_UW

BCl U04

Opisa¢ i interpretowa¢ wyniki przeprowadzonych doswiadczen
dotyczacych zywnosci i jej sktadnikow, oszacowac warto$¢
odzywcza produktéw spozywczych, ustalaé racje pokarmowe
oraz wyciggac i formutowa¢ wnioski.

P6S_UW,
P6S_UK

P6S_UW

BC1_UO05

Podejmowaé standardowe dzialania w zakresie opracowania,
wdrozenie i doskonalenia systemow jakoS$ci, potrafi opracowac
przyktadowa dokumentacje systemowa 1 operacyjng dla
wybranej organizacji branzy spozywczej, przeprowadzi¢ proces
oceny zgodnosci.

P6S_UW
P6S_UK

P6S_UW

BC1 _U06

Wykonaé¢ proste zadanie badawcze lub projektowe pod
kierunkiem opiekuna naukowego oraz przedstawi¢ wyniki przy

P6S_UW,
P6S_UK

P6S_UW




uzyciu roéznych technik prezentacji, w tym audiowizualnych.
Potrafi redagowac teksty i przygotowywaé wystapienia oraz
prezentacje multimedialne.

BC1_U07

Dokona¢ analizy zjawisk wptywajacych na produkcje i jakos¢
zywnosci, sposob odzywiania i spozycia, wielko$¢ 1 przyczyny
glodu jawnego i ukrytego, zdrowie zwierzat i ludzi, stan
srodowiska naturalnego i zasobow naturalnych.

P6S_UW

P6S_UW

BC1_UO08

Rozrézniaé glowne szkodniki produktéw zywnosciowych,
pasozyty zwierzat rzeznych i szkodniki ro$lin uprawnych oraz
dobiera¢ wlasciwe metody ograniczania ich wystepowania.

P6S_UW

P6S_UW

BC1_U09

Dobrac¢ i oceni¢ jakos¢ surowcow i produktow spozywcezych,
stosujac odpowiednie metody towaroznawcze i podstawowe
techniki badan laboratoryjnych oraz prawidtowo interpretowac
uzyskane wyniki i wycigga¢ wlasciwe wnioski.

P6S_UW
P6S_UK

P6S_UW

BC1_UI0

Zidentyfikowac¢ potencjalne zagrozenia, dokonac¢ ich oceny i
przeprowadzi¢ analiz¢ ryzyka na kazdym etapie tancucha
produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz
wskaza¢ odpowiednie dziatania.

P6S_UW

P6S_UW

BC1 UIlI

Kalkulowa¢ koszty oraz planowaé wielkos¢ produkcji i dostaw
zywnosci zaleznie od potrzeb rynku.

P6S_UW

P6S_UW

BCl _Ul2

Zaprojektowac etykietg, oceni¢ prawidlowos$¢ jej znakowania
oraz zaplanowac¢ prosty tancuch logistyczny dla wybranego
produktu zywnos$ciowego.

P6S_UW

P6S_UW

BCl _UI3

Podja¢ odpowiednie dziatania w przypadku identyfikacji
srodkow spozywczych niespetniajacych wymagan zdrowotnych
oraz dobra¢ wiasciwe metody utylizacji odpadow i
zagospodarowania produktow ubocznych powstajacych podczas
produkcji zywnosci.

P6S_UW

P6S_UW

BC1 Ul4

Opracowac kryteria procesu przemystowej lub gastronomiczne;j
produkcji zywnosci spetlniajagcego wymogi jej bezpieczenstwa.

P6S_UW

P6S_UW

BCl Ul5

Komunikowa¢ si¢ w jezyku obcym w mowie i piSmie w
sytuacjach zycia codziennego i w srodowisku zawodowym.
Potrafi czyta¢ ze zrozumieniem nieskomplikowane teksty
specjalistyczne w jezyku obcym, w zakresie reprezentowane;j
dyscypliny naukowe;j.

P6S_UK,
P6S_UU

BCl UI6

Pracowac i wspotpracowac w grupie przyjmujac rézne role
podczas wykonywania pracy, zmierzajacej do uzyskania
bezpiecznego produktu zywnosciowego.

P6S_UO

Kompetencje
Absolwent jest gotow do:

BC1 _KOI

Statego uzupetniania wiedzy i samodoskonalenia w zakresie
standardow jako$ciowych i przepisOw prawa zywnosciowego.

P6S KK

BCl K02

Formulowania opinii na temat prawidlowego wykorzystania
surowcoOw roSlinnych 1 zwierzgcych w bezposredniej i
posredniej produkcji bezpiecznej zywnosci.

P6S_KO
P6S_KK

BCl K03

Podejmowania samodzielnych dziatan w zakresie identyfikacji,
analizy i1 zastosowania roznych metod badawczych oraz
opracowywania danych i interpretacji wynikow.

P6S_KK

BCl K04

Ma $§wiadomo$¢ znaczenia nauki, ochrony rezultatdéw naukowo-
badawczych dla rozwoju gospodarczego oraz posiada
$wiadomo$¢ etyczng.

P6S_KK
P6S_KR

BC1 _KO5

Odpowiedzialny za produkcje bezpiecznej zywnosci wysokiej
jakosci zaréwno pochodzenia roslinnego 1 zwierzgcego,
klasycznej, jak i ekologicznej w aspekcie zdrowia czlowieka

P6S_KO
P6S_KR




oraz wlasciwe zagospodarowanie odpadéow pochodzacych z
przemystu rolno-spozywczego.

BC1 K06

Oceny przebiegu procesow produkcyjnych w przemysle rolno-
spozywczym pod wzgledem spelnienia wymagan bhp,
ergonomii i zagrozen wypadkowych.

P6S_KK,
P6S_KR

Opis efektow ksztalcenia w odniesieniu do charakterystyk drugiego stopnia Polskiej Ramy
Kwalifikacji dla kwalifikacji obejmujacych kompetencje inZynierskie — poziomy 6i 7

Symbol Kierunkowe efekty ksztatcenia Odniesienie do
charakterystyk dla
kwalifikacji
obejmujacych
kompetencje
inzynierskie

Wiedza
Absolwent zna i rozumie:

InzZBC_WO1 | Podstawowe procesy wytwarzania surowcow oraz produktow | P6S WG
zywnosciowych.

InzBC W02 | Podstawowe metody, techniki, narzedzia i materialy stosowane | P6S WG
przy rozwiazywaniu ztozonych zadan inzynierskich z zakresu
bezpieczenstwa zZywnosci.

InzBC W03 | Podstawowe zagadnienia dotyczace utrzymania aparatury do | P6S WG
produkcji zywnosci.

InzZBC W04 | Zagadnienia z zakresu zarzadzania oraz tworzenia i rozwoju form | P6S_ WK
indywidualnej przedsigbiorczosci.

InzBC_WOS5 | Spoteczne, ekonomiczne, prawne 1 inne pozatechniczne | P6S WK
uwarunkowania dziatalnoéci inzynierskiej oraz potrzebe ich
uwzgledniania w dzialalno$ci inzynierskie;.

UmiejetnoSci
Absolwent potrafi:
Planowac i przeprowadza¢ eksperymenty, w tym pomiary i P6S UW

InzBC UO1 | symulacje komputerowe, interpretowaé uzyskane wyniki i
wyciggac¢ wnioski.

Wykorzysta¢ do formutowania i rozwigzywania zadan inzynierskich | P6S_UW

InzBC _U02 | iprostych probleméw badawczych metody analityczne, symulacyjne
oraz eksperymentalne.

Wybrac¢, zastosowac i optymalizowac¢ techniki i technologie P6S UW

InzBC _U03 | typowe dla produkcji surowcoéw roslinnych i zwierzecych oraz
produktow zywnosciowych na ich bazie.

Dokona¢ krytycznej analizy sposobu funkcjonowania istniejacych | P6S UW

InzZBC U04 | rozwigzan technicznych dotyczacych produkcji zywnosci oraz
oceni¢ te rozwigzania.

Zgodnie z zadang specyfikacjg zaprojektowac produkt zywnosciowy, | P6S UW

InzZBC _UO05 | jego proces produkcyjny uzywajac odpowiednio dobranych metod,
technik, narzedzi i materiatow.

InzBC_U06 Wykorzysta¢ doswiadczenie inzynierskie do prawidlowej obstugi i P6S UW

utrzymania urzadzen produkcyjnych przemystu spozywczego.




