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O przyjecie na studia pierwszego stopnia moga ubiegac sie
kandydaci posiadajacy swiadectwo dojrzatosci.

Postepowanie kwalifikacyjne na studia | stopnia dla kandydatow:

# z tzw. nowg maturq oparte jest na wynikach czesci pisemnej
zewnetrznego egzaminu maturalnego. W ocenie konkursowej stosowane
sga mnozniki odnoszace sie do ocen z przedmiotéw zdawanych na maturze
na poziomie podstawowym lub rozszerzonym.

# z tzw. starg matura oparte jest na konkursie $wiadectw dojrzatosci.
Jezeli kandydat nie zdawat egzaminu dojrzatosci z przedmiotéw objetych
konkursem, wéwczas brane sg pod uwage oceny koncowe z tych
przedmiotéw uwzglednione na $wiadectwie ukoriczenia szkoty.

# laureaci i finalisSci olimpiad i konkurséw stopnia centralnego
uprawieni sg do przyjecia na studia pierwszego stopnia na zasadach
preferencyjnych.

Przedmioty maturalne uwzgledniane w rekrutacji: TEC H N 0 LOG IA ZYWN OSC I
jezyk obcy nowozytny oraz jeden przedmiot do wyboru: biologia, I ZYWI E N I E CZLOWI E KA

matematyka, chemia, fizyka i astronomia, geografia, informatyka.
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O przyjecie na studia drugiego stopnia moga ubiegac sie
kandydaci posiadajacy tytutinzynieria lub magistra inzyniera.

Rekrutacja na studia odbywa sie droga elektroniczng za
pomoca systemu IRK. Osobiste konto rejestracyjne stuzy
do ztozenia aplikacji na wybrany kierunek, a takze jest
jedynym zrédtem przekazywania kandydatowi informacji
o wyniku postepowania rekrutacyjnego.

Dzial Organizacji Studiow:

rekrutacja@up.lublin.pl studia stacjonarne | i Il stopnia
studia niestacjonarne | i Il stopnia

81 445 66 45, 445 68 85
www.up.lublin.pl www.up.lublin.pl



Technologia zywnosci
i zywienie cztowieka to kierunek Fesss
integrujacy wiedze z zakresu
chemii zywno$ci oraz nauk
technicznych, technologicznych,
zywieniowych i ekonomicznych.

Inzynier technologii zywnosci
opracowuje i wykorzystuje technologie otrzymywania
produktow zywnosciowych wysokiej jakosci, estetycznie
opakowanych, smacznych, zdrowych. Absolwent kierunku
jest specjalista w zakresie przetwarzania, utrwalania,
przechowywania i kontroli jakosci zywnosci.

forma studiow

Studia stacjonarne | stopnia trwajg 3,5 roku (7 semestréw).
Studia niestacjonarne | stopnia trwajg 4 lata (8 semestrow).

Absolwent uzyskuje tytut zawodowy inzyniera.

Absolwent studiow | stopnia moze kontynuowa¢ nauke na
studiach stacjonarnych i niestacjonarnych Il stopnia -
magisterskich, a nastepnie na Il stopnia - doktoranckich.

|

Student ma mozliwos¢ wyboru jednego z blokéw
tematycznych dotyczgcych technologii zywnosci
pochodzenia zwierzecego lub roslinnego. Zdobywa
wiedze w ramach trzech podstawowych blokéw
przedmiotéw obowigzkowych: ogdinych, kierunkowych
podstawowych i kierunkowych zawodowych. Ksztatcenie
obejmuje rowniez blok przedmiotéw ekonomicznych.

specjalnosci

® zywienie cztowieka (s, n - tylko Il stopien)
e przetwdrstwo zywnosci (s, n - tylko Il stopien)

specjalizacje

Przykladowe specjalizacje realizowane na kierunku to:
zywienie cztowieka, gastronomia, technologie: mleczarska;
migsa i przetworéw miesnych; owocéw, warzyw i grzybow;
przetwoérstwo zboz; biotechnologia zywnosci, zarzadzanie
jakoscig zywnosciiinne.

ywy zawod

W zawodzie technologa zywnosci i zywienia cztowieka wystepuje
wiele specjalizacji, a za tym idzie réwniez réznorodnosc
zajmowanych stanowisk.

Absolwent jest przygotowany m.in. do pracy
w przedsigbiorstwach jako: kierownik wyzszego szczebla np.
zaktadu, gdzie dba o sprawne funkcjonowanie przedsiebiorstwa;
kierownik sredniego szczebla np. zmiany, linii, gdzie nadzoruje
prace podlegtych mu pracownikéw oraz koordynuje i hadzoruje
przebieg poszczegolnych etapéw produkciji; kierownik nizszego
szczebla — brygadzista, gléwny technolog; laborant, ktory
wykonuje wszechstronne analizy biochemiczne surowcow,
produktéw, czuwa nad ich
jakoscig; oraz pracownik
naukowy, ktéry opracowuje
nowe receptury i technologie
w skali laboratoryjnej,
prowadzi badania nad
poprawg jakosci i trwatosci
produktéw spozywczych,
dodatkowo poszerzajg swojq
wiedze, prowadzag
dziatalno$¢ dydaktyczna.

Absolwent moze pracowa¢ m.in. w:

« roznych dziatach przemystu spozywczego,

« chtodnictwie i przechowalnictwie zywnosci,

« placéwkach kontroli jakosci i laboratoriach analizy zywnosci,

- zaktadach zywienia zbiorowego,

« przy projektowaniu i organizacji proceséw technologicznych
oraz opracowywaniu nowych wyrobow,

» w dystrybucji i handlu zywnoscia,

« ksztattowaniu jakosci i bezpieczenstwa zdrowotnego
produktow spozywczych.

stawiamy na praktyke

o zajeciaterenowe i praktyczne
« samodzielne przeprowadzanie badan w trakcie zaje¢

o praktyki obowigzkowe i ponadprogramowe, staze i praktyki
zagraniczne

« wymiana miedzynarodowa w ramach programu LLP-
Erasmus oraz krajowa poprzez program MOSTAR

o wsparcie Biura Karier Studenckich

 lektoraty z jezykéw obcych uwzgledniaja stownictwo
specjalistyczne, typowe dla danego kierunku

o szereg kot naukowych i organizacji studenckich, w ktorych
mozna rozwija¢ swoje zainteresowania
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