Streszczenie

| Pszenica zwyczajna (Triticum aestivum L.) jest jednym z najpowszechniej
uprawianych gatunkéw zboz na $wiecie. Podstawowym kierunkiem wykorzystywania jej
ziarna jest przemyst spozywczy, dlatego prowadzi si¢ selekcje¢ odmian pod wzgledem
poprawy cech warunkujacych jej koncowe przeznaczenie oraz przydatnosé¢ technologiczng.
Waznymi czynnikami w ocenie jakodci pszenicy zwyczajnej sg jakos¢ ziarna, szczegblnie
jego twardos¢ oraz wiasciwosci reologiczne glutenu. Cechy te determinowane sg przez szereg
czynnikéw jednak znaczacy udzial maja uwarunkowania genetyczne. Twardo$¢ ziama
determinowana jest przez geny Pin, natomiast za wlasciwosci reologiczne odpowiedzialne sg
geny Glu. Na elastycznos¢ glutenu w duzym stopniu  wplywa obecnosc
wysokoczasteczkowych podjednostek  glutenin  (HMW-GS). Do oceny wiasciwoscl
fizykochemicznych oraz reologicznych pszenicy zwyczajnej powszechnie stosowane sg
analizy molekularne oraz testy reologiczne. Ze wzglgdu na to podjgto badania zmierzajace do
okre$lenia wplywu tych gendéw na jakos¢ ziarna i wlasciwosci glutenu.

Gluten wykorzystywany jest nie tylko w celach konsumpcyjnych, ale takze w
poszukiwaniu nowych zastosowan w innych galeziach przemysiu, w celu otrzymania
innowacyjnych produktow o unikalnych wiasciwosciach reologicznych 1 powierzchniowych.
Wiasciwosci te moga byé modyfikowane przez zastosowanie zimnej plazmy. Z dostgpnej
literatury wynika, ze dotychczas nie przeprowadzono badan dotyczacych wplywu zimnej
plazmy na wlaéciwosci powierzchniowe glutenu, dlatego podj¢to probe wykonania takich
analiz. W polaczeniu z charakterystyka zmienno$ci allelicznej genéw Glu 1 Pin zmiany
wladciwosci powierzchniowych moga przyczyni¢ si¢ do pozyskiwania glutenu o bardzie;j
korzystnych wlasciwosciach.

Przedmiotem badan bylo 81 odmian jarej pszenicy zwyczajnej (Triticum aestivum L.),
ktore zostaly wykorzystane do analiz molekularnych i pomiaru twardosci ziarna. Natomiast
do analiz fizykochemicznych, sposrod analizowanych molekularnie odmian, wybrano 8, ktére
charakteryzowaty si¢ zréznicowang zawartoscig wysokoczasteczkowych podjednostek
gluteninowych - HMW-GS.

W badaniach wlasnych przeprowadzono analiz¢ polimorfizmu genéw Glu i Pin w 81
odmianach  jarej pszenmicy zwyczajnej. W celu identyfikacji podjednostek
wysokoczasteczkowych  glutenin  oraz  analizy zmiennosci allellicznej genow Pin
wykorzystano markery DNA. Oceny twardo$ci ziarna dokonano réwniez za pomocg badania
tekstury bielma metods SKCS. Przeprowadzono takze badania tekstury oraz wlasciwosci

reologicznych glutenu  wybranych 8 odmian pszenicy zwyczajnej. Dodatkowo
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przeprowadzono analizy wlasciwosci powierzchniowych glutenu osadzanego na szklanych
plytkach niezmodyfikowanych 1 poddanych dziataniu zimnej plazmy.

Na podstawie przeprowadzonych badan zidentyfikowano 25 kombinacji podjednostek
HMW glutenin, wsréd ktorych najczesciej wystepowaty: 1, 7*+9, 5+10 oraz 2*, 7*+9, 5+10,
warunkujace wyzsza elastyczno$¢ glutenu. Wsréd wszystkich analizowanych odmian
zidentyfikowano 4 uklady alleliczne genéw Pin, a wybrane do dalszych analiz 8 odmian
pszenicy zwyczajnej wykazywaty obecno$é alleli Pina-D1a/Pinb-D1b i Pina-D1a/Pinb-Dlc,
ktére warunkowaly twardg lub posrednig strukturg ziarna. U niektérych odmian zauwazono
istotny wplyw podjednostek HMW glutenin na zmiany wlasciwosci reologicznych.
Dodatkowo zaobserwowano, ze osadzanie glutenu na powierzchni szkia aktywowanego

zimng plazma powoduje zmiany we wlasciwosciach powierzchniowych glutenu.
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