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Opis efektow uczenia si¢

Nazwa kierunku studiow: Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Poziom: studia pierwszego stopnia

Profil: ogélnoakademicki

Dyscypliny naukowe, do ktorych odnoszg si¢ efekty uczenia si¢:

dyscyplina naukowa wiodaca (%): technologia zZywnosci i zywienia (51%)

pozostate dyscypliny naukowe (%): zootechnika i rybactwo (34%)

rolnictwo 1 ogrodnictwo (15%)

Opis efektow uczenia si¢ uwzglednia uniwersalne charakterystyki pierwszego stopnia dla
poziomu 6 okre§lone w ustawie z dnia 22 grudnia 2015 r. o Zintegrowanym Systemie
Kwalifikacji (Dz.U. z 2016 r. poz. 64 i 1010 z pdzn. zm.) oraz charakterystyki drugiego
stopnia efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 okreslone w przepisach wydanych
na podstawie art. 7 ust. 3 tej ustawy.

Opis efektow uczenia si¢ dla kwalifikacji na poziomie 6 Polskiej Ramy Kwalifikacji

Symbole
efektow
uczenia si¢
dla kierunku

Kierunkowe efekty uczenia si¢

Odniesienie do
charakterystyki
drugiego stopnia
efektow uczenia si¢

studiow PRK
WIEDZA
absolwent zna i rozumie:
Zagadnienia z zakresu chemii organicznej i Zywnosci,
BC1 WoO1 fizyki, blocl‘lemu‘ blotechnologu., geqetykl oraz blplogll P6S WG
- molekularnej wazne z punktu widzenia szeroko pojgtego
bezpieczenstwa zywno§ci.
Metody analizy statystycznej, estymacji i weryfikacji
BC1 W02 hipotez  statystycznych ~w  zakresie badan nad | P6S WG
bezpieczenstwem zywnosci.
Obowiazujace przepisy prawa zywnos$ciowego w tym
BC1 W03 zasady identyfikowalnosci; bezpieczenstwa i higieny | P6S WG
- pracy oraz zatozenia polityki rolnej, zywno$ciowej i| P6S WK
zdrowotne;j.
Procesy zachodzace w biosferze, ze szczegdlnym P6S WG
BC1 W04 uwzglednieniem wplywu na $rodowisko wynikajacego z P6S WK
produkc;ji rolnej i przetworstwa rolno-spozywczego. -
Zagadnienia zwigzane z produkcja = podstawowa,
L . - . . P6S WG
BC1 _WO05 pozyskiwaniem surowcoéw roslinnych i zwierzecych, P6S WK

technologie ich przetworstwa oraz zasady nadzoru w tym




nad produktem niezgodnym i metody oceny
towaroznawczej w zaawansowanym stopniu.

Zaawansowane zagadnienia z zakresu technologii
przetworstwa zywnosci, w tym wplywu utrwalania i

BC1 W06 ; R . , . .| P6S_ WG
- pakowania na jako$¢ 1 bezpieczenstwo surowcow i -
produktéw spozywczych.
Reakcje, procesy i przemiany zachodzace w zywno$ci
BC1 W07 podczas produkcji, przechowywania i wprowadzania na | P6S WG
rynek.
W zaawansowanym stopniu zagrozenia bezpieczenstwa
zywno$ci (biologiczne fizyczne, chemiczne, alergeny), P6S WG
BC1_WO08 metody i narzedzia ich identyfikacji, monitorowania, Tt
- o : . ) . . . P6S WK
eliminowania lub ograniczania w produkcji, przetworstwie -
i obrocie zywnoscia.
Zasady ochrony ro$lin oraz zagadnienia dotyczace
o . . oL P6S WG
BC1 W09 produkcji 1 stosowania pasz oraz ich wpltywu na jakos¢ i -
bezpieczenstwo produktow spozywczych. P6S_WK
Metody stosowane w analizie zywnos$ci oraz role jaka
. . A S P6S WG
BC1 W10 odgrywaja w ocenie autentyczno$ci i zapewnianiu -
bezpieczenstwa zywnosci. P6S_WK
Zatozenia dobrych praktyk produkcyjnych i higienicznych
(GMP/GHP) w catym tancuchu zywnos$ciowym “od pola P6S WG
BC1 W11 do stotu”, systemu obligatoryjnego HACCP i systemow P6S WK
dobrowolnych stosowanych w branzy zywnoSciowe;j, -
zasady ich wdrazania i dokumentowania.
Zasady audytowania, certyfikacji i akredytacji w stopniu P6S WG
BC1 W12
- zaawansowanym. P6S WK
Pojecia i zasady ochrony wlasnosci intelektualne;,
BC1 W13 przedsigbiorczosci, zasady korzystania z literatury | P6S WK
fachowej 1 jej wlasciwego cytowania.
Wptyw uwarunkowan spolecznych, ekonomicznych,
BC1 W14 logistycznych i marketingowych na produkcje, handel i | P6S WK
- konsumpcje produktow zywnosciowych. h
UMIEJETNOSCI
absolwent potrafi:
Wyszukiwaé, analizowaé i wykorzystywaé informacje z
zakresu prawa zywnoS$ciowego, praw autorskich i
L . ) .| P6S_UW
wlasno§ci  przemystowej, norm  technicznych i -
BC1_UO01 P6S_UU
- systemowych oraz danych statystycznych dotyczacych
produkcji, konsumpcji, bezpieczenstwa i certyfikacji
Zywnosci.
Dyskutowa¢ wykorzystujac wlasciwg argumentacje,
sposoby komunikowania si¢ i formy przekazu na tematy | P6S_UK
BC1 _UO02 zwigzane z problematyka produkcji, bezpieczefstwa i | P6S_UU
certyfikacji zywnosci  roéwniez w  kontekScie
wystepujacych zjawisk spotecznych.
Tworzy¢ dokumenty, redagowac teksty, dobiera¢ metody
analizy statystycznej oraz odczytywaé, interpretowaé i P6S UW
BC1 _UO03 wizualizowa¢ wyniki z wykorzystaniem dostgpnych P6S UK

programéw  komputerowych  oraz  przygotowywac
wystapienia oraz prezentacje multimedialne.
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BC1 U04

Oceni¢ jakos¢ i bezpieczenstwo surowcoéw i produktow
spozywczych stosujac odpowiednie techniki i metody
badan laboratoryjnych; opisa¢ i interpretowaé uzyskane
wyniki oraz wyciggac¢ i formulowa¢ wnioski.

P6S_UW

BC1_U05

Podejmowaé zaawansowane dzialania w  zakresie
opracowania i wdrozenia obligatoryjnych i dobrowolnych
systemOw  zarzadzania bezpieczenstwem  zywnosci;
opracowa¢ dokumentacje systemowa dla produkcji
podstawowej oraz branzy Zywnosciowe;.

P6S_UW
P6S_UK

BC1_U06

Wykona¢ zadanie badawcze lub projektowe pod
kierunkiem opiekuna naukowego oraz przedstawi¢ wyniki
przy uzyciu rdéznych technik prezentacji, w tym
audiowizualnych.

P6S_UW
P6S_UK

BC1_U07

Dobierac Zaawansowane metody identyfikacji,
monitorowania, eliminowania lub ograniczania zagrozen
bezpieczenstwa na roznych etapach produkcji i dystrybucji
zywnoS$ci; przeprowadzi¢ analize ryzyka oraz podjaé
odpowiednie dzialania w tym sprawowaé¢ nadzor nad
wyrobem niezgodnym.

P6S_UW

BC1_U08

Oszacowaé wartos¢ odzywcza produktéw spozywcezych i
potraw, z uwzglednieniem ich pochodzenia i jakosci
zdrowotnej; ustali¢ zalecenia zywieniowe dla roéznych
grup konsumentow.

P6S_UW
P6S_UK

BC1_U09

Opracowa¢  projekt  produktu  spozywczego z
uwzglednieniem aspektéw jakosciowych, ekonomicznych,
srodowiskowych oraz potrzeb i preferencji konsumentow
oraz kryteria procesu przemystowej lub gastronomicznej
produkcji zywnosci spelniajacej wymogi bezpieczenstwa.

P6S_UW
P6S_UO

BC1 U10

Oceni¢ prawidtowos¢ znakowania Zywnosci,
zaprojektowa¢ etykiete oraz zaplanowac prosty tancuch
logistyczny dla wybranego produktu zywnosciowego.

P6S_UW
P6S_UO

BC1 U1l

Zaplanowac¢ i opracowa¢ dokumentacje audytowa, proces
certyfikacji i akredytacji.

P6S_UW
P6S_UO

BC1 UI2

Postugiwa¢ si¢ jezykiem obcym na poziomie B2
Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia Jgzykowego,
komunikowa¢ si¢ w mowie i piSmie w jezyku obcym z
uzyciem terminologii  specjalistycznej, czytaé ze
zrozumieniem nieskomplikowane teksty specjalistyczne.

P6S_UK

BC1 U13

Pracowac¢ i wspolpracowaé w grupie przyjmujac roézne
role podczas wykonywania pracy, zmierzajacej do
uzyskania bezpiecznego produktu zywnosciowego.

P6S_UO

KOMPETENCJE SPOLECZNE
absolwent jest gotow do:

BC1 K01

Krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci
w zakresie standardow jakosciowych i przepisow prawa
Zywno$ciowego.

P6S_KK

BC1 K02

Formutowania opinii i informowania na temat
racjonalnego wykorzystania surowcow roslinnych i
zwierzecych w  produkcji  bezpiecznej zywnosci o
zapewnionej jakoSci oraz konsultowania przypadkow
spornych z ekspertami.

P6S_KO
P6S_KK
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Podjecia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialno$ci za jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci,

BC1 _KO03 prowadzenia  aktywnosci zawodowej] W  sposob P65_KO
- L . . . P6S KR
przedsicbiorczy z zachowaniem zasad etyki i zgodnie z -
interesem publicznym.
Przyjecia odpowiedzialnosci za produkcje bezpiecznej
BC1 K04 zywnosci z uwzglednieniem Dbiezacych aspektow | P6S KO

spolecznych, prawnych oraz troski o $rodowisko
naturalne.
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