Zatgcznik nr 1a do UCHWALY NR 59/2024-2025
Senatu Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie

z dnia 30 maja 2025 r.

Ogolna charakterystyka Kierunku studiow
obowiazuje od roku akademickiego 2025/2026

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnos$ci

Poziom studiow

studia pierwszego stopnia

Profil studiow ogolnoakademicki
Forma studiow stacjonarne

Tytut zawodowy inzynier

Jezyk prowadzonych studiow polski

Wskazanie dyscypliny naukowej, do ktorej jest
przyporzadkowany kierunek studiow, a w przypadku
przyporzadkowania do wigcej niz jednej dyscypliny
wskazanie dyscypliny wiodacej, w ramach ktérej bedzie
uzyskiwana ponad polowa efektow uczenia si¢. Nalezy

dyscyplina naukowa wiodaca:
technologia zywnosci i zywienia: 51%

pozostate dyscypliny naukowe:
zootechnika i rybactwo: 34%

okresli¢c procentowy udzial efektow uczenia sig
przypisanych do wskazanych dyscyplin w tacznej
liczbie efektow uczenia si¢.

rolnictwo i ogrodnictwo 15%

Koncepcja ksztatcenia, w tym wskazanie zwigzku ze strategiag Uczelni oraz potrzebami spoteczno-
gospodarczymi:

Koncepcja i postawione cele ksztalcenia na kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci w
pelni wpisujg si¢ w strategi¢ rozwoju UP w Lublinie (Strategia Rozwoju Uniwersytetu
Przyrodniczego w Lublinie na lata 2019-2030) (https://up.lublin.pl/uniwersytet/misja-i-strategia/)
oraz w cele postawione w strategii Wydzialu Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki (Strategia
Rozwoju Wydziatu Nauk 1 Zwierzetach i Biogospodarki na lata 2019-2030).
(https://up.lublin.pl/biologia/wydzial/strategia-rozwoju/). Do zasadniczych celow UP w Lublinie
nalezy prowadzenie dziatalno$ci edukacyjnej zgodnej z potrzebami rynku, wspdlpraca krajowa i
miedzynarodowa w obszarze dydaktycznym oraz stale doskonalenie Wewngtrznego Systemu
Zarzadzania Jako$cig Ksztalcenia. Obszarem wspieranym przez UP w Lublinie jest produkcja
zywnosci wysokiej jakosci. Uniwersytet propaguje takze zdrowie zwierzat oraz zdrowy styl zycia
W powigzaniu z zapewnieniem spoteczenstwu zywnosci wysokiej jakosci o udokumentowanym i
kontrolowanym sktadzie chemicznym i warto$ci odzywczej jako czynniki stymulujace rozwoj
gospodarki. Priorytetem dla Uczelni jest ukierunkowanie naukowe na szeroko pojeta gospodarke
zywnos$ciowa od produkcji surowcoOw rolniczych poprzez ich klasyfikacje, przetworstwo i
dystrybucje oraz zarzadzanie procesami produkcji, majac jednoczesnie na uwadze metody
przyjazne dla Srodowiska przyrodniczego. Rozwdj m.in. sektora rolniczego, hodowlanego oraz
przetworczego takze w przestrzeni wiejskiej, wspomagany badaniami i studiami prowadzonymi w
Uniwersytecie Przyrodniczym w Lublinie, przyczynia si¢ do aktywizacji i rozwoju catego obszaru
Polski Wschodnie;.

Zywnos¢ ze wzgledu na swojg podstawowg role jako zrodta energii i sktadnikéw odzywczych oraz
Scisty zwiazek ze stanem zdrowia czlowieka jest dobrem szczegolnym. Konsument wybierajac
produkt zywnos$ciowy wigze z nim pewne oczekiwania. Dotyczg one nie tylko atrakcyjnosci pod
wzgledem wygladu, smaku czy zapachu, ale przede wszystkim kluczowe jest jego bezpieczenstwo
zdrowotne i autentyczno$¢. Pojawiajace si¢ w przestrzeni publicznej wiadomosci o zatrzymaniach




towarow niskiej jakoSci na granicach panstwa oraz sensacyjne naglowki o skandalach
»spozywezych” takich jak wykrycie obecnosci toksycznych barwnikéw w cukierkach, bakterii
Salmonella w migsie drobiowym czy kebabie, praktyka ,,od$wiezania” wedlin budza niepokoj
wsérod konsumentow, sklaniajac do refleksji, czy oferowana na rynku zywnos$¢ rzeczywiscie jest
bezpieczna, a jej spozycie nie ma negatywnych konsekwencji zdrowotnych. Stad tez wynika
potrzeba ksztalcenia specjalistbw w obszarze zapewnienia i nadzoru nad bezpieczenstwem i
szeroko pojeta jakoscig zywnosci.

Opracowane i realizowane na kierunku Bezpieczenstwo i1 certyfikacja zywno$ci koncepcja
ksztatcenia i program studiow sa zgodne z potrzebami rynku pracy. Podstawg do ich opracowania
byty wnioski wynikajace z dyskusji z przedstawicielami otoczenia spoteczno-gospodarczego i
obserwacji dynamicznie rozwijajacego si¢ sektora zwigzanego zaré6wno z rolnictwem, hodowla
zwierzat, jak tez produkcja wysokiej jakosci zywnosci. Na tej podstawie okreslono cele ksztalcenia
i sylwetke absolwenta.

Studia daja mozliwo$¢ zdobycia wiedzy z zakresu: prawa zywnos$ciowego, identyfikowalnosci
zywno$ci, zagrozen (biologicznych, fizycznych, chemicznych, alergenow) w tancuchu
zywno$ciowym oraz metod ich eliminowania lub ograniczania; zasad certyfikacji, akredytacji i
audytowania, zarzadzania jakoscia w lancuchu zywnoS$ciowym w tym zasad wdrazania i
funkcjonowania systeméw zapewnienia i zarzadzania jakoscia stosowanych w branzy spozywczej.
Absolwent jest przygotowany do oceny jako$ci i bezpieczenstwa surowcoéw i produktow
spozywczych, przeprowadzenia analizy ryzyka oraz podejmowania odpowiednich dziatan w tym
sprawowania nadzoru nad wyrobem niezgodnym, potrafi réwniez zaplanowaé i opracowac
dokumentacj¢ audytowa, proces certyfikacji i akredytacji. Ma $wiadomo$¢ znaczenia spolecznej,
zawodowej 1 etycznej odpowiedzialnosci za produkcje bezpiecznej zywnosci wysokiej jakoSci.

Uzasadnienie utworzenia studiow i réznice w stosunku do innych programow studidow o podobnie
zdefiniowanych efektach uczenia si¢ prowadzonych w Uczelni i przyporzadkowanych do tej samej

dyscypliny:

Kierunek Bezpieczenstwo i certyfikacja zywno$ci stanowi odrebny obszar ksztalcenia w
porownaniu do kierunkdéw zblizonych tj. technologia zywnos$ci i zywienia czlowieka, dietetyka czy
zootechnika. Kladzie on szczegdlny nacisk na produkcje bezpiecznej zywnosci i zapewnienie
ochrony zdrowia konsumenta, co jest gtownym celem polityki zywnosciowej UE oraz zasadami
systemu oceny zgodnosci i nadzoru rynku. Pozwala studentowi przyswoi¢ wiedze dotyczaca
wszystkich zagrozen zdrowotnych zywno$ci (biologicznych, chemicznych, fizycznych i
alergenow), poczynajac od produkcji pierwotnej, poprzez przetwarzanie surowcow, pakowanie i
magazynowanie i dystrybucje zywnosci. Ksztatcenia na kierunku Bezpieczenstwo i certyfikacja
zywnoS$ci pozwala na szczegotowe zapoznanie studentow z systemami zapewnienia bezpieczenstwa
i zarzadzania jako$cig zywnosci (m.in. GMP, GHP, HACCP). Kierunek Technologia zywnosci i
zywienia cztowieka, ktadzie glowny nacisk na technologie stosowane w przetwarzaniu, utrwalaniu
i przechowywaniu zywnosci oraz dobor do tych celow maszyn i urzadzen. Z kolei ksztalcenie na
kierunku Dietetyka ktadzie gtowny nacisk na: planowanie i przygotowywanie potraw wchodzacych
w sktad poszczegolnych diet, zgodnie z obowigzujgca klasyfikacjg, jak rowniez sposoby zywienia,
zapobieganie chorobom zywieniowo zaleznym i edukacji zywieniowej. Kierunek zootechnika
ksztalci specjalistow w zakresie chowu i hodowli zwierzat oraz zagospodarowania produkcji
ZWierzecej.

Kluczowym celem doskonalenia programu na kierunku jest jego uatrakcyjnienie i uelastycznienie
jak réwniez uwzglednienie miejsca i roli zwierzat w Srodowisku i otoczeniu czlowieka oraz ich
wzajemnych interakcji oraz przestrzeni zaspokajania potrzeb, w tym zywnosciowych ludzi.
Program ksztatcenia na kierunku zostat dobrze wpisany w aktualng koncepcje, ktora wyznacza
kierunek rozwoju spoteczno-gospodarczego na calym S$wiecie, obejmuje praktyki rolnicze
korzystne dla Srodowiska, czlowieka i jego zdrowia. Ostatecznym beneficjentem rozwoju
nowoczesnych technik w sektorze zwierzecym, ro§linnym oraz wytworczo-przetworczym jest
konsument, ktory oczekuje zywno$ci bezpiecznej o wysokiej jakosci i sprawdzonym sktadzie
chemicznym, odzywczym i dietetycznym, wyprodukowanej w zrownowazonym Srodowisku
naturalnym.
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Opracowany program studiéow oraz efekty uczenia si¢ sg nowatorskic w edukacyjnej ofercie
polskich uczelni przyrodniczych. Ksztalcenie w zakresie wiedzy i umiejgtnosci praktycznych w
tym obszarze nie jest dostepne na zadnej innej uczelni w kraju i za granica. Zblizone programy
ksztatcenia w waskich zakresach oferujg inne uczelnie w kraju w ramach studiow I stopnia:
Bezpieczenstwo Zywnosci na SGGW w Warszawie (Wydziat Technologii Zywnosci), Jako$é i
bezpieczenstwo zywnosci w Uniwersytecie Przyrodniczym w Poznaniu, Jako$¢ i bezpieczenstwo
zywnosci w Politechnice Koszalinskiej oraz Politechnice Opolskiej lub w formie studiow
2.semestralnych, podyplomowych jak: Jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci i zywienia w Wyzszej
Szkole Nauk o Zdrowiu, czy Zarzadzanie jakosScia i bezpieczenstwem zywnosci, Bezpieczenstwo
zywnosci 1 Analiza, bezpieczenistwo 1 jako$¢ zywno$ci w Wyzszej Szkole Ksztalcenia
Zawodowego, Manager Jakosci i Bezpieczenstwa Zywnosci w LUQAM. Zblizone w pewnych
obszarach do treSci programowych ocenianego kierunku przekazywane sa na studiach
prowadzonych przez zagraniczne uczelnie jak: Food Technology w University of Applied Sciences
in Netherlands, Food Safety and Quality in Lakeland University in USA, Food Safety in Barcelona
University in Spain, Advanced Food Safety Queen’s University in Belfast in United Kingdom.

Opis kompetencji oczekiwanych od kandydata ubiegajacego si¢ o przyjecie na studia:

Do wymagan wstepnych stawianych Kandydatom nalezy uzyskanie pozytywnego wyniku
egzaminu maturalnego, posiadanie za§wiadczenia lekarskiego o braku przeciwwskazan do podjecia
nauki na kierunku oraz uzyskanie kompetencji zgodnych z wymogami rekrutacji przedstawionymi
w Uchwale Senatu UP w Lublinie.

Wymagania szczegétowe w postepowaniu rekrutacyjnym zawarte sa w Uchwale Senatu
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie w sprawie zasad i trybu przyjmowania kandydatéw na I
rok studiow stacjonarnych i niestacjonarnych pierwszego i1 drugiego stopnia oraz jednolite
magisterskie w UP w Lublinie. Rekrutacja na studia odbywa si¢ droga elektroniczna za pomoca
systemu IRK. Osobiste konto rejestracyjne stuzy do ztozenia aplikacji na wybrany kierunek, a takze
jest jedynym zrodtem przekazywania kandydatowi informacji o wyniku postgpowania
rekrutacyjnego.

O przyjecie na studia pierwszego stopnia moga ubiega¢ si¢ kandydaci posiadajacy $wiadectwo
dojrzatosci.

Postepowanie kwalifikacyjne na studia I stopnia dla kandydatow:

— z tzw. nowag maturg oparte jest na wynikach czeSci pisemnej zewnetrznego egzaminu
maturalnego. W ocenie konkursowej stosowane sag mnozniki odnoszgce si¢ do ocen z przedmiotow
zdawanych na maturze na poziomie podstawowym lub rozszerzonym.

— z tzw. starg maturg oparte jest na konkursie $wiadectw dojrzalosci. Jezeli kandydat nie zdawat
egzaminu dojrzato$ci z przedmiotdw objetych konkursem, wowczas brane sa pod uwage oceny
koncowe z tych przedmiotéw uwzglednione na §wiadectwie ukonczenia szkoty.

— laureatow i finalistow olimpiad i konkurséw: w zaleznosci od tematyki konkursu lub olimpiady
uwzglednia si¢ zasady preferencyjne.

— przedmioty maturalne uwzgledniane w kwalifikacji to przedmiot obowigzkowy — jezyk obcy
nowozytny i jeden z przedmiotow do wyboru: biologia, chemia, fizyka, geografia, informatyka,
matematyka, wiedza o spoteczenstwie.

Mnozniki stosowane w ocenie konkursowej:

Mnoznik
Przedmioty maturalne uwzgledniane w kwalifikacji poziom poziom
podstawowy rozszerzony
Przedmiot . .
obowiazkowy jezyk obcy nowozytny 1,3 2,0

biologia, chemia, fizyka, geografia,
informatyka, matematyka, wiedza 2,0 4,0
0 spoteczenstwie

Jeden przedmiot do
wyboru
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Opis sylwetki absolwenta obejmujgcy opis ogolnych celow ksztalcenia, mozliwosci zatrudnienia i
kontynuacji studiow:

Absolwent studiow I stopnia posiada interdyscyplinarng wiedz¢ niezbedna do rozumienia zjawisk i
procesow zachodzacych w zywno$ci, zwigzanych z zapewnieniem jej bezpieczenstwa i jakosci.
Zna 1 rozumie obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego, zasady identyfikowalnosci,
certyfikacji, akredytacji i audytowania. Dysponuje wiedza z zakresu pozyskiwania surowcow,
procesow technologicznych, nowoczesnych metod utrwalania, pakowania, przechowywania i
dystrybucji zywno$ci oraz ich wptywu na jakos$¢ i bezpieczenstwo produktu koncowego. Zna i
rozumie metody oceny bezpieczenstwa i jakosci zywnos$ci oraz zasady znakowania zywnos$ci w
$wietle aktualnych wymagan prawnych. Potrafi identyfikowa¢ i monitorowaé zagrozenia
bezpieczenstwa zywnosci w calym lancuchu zywno$ciowym oraz stosowaé metody ich
eliminowania lub ograniczania. Zna i rozumie zadania nadzoru sanitarnego i weterynaryjnego w
sektorze spozywczym. Ma zaawansowang wiedze z zakresu systemOw zapewnienia i zarzadzania
bezpieczenstwem i jakoscig stosowanych w branzy spozywczej, zar6wno wymaganych prawnie
(GMP, GHP, HACCP) jak i dobrowolnych. Potrafi samodzielnie opracowaé¢ i wdrozy¢
dokumentacj¢ systemowa. Ma $wiadomos$¢ znaczenia spotecznej, zawodowej i etycznej
odpowiedzialno$ci za produkcje bezpiecznej zywnosci wysokiej jakosci.

Absolwent studiow inzynierskich kierunku bezpieczenstwo i certyfikacja zywno$ci moze znalez¢
zatrudnienie jako specjalista w zakresie kontroli jakosci 1 bezpieczenstwa na kazdym etapie procesu
wytwarzania zywno$ci. Moze podja¢ prace w roznych przedsigbiorstwach sektora spozywczego,
zakladach zywienia zbiorowego, laboratoriach analitycznych i instytucjach zwigzanych z ocena
jakosci zywnosci oraz jej certyfikacja, organach urzedowego nadzoru nad jakoscig i
bezpieczenstwem zywnosci (Panstwowa Inspekcja Sanitarna, Panstwowa Inspekcja Weterynaryjna,
Inspekcja Jakosci Handlowej Artykuldw Rolno-Spozywczych), w dystrybucji i handlu zywnoscia,
czy tez prowadzi¢ wlasng dziatalno$¢ gospodarcza.

Absolwent jest przygotowany do podjecia studiow drugiego stopnia na kierunku bezpieczenstwo i
certyfikacja zywnosci i kierunkach pokrewnych.
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