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Semestr 1

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i Certyfikacja Zywnosci

Nazwa modulu, takze nazwa w
jezyku angielskim

Jezyk obcy specjalistyczny 1— Angielski B2+
Foreign Language - specialist terminology 1— English B2+

Jezyk wyktadowy

angielski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiéw

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku |
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

1(0,88/0,12)

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imi¢ i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

mgr Joanna Raczkiewicz-Gotacka

Jednostka oferujgca modut

Centrum Nauczania Jgzykow Obcych 1 Certyfikacji

Cel modutu

Rozwinigcie kompetencji jezykowych na poziome B2+
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenie Jezykowego (CEFR).
Podniesienie kompetencji jezykowych w zakresie slownictwa
specjalistycznego.

Rozwijanie umiej¢tnosci poprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym.

Przekazanie wiedzy niezbgdnej do stosowania zaawansowanych
struktur gramatycznych oraz technik pracy z obcojezycznym
tekstem Zrodtowym.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

Umiejetnosci:

Ul. Posiada umiejetno$¢ sprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym i sytuacjach zycia codziennego

U2. Potrafi dyskutowa¢, argumentowac, relacjonowac i
interpretowac wydarzenia z Zycia codziennego

U3. Posiada umiejetno$¢ czytania ze zrozumieniem i
analizowania obcojezycznych tekstow zrodtowych z zakresu
reprezentowanej dziedziny naukowe;.

U4. Potrafi przygotowac 1 wyglosi¢ prezentacj¢ zwigzang ze
studiowana dziedzina.

Kompetencje spoteczne:

K1. Ma $wiadomos¢ potrzeby ciaglego doksztalcania sig.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych
efektow uczenia si¢

Ul -BC2 _UI0

U2 -BC2_UL0
U3 - BC2_U10
U4 - BC2 U10

K1 -BC2 K01




Odniesienia modutowych efektow
uczenia si¢ do efektéw inzynierskich

Nie dotyczy

Wymagania wstepne i dodatkowe

Znajomos¢ jezyka obcego na poziomie minimum B2 wedlug
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Tre$ci programowe modutu

Prowadzone w ramach modulu zaj¢cia obejmujg rozszerzenie
stownictwa specjalistycznego z reprezentowanej dyscypliny
naukowej, studenci zostang przygotowani do czytania ze
zrozumieniem literatury fachowej 1 samodzielnej pracy z
tekstem zrédtowym oraz do przygotowania i wygloszenia
prezentacji zwigzanej ze studiowang dziedzing wiedzy.

W czasie ¢wiczen zostanie poszerzone rowniez stownictwo oraz
przeC¢wiczone wczesniej nabyte umiejgtnosci w  zakresie
autoprezentacji, zainteresowan, zycia Ww spoleczenstwie,
nowoczesnych technologii oraz pracy zawodowe;.

Modul obejmuje rowniez ¢wiczenie zaawansowanych struktur
gramatycznych i leksykalnych celem osiagnigcia przez studenta
sprawnej komunikacji.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1.E.Atkinson, D. Szewczuk, English for Food Sciences and
Biotechnology. Specialised Terminology, WUP, 2019
2.B.Gorbacz-Gancarz, L.Ostrowska, E.Stefanska, E.Supinska,
E.Szczepaniak English for Dietetics, Wydawnictwo Lekarskie
PZWL, Warszawa 2016

Literatura uzupekniajgca:

1.Zbidr tekstéw specjalistycznych opracowanych przez
wyktadowcow CNJOiC

2.Teksty specjalistyczne z réznych zrodet: Internet, prasa,
publikacje naukowe, podreczniki naukowe

3.M. Grussendorf, English for Presentations, Oxford University
Press, 2011

4 M. Grussendorf, English for Logistics, Oxford University
Press, 2014

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, dyskusja, prezentacja, konwersacja,

metoda gramatyczno-ttumaczeniowa (teksty specjalistyczne),
metoda komunikacyjna 1 bezposrednia ze szczegdlnym
uwzglednieniem umiej¢tnosci komunikowania sig.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnigtych
efektow uczenia si¢

Ul -ocena wypowiedzi ustnych na zajgciach

U2 -ocena wypowiedzi ustnych na zajeciach

U3-sprawdzian pisemny znajomosci i umiejetnosci stosowania
stownictwa specjalistycznego

U4 —ocena prezentacji ustnej

K1-ocena przygotowania do zaj¢¢ 1 aktywnosci na ¢wiczeniach,
krytyczna ocena wygloszonej prezentacji

Formy dokumentowania osiagnigtych efektéw ksztatcenia:
Srédsemestralne sprawdziany pisemne, prezentacje
multimedialne przechowywane w formie elektronicznej,
dziennik lektora.
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Kryteria oceniania dostepne sa w CNJOIC.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Warunkiem zaliczenia semestru jest udzial w zajeciach oraz
ocena pozytywna weryfikowana na podstawie:

- sprawdziany pisemne — 35%

- prezentacja ustna — 65%

Student moze uzyska¢ ocen¢ wyzsza o pot stopnia, jezeli
wykazat si¢ 100% frekwencjg oraz wielokrotng aktywnos$cig w
czasie zajec.

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z modutu.

Bilans punktow ECTS

KONTAKTOWE:

Udzial w ¢wiczeniach: 20 godz.
Konsultacje: 2 godz.

RAZEM KONTAKTOWE: 22 godz. /0,88 ECTS

NIEKONTAKTOWE:
Przygotowanie do zajec¢: 1 godz.
Przygotowanie prezentacji: 2 godz.

RAZEM NIEKONTAKTOWE: 3 godz./0.12 ECTS

Laczny naktad pracy studenta to 25 godz. co odpowiada 1
punktowi ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w ¢wiczeniach — 20 godz.
Udziat w konsultacjach — 2 godz.
Lacznie 22 godz. co odpowiada 0,88 punktu ECTS
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i Certyfikacja Zywnosci

Nazwa modulu, takze nazwa w
jezyku angielskim

Jezyk obcy specjalistyczny 1— Niemiecki B2+
Foreign Language - specialist terminology 1— German B2+

Jezyk wyktadowy

niemiecki

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studidéw dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem
na kontaktowe/niekontaktowe

1 (0,88/0,12)

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imi¢ 1 nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

mgr Anna Gruszecka

Jednostka oferujagca modut

Centrum Nauczania Jezykow Obcych 1 Certyfikacji

Cel modutu

Rozwinigcie kompetencji jezykowych na poziome B2+
Europejskiego  Systemu Opisu Ksztalcenie Jezykowego
(CEFR). Podniesienie kompetencji jezykowych w zakresie
stownictwa specjalistycznego.

Rozwijanie umieje¢tnosci poprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym.

Przekazanie wiedzy niezbgdne;j do stosowania
zaawansowanych struktur gramatycznych oraz technik pracy z
obcojezycznym tekstem zrodlowym.

Efekty uczenia si¢ dla modulu to
opis zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

Umiejetnosci:

Ul. Posiada umiejetnos$¢ sprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym i sytuacjach zycia codziennego

U2. Potrafi dyskutowa¢, argumentowac, relacjonowac i
interpretowac¢ wydarzenia z Zycia codziennego

U3. Posiada umiejetno$¢ czytania ze zrozumieniem i
analizowania obcoj¢zycznych tekstow zrodlowych z zakresu
reprezentowanej dziedziny naukowe;.

U4. Potrafi przygotowac 1 wyglosi¢ prezentacj¢ zwigzang ze
studiowana dziedzina.

Kompetencje spoteczne:

K1. Ma $wiadomo$¢ potrzeby ciaglego doksztalcania sie.

Odniesienie modutowych efektow

Ul - BC2_UI0

uczenia si¢ do kierunkowych U2 -BC2 UIO0

efektoOw uczenia si¢ U3 - BC2 U10
U4 - BC2 U10
K1 -BC2 K01

Odniesienia modutowych efektow Nie dotyczy

uczenia si¢ do efektow inzynierskich




Wymagania wstepne i dodatkowe

Znajomo$¢ jezyka obcego na poziomie minimum B2 wedlug
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Tresci programowe modutu

Prowadzone w ramach modulu zaj¢cia obejmujg rozszerzenie
stownictwa specjalistycznego z reprezentowanej dyscypliny
naukowej, studenci zostang przygotowani do czytania ze
zrozumieniem literatury fachowej 1 samodzielnej pracy z
tekstem zrédtowym oraz do przygotowania i wygloszenia
prezentacji zwigzanej ze studiowang dziedzing wiedzy.

W czasie ¢wiczen zostanie poszerzone rowniez stownictwo
oraz przec¢wiczone wczesnie] nabyte umiejetnosci w zakresie
autoprezentacji, zainteresowan, zycia Ww spoleczenstwie,
nowoczesnych technologii oraz pracy zawodowe;.

Modut obejmuje rowniez ¢wiczenie zaawansowanych struktur
gramatycznych i leksykalnych celem osiggni¢cia przez studenta
sprawnej komunikacji.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Zbior tekstow specjalistycznych przygotowanych przez
wyktadowcow CNJOiC

Literatura uzupeniajaca:

1. U. Koithan, T.Mayr-Sieber, Aspekte neu B2+, Lektor Klett,
2018

2.R.-M. Dallapiazza, S. Evans, R. Fischer, A. Kilimann - Ziel-
Hueber 2014

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, dyskusja, prezentacja, konwersacja,

metoda gramatyczno-ttumaczeniowa (teksty specjalistyczne),
metoda komunikacyjna i bezposrednia ze szczegdlnym
uwzglednieniem umiejetnos$ci komunikowania sig.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnigtych
efektow uczenia si¢

Ul -ocena wypowiedzi ustnych na zajg¢ciach

U2 -ocena wypowiedzi ustnych na zajeciach

U3-sprawdzian pisemny znajomosci 1 umiejetnosci stosowania
stownictwa specjalistycznego

U4 —ocena prezentacji ustnej

K1-ocena przygotowania do zaje¢¢ 1 aktywnosci na ¢wiczeniach,
krytyczna ocena wygloszonej prezentacji

Formy dokumentowania osiggnigtych efektow ksztalcenia:
Srédsemestralne sprawdziany pisemne, prezentacje
multimedialne przechowywane w formie elektronicznej,
dziennik lektora.

Kryteria oceniania dostepne sa w CNJOiC.

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Warunkiem zaliczenia semestru jest udziat w zajeciach oraz
ocena pozytywna weryfikowana na podstawie:

- sprawdziany pisemne — 35%

- prezentacja ustna — 65%

Student moze uzyska¢ ocen¢ wyzsza o pot stopnia, jezeli
wykazat si¢ 100% frekwencja oraz wielokrotng aktywnoscig w
czasie zaj¢c.

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.
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Bilans punktéw ECTS

KONTAKTOWE:
Udziat w ¢wiczeniach: 20 godz.
Konsultacje: 2 godz.

RAZEM KONTAKTOWE: 22 godz. /0,88 ECTS

NIEKONTAKTOWE:
Przygotowanie do zajec: 1 godz.
Przygotowanie prezentacji: 2 godz.

RAZEM NIEKONTAKTOWE: 3 godz./0.12 ECTS

Laczny naktad pracy studenta to 25 godz. co odpowiada 1
punktowi ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w ¢wiczeniach — 20 godz.
Udziat w konsultacjach — 2 godz.
Lacznie 22 godz. co odpowiada 0,88 ECTS
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i Certyfikacja Zywnosci

Nazwa modulu, takze nazwa w
jezyku angielskim

Jezyk obcy specjalistyczny 1— Rosyjski B2+
Foreign Language - specialist terminology 1— Russian B2+

Jezyk wyktadowy

rosyjski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studidéw dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem
na kontaktowe/niekontaktowe

1 (0,88/0,12)

Tytut naukowy/stopien naukowy,
imi¢ 1 nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

mgr Daniel Zagrodnik

Jednostka oferujagca modut

Centrum Nauczania Jezykow Obcych 1 Certyfikacji

Cel modutu

Rozwinigcie kompetencji jezykowych na poziome B2+
Europejskiego  Systemu Opisu Ksztalcenie Jezykowego
(CEFR). Podniesienie kompetencji jezykowych w zakresie
stownictwa specjalistycznego.

Rozwijanie umieje¢tnosci poprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym.

Przekazanie wiedzy niezbgdne;j do stosowania
zaawansowanych struktur gramatycznych oraz technik pracy z
obcojezycznym tekstem zrodlowym.

Efekty uczenia si¢ dla modulu to
opis zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

Umiejetnosci:

Ul. Posiada umiejetnos$¢ sprawnej komunikacji w srodowisku
zawodowym i sytuacjach zycia codziennego

U2. Potrafi dyskutowa¢, argumentowac, relacjonowac i
interpretowac¢ wydarzenia z Zycia codziennego

U3. Posiada umiejetno$¢ czytania ze zrozumieniem i
analizowania obcoj¢zycznych tekstow zrodlowych z zakresu
reprezentowanej dziedziny naukowe;.

U4. Potrafi przygotowac 1 wyglosi¢ prezentacj¢ zwigzang ze
studiowana dziedzina.

Kompetencje spoteczne:

K1. Ma $wiadomo$¢ potrzeby ciaglego doksztalcania sie.

Odniesienie modutowych efektow

Ul - BC2_UI0

uczenia si¢ do kierunkowych U2 -BC2 UIO0

efektoOw uczenia si¢ U3 - BC2 U10
U4 - BC2 U10
K1-BC2 KO1

Odniesienia modutowych efektow Nie dotyczy

uczenia si¢ do efektdw inzynierskich




Wymagania wstepne i dodatkowe

Znajomo$¢ jezyka obcego na poziomie minimum B2 wedlug
Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego

Tresci programowe modutu

Prowadzone w ramach modulu zaj¢cia obejmujg rozszerzenie
stownictwa specjalistycznego z reprezentowanej dyscypliny
naukowej, studenci zostang przygotowani do czytania ze
zrozumieniem literatury fachowej 1 samodzielnej pracy z
tekstem zrédtowym oraz do przygotowania i wygloszenia
prezentacji zwigzanej ze studiowang dziedzing wiedzy.

W czasie ¢wiczen zostanie poszerzone rowniez stownictwo
oraz przec¢wiczone wczesnie] nabyte umiejetnosci w zakresie
autoprezentacji, zainteresowan, zycia Ww spoleczenstwie,
nowoczesnych technologii oraz pracy zawodowe;.

Modut obejmuje rowniez ¢wiczenie zaawansowanych struktur
gramatycznych i leksykalnych celem osiggni¢cia przez studenta
sprawnej komunikacji.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1.S.Czernyszow, A.Czernyszowa Pojechali 2.1, 2.2- Ztatoust,
Sanki-Petersburg 2014

Literatura uzupetniajaca:

1. Zbior tekstow specjalistycznych przygotowanych przez
wyktadowcow CNJOiC

2.B.JI lynukos.- 'oBoput u nokaseiaet Poccus -kypc
ayAMpOBaHUs HAa MaTepHUale TEIEHOBOCTEN- Pycckuil sS3bIKk
Kypcbl 2012

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, dyskusja, prezentacja, konwersacja,

metoda gramatyczno-ttumaczeniowa (teksty specjalistyczne),
metoda komunikacyjna i bezposrednia ze szczegdlnym
uwzglednieniem umiejetnos$ci komunikowania sig.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnigtych
efektow uczenia si¢

Ul -ocena wypowiedzi ustnych na zajg¢ciach

U2 -ocena wypowiedzi ustnych na zajeciach

U3-sprawdzian pisemny znajomosci 1 umiejetnosci stosowania
stownictwa specjalistycznego

U4 —ocena prezentacji ustnej

K1-ocena przygotowania do zaje¢¢ 1 aktywnosci na ¢wiczeniach,
krytyczna ocena wygloszonej prezentacji

Formy dokumentowania osiggnigtych efektow ksztalcenia:
Srédsemestralne sprawdziany pisemne, prezentacje
multimedialne przechowywane w formie elektronicznej,
dziennik lektora.

Kryteria oceniania dostepne sa w CNJOiC.

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Warunkiem zaliczenia semestru jest udziat w zajeciach oraz
ocena pozytywna weryfikowana na podstawie:

- sprawdziany pisemne — 35%

- prezentacja ustna — 65%

Student moze uzyska¢ ocen¢ wyzsza o pot stopnia, jezeli
wykazat si¢ 100% frekwencja oraz wielokrotng aktywnoscig w
czasie zaj¢c.

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.
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Bilans punktéw ECTS

KONTAKTOWE:
Udziat w ¢wiczeniach: 20 godz.
Konsultacje: 2 godz.

RAZEM KONTAKTOWE: 22 godz. /0,88 ECTS

NIEKONTAKTOWE:
Przygotowanie do zajec: 1 godz.
Przygotowanie prezentacji: 2 godz.

RAZEM NIEKONTAKTOWE: 3 godz./0.12 ECTS

Laczny naktad pracy studenta to 25 godz. co odpowiada 1
punktowi ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w ¢wiczeniach — 20 godz.
Udziat w konsultacjach — 2 godz.
Lacznie 22 godz. co odpowiada 0,88 ECTS
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zarzadzanie bezpieczenstwem zywno$ci w produkcji
podstawowej
Food Safety Management in Primary Production

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

Przedmiot obligatoryjny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

2 (1,40/0,60)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Jolanta Krol

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jakos$ci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentow z
wymaganiami standardéw dedykowanych dla produkcji
podstawowej, uznawanych przez Global Food Safety
Initiative (GFSI), ze szczegdlnym uwzglednieniem zasad
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci oraz dobrych
praktyk rolniczych (GAP).

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1.Student zna i rozumie wymagania standardow w
zakresie bezpieczenstwa zywnos$ci dedykowanych dla
produkcji podstawowe;.

Umiejetnosci:

1.Student potrafi zinterpretowaé wymagania omawianych
standardow, zaproponowac ich zastosowanie w praktyce
oraz opracowa¢ wymagane dokumenty.

Kompetencje spoteczne:

Student jest Swiadomy potrzeby przestrzegania
standardow etycznych podczas produkcji zywnosci

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1-BC2 W07, BC2_ W08
Ul - BC2_U05, BC2_U07
K1-BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
inzynierskich

W1 - InzBC_WO03
Ul - InzBC_U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

System HACCP, Zagrozenia w produkcji zywnosci

Tresci programowe modutu

Struktura, zalozenia i wymagania standardu GlobalG.A.P.,
podstawowe zalozenia i wymagania standardu Primus
GFS oraz Global Aquaculture Alliance Best Aquaculture
Practices (GAA BAP).

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:
1. Aktualne wymagania poszczeg6lnych standardow.
2. Wisniewska M.: GlobalGAP. Podstawy, wymagania,
wdrazanie 1 kontrola. O$rodek Doradztwa i
Doskonalenia Kadr Sp. z 0.0., Gdansk 2011.




Literatura uzupetniajgca:
1. Aktualne artykuly naukowe zwigzane z tematem

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktad multimedialny, dyskusja panelowa, projekty
studenckie, studia przypadkow, ¢wiczenia

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

W1 — zaliczenie pisemne

Ul — ocena przygotowania i prezentacji zadan
projektowych, zaliczenie pisemne

K1 — dyskusja panelowa, prezentacja zadan projektowych

Formy dokumentowania osiagnietych wynikow:
archiwizacja opracowanych ¢wiczen, zadan
projektowych, dziennik prowadzacego, archiwizacja prac
egzaminacyjnych.

Szczegdlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych:

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu.

Bilans punktow ECTS

Godziny kontaktowe:

- udziat w wyktadach — 10 godz.,

- udziatl w ¢wiczeniach — 20 godz.,

- udziat w konsultacjach — 5 godz.,

35 godz. kontaktowych/1,40 pkt. ECTS
Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie projektu — 10 godz.

- przygotowanie do zaliczenia — 5godz.
15 godz. niekontaktowych/0,60 pkt. ECTS
Laczny naktad pracy studenta to 50 godz. co odpowiada 2
punktom ECTS.

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

- udzial w wyktadach — 10 godz.,

- udziat w ¢wiczeniach — 20 godz.,

- udziatl w konsultacjach — 5 godz.,

razem z bezposrednim udziatem nauczyciela: 35 godz. —
1,40 ECTS




Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Normalizacja i standaryzacja zywnosci
Food normalization and standardization

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku |
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/nieckontaktowe

2 (1,40/0,60)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Anna Teter

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jako$ci i Przetworstwa Produktow
Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutlu jest =zapoznanie studentow z
elementami, ktore skladaja si¢ na proces
normalizacji 1 standaryzacji zywnos$ci. Studenci
zdobeda wumiejetno$ci  przygotowania 1 analizy
dokumentu normalizacyjnego. Zajecia wprowadza
studentow w obowigzujace podstawy prawne
dotyczace normalizacji 1 standaryzacji, umozliwig
nabycie umiejetno$ci wykonywania okre§lonych
zadan w zakresie oceny zgodnosci.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1 - zna 1 rozumie w stopniu poglebionym
obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego oraz
zasady funkcjonowania systemu normalizacji i
standaryzacji zywnos$ci na poziomie Kkrajowym,
europejskim 1 miedzynarodowym

Umiejetnosci:

1 - potrafi wyszukiwaé, zrozumie¢ 1 dokonywac
analiz informacji pochodzacych z roéznych zrodet
dotyczacych prawa zywnos$ciowego, w tym
dokumentdéw normalizacyjnych

Kompetencje spoleczne:

1 - jest gotow do stalego uzupelniania wiedzy i
samodoskonalenia w zakresie przepisow prawa
Zywnos$ciowego, standardow jakosciowych,
dokumentdéw normalizacyjnych

Odniesienie modutowych efektow

W1 -BC2 W05




uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Ul - BC2 U0l
K1 -BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1 - InzZBC2_WO03
Ul - InzBC2_U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Znajomo$¢  zagadnien z  zakresu  prawa
Zywnos$ciowego

Tresci programowe modutu

W ramach przedmiotu zostang omowione zasady
funkcjonowania systemu normalizacji i standaryzacji
oraz dzialalno$¢ jednostek normalizacyjnych na
szczeblu  migdzynarodowym,  europejskim i
krajowym. Zostang przedstawione zasady systemu
oceny zgodno$ci produktéw zywnosciowych.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Diakun J., Mierzejewska S., Michalska-Pozoga
L., Piepidrka-Stepuk J., Rawski J.: Normalizacja
w  praktyce  przemystowej  przetworstwa
Spozywczego, Wydawnictwo Uczelniane
Politechniki Koszalinskiej, 2017

2. Lunarski J.: Normalizacja i standaryzacja,
Oficyna Wydawnicza Politechniki Rzeszowskiej,
2014

Literatura uzupelniajaca:

1. Hamrol A.: Zarzadzanie jako$cia z przyktadami.
Wydawnictwo PWN Warszawa, 2013.

2. Najnowsze wydania czasopism: Problemy
Jako$ci, ABC Jako$ci, Wiadomos$ci PKN; normy

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad informacyjny, dyskusja, praca w grupach,
przygotowanie projektu

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnigtych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 — ocena z zaliczenia pisemnego

Ul — ocena sprawozdan z ¢wiczen, ocena projektu
K1-ocena pracy w grupie oraz indywidualnej
aktywnosci na zajeciach

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:

prace koncowe: zaliczenie, archiwizowane w formie
papierowej

sprawozdania z ¢wiczen archiwizowane w formie
papierowej; projekty dokumentu normalizacyjnego
archiwizowane w formie papierowej; dziennik
prowadzacego.

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czgstkowym — jego
czesci),
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— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od
61 do 70% sumy punktéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czgsci).

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia pisemnego 60% +
40% ocena z ¢wiczen.

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawozdan 30% + 70%
ocena projektu

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:
Kontaktowe
— wyktad (15 godz./0,6 ECTS),
— ¢wiczenia (15 godz./0,6 ECTS),
— konsultacje (5 godz./0,2 ECTS),
Lacznie — 35 godz./1,4 ECTS

Niekontaktowe

— przygotowanie do zajec (5 godz./0,2 ECTS),

— studiowanie literatury (5 godz./0,2 ECTS),

— przygotowanie do zaliczenia (5 godz./0,2 ECTS),
Lacznie 15 godz./0,6 ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 15
godz.; konsultacjach — 5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w produkcji roslinnej i przetworstwie
surowcow (Hazards in plant production and
processing of raw materials)

Jezyk wyktadowy

J- polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studidéw

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiéow dla kierunku 1
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

5(2,12/2,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. inz. Anna Kiettyka-Dadasiewicz, prof.
uczelni

Jednostka oferujgca modut

Katedra  Technologii
Towaroznawstwa

Produkcji  Ro$linnej i

Cel modutu

Zapoznanie studentoéw z mozliwo$cig wystepowania
zagrozen w  produkcji ro$linnych surowcéw
zywnosciowych oraz  w ich przetworstwie.
Zaznajomienie ze specyfikag produkcji roslinnej
(konwencjonalnej, ekologicznej i integrowanej) oraz
systemami zapewnienia jakosci na etapie produkcji

pierwotnej (Good  Agricultural  Practices),
mozliwymi  kierunkami  przetworstwa  oraz
wynikajacymi  stad  zagrozeniami.  Poznanie

czynnikow ksztattujacych poziom bezpieczenstwa
surowcow 1 produktéw roslinnych.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

WI1. zna 1 rozumie w stopniu pogiebionym operacje
jednostkowe, procesy technologiczne i stosowang
aparatur¢,  wykorzystywane do  wytwarzania
ro§linnych produktow spozywczych, organizacje
produkcji, pozyskiwania surowcow roslinnych oraz
fancuchow dostaw a takze ich wplyw na jakos¢ 1
bezpieczenstwo Zywnosci.

W2. zna 1 rozumie w stopniu poglebionym
zagadnienia z zakresu produkcji 1 przetwoérstwa
surowcOw pochodzenia ro$linnego z produkcji
pierwotnej 1 ich wplywu na jako$¢ produktu
koncowego




W3. zna i rozumie w stopniu poglebionym zagrozenia
wystepujagce w roslinnej produkcji podstawowej,
przetworstwie surowcoéw roslinnych oraz metody
analizy ryzyka.

W4. zna i rozumie w stopniu poglebionym procesy w
produkcji zywnosci pochodzenia roslinnego “od pola
do stolu” i ich znaczenie w cyklu zycia produktu w
kontekscie jego trwatosci, bezpieczenstwa oraz
jako$ci.

Umiejetnosci:

Ul. Potrafi samodzielnie identyfikowaé potencjalne
zagrozenia oraz dokona¢ ich oceny i przeprowadzi¢
analiz¢ ryzyka na etapie roslinnej produkcji
podstawowej, oraz przetworstwie roslinnych
surowcow zywnosciowych

U2. Potrafi samodzielnie dobra¢ odpowiednie
technologie produkcji 1 przetwarzania roslinnych
surowcOw zywnos$ciowych oraz wskaza¢ wplyw
metody przetwarzania na cechy jakosciowe gotowych
produktow

U3. Potrafi planowac i przeprowadzaé eksperymenty
zgodnie z zadang specyfikacja, w tym pomiary z
wykorzystaniem specjalistyczne;j aparatury
analitycznej oraz interpretowaé uzyskane wyniki 1
wyciagaé wnioski.

Kompetencje spoteczne:

KI1. Jest $wiadomy odpowiedzialnego petnienia rél
zawodowych w zgodzie z zasadami etyki, z
uwzglednieniem zmieniajagcych si¢ potrzeb 1
oczekiwan spotecznych dotyczacych produkcji
bezpiecznej zywnosci o potwierdzonej jakosci

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 - BC2 W06

W2 -BC2 W08

W3-BC2 W9

Ul - BC2 _U07

U2 -BC2 U088

K1-BC2 K03

Odniesienie modulowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W4 - InzBC2 W01
U3 - InzBC2 _UO01

Wymagania wstgpne 1 dodatkowe

Podstawowe wiadomosci z zakresu biologii, chemii 1
biochemii

Tresci programowe modutu

Srodowiskowe zagrozenia w roslinnej produkcji
konwencjonalnej integrowanej 1 ekologicznej
wynikajace ze specyfiki produkcji. Systemy jakoSci w
produkcji roslinnej (GAP). Substancje wprowadzane
w czasie uprawy 1 ich pozostatosci w roslinach.
Charakterystyka 1 identyfikacja zagrozen w
przetworstwie surowcOw  roslinnych:  suszenie,
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obrobka termiczna, mrozenie, Kkonserwowanie
(marynaty, konserwy), kiszenie, innowacyjne metody
konserwacji ptodow rolnych. Skladowanie i

przechowywanie roslinnych SUrowcoOw
zywnos$ciowych. Klasyfikacja ro$linnych surowcéw
zywnos$ciowych. Zagrozenia biologiczne,

mikrobiologiczne, chemiczne, fizyczne w zywnosci
pochodzenia ros§linnego. Zagrozenia w produkcji oraz
przetworstwie owocow, warzyw, zb0z, Surowcow
okopowych, oleistych, przypraw ziotlowych.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

red. Gajdek G., Puchalski Cz. Jako$¢ 1
bezpieczenstwo zywnosci, Wyd. URz 2020

Kopinski L., Czernyszewicz E. Systemy 1 standardy
zapewnienia jako$ci oraz bezpieczenstwa owocoOw i
warzyw: teoria 1 praktyka, Instytutu Naukowo-
Wydawniczego "Spatium", Radom 2020
Leszczynski K. Mitek M. Wybrane zagadnienia z
technologii zywnos$ci pochodzenia roslinnego Wyd.
SGGW 2014

Literatura uzupeniajaca:

Andrejko M. Zagrozenia bezpieczenstwa
zdrowotnego zywnos$ci. Wyd. UP Lublin 2012

red. Gajdek G., Puchalski Cz. Zywno$¢ i jej
bezpieczenstwo. Wyd. URz 2020

Czernyszewicz E. Wybrane zagadnienia zarzadzania
jako$cia, $rodowiskiem oraz bezpieczenstwem i
higieng pracy w ogrodnictwie: wymagania, systemy,
nadzér Wyd. UP Lublin 2012

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

metoda podajaca: wyktady z zastosowaniem Srodkow
audiowizualnych,

metody praktyczne: ¢wiczenia z przeprowadzenia
analizy jakos$ci produktow roslinnych w zespotach ,
wskazanie potencjalnych zagrozen tych produktow
oraz metody kontroli tego zagrozenia. Wykonanie
sprawozdania z ¢wiczen.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnigtych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2, W3, W4 - sprawdzian testowy, pisemny,
Ul, U2, U3 - ocena zadania eksperymentalnego,
Ul, U2, U3, K1, K2 - ocena sprawozdan z ¢wiczen

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE: Egzamin i kolokwia
archiwizowane w formie papierowej, sprawozdania z
¢wiczen w formie papierowej, ocena zadania
eksperymentalnego w formie notatki w dzienniku
prowadzacego ¢wiczenia

Szczegdlowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac
kontrolnych
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student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
Wledzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 51 do 60% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio, przy zaliczeniu
czastkowym — jego czesci),

student wykazuje dostateczny plus (3,5)
stoplen wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czgsci),

student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umlejgtnosm lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje plus dobry stopien (4,5)
w1edzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 81 do 90% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
w1edzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
powyzej] 91% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiej¢tnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowg

Ocena koncowa = ocena z egzaminu pisemnego 70%
+ 30% ocena z ¢wiczen

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawozdan 25% + ocena
z kolokwium 50% + ocena przeprowadzonych
¢wiczen 25%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach
z modutu.

Bilans punktow ECTS

Godziny kontaktowe:

- udziat w wyktadach — 15 godz.,/ 0,6 ECTS

- udziat w ¢wiczeniach  audytoryjnych i
laboratoryjnych — 30 godz./1,2 ECTS

- udziat w konsultacjach — 5 godz.. 0,2 ECTS

- obecno$¢ na egzaminie — 3 godz./ 0,12 ECTS
Lacznie 53 godz. kontaktowe/2,12 pkt. ECTS

Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie do ¢wiczen audytoryjnych — 15 godz.
/0,6 ECTS

- przygotowanie do ¢wiczen laboratoryjnych — 22
godz./ 0,88 ECTS

- przygotowanie do egzaminu — 20 godz./ 0,8 ECTS
- studiowanie literatury 15 godz./ 0,6 ECTS

Lacznie 72 godz. niekontaktowych/ 2,88 pkt. ECTS
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Naktad pracy zwigzany z zaje¢ciami
wymagajacymi bezposredniego
udzialu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 30
godz.; konsultacjach — 5 godz.; w egzaminie 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiéow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywno$ci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w produkcji i przetworstwie mleka/ Risks in
the production and processing of milk

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

obowiazkowy/falealtatyway

Poziom studiow

pierwszegeo-stopniardrugiego stopnia/jednelite
. i

Forma studiow stacjonarne/miestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/niekontaktowe

5(2,12/2,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imig i
nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Joanna Bartowska

Jednostka oferujagca modut

Katedra Oceny Jakosci i Przetworstwa Produktow
Zwierzecych

Cel modutu

Analiza zagrozen i ryzyka obnizenia jako$ci produktow
mlecznych na etapie pozyskiwania i przetwarzania
surowca. Zapoznanie z procesami technologicznymi
stosowanymi w przetworstwie mleka oraz etapami
wyrobu poszczeg6lnych produktéw mleczarskich wraz z
identyfikacja potencjalnych zagrozef. Substancje
dodatkowe stosowane w mleczarstwie a bezpieczenstwo
produktu. Zapoznanie studenta z potencjalnymi wadami
produktéw mlecznych, przyczynami ich powstawania
oraz mozliwo$ciami eliminacji.

Efekty uczenia si¢ dla modutlu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych, ktore student
osiagnie po zrealizowaniu zaj¢c.

Wiedza:

1. dotyczaca czynnikéw warunkujacych jakosc i
bezpieczenstwo mleka jako surowca oraz produktow
mlecznych, parametrow warunkujgcych przydatnosé
surowca do przerobu, podstawowych procesow
technologicznych stosowanych w przetworstwie mleka i
etapow wyrobu poszczegolnych produktow mleczarskich,
a takze zagrozen na poszczegdlnych etapach produkcji

2. na temat podstawowych metod, technik i urzadzen
stosowanych przy ocenie jako$ci surowca i produktow
mleczarskich

Umiejetnosci: potrafi:

1. samodzielnie identyfikowaé zagrozenia i dokonac
analizy ryzyka na etapie produkcji mleka towarowego i
jego przetwarzania w przemysle mleczarskim

2. dobra¢ odpowiednie technologie produkc;ji i
przetwarzania mleka i produktéw mlecznych o
gwarantowanych parametrach




3. Dokona¢ krytycznej, poglebionej analizy
funkcjonowania istniejacych rozwigzan systemowych w
zakresie bezpieczenstwa i jako$ci produktow mlecznych

Kompetencje spoteczne: jest gotow do:

1. statego uzupeiania wiedzy i samodoskonalenia w
zakresie przepisOw zwigzanych z produkcja i
przetworstwem mleka

2. doskonalenia systemow certyfikacji i zarzadzania
jako$cia i bezpieczenstwem zywno$ci.

Odniesienie modulowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W08

Ul -BC2 _U07
U2 -BC2 _U08
K1-BC2 K02
K1-BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
W2 —InzBC_W02
U3 — InzBC U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

Podstawy z zakresu biochemii, mikrobiologii, fizjologii
zwierzat, oceny towaroznawczej mleka.

Tresci programowe modutu

Trendy w produkcji i przetworstwie mleka w Polsce na
tle UE i §wiata. Dane statystyczne dotyczace produkc;ji i
spozycia mleka i jego przetworow w Polsce na tle UE i
swiata. Wplyw réznych czynnikéw na sktad chemiczny,
warto$¢ odzywcza i biologiczng oraz przydatnos¢
technologiczng mleka. Technologie wytwarzania
poszczegoblnych oraz identyfikowanie potencjalnych
zagrozen, a takze ocena ryzyka na etapie produkcji
umozliwiajaca eliminacje r6znego rodzaju wad
produktéw mlecznych.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Litwinczuk Z. (red.): Metody oceny towaroznawczej
surowcOw 1 produktow zwierzecych. Wyd. UP w
Lublinie, 2011.

2. Litwinczuk Z. (red.): Towaroznawstwo surowcow i
produktéw zwierzecych z podstawami przetworstwa.
PWRIL, Warszawa, 2012.

3. Szulc T., Bartowska J. Tajemnice mleka. Wyd. UP we
Wroctawiu, 2020.

4. Ziajka S. (red.) Mleczarstwo — zagadnienia wybrane.
t. 2, Wyd. ART, Olszyn, 1997.

5. Ziajka S. (red.) Mleczarstwo. t. 1, Wyd. Uniwersytetu
Warminsko-Mazurskiego, Olszyn, 2008.

Literatura uzupetniajaca:

1. Marcin Wysokinski M., Bienkowska W., Gotasa P.
Bezpieczenstwo zywnos$ci w branzy mleczarskiej a
system HACCP — studium przypadku. Logistyka —
Nauka, 4, 1396-1405, 2012.

2. Rozporzadzenia i normy

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktady — prelekcja, pokaz multimedialny

¢wiczenia audytoryjne — prelekcja, pokaz multimedialny,
dyskusja;

¢wiczenia laboratoryjne — zespotowe przygotowanie
projektow linii produkcyjnych wybranych wyrobow
mleczarskich z uwzglednieniem krytycznych punktéw
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kontrolnych, zespolowe analizy laboratoryjne i wlasna
interpretacja wynikow w formie dyskus;ji

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1, W2 — zaliczenie pisemnych kolokwiow i pisemnego
egzaminu

U1, U2, U3 — ocena projektow

K1, K2 — ocena odpowiedzi ustnych,

ocena udzialu w dyskusji, ocena pracy w grupie i pracy
indywidualnej

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE: sprawdziany, sprawozdania,
dziennik prowadzacego, prace egzaminacyjne

Szczegoélowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czescei),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na ocene
koncowa

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawdzianéw 40% + ocena
projektow 40% + ocena ze sprawozdan 20%

Ocena koncowa = ocena z egzaminu pisemnego 50% +
50% ocena z ¢wiczen.

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.
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Bilans punktow ECTS

Formy zaje¢:

Kontaktowe

— wyklady (15 godz./ 0,6 ECTS)

— ¢wiczenia audytoryjne (5 godz./ 0,2 ECTS)

— ¢wiczenia laboratoryjne (20 godz./ 0,8 ECTS)

— ¢wiczenia terenowe (5 godz./0,2 ECTS)

— konsultacje (3 godz./ 0,12 ECTS)

— konsultacje zwigzane z przygotowaniem projektu (3
godz./ 0,12 ECTS)
egzamin (2 godz./ 0,08 ECTS)

chzme —53 godz./2,12 ECTS

Niekontaktowe

— wyszukiwanie i1 studiowanie literatury przedmiotu —
25 godz./ 1,0 ECTS

— zbieranie niezbgdnych materiatow do opracowania
projektow  technologii  wytwarzania produktéw
mlecznych z uwzglednieniem krytycznych punktow
kontrolnych — 25 godz./ 1,0 ECTS

— przygotowanie si¢ do zaliczen — 12 godz./0,48 ECTS
przygotowania si¢ do egzaminu 10 godz./0,4 ECTS

chzme 72 godz./2,88 ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego udziatu
nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 25 godz.;
w ¢wiczeniach terenowych — 5 godz.; konsultacjach — 3
godz.; konsultacjach zwigzanych z przygotowaniem
projektu — 3 godz.; udziat w egzaminie — 2 godz.

Lacznie — 53 godz./2,12 ECTS
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w produkcji i przetworstwie migsa
Hazards in meat production and processing

Jezyk wyktadowy J. polski

Rodzaj modutu obowiazkowy/falealtatywiy

Poziom studiow pterwszege-stopata/drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne

Rok studidow dla kierunku I

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

5(2,12/2,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. inz. Mariusz Florek

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jako$ci i Przetworstwa Produktow
Zwierzecych

Cel modutu

Cel — zapoznanie z poszczegolnymi grupami
zagrozen wystepujacych w procesie produkcji migsa
réznych gatunkdéw zwierzat rzeznych;
charakterystyka zagrozen wystepujacych w trakcie
procesoéw przetworczych w zaktadach migsnych;
kryteria bezpieczenstwa i higieny procesu produkcji
miegsa w §wietle wymagan UE; zagrozenia zdrowia i
zycia ludzi w chowie zwierzat gospodarskich w
produkcji podstawowej, pozyskaniu migsa i
przetwoérstwie migsnym.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna i rozumie zagadnienia zwigzane z produkcja
zwierzat rzeznych, pozyskiwaniem migsa 1
procesami technologicznymi w przetworstwie
migsnym

2. zna i rozumie zagrozenia dla zdrowia i Zycia
cztowieka wystepujace w produkcji 1 przetworstwie
migsa oraz sposoby ich eliminacji

Umiejetnosci:

1. potrafi identyfikowac zagrozenia bezpieczenstwa
zywnosci na etapie produkcji podstawowej 1 w
przetworstwie migsa oraz monitoruje krytyczne
punkty kontroli w procesach produkcji

2. potrafi dobra¢ odpowiednie technologie
przetwarzania mig¢sa z zapewnieniem jego
bezpieczenstwa




Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do eliminowania zagrozen podczas
pozyskiwania i przetworstwa migsa w aspekcie
zdrowia czlowieka

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W06, BC2_ W08

W2 - BC2 W09
Ul - BC2_U07
U2 - BC2_U08
K1 - BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
W1 —InzBC2_WO01
Ul - InzZBC U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

Podstawy produkcji zwierzecej, Przetworstwo a
jako$¢  zywno$ci, Dodatki do  zywnoSci,
Przechowywanie i dystrybucja zywnosci

Tresci programowe modutu

Produkcja migsa: produkcja podstawowa
(wymagania dla zwierzat, zagrozenia w chowie
zwierzat rzeznych, systemy produkcji
GLOBALGAP, uznane systemy krajowe produkcji
migsa drobiowego, wieprzowego i wolowego),
zagrozenia odzwierzece; obrot przedubojowy, ubgj
ptakow 1 ssakow, zwierzeta dzikie 1 fermowe (ocena
tusz i mig¢sa, wymagania mikrobiologiczne);
zagrozenia dla personelu w ubojni;

Przetworstwo miegsa: zagrozenia wynikajace z
procesOw przetworczych: peklowanie
(nitrozoaminy), wedzenie (WWA), apertyzacja
(clostridium botulinum), wymagania
mikrobiologiczne dla produktéw 1 przetwordw,
zagrozenia fizyczne, przetworstwo tluszczoéw
zwierzecych, wymagania dla tojow 1 thuszezow
zwierzgcych; zagrozenia wystgpujace przy obstudze
maszyn 1 urzagdzen w na roznych etapach
przetworstwa migsnego; dobor srodkéw ochrony
indywidualnej 1 zbiorowej w zaktadach
przetwoOrstwa migsnego.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Pisula A., Pospiech E. (red.) Praca zbiorowa 2011.
Migso: Podstawy nauki 1 technologii. Wydawnictwa
SGGW, Warszawa.

Litwinczuk Z. (red.) Praca zbiorowa. 2012.
Towaroznawstwo surowcow i1 produktow
zwierzecych z podstawami przetworstwa. PWRIL
Warszawa.

Literatura uzupeltniajaca:

Najnowsze akty prawne wspdlnotowe i krajowe z
zakresu prawa zywnos$ciowego oraz artykuty
naukowe, w tym anglojezyczne
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Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody dydaktyczne:

wyktad klasyczny, wyktad konwersatoryjny,
dyskusja, konsultacje, sprawozdania/ekspertyzy,
¢wiczenia terenowe

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2 — kolokwium, egzamin koncowy;

U1 — sprawozdanie/ekspertyza,

U2 — ¢wiczenia terenowe,

W2, Ul, U2 — zaliczenie testowe

K1 — ¢wiczenia terenowe, ocena aktywnosci w
dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:

Wyniki kolokwium i egzaminu (archiwizowane w formie
papierowej); sprawozdania/ekspertyzy; dziennik
aktywnosci prowadzacego

Szczegoélowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy =zaliczeniu czgstkowym — jego
czesei),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktoéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena z egzaminu pisemnego 50%
+ 50% ocena z ¢wiczen (20% ocena projektu + 20%
ocena kolokwium + 10% ocena aktywnoSci
indywidualne;j)
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Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajg¢ciach
z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:
Kontaktowe

- wyklad (15 godz./0,60 ECTS),
- ¢wiczenia (30 godz./1,20 ECTYS),
- konsultacje (5 godz./0,20 ECTS),
- egzamin (3 godz./0,12 ECTS).
Lacznie — 53 godz./2,12 ECTS
Niekontaktowe
- przygotowanie do zaje¢ (10 godz./0,40 ECTS),
- studiowanie literatury (12 godz./0,48 ECTS),

- przygotowanie do kolokwiow (10 godz./0,40
ECTS),

- przygotowanie do egzaminu (20 godz./0,80 ECTS),

- przygotowanie sprawozdan/ekspertyz (20
godz./0,80 ECTY),

Lacznie 72 godz./2,88 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udzialu nauczyciela akademickiego

Udziat w: wyktadach — 15 godz.; ¢wiczeniach — 30 godz.;
konsultacjach — 5 godz.; egzaminie/poprawie — 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w przetworstwie i produkcji drobiarskiej/
Hazards in poultry production and processing

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

obewigzkewy/fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego-stopata/drugiego stopnia/jednelite
 toroki

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem
na kontaktowe/niekontaktowe

5(2,12/2,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Justyna Batkowska

Jednostka oferujagca modut

Instytut Biologicznych Podstaw Produkcji
Zwierzecej

Cel modutu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z
zagrozeniami wynikajagcymi  z biologicznych,
srodowiskowych 1 ekonomicznych uwarunkowan
produkcji 1 przetworstwa surowcow drobiarskich.
Uzyskanie wiedzy, umiej¢tnosci 1 kompetencji
spotecznych z  zakresu zasad 1 procesow
zachodzacych w chowie i1 przetwoérstwie drobiu w
kraju 1 na S$wiecie, z uwzglgdnieniem wielu
kierunkow uzytkowania, réoznych gatunkow, stopnia
intensyfikacji produkcji, jak réwniez czynnikow
genetycznych 1 $rodowiskowych ksztattujacych
jakos$¢ surowcow drobiarskich.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna 1 rozumie metody i1 technologie
wykorzystywane w produkcji 1 przetworstwie
surowcow drobiarskich

2. zna i rozumie zagrozenia wynikajace z rozumiane;j
wieloaspektowo produkcji 1 przetworstwa surowcow
drobiarskich

3. zna i rozumie ztozono$¢ charakterystyk
towaroznawczych produktow drobiarskich oraz
koniecznos$¢ zapewnienia autentycznosci 1
bezpieczenstwa wytwarzanej Zywnosci

Umiejetnos$ci:

1. potrafi wskaza¢ zwigzki migdzy zastosowanymi




rozwigzaniami technologicznymi a jako$cia
uzyskanych surowcow drobiarskich

2. potrafi wskaza¢ punkty krytyczne cyklu
technologicznego przetwoérstwa 1 produkcji
drobiarskiej oraz sposoby niwelowania
wystepujacych w nich zagrozen dla konsumenta

Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do kreatywnej i etycznej pracy w
grupie przygotowujacej zadanie praktyczne z
zakresu przedmiotu

2. ma $wiadomos$¢ zalezno$ci migdzy
zastosowanymi rozwigzaniami technologicznymi a
jakoscig uzyskanych surowcow drobiarskich

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W06, BC2_WO08

W2 -BC2 W03, BC2_W09

W3 -BC2 W05

Ul, U2 - BC2_U07

K1 - BC2 K03

K2 - BC2 K04

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu
inzynierskiego

W1, W2, W3 InzZBC_WO01, InzZBC_W02

Ul, U2 InzBC U03, InzBC U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

brak

Tresci programowe modutu

Student po zakonczeniu zaj¢¢ z zakresu zagrozen w
przetworstwie 1 produkcji drobiarskiej powinien
zna¢ zasady utrzymania réznych gatunkow ptactwa
domowego jak réwniez uwarunkowania prawne
produkcji  drobiarskiej w Polsce 1 w Unii
Europejskiej. W ramach przedmiotu omawiane s3
tematy dotyczace jajczarstwa, produkcji migsa
drobiowego 1  pierza, obejmujace  m.in.
instrumentalne metody oceny jakosci, metody
ksztattowania  wartosci  odzywcze]  surowcow
drobiarskich, ich zmiany fizykochemiczne w
procesie starzenia oraz metody konserwacji i
przetworstwa. Szczegdlng uwage przyklada sie do
punktow  krytycznych omawianych procesow
produkcyjnych 1 przetworczych oraz wynikajacych z
nich zagrozen w aspekcie pozyskiwania ZywnoS$ci
oraz bezpieczenstwa konsumentow

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Gilewski R., Janocha A., Tomczyk G., Wezyk S.
Nowe trendy w hodowli i produkcji kur. Oficyna
wydawnicza ,,Hoza”, Warszawa 2010.

2. Grabowski T., Kijowski J. (red.). Migso i
przetwory drobiowe. Wyd. Naukowo- Techniczne.
Warszawa 2009.

3. Jankowski J. (red.). Hodowla 1 uzytkowanie
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drobiu. PWRIL, Warszawa 2012.

4. Kijowski J. Elementy nowoczesnego
przetworstwa  drobiu  szansg rdéznorodnej i
wysokowarto$ciowe;j Zywnosci. Polskie

Towarzystwo Technologow Zywnoéci. Oddzial
Wielkopolski, Poznan 1993.

5. Swierczewska E. Hodowla drobiu i technologia
jego chowu. : Wydawnictwo SGGW, Warszawa,
2000.

6. Trziszka T. (red.) Jajczarstwo: nauka,
technologia, praktyka. Praca zbiorowa. Wydaw.
Akademii Rolniczej, Wroctaw 2000.

Literatura uzupetniajgca:

7. Stern A. Przydomowy chéw drobiu. Multico
Oficyna Wydawnicza, Warszawa, 2008.

8. Smolinska T., Kope¢ W. (red.) Przetworstwo
migsa drobiu - podstawy  Dbiologiczne i
technologiczne. Praca zbiorowa. Wydawnictwo
Uniwersytetu Przyrodniczego, Wroctaw, 2009.
Potemkowska E. (red.). Technologia przemystowe;j
produkcji drobiarskiej. PWRiL. Warszawa 1983.
Herbut E. (red.). Dobrostan drobiu a warunki jego
utrzymania : monografia. Instytut Zootechniki,
Krakéow, 2005.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyklady oraz  ¢wiczenia  ilustrowane
stosownie do tematyki: zdjeciami, filmami,
prezentacjami multimedialnymi
uwzgledniajagcymi  m.in.  wyniki  badan
wlasnych. Elementy praktyczne z zakresu
laboratoryjnej oceny jakoSci = surowcow
drobiarskich. PiSmiennictwo oraz oryginalny
zestaw pomocy dydaktycznych
przygotowanych z zakresu przedmiotu.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektow uczenia si¢

Sposoby weryfikacji:

W1 - W3 — egzamin pisemny z zakresu
teoretycznego materiatu wyktadowego. W trakcie
semestru zaliczenia pisemne z zakresu materiatu
¢wiczeniowego. Sprawozdanie z ¢wiczen
terenowych.

Ul, U2 — praca domowa w formie ekspertyzy (praca
w grupie) na podstawie udostepnionych materialdéw
K1, K2 —udzial w dyskusji - ocena prawidtowosci
oraz punktow krytycznych technologii
zastosowanych w cyklu technologiczny surowcow
drobiarskich

Kryteria stosowane przy ocenie:

3,0 —51-60%

3,5-61-70%

4,0 —71-80%

4,5 - 81-90%

5,0->91%
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Dokumentowanie osiagni¢tych efektow uczenia
sie:

e prace etapowe, praca domowa, zaliczenie
koncowe — forma  papierowa i/lub
elektroniczna

e listy obecno$ci z zaznaczeniem aktywnosci
studentéw podczas zaje¢ — forma papierowa

e podsumowanie calego modulu - — forma
elektroniczna

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu pisemnego
jest posiadanie zaliczenia ¢wiczen (uzyskanie
pozytywnej oceny ze wszystkich sprawdzianéw oraz
oceny zbiorczej za zadania rozwigzywane w ramach
prac domowych. Na ocen¢ koncowg ma wplyw
srednia ocena z ¢wiczen (40%) i ocena z egzaminu
(60%). Warunki te sa przedstawiane studentom i
konsultowane z nimi na pierwszym wykladzie.

Bilans punktéw ECTS

Godziny kontaktowe:

wyktad (15 godz.; 0,6 ECTS)

¢wiczen (30 godz.; 1,2 ECTS)

egzamin pisemny (1,5 godz.; 0,06 ECTS)

egzamin poprawkowy (1,5 godz.; 0,06 ECTS)
konsultacje (5 godz.; 0,20 ECTS)

Razem: 53 godz. (2,12 ECTS)

Godziny niekontaktowe:

przygotowanie do ¢wiczen (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do kolokwiow (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do egzaminu (20 godz.; 0,8 ECTS)
przygotowanie sprawozdania (4 godz.; 0,16 ECTS)
przygotowanie pracy domowej (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do pracy w grupie (3 godz.; 0,12
ECTS)

studiowanie piSmiennictwa (15 godz.; 0,6 ECTS)
Razem: 72 godz. (2,88 ECTS)

Razem = 53 godz. kontaktowe + 72 godz.
niekontaktowych = 125 godz.

125 godz. / 25 = 5 punkéw ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 30
godz.; konsultacjach — 5 godz.; w egzaminie 1
egzaminie poprawkowym — 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Hazards in poultry production and processing

Jezyk wyktadowy

angielski

Rodzaj modutu

obewigzkewy/fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego-stopata/drugiego stopnia/jednelite
 toroki

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I
Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podzialem
na kontaktowe/niekontaktowe

5(2,12/2,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Justyna Batkowska

Jednostka oferujagca modut

Instytut Biologicznych Podstaw Produkcji
Zwierzecej

Cel modutu

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentow z
zagrozeniami  wynikajacymi  z  biologicznych,
srodowiskowych 1 ekonomicznych uwarunkowan
produkcji 1 przetworstwa surowcow drobiarskich.
Uzyskanie wiedzy, umiej¢tnosci 1 kompetencji
spotecznych z zakresu zasad 1 procesoOw
zachodzacych w chowie i1 przetwoérstwie drobiu w
kraju 1 na S$wiecie, z uwzglgdnieniem wielu
kierunkow uzytkowania, réoznych gatunkow, stopnia
intensyfikacji produkcji, jak réwniez czynnikow
genetycznych 1 $rodowiskowych ksztattujacych
jakos$¢ surowcow drobiarskich.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna 1 rozumie metody 1 technologie
wykorzystywane w produkcji 1 przetworstwie
surowcow drobiarskich

2. zna i rozumie zagrozenia wynikajace z rozumiane;j
wieloaspektowo produkcji 1 przetworstwa surowcow
drobiarskich

3. zna i rozumie ztozono$¢ charakterystyk
towaroznawczych produktow drobiarskich oraz
koniecznos$¢ zapewnienia autentycznosci 1
bezpieczenstwa wytwarzanej Zywnosci

Umiejetnos$ci:

1. potrafi wskaza¢ zwigzki migdzy zastosowanymi




rozwigzaniami technologicznymi a jako$cia
uzyskanych surowcow drobiarskich

2. potrafi wskaza¢ punkty krytyczne cyklu
technologicznego przetwoérstwa 1 produkcji
drobiarskiej oraz sposoby niwelowania
wystepujacych w nich zagrozen dla konsumenta

Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do kreatywnej 1 etycznej pracy w
grupie przygotowujacej zadanie praktyczne z
zakresu przedmiotu

2. ma $wiadomos$¢ zalezno$ci migdzy
zastosowanymi rozwigzaniami technologicznymi a
jakoscig uzyskanych surowcow drobiarskich

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W06, BC2_ W08

W2 -BC2 W03, BC2_W09

W3 -BC2 W05

Ul, U2 - BC2_U07

K1 - BC2 K03

K2 - BC2 K04

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu
inzynierskiego

W1, W2, W3 InzZBC_WO01, InzZBC_W02

Ul, U2 InzBC U03, InzBC U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

brak

Tresci programowe modutu

Student po zakonczeniu zaj¢¢ z zakresu zagrozen w
przetworstwie 1 produkcji drobiarskiej powinien
zna¢ zasady utrzymania réznych gatunkow ptactwa
domowego jak réwniez uwarunkowania prawne
produkcji  drobiarskiej w Polsce 1 w Unii
Europejskiej. W ramach przedmiotu omawiane s3
tematy dotyczace jajczarstwa, produkcji migsa
drobiowego 1  pierza, obejmujace  m.in.
instrumentalne metody oceny jakosci, metody
ksztattowania  warto§ci  odzywczej  surowcow
drobiarskich, ich zmiany fizykochemiczne w
procesie starzenia oraz metody konserwacji i
przetworstwa. Szczegdlng uwage przyklada sie do
punktow  krytycznych omawianych procesow
produkcyjnych 1 przetworczych oraz wynikajacych z
nich zagrozen w aspekcie pozyskiwania ZywnoS$ci
oraz bezpieczenstwa konsumentow.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Aktualne pi$miennictwo anglojezyczne, dobrane do
tematyki  zaje¢, zostanie  przygotowane 1
udostgpnione  studentom w trakcie realizacji
semestru.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktady oraz  ¢wiczenia  ilustrowane
stosownie do tematyki: zdjeciami, filmami,
prezentacjami multimedialnymi
uwzgledniajacymi  m.in. wyniki  badan
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wlasnych. Elementy praktyczne z zakresu
laboratoryjnej oceny jakoS$ci  surowcow
drobiarskich. Pi$miennictwo oraz oryginalny
zestaw pomocy dydaktycznych
przygotowanych z zakresu przedmiotu.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

Sposoby weryfikacji:

W1 - W3 — egzamin pisemny z zakresu
teoretycznego materialu wyktadowego. W trakcie
semestru zaliczenia pisemne z zakresu materiatu
¢wiczeniowego. Sprawozdanie z ¢wiczen
terenowych.

Ul, U2 — praca domowa w formie ekspertyzy (praca
w grupie) na podstawie udostepnionych materialow
K1, K2 — udziat w dyskus;ji - ocena prawidtowosci
oraz punktow krytycznych technologii
zastosowanych w cyklu technologiczny surowcow
drobiarskich

Kryteria stosowane przy ocenie:

3,0 - 51-60%

3,5-61-70%

4,0 —71-80%

4,5 - 81-90%

5,0->91%

Dokumentowanie osiaggnietych efektow uczenia

sie:

e prace ectapowe, praca domowa, zaliczenie

koncowe — forma papierowa i/lub
elektroniczna

e listy obecnosci z zaznaczeniem aktywnosci
studentow podczas zajg¢ — forma papierowa

e podsumowanie calego modulu - — forma
elektroniczna

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Warunkiem dopuszczenia do egzaminu pisemnego
jest posiadanie zaliczenia ¢wiczen (uzyskanie
pozytywnej oceny ze wszystkich sprawdzianéw oraz
oceny zbiorczej za zadania rozwigzywane w ramach
prac domowych. Na ocen¢ koncowa ma wplyw
$rednia ocena z ¢wiczen (40%) 1 ocena z egzaminu
(60%). Warunki te sg przedstawiane studentom 1
konsultowane z nimi na pierwszym wyktadzie.

Bilans punktéw ECTS

Godziny kontaktowe:

wyktad (15 godz.; 0,6 ECTS)

¢wiczen (30 godz.; 1,2 ECTS)

egzamin pisemny (1,5 godz.; 0,06 ECTS)
egzamin poprawkowy (1,5 godz.; 0,06 ECTS)
konsultacje (5 godz.; 0,20 ECTS)

Razem: 53 godz. (2,12 ECTS)

Godziny niekontaktowe:

przygotowanie do ¢wiczen (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do kolokwiow (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do egzaminu (20 godz.; 0,8 ECTS)
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przygotowanie sprawozdania (4 godz.; 0,16 ECTS)
przygotowanie pracy domowej (10 godz.; 0,4 ECTS)
przygotowanie do pracy w grupie (3 godz.; 0,12
ECTS)

studiowanie pismiennictwa (15 godz.; 0,6 ECTS)
Razem: 72 godz. (2,88 ECTS)

Razem = 53 godz. kontaktowe + 72 godz.
niekontaktowych = 125 godz.

125 godz. / 25 = 5 punkéw ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 30
godz.; konsultacjach — 5 godz.; w egzaminie 1
egzaminie poprawkowym — 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w akwakulturze / Risk assessment in
aquacluture

Jezyk wyktadowy

j.polski

Rodzaj modutu

obewigzkewy/fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego-stopata/drugiego stopnia/jednelite
ek

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 3 (1,4/1,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr n. wet. Monika Ziomek

Jednostka oferujagca modut

Katedra Higieny Zywnos$ci Zwierzecego
Pochodzenia

Cel modutu

Opanowanie przez studentoéw wiedzy 1 umiejetnosci
w zakresie regulacji prawnych i oceny
bezpieczenstwa produktow akwakultury.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

W1 - Zna i rozumie w stopniu poglebionym:
-wplyw produkcji pierwotnej (potowy 1 hodowla) na
jakos$¢ produktu koncowego;

- zagadnienia z zakresu produkcji 1 przetworstwa
produktow akwakultury w tym organizacj¢
fancuchow dostaw produktow akwakultury (potowy,
hodowle), procesy technologiczne (u$miercanie,
odgtawianie, porcjowanie, filetowanie, obrobka
cieplna), systemy pakowania i transportu oraz ich
wplyw na jakos¢ 1 bezpieczenstwo.

W2 — Zna i rozumie w stopniu poglebionym
zagrozenia dla zdrowia cztowieka wystepujace w
produkcji i1 przetworstwie produktéw akwakultury
oraz sposoby ich eliminacji

W3 —Zna i rozumie w stopniu poglebionym
nowoczesne metody stosowane w analizie jakosci 1
bezpieczenstwa produktow akwakultury.

Umiejetnos$cei:

U1 — Potrafi samodzielnie identyfikowa¢ zagrozenia
1 dokona¢ analizy ryzyka na etapie produkcji
podstawowej, przetworstwie, wprowadzaniu do




obrotu i w obrocie produktow akwakultury.
Rozwigzuje problemy z wykorzystaniem nowej
wiedzy.

U2 — Potrafi dobra¢ odpowiednie technologie
produkcji i1 przetwarzania produktow akwakultury w
celu osiggnie¢cia produktu o gwarantowanych
parametrach.

Kompetencje spoteczne:

K1 — Student jest gotéw do:

- odpowiedzialnego petienia nadzoru nad
fancuchem pozyskiwania i przetwarzania produktow
akwakultury zgodnie z zasadami etyki

- eliminowania zagrozen podczas pozyskiwania i
przetworstwa produktow akwakultury w celu
produkcja bezpiecznej dla konsumentéw zywnosci o
potwierdzonej jakosci.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W06iBC2 W08

W2 -BC2_W09

W3 -BC2 W10

Ul -BC2 _U07

U2 -BC2 U08

K1 -BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1, W3 - InzBC2 W01
U2 - InzZBC2 _U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Podstawy produkcji w akwakulturze, Przetworstwo a
jako$¢ zywnos$ci, Przechowywanie 1 dystrybucja
Zywnosci.

Tresci programowe modutu

Istota modutu ksztalcenia ,,Zagrozenia w
akwakulturze” jest zapoznanie studentow z
rodzajami produktow akwakultury znajdujacymi si¢
w obrocie, zasadami 1 metodami ich oceny a takze
regulacjami prawnymi dotyczacymi pozyskiwania,
przetwarzania i obrotu produktami akwakultury.
Celem jest rowniez wskazanie zrodet zagrozen
(chemiczne, mikrobiologiczne i fizyczne) w

produktach akwakultury.
Wykaz literatury podstawowej i Literatura podstawowa:
uzupetniajacej 1.0sek J: ,Malze jako zrédto zagrozen

biologicznych” - Panstwowy Instytut Weterynaryjny
— Panstwowy Instytut Badawczy, Putawy, 2013.

2. Sowinski G., Wasowski R.: ,,Chéw slimakow”,
Wydawnictwo UWM, Olsztyn, 2000.

3. Uradzinski J., Wysok B., Gométka- Pawlicka M.:
,Badanie sanitarno-weterynaryjne ryb, skorupiakow
1 migczakdéw” Wydawnictwo UWM, Olsztyn, 2006.
Literatura uzupeltniajaca:

1.Szweda W., Siwicki A., Terech-Majewska E.: ,,
Choroby mieczakow i skorupiakoéw podlegajace
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obowigzkowi zwalczania” Wydawnictwo UWM,
Olsztyn, 2011.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyklady, ¢wiczenia laboratoryjne i1 audytoryjne,
zaliczenie koncowe

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2, W3 — pisemne zaliczenie

Ul, U2 — zadanie projektowe

K1 — ocena udzialu w dyskusji, ocena pracy
w grupie i1 pracy indywidualne;.

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
praca koncowa: zaliczenia pisemne - archiwizowanie
w formie papierowej; projekty - archiwizowane

w formie cyfrowej; dziennik prowadzacego —
archiwizowane w formie papierowe;j

Szczegoélowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od
61 do 70% sumy punktéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,

umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej

91% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom

wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

Elementy i1 wagi majace wptyw na
oceng koncowg

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia 70% + ocena
z zadania projektowego 30%

Warunki te s3 przedstawiane na pierwszych
zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS Formy zajec:
Kontaktowe

- wykfad (5 godz. / 0,2 ECTS),

- ¢wiczenia (25 godz. / 1 ECTS),

- konsultacje (5 godz. / 0,2 ECTS)
facznie — 35 godz./1,4 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zaje¢ (20 godz./0,8 ECTS),
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studiowanie literatury (10 godz./0,4 ECTS),
przygotowanie do zaliczenia (5 godz./ 0,2 ECTS)
przygotowanie projektu (5h/ 0,2 ECTS)

facznie — 40 godz./1,6 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w wykltadach — 5h, w ¢wiczeniach — 25h,
konsultacje —5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Risk assessment in aquacluture / Zagrozenia w
akwakulturze.

Jezyk wyktadowy

j.angielski

Rodzaj modutu

obewigzkewy/fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego-stopata/drugiego stopnia/jednelite
ek

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 3 (1,4/1,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr n. wet. Monika Ziomek

Jednostka oferujagca modut

Katedra Higieny Zywnos$ci Zwierzecego
Pochodzenia

Cel modutu

Opanowanie przez studentoéw wiedzy 1 umiejetnosci
w zakresie regulacji prawnych i oceny
bezpieczenstwa produktow akwakultury.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

W1 - Zna i rozumie w stopniu poglebionym:
-wplyw produkcji pierwotnej (potowy 1 hodowla) na
jakos$¢ produktu koncowego;

- zagadnienia z zakresu produkcji 1 przetworstwa
produktow akwakultury w tym organizacj¢
fancuchow dostaw produktow akwakultury (potowy,
hodowle), procesy technologiczne (u$miercanie,
odgtawianie, porcjowanie, filetowanie, obrobka
cieplna), systemy pakowania i transportu oraz ich
wplyw na jakos¢ 1 bezpieczenstwo.

W2 — Zna i rozumie w stopniu poglebionym
zagrozenia dla zdrowia cztowieka wystepujace w
produkcji i1 przetworstwie produktéw akwakultury
oraz sposoby ich eliminacji

W3 —Zna i rozumie w stopniu poglebionym
nowoczesne metody stosowane w analizie jakosci 1
bezpieczenstwa produktow akwakultury.

Umiejetnos$cei:

U1 — Potrafi samodzielnie identyfikowa¢ zagrozenia
1 dokona¢ analizy ryzyka na etapie produkcji
podstawowej, przetworstwie, wprowadzaniu do




obrotu i w obrocie produktow akwakultury.
Rozwigzuje problemy z wykorzystaniem nowej
wiedzy.

U2 — Potrafi dobra¢ odpowiednie technologie
produkcji i1 przetwarzania produktow akwakultury w
celu osiggnie¢cia produktu o gwarantowanych
parametrach.

Kompetencje spoteczne:

K1 — Student jest gotéw do:

- odpowiedzialnego petienia nadzoru nad
fancuchem pozyskiwania i przetwarzania produktow
akwakultury zgodnie z zasadami etyki

- eliminowania zagrozen podczas pozyskiwania i
przetworstwa produktow akwakultury w celu
produkcja bezpiecznej dla konsumentéw zywnosci o
potwierdzonej jakosci.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W06iBC2 W08

W2 -BC2_W09

W3 -BC2 W10

Ul -BC2 _U07

U2 -BC2 U08

K1 -BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1, W3 - InzBC2 W01
U2 - InzZBC2 _U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Podstawy produkcji w akwakulturze, Przetworstwo a
jako$¢ zywnos$ci, Przechowywanie 1 dystrybucja
Zywnosci.

Tresci programowe modutu

Istota modutu ksztalcenia ,,Zagrozenia w
akwakulturze” jest zapoznanie studentow z
rodzajami produktow akwakultury znajdujacymi si¢
w obrocie, zasadami i metodami ich oceny a takze
regulacjami prawnymi dotyczacymi pozyskiwania,
przetwarzania i obrotu produktami akwakultury.
Celem jest rowniez wskazanie zrodet zagrozen
(chemiczne, mikrobiologiczne i fizyczne) w
produktach akwakultury.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1.Fish and Fishery Products Hazards and Controls,
FDA, 2022.

Literatura uzupeltniajaca:

2. Mathew S., Raman M., Parameswaran M. K.,
Pulikkottil R. D. Fish and Fishery Products Analysis.
A Theoretical and Practical Perspective, Springer,
2019.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyklady, ¢wiczenia laboratoryjne 1 audytoryjne,
zaliczenie koncowe

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych

SPOSOBY WERYFIKACII:
W1, W2, W3 — pisemne zaliczenie
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efektow uczenia si¢

Ul, U2 — zadanie projektowe
K1 — ocena udziatu w dyskusji, ocena pracy
w grupie i pracy indywidualne;j.

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
praca koncowa: zaliczenia pisemne - archiwizowanie
w formie papierowej; projekty - archiwizowane

w formie cyfrowej; dziennik prowadzacego —
archiwizowane w formie papierowej

Szczegolowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do 60%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z przedmiotu

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umigj¢tnoscei lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do 70%
sumy punktéw okre$lajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnoscei z przedmiotu.

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy, umiejetnosci
lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci
z przedmiotu.

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90%
sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnoscei z przedmiotu.

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,

umiejetnoscei lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej 91%

sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub

umiejetnosci z przedmiotu.

Elementy i1 wagi majace wptyw na
oceng koncowg

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia 70% + ocena
z zadania projektowego 30%

Warunki te s3 przedstawiane na pierwszych
zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:
Kontaktowe
- wyklad (5 godz. / 0,2 ECTS),
- ¢wiczenia (25 godz. / 1 ECTS),
- konsultacje (5 godz. / 0,2 ECTS)
facznie — 35 godz./1,4 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zajec¢ (20 godz./0,8 ECTS),
- studiowanie literatury (10 godz./0,4 ECTS),
- przygotowanie do zaliczenia (5 godz./ 0,2 ECTS)
- przygotowanie projektu (5h/ 0,2 ECTS)
facznie — 40 godz./1,6 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wykladach — 5h, w ¢wiczeniach — 25h,
konsultacje —5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zagrozenia w produkcji 1 przetworstwie ryb / Risk
assessment in fish production and processing.

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

pierwszego-stopata/drugiego stopnia/jednelite
ek

Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku I

Semestr dla kierunku 1

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 3 (1,4/1,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr n. wet. Monika Ziomek

Jednostka oferujagca modut

Katedra Higieny Zywnos$ci Zwierzecego
Pochodzenia

Cel modutu

Celem modutu jest opanowanie przez studentow
wiedzy z zakresu produkcji, dystrybucji i
przetworstwa ryb. Podczas realizacji przedmiotu
studenci zdobeda umiejetnos¢ przeprowadzania
oceny bezpieczenstwa ryb i produktéw rybnych
(sekcja, pobieranie probek, badania laboratoryjne)
oraz interpretacji przepisow prawnych zwigzanych z
regulacjg prawng sektora. Zapoznajg si¢ rowniez z
prawnym aspektem oceny produktéw (ryby i
produkty rybotéwstwa) pod katem wymagan
higienicznych i bezpieczenstwa zywnosci.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

W1 - Zna i rozumie w stopniu pogtebionym
zagadnienia z zakresu produkcji ryb, zasady
prowadzenia polowow ryb wolnozyjacych i
hodowlanych, procesy technologiczne zwigzane z
przetwarzaniem ryb (u$miercanie, odgtawianie,
filetowanie, konserwowanie, marynowanie,
chlodzenie, mroZenie), systemy pakowania,
specyfike organizacji tancuchow dostaw ryb oraz ich
role w zapewnieniu bezpieczenstwa produktow
rybnych.

W2 —Zna i rozumie w stopniu poglebionym
zagrozenia dla zdrowia cztowieka wystepujace w
produkcji i przetwdrstwie ryb oraz metody i procesy




eliminujace wady surowca i zapewniajace
bezpieczenstwo produktu koncowego.

W3 —Zna i rozumie w stopniu poglebionym
nowoczesne metody stosowane w ocenie
bezpieczenstwa ryb i ich produktéw oraz ich role w
zapewnieniu jakosci.

Umiejetnosci:

U1 — Potrafi samodzielnie identyfikowa¢ zagrozenia
1 dokona¢ analizy ryzyka na etapie polowu i
transportu ryb. Rozwigzuje problemy w oparciu o
nowa wiedze.

U2 — Potrafi dobra¢ odpowiednie technologie
produkcji i przetwarzania ryb do jako$ci surowca,
zapewniajac gwarantowany efekt konicowy.

Kompetencje spoteczne:

K1 — Student jest gotéw do:

- odpowiedzialnego petnienia nadzoru nad
fancuchem pozyskiwania i przetwarzania ryb
zgodnie z zasadami etyki

- eliminowania zagrozen podczas pozyskiwania i
przetworstwa ryb w celu produkcja bezpiecznej dla
konsumentéw zywnosci o potwierdzonej jakosci.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W06iBC2 W08

W2 -BC2 W09

W3 -BC2 W10

Ul -BC2 U07

U2 -BC2 U08

K1 -BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1, W3 - InzBC2 W01
U2 - InzZBC2_U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Podstawy produkcji w akwakulturze, Przetworstwo a
jako$¢ zywnos$ci, Przechowywanie 1 dystrybucja
Zywnosci.

Tresci programowe modutu

Istota modutu ksztatcenia ,,Zagrozenia w produkcji 1
przetworstwie ryb” jest zapoznanie studentéw z
zagrozeniami zwigzanymi z produkcja,
przetworstwem oraz dystrybucja ryb i ich
produktow. Zakres tresci programowych obejmuje.
1.Wprowadzenie do produkcji i przetworstwa ryb w
tym charakterystyke sektora rybnego w Polsce 1 na
swiecie (gatunki ryb hodowlanych i1 potawianych,
strukture importu 1 eksportu ryb w skali §wiatowej)
2. Rodzaje zagrozen w produkcji i przetworstwie
ryb: Zagrozenia biologiczne (mikroorganizmy,
pasozyty), biofilmy i ich znaczenie w przemysle
rybnym. Zagrozenia chemiczne: pozostatosci lekow
weterynaryjnych i antybiotykdw, metali cigzkich
(rte¢, kadm, otéw), dioksyn, PCB i innych
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zanieczyszczen srodowiskowych, substancje
dodatkowe 1 konserwanty. Zagrozenia fizyczne: ciala
obce: szkto, metal, plastik i mikroplastik.

3. Higiena i dobre praktyki produkcyjne
(GHP/GMP): Wymagania sanitarne dla zaktadow
przetworstwa rybnego, czyszczenie i dezynfekcja
linii produkcyjnych.

4. Systemy zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci:
HACCP, ISO 22000, IFS, BRC. Identyfikowalno$¢
produktow 1 wycofywanie z rynku

5. Zagrozenia zwigzane z niewtasciwym
przechowywaniem i transportem: Lancuch
chlodniczy — znaczenie utrzymania odpowiednie;j
temperatury, warunki przechowywania, zatrucia
histaming.

6. Zagrozenia srodowiskowe i etyczne:
Zréwnowazony rozwoj i certyfikacja (np. MSC,
ASC), nadmierne potowy i ich wptyw na
srodowisko. Kwestie etyczne w hodowli i uboju ryb
7. Aspekty prawne 1 kontrola urzgdowa: przepisy
unijne i krajowe dotyczace ryb i produktow rybnych,
obowiazki producenta w zakresie bezpieczenstwa
zywnosci ryb i produktéw rybotéwstwa, rola
Inspekcji Weterynaryjnej, IJTHARS, Sanepidu w
sprawowaniu nadzoru

Wykaz literatury podstawowe;j 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Szulecka O., Bykowski P.J., Pawlikowski B.,
Karnicki Z.: Kodeks dobrych praktyk produkcyjnych
w przetworstwie ryb. Morski Instytut Rybacki,
Gdynia, 2020.

2. Rozycki M., Podolska M.: Zasady dobrej praktyki
w przetworstwie ryb. Panstwowy Instytut
Weterynaryjny — Panstwowy Instytut Badawczy.
Putawy, 2019.

Literatura uzupeltniajaca:

1.Sikorski Z.E.: Ryby i1 bezkregowce morskie.
Pozyskiwanie, wlasciwosci 1 przetwarzanie.
Wydawnictwo Naukowo-Techniczne. Warszawa,
2004.

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyktady, ¢wiczenia laboratoryjne i audytoryjne,
zaliczenie koncowe

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektoOw uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1, W2, W3 — pisemne zaliczenie

Ul, U2 — zadanie projektowe

K1 — ocena udziatu w dyskusji, ocena pracy
w grupie i pracy indywidualne;.

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
praca koncowa: zaliczenia pisemne - archiwizowanie
w formie papierowej; projekty - archiwizowane
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w formie cyfrowej; dziennik prowadzacego —
archiwizowane w formie papierowe;j

Szczegodlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od
61 do 70% sumy punktéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,

umieje¢tnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej

91% sumy punktow okre$lajacych maksymalny poziom

wiedzy lub umiejetnosci z przedmiotu.

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia 70% + ocena
z zadania projektowego 30%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych
zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:

Kontaktowe
- wyklad (5 godz./0,2 ECTS),
- ¢wiczenia (25 godz. / 1 ECTS),
- konsultacje (5godz. - 0,2 ECTS)

tacznie — 35 godz./1,4 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zaje¢ (20 godz./0,8 ECTS),
- studiowanie literatury (10 godz./0,4 ECTS),
- przygotowanie do zaliczenia (5 godz./ 0,2 ECTS)
- przygotowanie projektu (5h/ 0,2 ECTS)

tacznie — 40 godz./1,6 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wykladach — 5h, w ¢wiczeniach — 25h,
konsultacje —5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Semestr 2

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zasady dzialalno$ci gospodarczej
Principles of economic activities

Jezyk wyktadowy

j. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studidw

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/nieckontaktowe

2 (1,32/0,68)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Wiktor Bojar

Jednostka oferujgca modut

Katedra Hodowli Zwierzat i Doradztwa Rolniczego

Cel modutu

Zdobycie wiedzy z zakresu podstaw prawa oraz
zasad prowadzenia dzialalno$ci gospodarcze;.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Student zna i rozumie zagadnienia dotyczace
wiedzy prawnej w zakresie prowadzenia dziatalnosci
gospodarczej

Umiejetnosci:

1. Potrafi planowa¢ dziatalno$¢ gospodarczg stosujac
techniki informatyczne, statystyczne, przepisy
finansowe, ekonomiczne 1 prawne.

Potrafi zaplanowa¢ dziatania pozwalajace na rozwoj
osobistej kariery zawodowej

2. Posiada umiejetno$¢ postugiwania si¢ poprawna
terminologiag w zakresie prawa: wyszukiwac,
analizowac¢ 1 wykorzystywac przepisy prawne oraz
informacje pochodzace z roznych zZrddet, praw
autorskich i wlasno$ci przemystowej, norm
technicznych

Kompetencje spoleczne:

1. Student jest gotow do $wiadomego przestrzegania
uregulowan prawnych 1 zasad etyki, a takze do
dzialania w sposdb odpowiedzialny i przedsiebiorczy

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W01
Ul-BC2 Ull




U2-BC2_UO01
K1-BC2 K04

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1 - InzZBC2_ W04
U2 - InzBC2_U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

brak

Tresci programowe modutu

Nabycie praktycznej wiedzy i umiejgtnosci w
zakresie zaktadania 1 prowadzenia dziatalnos$ci
gospodarczej w Polsce. Poznanie regut
funkcjonowania systemu prawa. Rozrdznianie
podstawowych poje¢ prawnych, interpretowanie
przepisoOw wedlug obowigzujacych regut. Orientacja
w wykorzystywaniu przepiséw dla prowadzenia
dziatalnosci gospodarczej. Umiejetnos¢ korzystania
z przepisOw prawa cywilnego dla przestrzegania
praw majatkowych i prawidlowego ksztattowania
tresci stosunkdéw zobowigzaniowych oraz
wykorzystywanie w tych celach uméw nazwanych i
nienazwanych. Poznanie skutkow przedawnienia
roszczen, naruszania przepisow w zakresie
wymaganej formy, itp. Eliminowanie wad
oswiadczenia woli w umowach. Praktyczne
umiejetnosci w zakresie wypelniania wzorow
formularzy zgloszeniowych (PIT5, VAT
R,mREGON, wpis do ewidencji dziatalnosci
gospodarczej, itp.)

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. K. Kruczalak, Zarys prawa handlowego,
Wydawnictwo Prawnicze LexisNexis, Warszawa
2003.

2. J. Jacyszyn, C. Kosikowski, Podstawy prawa
gospodarczego, Wyd. Prawnicze 2001.

Literatura uzupetniajaca:

3. J. Rajski, W. Kocot, K. Zaradkiewicz, Prawo o
kontraktach w obrocie gospodarczym, Wyd.
Prawnicze LexisNexis, Warszawa 2002.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktady, studiowanie literatury, dyskusja, projekt

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnigtych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 —ocena zadania projektowego

Ul, U2 —ocena zadania projektowego

K1 — zachowanie i aktywno$¢ na zajeciach,
ocena udziatu w dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
prace koncowe: projekty archiwizowane w formie
papierowej; dziennik prowadzacego
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Szczegdtowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

i student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 51 do 60% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio, przy zaliczeniu
czastkowym — jego czesci),

i student wykazuje dostateczny plus (3,5)
stopien wiedzy, umiej¢tnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktéw okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czgsci),

i student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

i student wykazuje plus dobry stopien (4,5)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 81 do 90% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiej¢tnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czgsci),

i student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
powyzej] 91% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena projektu 80% + 20% ocena
z aktywnosci na zajeciach

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajg¢ciach
z modutu.

Bilans punktow ECTS

Kontaktowe

wyktad (30 godz./1,2 ECTS),
) konsultacje (3 godz./0,12 ECTS),
Lacznie — 33 godz./1,32 ECTS

Niekontaktowe

studiowanie literatury (6 godz./0,24 ECTYS),
i przygotowanie projektu (11 godz./0,44
ECTS),
Lacznie 17 godz./0,68 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zaje¢ciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 30 godz.; konsultacjach — 3
godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Zasady zarzadzania przedsigbiorstwem
Principles of business management

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

2 (1,32/0,68)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Wiktor Bojar

Jednostka oferujaca modut

Katedra Hodowli Zwierzat i Doradztwa Rolniczego

Cel modutu

Zdobycie wiedzy z zakresu podstaw prawa oraz
zasad prowadzenia i zarzadzania przedsiebiorstwem

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Student zna i rozumie zagadnienia dotyczace

wiedzy prawne] w zakresie prowadzenia 1
zarzadzania przedsigbiorstwem

Umiejetnosci:

1. Student potrafi wykorzysta¢ do =zarzadzania
przedsigbiorstwem techniki informatyczne,

statystyczne, przepisy finansowe, ekonomiczne i
prawne. Potrafi zaplanowa¢ dziatania pozwalajace
na rozwoj osobistej kariery zawodowej

2. Student posiada umiejetno$¢ postugiwania si¢
poprawng terminologia w zakresie prawa, potrafi
wyszukiwaé, analizowa¢ i wykorzystywaé przepisy
prawne oraz informacje pochodzace z rdéznych
zrodet, praw autorskich i1 wilasno$ci przemystowe;,
norm technicznych

Kompetencje spoleczne:

1. Student jest gotow do §wiadomego przestrzegania
uregulowan prawnych i zasad etyki, a takze do
dzialania w  sposob  odpowiedzialny 1
przedsigbiorczy

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W0l




uczenia si¢

Ul-BC2 UlI
U2-BC2 _UO01
K1-BC2 K04

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1 - InzBC2_W04
U2 - InzBC2_U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

Tresci programowe modutu

Nabycie praktycznej wiedzy i umiejgtnosci w
zakresie zaktadania i prowadzenia przedsigbiorstwa
w Polsce. Poznanie regut funkcjonowania.
Rozréznianie podstawowych poje¢ prawnych,
interpretowanie przepisow wedtug obowigzujacych
regut. Orientacja w wykorzystywaniu przepisow dla
prowadzenia dziatalno$ci gospodarcze;.

Wykaz literatury podstawowe;j 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Przedsiebiorstwo. Podstawy nauki o
przedsigbiorstwie. Zarzadzanie przedsi¢gbiorstwem.
Stanistaw Sudot. Wydawnictwo PWE S.A. 2006
2. Prawne aspekty podejmowania decyzji
menedzerskich. Bojar E, Bojar, M; Bojar W. 2018

Literatura uzupekniajaca:

3. K. Kruczalak, Zarys prawa handlowego,
Wydawnictwo Prawnicze LexisNexis, Warszawa
2003.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyklady, studiowanie literatury, dyskusja, projekt

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

Wl-ocena zadania projektowego

Ul, U2 —ocena zadania projektowego

K1 — zachowanie i aktywnos¢ na zajeciach,
ocena udziatu w dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
prace koncowe: projekty archiwizowane w formie
papierowej; dziennik prowadzacego

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio,
przy zaliczeniu czgstkowym — jego czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajagcych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
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jego czgsci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktoéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyzej 91%  sumy  punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa = ocena projektu 80% + 20% ocena
z aktywnosci na zajegciach

Warunki te s3 przedstawiane na pierwszych
zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe

— wyklad (30 godz./1,2 ECTS),

— konsultacje (3 godz./0,12 ECTS),
Lacznie — 33 godz./1,32 ECTS

Niekontaktowe

— studiowanie literatury (6 godz./0,24 ECTS),

— przygotowanie projektu (11 godz./0,44 ECTS),
Lacznie 17 godz./0,68 ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 30 godz.; konsultacjach — 3
godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Mapowanie substancji bioaktywnych w tkankach
roslinnych
Mapping bioactive substances in plant tissues

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku II
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/niekontaktowe

2(0,72/1,28)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr hab. Agata Konarska, prof. uczelni

Jednostka oferujgca modut

Katedra Botaniki i Fizjologii Ro$lin

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z
mikroskopowymi testami histochemicznymi
pozwalajacymi  precyzyjnie  zidentyfikowaé 1
zwizualizowaé rozmieszczenie okreslonych
zwigzkow  chemicznych ~w  tkankach  roslin

stanowigcych pokarm czlowieka.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiagnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Zna i rozumie zasady doboru 1 dziatania testow
histochemicznych stuzacych do okreslenia
lokalizacji substancji aktywnych w tkankach
ro$linnych

2. Zna i rozumie funkcje 1 znaczenie metabolitow
aktywnych obecnych w tkankach roslinnych

Umiejetnosci:

1. Potrafi dobra¢ 1 zastosowac test histochemiczny
do okreslonego metabolitu, wykonaé preparat
mikroskopowy 1 zinterpretowac uzyskany obraz

2. Potrafi utworzy¢ mape rozmieszczenia
konkretnego metabolitu w organach ro$lin 1 okresli¢
jego znaczenie

Kompetencje spoteczne:




1. Jest gotoéw do uzupetniania wiedzy dotyczacej
wystepowania substancji bioaktywnych i ich
znaczenia dla zdrowia czlowieka

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W10

W2 -BC2 W10
Ul - BC2_U02
U2 - BC2 U02
K1-BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1 - InzBC2 W02
U1, U2 - InzBC2_UO01

Wymagania wstepne i dodatkowe

Botanika i fizjologia roslin

Tresci programowe modutu

Tresci przedmiotu obejmujg zagadnienia dotyczace
wizualizacji i identyfikacji wybranych substancji
biologicznie czynnych za pomoca odpowiednich
testow histochemicznych z wykorzystaniem
mikroskopu $wietlnego. Mapowanie dotyczy¢ bedzie
r6znych metabolitow, jak lipidy (kwasne i obojetne),
zwigzki fenolowe (taniny, flawonoidy, kwasy
fenolowe), polisacharydy (kwasne i oboj¢tne), biatka
1 alkaloidy obecne w tkankach organow roslin
spozywanych przez czlowieka.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Kohlmiinzer St. Farmakognozja. PZWL,
Warszawa 2007.

2. Artykuly z czasopism naukowych poruszajace
zagadnienia zwigzane z rola, wykrywaniem i
lokalizacjg substancji bioaktywnych w organach
ro$lin

Literatura uzupetniajaca:

1. Gerlach D. Zarys mikrotechniki botaniczne;.
PWRIL, Warszawa, 1972.

2. Braune W., Leman A., Taubert H. Praktikum z
anatomii roslin. PWN, Warszawa 1975

3. Davenport H.A. Histological and hstochemical
technics. W.B. Saunders Company, London,
1960.

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia z wykorzystaniem
Swiezego materiatu roslinnego, sprzetu
laboratoryjnego, odczynnikdw chemicznych oraz
mikroskopu, dyskusja, konsultacje, praca w grupach.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1, W2 — zaliczenie konicowe pisemne

U1, U2 — zaliczenie koncowe pisemne, ocena kart pracy
K1 — ocena aktywnosci na zajeciach

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:
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Archiwizowanie kart pracy, prac zaliczeniowych
(zaliczenie pisemne), dziennik prowadzqcego

Szczegoélowe kryteria przy ocenie prac zaliczeniowych i

kart pracy:

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena z kart pracy 20% + ocena z
zaliczenia koncowego 80%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe
— wyklad (5 godz./0,2 ECTS),
— ¢wiczenia (10 godz./0,4 ECTS),
— konsultacje (3 godz./0,12 ECTS),
Lacznie — 18 godz./0,72 ECTS

Niekontaktowe
— przygotowanie do zaje¢ (8 godz./0,32 ECTS),
— studiowanie literatury (10 godz./0,4 ECTS),
— przygotowanie do zaliczenia koncowego (12
g0dz./0,48 ECTYS),
— uzupetnianie kart pracy (2 godz./0,08 ECTS)
Lacznie 32 godz./1,28 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zaje¢ciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach —5 godz.; w ¢wiczeniach — 10 godz.;
konsultacjach — 3 godz.

Razem — 18 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Strukturalne podstawy jakos$ci 1 trwatosci owocow 1
warzyw

Structural basics for quality and storage of fruits and
vegetables

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiéow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

2(0,72/1,28)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr hab. Agata Konarska, prof. uczelni

Jednostka oferujgca modut

Katedra Botaniki i Fizjologii Ro$lin

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow, przy
zastosowaniu technik mikroskopowych, z cechami
strukturalnymi owocow 1 warzyw, ktore wptywaja na
ich trwalos¢ 1 jako$¢, a takze przedstawienie
zaleznos$ci migdzy budowg owocow 1 warzyw a ich
szeroko rozumiang jakoscia.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiagnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Ma pogtebiong wiedze na temat wykorzystania
mikroskopii $wietlnej 1 kamery cyfrowej w analizie
strukturalnych cech jako$ciowych owocow i warzyw

2. Zna i rozumie zalezno$ci miedzy strukturalnymi
cechami owocow 1 warzyw a ich jakoS$cig i
trwato$cia

Umiejetnosci:

1. Interpretuje 1 definiuje cechy budowy owocow i
warzyw wplywajace na ich jako$¢ i trwato$¢
wykorzystujac mikroskopie Swietlng 1 kamere
cyfrowa

Kompetencje spoteczne:

1. Jest gotéw do uzupetniania wiedzy dotyczacej
jakosciowych cech strukturalnych owocoéw i warzyw




Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W10

W2 - BC2_W10
Ul - BC2 U02
K1-BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1 — InzBC2 W02
Ul - InzBC2_UO01

Wymagania wstepne i dodatkowe

Botanika i fizjologia roslin

Tresci programowe modutu

Tresci przedmiotu obejmujg zagadnienia dotyczace
strukturalnych i mikrostrukturalnych cech owocow 1
warzyw majacych wptyw na ich atrakcyjnos¢,
jedrnos¢, trwatos¢ 1 wlasciwosci prozdrowotne.
Przedstawiajg morfologiczne, anatomiczne i
ultrastrukturalne wtasnosci owocoOw 1 warzyw
zwigzane z ich jakoscia, ze szczegdlnym
uwzglednieniem woskow epikutykularnych,
kutykuli, szparek, przetchlinek, wloskow, blizn
powloskowych i1 szyputkowych, spekan,
mikrospgkan i ordzawien, a takze tekstury owocow i
Warzyw.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajace;j

Literatura podstawowa:

1. Pienigzek S.A. [aut.: Z. Borecki 1 in.].
Sadownictwo. PWRIL, Warszawa, 2000.

2. Esau K. [ed. Henryk Telezynski]. Anatomia
roslin. PWRIL, Warszawa, 1973.

3. Latowski K. Morfologia, anatomia i taksonomia

owocow 1 nasion. Wydawnictwo Kontekst,
Poznan, 2015.

Literatura uzupelniajaca:

1. Harker F.R., Redgwell R.J., Hallett [.C., Murray
S.H., Carter G. Texture of fresh fruit.
Horticultural Reviews 2010, 20: 121-224.

2. Knee M. Fruit quality and its biological basis.
CRC Press, 2002.

3. Artykuly z czasopism naukowych poruszajace
zagadnienia zwigzane z budowg i1 trwaloscia
OWOCOW.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, ¢wiczenia z wykorzystaniem
Swiezego materiatu roslinnego, sprzetu
laboratoryjnego, odczynnikow chemicznych oraz
mikroskopu, dyskusja, konsultacje, praca w grupach.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnigtych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1, W2 — zaliczenie koncowe pisemne

U1 — zaliczenie koncowe pisemne, ocena kart pracy
K1 — ocena indywidualnej aktywnosci na zajeciach

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:
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Archiwizowanie kart pracy, prac zaliczeniowych
(zaliczenie pisemne), dziennik prowadzqcego

Szczegolowe kryteria przy ocenie prac zaliczeniowych i

kart pracy:

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktdéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosei lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena z kart pracy 20% + ocena z
zaliczenia koncowego 80%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe
— wyklad (5 godz./0,2 ECTS),
— ¢wiczenia (10 godz./0,4 ECTS),
— konsultacje (3 godz./0,12 ECTY),
Lacznie — 18 godz./0,72 ECTS

Niekontaktowe
— przygotowanie do zajec (8 godz./0,32 ECTS),
— studiowanie literatury (10 godz./0,4 ECTS),
— przygotowanie do zaliczenia koncowego (12
g0dz./0,48 ECTYS),
— uzupetnianie kart pracy (2 godz./0,08 ECTS)
Lacznie 32 godz./1,28 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach —5 godz.; w ¢wiczeniach — 10 godz.;
konsultacjach — 3 godz.

Razem — 18 godz.
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modulu, takze nazwa w

Przedmiot do wyboru 5

jezyku angielskim Aparatura przemystu spozywczego
(Processing Equipment for the Food Industry)

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu fakultatywny

Poziom studiéw drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne

Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z
podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

3 p. (kontaktowe — 1,40 p. / nickontaktowe — 1,60 p.)

Tytut naukowy/stopien
naukowy, imi¢ i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

dr hab. inz. Dariusz M. Stasiak, prof. uczelni

Jednostka oferujaca modut

Katedra Technologii Surowcoéw Pochodzenia Zwierzgcego
— Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii

Cel modutu

- poznanie budowy i zasad dzialania aparatury stosowane;j
w przemysle spozywczym;

- zrozumienie zalezno$ci dotyczacych oddziatywania
aparatury na aspekty bezpieczenstwa zywnosci;

- ksztalttowanie umiejetnosci doboru 1 oceny efektywnosci
aparatury technologicznej w aspekcie bezpieczenstwa
Zywnosci;

Efekty uczenia si¢ dla modutu to
opis zasobu wiedzy,
umiejetnosci 1 kompetencji
spotecznych, ktére student
osiggnie po zrealizowaniu zajgc

Wiedza:

WI1. Student ma poglebiong wiedze na temat budowy,
zasady dzialania i zastosowania aparatury technologicznej
specyficznej dla przemystu spozywczego.

W2. Student zna 1 rozumie odziatywanie aparatury na
jakos$¢ 1 bezpieczenstwo produktow spozywczych dzieki
znajomosci zasad dobrej praktyki inzynierskiej w
odniesieniu do aparatury przemystu spozywczego.

Umiejetnosci:

Ul. Student potrafi sformutowac kryteria 1 dobrac¢
aparatur¢ przemystu spozywczego adekwatng do procesu /
technologii z uwzglednieniem pozadanego poziomu
jakosci 1 bezpieczenstwa Zywnosci.

U2. Student potrafi zidentyfikowac 1 scharakteryzowac
zakres oddziatywania aparatury technologiczne;j
(rozwigzan inzynierskich) w aspekcie potrzeb
wynikajacych z systemu zapewnienia bezpieczenstwa
Zywnosci.

Kompetencje spoleczne:

K1. Student ma krytyczne podejscie do kryteriow doboru
aparatury w zmieniajacych si¢ warunkach dziatalnosci
produkcyjnej. Jest gotow do ciaglego aktualizowania
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wiedzy na temat aparatury przemystu spozywczego w
aspekcie projektowania i doskonalenia systemow
zarzadzania jako$cig i bezpieczenstwem zywnosci.

Odniesienie modutowych
efektow uczenia si¢ do
kierunkowych efektow uczenia

sie

W1 - BC2_W06
Ul - BC2 U08
K1 - BC2 K01

Odniesienie modutowych
efektow uczenia si¢ do efektow
inzynierskich (jezeli dotyczy)

W2 — InzBC2_WO02
U2 - InzBC2_U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

Tresci programowe modutu

Aspekty bezpieczenstwa zywnos$ci dotyczace aparatury
technologicznej (GMP, GHP). Kryteria projektowe 1
doboru aparatury. Przeglad aparatury technologicznej,
m.in. do prowadzenia procesow: mechanicznych,
zwigzanych z przenoszeniem ciepta, przenoszeniem masy.
Struktura techniczna maszyn spozywczych. Budowa i
zasada dziatania aparatury technologicznej z
wykorzystaniem stanowisk laboratoryjnych / modeli.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

- Blasinski H., Py¢ W., Rzyski E.: Maszyny 1 aparatura
technologiczna przemystu spozywczego. £.6dz: Wyd. PL,
2001. ISBN 83-7283-041-X.

- Wojdalski J. (red.): Uzytkowanie maszyn i aparatury w
przetworstwie rolno-spozywczym. Wybrane zagadnienia.
Warszawa: Wyd. SGGW, 2010. ISBN978-83-7583-166-5.
Literatura uzupetniajgca:

- Lewicki P., Lenart A., Kowalczyk R., Inzynieria
procesowa i aparatura przemystu spozywczego. WNT,
Warszawa 2014.

- Wybrane normy PN, ISO, czasopisma branzowe

- Portale internetowe producentéw aparatury przemystu
SpOZywczZego

Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

- Wyklad z wykorzystaniem §rodkéw multimedialnych.

- Cwiczenia — pokaz, praca z dokumentacja techniczna,
dyskusja / studium.

- Cwiczenia sprawdzajace (sprawdzian)

- Konsultacje (w tym, z wykorzystaniem metod ksztalcenia
na odlegtos¢)

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnigtych
efektow uczenia si¢

Sposoby weryfikacji:

Ul, U2, K1 — ocena prac ¢wiczeniowych / projektowych.
W1, W2, Ul, U2 — ocena sprawdzianu.

Formy dokumentowania:

- wykonane prace ¢wiczeniowe / projektowe

- wykonane prace sprawdzajace

- dziennik przedmiotu

Elementy i wagi majace wplyw
na ocen¢ koncowa

Ocena koncowa:

- 1/3 — $rednia ocen za prace ¢wiczeniowe 1 projektowe
- 2/3 — $rednia ocen za sprawdziany

Kryteria oceny 1 warunki zaliczenia przedstawiane s3
studentom na pierwszych zaje¢ciach z modutu.
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Bilans punktéw ECTS Forma zajeé Liczba godzin / p. ECTS
kontakt.  niekontakt.

wyktad 10/0,40

¢wiczenia 20/0,80

konsultacje 5/0,20

przygoto.wa’me do zajec¢, 20/0,80

sprawdzianow

Yvykonyyvanle zadgn po 20/0.80

¢wiczeniach / projektowych

RAZEM 35/1,40 40/1,60
Naktad pracy zwigzany z Forma pracy Liczba godzin
zajgciami wymagajacymi udziat w wyktadach 10
bezposredniego udziatu udziat w ¢wiczeniach 20
nauczyciela akademickiego udzial w konsultacjach 5

RAZEM 35
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modulu, takze nazwa w

Przedmiot do wyboru 5

jezyku angielskim Eksploatacja urzadzen przemystu spozywczego
(Operation of Food Industry Equipment)

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu fakultatywny

Poziom studiéw drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne

Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z
podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

3 p. (kontaktowe — 1,40 p. / niekontaktowe — 1,60 p.)

Tytut naukowy/stopien
naukowy, imi¢ i nazwisko osoby
odpowiedzialnej za modut

dr hab. inz. Dariusz M. Stasiak, prof. uczelni

Jednostka oferujaca modut

Katedra Technologii Surowcoéw Pochodzenia Zwierzgcego
— Wydziat Nauk o Zywnosci i Biotechnologii

Cel modutu

- poznanie zasad dziatania i uzytkowania aparatury
technologicznej przemystu spozywczego;

- zrozumienie zalezno$ci migdzy warunkami uzytkowania
aparatury a jakoscia 1 bezpieczenstwem zywnosci,

- ksztalttowanie umiejetnosci walidacji 1 weryfikacji
uzytkowania aparatury technologicznej w aspekcie
bezpieczenstwa zywnosci;

Efekty uczenia si¢ dla modutu to
opis zasobu wiedzy,
umiejetnosci 1 kompetencji
spotecznych, ktére student
osiggnie po zrealizowaniu zajgc

Wiedza:

W1. Student zna i1 rozumie w stopniu poglgbionym zasady
eksploatowania urzadzen technicznych do prowadzenia
operacji i proceséw technologicznych w przemysle
spozywczym, a takze ich wptyw na jakos¢ i
bezpieczenstwo Zywnosci.

W2. Student zna 1 rozumie warunki uzytkowania urzadzen
przemystu spozywczego z uwzglednieniem wymagan
bezpieczenstwa i higieny produkcji Zywnosci.

Umiejetnosci:

Ul. Student potrafi dobra¢ i efektywnie wykorzystac
kryteria uzytkowania urzadzen technicznych adekwatnie
do zdefiniowanych wymagan procesu technologicznego w
produkcji Zywnosci.

U2. Student potrafi zidentyfikowac 1 scharakteryzowac
wplyw warunkéw uzytkowania urzadzen technicznych na
efektywnos¢ procesow produkcyjnych i funkcjonowanie
systemOw zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci.

Kompetencje spoteczne:

K1. Student jest gotéw do krytycznej oceny stanu
technicznego 1 warunkéw eksploatowania urzadzen
technicznych oraz do systematycznego uzupetniania
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wiedzy w celu doskonalenia praktyk uzytkowania
aparatury przemystu spozywczego.

Odniesienie modutowych
efektéw uczenia si¢ do
kierunkowych efektéw uczenia
si¢

W1-BC2 W06
Ul - BC2_U08
K1-BC2 K01

Odniesienie modutowych
efektéw uczenia si¢ do efektow
inzynierskich (jezeli dotyczy)

W2 — InzBC2_ W02
U2 - InzBC2_U04

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Tresci programowe modutu

Warunki uzytkowania aparatury technologicznej w
aspekcie bezpieczenstwa zywnos$ci. Dobra praktyka
eksploatacyjna. Przeglad zasad uzytkowania aparatury
technologicznej przemystu spozywczego m.in. do
prowadzenia proceséw: mechanicznych, przenoszenia
ciepla, przenoszenia masy. Systemy uzytkowania maszyn
spozywczych, zasady uzytkowania z wykorzystaniem
stanowisk laboratoryjnych / modeli.

Wykaz literatury podstawowe;j 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

- Wojdalski J. (red.): Uzytkowanie maszyn i aparatury w
przetworstwie rolno-spozywczym. Wybrane zagadnienia.
Warszawa: Wyd. SGGW, 2010. ISBN978-83-7583-166-5.
- Blasinski H., Py¢ W., Rzyski E.: Maszyny 1 aparatura
technologiczna przemystu spozywczego. £.6dz: Wyd. PL,
2001. ISBN 83-7283-041-X.

Literatura uzupetniajaca:

- Lewicki P., Lenart A., Kowalczyk R., Inzynieria
procesowa i aparatura przemystu spozywczego. WNT,
Warszawa 2014.

- Wybrane normy PN, ISO, czasopisma branzowe

- Portale internetowe producentow aparatury przemystu
SpOZYywWCZego

Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

- Wyklad z wykorzystaniem $rodkéw multimedialnych.

- Cwiczenia — pokaz, praca z dokumentacja techniczna,
dyskusja / studium.

- Cwiczenia sprawdzajace (sprawdzian)

- Konsultacje (w tym, z wykorzystaniem metod ksztalcenia
na odlegtos¢)

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektow uczenia si¢

Sposoby weryfikacji:

Ul, U2, K1 — ocena prac ¢wiczeniowych / projektowych.
W1, W2, Ul, U2 — ocena sprawdzianu.

Formy dokumentowania:

- wykonane prace ¢wiczeniowe / projektowe

- wykonane prace sprawdzajace

- dziennik przedmiotu

Elementy 1 wagi majace wplyw
na ocen¢ koncowg

Ocena koncowa:

- 1/3 — $rednia ocen za prace ¢wiczeniowe i projektowe
- 2/3 — $rednia ocen za sprawdziany

Kryteria oceny i warunki zaliczenia przedstawiane sg
studentom na pierwszych zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Forma zajec Liczba godzin / p. ECTS
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kontakt. niekontakt.

wyktad

¢wiczenia

konsultacje
przygotowanie do zajec,
sprawdzianow
wykonywanie zadan po

¢wiczeniach / projektowych

10/0,40
20/0,80
5/0,20

20/0,80

20/0,80

RAZEM

35/1,40 40/1,60

Naktad pracy zwigzany z
zajeciami wymagajacymi
bezposredniego udziatu
nauczyciela akademickiego

Forma pracy

Liczba godzin

udziat w wyktadach
udziat w ¢wiczeniach
udziat w konsultacjach
RAZEM

10
20
5
35
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Identyfikowalno$¢ zywnosci i pasz
Traceability of food and feedstuffs

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiéow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/niekontaktowe

3(1,72/1,28)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Anna Winiarska

Jednostka oferujgca modut

Instytut Zywienia Zwierzat i Bromatologii

Cel modulu

Zapoznanie studentow z zanieczyszczeniami
Zywnosci 1 pasz, systemami jakosci zywnosci oraz
systemem identyfikowalno$ci pasz i zywnosci jako
sposobem zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Zna i rozumie zasady systemu identyfikowalnosci
oraz funkcjonowanie urzegdowego nadzoru nad
bezpieczenstwem Zywnosci

2. Zna i rozumie zasady etykietowania 1 certyfikacji
zywnosci stosowane w Polsce i innych krajach UE

Umiejetnosci:

Ul. Potrafi wykorzysta¢ odpowiednie zrodta
informacji w celu uzyskania identyfikowalnos$ci
zywnosci 1 srodkow zywienia zwierzat.

Kompetencje spoleczne:

K1. Jest gotow do stalego doskonalenia umiejetnosci
zwigzanych z produkcja bezpiecznej zywnosci z
uwzglednieniem aktualnych potrzeb w zakresie
zapewnienia identyfikowalnos$ci Zywnosci i pasz

Odniesienie modulowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 - BC2 W04

W2- BC2_W03

Ul - BC2_U06

W1 - BC2 K02




Odniesienie modulowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
WI1, W2 - InzBC2_W03
Ul - InzBC2_U02

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Zaliczenie biochemii, fizjologii zwierzat,
paszoznawstwa, zagrozen w produkcji roslinnej i
zZwierzece

Tresci programowe modutu

Zasady funkcjonowania systemu identyfikowalno$ci
produktu; mozliwosci §ledzenia; znakowanie 1
etykietowanie pasz i zywnosci; dystrybucja na
rynku; zewnetrzne 1 wewngtrzne systemy
identyfikowalno$ci; identyfikowalno$¢ w swietle
prawa; zalezno$¢ pomiedzy jakos$cig pasz a jakoscig
produktow pochodzenia zwierzecego; system
certyfikacji zywnosci; korzys$ci wynikajace z
wdrozenia systemu identyfikowalnosci.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajace;j

Literatura podstawowa:

1. Skrzypek E. (Red.). Metody, techniki i narzedzia
zarzadzania. Wyd. UMCS, Lublin, 2011.

2. Akty prawne

Literatura uzupetniajaca:

1. Wieland A. (Red.). Praktyka higieny zywienia i
zywnosci. Poradnik dla kierownikoéw placéwek
handlowych, gastronomicznych oraz przemystu
spozywczego. Wyd. Forum, Poznan, 2004.

2. Kotozyn-Krajewska D. (Red.). Higiena produkcji
zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa, 2007.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, zadania z wykorzystaniem programow
komputerowych, prace projektowe, dyskusja

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektoOw uczenia sie

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 — ocena realizacji przyznanego tematu (praca
wtlasna), kolokwium pisemne, egzamin pisemny

W2 - praca wlasna na ¢wiczeniach

Ul — ocena realizacji przyznanego tematu oraz
zadania projektowego (praca wtasna)

K1 - pytania otwarte na egzaminie, dyskusja podczas
¢wiczen

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:

prace etapowe: prezentacja projektu i zadan;
archiwizowanie w formie papierowej lub cyfrowe;;
dziennik prowadzacego;

prace koncowe: zaliczenie pisemne

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czesci),
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— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czgsci).

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa — ocena z egzaminu 60% + 40%
ocena z ¢wiczen

Warunki te sa przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zaje¢: wyktad, ¢wiczenia, konsultacje,
przygotowanie do zaje¢, przygotowanie projektow,
studiowanie literatury

Kontaktowe

wyktad (15 godz./0,60 ECTS),

¢wiczenia (20 godz./0,80 ECTS),

konsultacje (5 godz./0,20 ECTS),

egzamin (3 godz./0,12 ECTS).

Lacznie — 43 godz./1,72 ECTS

Niekontaktowe

przygotowanie do zaje¢ (5 godz./0,20 ECTS),
przygotowanie do egzaminu (15 godz./0,60 ECTS),
przygotowanie projektow (12 godz./0,48 ECTS)

Lacznie - 32 godz./1,28 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 20 godz.;
konsultacjach — 5 godz.; egzaminie — 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Statystyka w ocenie bezpieczenstwa zywnosci
Statistics in food safety assessment

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

3 (1,40/1,60)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Bozena Kiczorowska

Jednostka oferujaca modut

Instytut Zywienia Zwierzat i Bromatologii

Cel modulu

Podstawowym zadaniem przedmiotu jest zapoznanie
1 biegte opanowanie przez studentow umiejetnosci
postugiwania si¢ metodami statystycznymi
wykorzystywanymi do analizy wynikéw badan
okreslajacych czynniki wptywajace na
bezpieczenstwo zywnosci, stopien ich nat¢zenia,
zmienno$¢ itp. Poznanie mozliwosci
wykorzystywania funkcji pakietu Microsoft Office
oraz programu statystycznego Statistica StatSoft do
wyliczania parametréw statystycznych i
interpretowania graficznego danych
wykorzystywanych w ocenie stopnia bezpieczenstwa
zywnosci. Nabycie 1 opanowanie umiejetnosci
statystycznego opracowywania wynikéw badan, np.:
analiz chemicznych, pomiarowych, itp. wymaganych
w kompleksowej ocenie bezpieczenstwa zywnosci
(jedno- i wieloczynnikowa analiza wariancji).

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktére
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. w stopniu poglebionym zna i rozumie wiadomosci
z zakresu zbiorowosci statystycznych, ich cech,
pomiardw, skal 1 rodzaju badan statystycznych w
analizach okreslajacych stopien bezpieczenstwa
Zywnosci.

2. w stopniu pogtebionym zna i rozumie metody
statystycznego opracowywania wynikow rdéznego
typu badan wykorzystywanych w kompleksowe;j




ocenie bezpieczenstwa zywnosci

Umiejetnosci:

1. Potrafi planowac, pod wzgledem statystycznym,
eksperymenty w zakresie oceny bezpieczenstwa
zywnosci 1 dobiera¢ odpowiednie metody do
statystycznej analizy wynikow

2. Oblicza, z wykorzystaniem programu
komputerowego parametry statystyczne (miary
potozenia, miary bezwzgledne; przeprowadza testy
statystyczne stosowane w opracowywaniu wynikow
eksperymentalnych uzyskanych w trakcie posredniej
1 bezposredniej oceny bezpieczenstwa zywnosci

Kompetencje spoteczne:

1. Jest gotéw do okreslenia priorytetow stuzacych do
prawidtowego przeprowadzenia analizy
statystycznej wynikéw badan dotyczacych
czynnikow, a takze zalezno$ci migdzy nimi,
wplywajacych na ocene bezpieczenstwa zywnos$ci

2. Ma przekonanie o sensie prowadzenia analiz
statystycznych wynikéw badan eksperymentalnych z
zakresu szeroko rozumianego pojgcia oceny
bezpieczenstwa zywnos$ci oraz statego uzupelniania
wiedzy 1 samodoskonalenia

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1, W2 —BC2 W02

Ul, U2 -BC2 U0l

K1, K2-BC2 K01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Wymagania wstepne i dodatkowe

Matematyka, informatyka

Tresci programowe modutu

W ramach przedmiotu przedstawiane s3 zagadnienia
z zakresu organizacji badan statystycznych majacych
na celu ocen¢ parametréw charakteryzujacych
dziatania w zakresie bezpieczenstwa zywnosci.
Prezentowane sg poje¢cia z rachunku
prawdopodobienstwa, wnioskowania statystycznego
oraz umiejetnosci prawidlowego postawienia
hipotezy statystycznej, a takze jej weryfikacja 1
wskazanie obszarow krytycznych w kompleksowych
badaniach oceny parametrow dotyczace
monitorowania bezpieczenstwa zywnosci

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura rowniez dostepna u nauczyciela

odpowiedzialnego za modut

Literatura podstawowa:

1. Kot S.M., Jakubowski J., Sokotowski A.
Statystyka., 2007, Wyd. Difin, Warszawa.

2. Lomnicki A. Wprowadzenie do statystyki dla
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przyrodnikow. 2010, PWN Warszawa.Sobczyk
M. Statystyka. Nowe Wydanie., 2008, PWN
Warszawa.

3. Luszniewicz A., Staby T. Statystyka z pakietem
komputerowym STATISTICA PL. Teoria i
zastosowanie. 2008, Wyd. C.H.Beck, Warszawa

Literatura uzupelniajaca:

1. Stanisz A. Przystepny kurs statystyki w oparciu
o program STATISTICA PL na przyktadach z
medycyny”’1998, Wyd. StatSoft, Krakow

2. Regiel W. Cwiczenia z podstaw statystyki w
Excelu., 2007, PWN Warszawa

Planowane formy/dzialania/metody Metody dydaktyczne:

dydaktyczne Wyktady - prezentacje multimedialne, prelekcja,
dyskusja

Cwiczenia — indywidualna praca studenta - metody
programowe z wykorzystaniem komputera.

Sposoby weryfikacji oraz formy SPOSOBY WERYFIKACII:
dokumentowania osiagnietych W1-W2 — ocena dwoch sprawdzianéw w formie
efektoOw uczenia si¢ zadan wykonanych w programie komputerowym,

ocena zaliczenia pisemnego

U1-U2 — ocena dwoch sprawdzianéw w formie
zadan wykonanych w programie komputerowym
K1-K2 — udziat w dyskusji, wspolne dazenie do
weryfikacji postawionych tez poprzez analiz¢
danych.

DOKUMENTOWANIE OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE w formie: prace
etapowe: dwoch sprawdzianéw w formie zadan
wykonanych w programie komputerowym
archiwizowanie w formie cyfrowej i praca
koncowa: zaliczenie pisemne, archiwizowanie w
formie papierowej; dziennik prowadzacego.

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajagcych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio,
przy zaliczeniu czgstkowym — jego czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umieje¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
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do 80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyzej 91% sumy  punktow
okreslajagcych maksymalny poziom wiedzy lub
umieje¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa = 30 % S$rednia arytmetyczna z
ocen uzyskanych na  ¢wiczeniach  (oceny
sprawdzianow) + 70% ocena z zaliczenia
koncowego, pod warunkiem otrzymania oceny
pozytywnej z zaliczenia koncowego. Warunki te sa
przedstawiane na pierwszych zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe
- wyktad (15 godz./0,6 ECTS),
- ¢wiczenia (15 godz./0,6 ECTS),
- konsultacje (5 godz./0,2 ECTS),
Lacznie — 35 godz./1,40 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zaje¢¢ (8 godz./0,32 ECTS),
- studiowanie literatury (10 godz./0,40 ECTS),
- przygotowanie do realizacji projektu
indywidulanego (10 godz./0,40 ECTS),
- przygotowanie do zaliczenia koncowego (12
£0dz./0,48 ECTS).

Lacznie 40 godz./1,60 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 15
godz.; konsultacjach - 5 godz.
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Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Nazwa kierunku studiow Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku | Narz¢dzia matematyczne w kontroli jako$ci

angielskim Zywnosci
Mathematical tools in food quality control
Jezyk wyktadowy j. polski
Rodzaj modutu fakultatywny
Poziom studiéw drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne
Rok studiéw dla kierunku II
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podzialem

na kontaktowe/niekontaktowe 3 (1,4071,60)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za | Prof. dr hab. Bozena Kiczorowska
modut

Jednostka oferujaca modut Instytut Zywienia Zwierzat i Bromatologii

Cel modutu Podstawowym zadaniem przedmiotu jest zapoznanie
1 opanowanie przez studentdw umiejgtnosci
postugiwania si¢ podstawowymi metodami
matematycznymi wykorzystywanymi w naukach o
zywnosci. Ugruntowanie umiejetnosci postugiwania
si¢ programem Microsoft Excel w zakresie
konstruowania formut pozwalajacych na wyliczenie
podstawowych parametrow matematycznych
okreslajacych czynniki wplywajace na
bezpieczenstwo zZywnos$ci oraz parametry je
charakteryzujace, a takze doskonalenie umiej¢tnosci
przedstawiania ich w ré6znorodnych formach
graficznych. Studenci zapoznajg si¢ takze z
problematyka matematyki dyskretnej
(kombinatoryki) oraz statystyka matematyczna, a
takze r6znymi modelami matematycznymi
wykorzystywanymi w naukach przyrodniczych, w
tym bezpieczenstwem zywnosci

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis | Wiedza:

zasobu  wiedzy, umiejetnosci 1| 1. w stopniu poglebionym zna i rozumie wiadomosci
kompetencji  spolecznych,  ktore | z zakresu zbioréw liczb, ciggdw, macierzy itp
student osiggnie po zrealizowaniu | okre$lajacych stopien bezpieczenstwa zywnosci.
zajec. 2. w stopniu pogtebionym zna i rozumie metody
matematycznego opracowywania wynikow réznego
typu badan wykorzystywanych w kompleksowe;j




ocenie bezpieczenstwa zywnosci

Umiejetnosci:

1. Potrafi planowac¢, dobra¢ modele matematyczne
do analizy wynikoéw badan naukowych z zakresu
bezpieczenstwa zywnosci

2. Oblicza, z wykorzystaniem programu
komputerowego parametry matematyczne w
opracowywaniu wynikow eksperymentalnych
uzyskanych w trakcie posredniej 1 bezposredniej
oceny bezpieczenstwa zywnosci oraz je graficznie
prezentuje 1 interpertuje

Kompetencje spoleczne:

1. Jest gotéw do okreslenia priorytetow stuzagcych do
prawidtowego przeprowadzenia analizy
matematycznej wynikow badan dotyczacych
czynnikow wptywajacych na jakosc¢ i
bezpieczenstwo zywnosci

2. Ma przekonanie o sensie prowadzenia analiz
matematycznych wynikow badan
eksperymentalnych z zakresu szeroko rozumianego
pojecia oceny bezpieczenstwa zywnos$ci oraz statego
uzupetniania wiedzy i samodoskonalenia

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1, W2 —BC2 W02

U1, U2 - BC2 U0l

K1, K2- BC2 K01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Wymagania wstepne i dodatkowe

Matematyka, informatyka

Tresci programowe modutu

Podstawowym zadaniem przedmiotu jest zapoznanie
1 opanowanie przez studentow umiej¢tnosci
postugiwania si¢ podstawowymi metodami
matematycznymi wykorzystywanymi w naukach o
zywno$ci. Ugruntowanie umiejgtnosci postugiwania
si¢ programem Microsoft Excel w zakresie
konstruowania formul pozwalajacych na wyliczenie
podstawowych parametrow matematycznych
okreslajacych czynniki wptywajace na
bezpieczenstwo zywnos$ci oraz parametry je
charakteryzujace, a takze doskonalenie umiejetnosci
przedstawiania ich w r6znorodnych formach
graficznych. Studenci zapoznajg si¢ takze z
problematyka matematyki dyskretne;j
(kombinatoryki) oraz statystyka matematyczna, a
takze r6znymi modelami matematycznymi
wykorzystywanymi w naukach przyrodniczych, w
tym bezpieczenstwem zywnosci
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Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura rowniez dostepna u nauczyciela

odpowiedzialnego za modut

Literatura podstawowa:

1. Fory$s U. Matematyka w biologii. 2000. WTN,
Warszawa.

2. Murray D.J. Wprowadzenie do biomatematyki.
2006, PWN, Warszawa.

Literatura uzupekniajaca:

3. Makarczyk G.I. Modele matematyczne w
immunologii. 1989, PWN, Warszawa

4. Wrzosek D. Matematyka dla biologow. 2008,
Wyd. Uniwersytetu Warszawskiego WUW.
Warszawa

5. Stanisz A. Przystepny kurs statystyki w oparciu
o program STATISTICA PL na przyktadach z
medycyny”’1998, Wyd. StatSoft, Krakow

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody dydaktyczne:

Wyktady - prezentacje multimedialne, prelekcja,
dyskusja

Cwiczenia — indywidualna praca studenta - metody
programowe z wykorzystaniem komputera.

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1-W2 — ocena zadan wykonanych na ¢wiczeniach,
ocena zaliczenia pisemnego

U1-U2 - ocena zadan wykonanych na ¢wiczeniach,
z wykorzystaniem programu komputerowego
K1-K2 —udziat w dyskusji, wspolne dazenie do
weryfikacji postawionych tez poprzez analize
danych.

DOKUMENTOWANIE OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE w formie: prace
etapowe: w formie zadan realizowanych na
¢wiczeniach archiwizowanie w formie cyfrowej i
praca koncowa: zaliczenie pisemne, archiwizowanie
w formie papierowej; dziennik prowadzacego.

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio,
przy zaliczeniu czastkowym — jego czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umieje¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci),
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— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktoéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyzej 91%  sumy  punktow
okreslajagcych maksymalny poziom wiedzy lub
umieje¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowg

Ocena koncowa = 30 % S$rednia arytmetyczna z
ocen uzyskanych na ¢wiczeniach (oceny zadan) +
70% ocena z zaliczenia koncowego, pod warunkiem
otrzymania oceny pozytywnej z zaliczenia
koncowego. Warunki te sa przedstawiane na
pierwszych zaje¢ciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe
- wyktad (15 godz./0,6 ECTYS),
- ¢wiczenia (15 godz./0,6 ECTS),
- konsultacje (5 godz./0,2 ECTS),
Lacznie — 35 godz./1,40 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zaje¢¢ (8 godz./0,32 ECTS),
- studiowanie literatury (10 godz./0,40 ECTS),
- przygotowanie do realizacji projektu
indywidulanego (10 godz./0,40 ECTS),
- przygotowanie do zaliczenia koncowego (12
g0dz./0,48 ECTYS).

Lacznie 40 godz./1,60 ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 15
godz.; konsultacjach - 5 godz.
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Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/20232024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku

Globalne standardy zarzadzania bezpieczenstwem

angielskim Zywnosci
Global Food Safety Management Standards
Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu

Przedmiot obligatoryjny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku I
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podzialem na
kontaktowe/niekontaktowe

4(2,12/1,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Jolanta Krol

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jakos$ci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem nauczania przedmiotu jest zapoznanie studentow z
wymaganiami, metodologia wdrazania i doskonalenia
globalnych standardow zarzadzania bezpieczenstwem
zywnos$ci uznanych przez GFSI (Global Food Safety
Initiative -.Globalna Inicjatywa na Rzecz Bezpieczenstwa
Zywnosci) w roznych sektorach przemyshi spozywczego.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1.Student zna i rozumie wymagania standardow
zarzadzania bezpieczenstwem zywno$ci wdrazanych w
branzy zywno$ciowe;j.

2. Zna i rozumie rol¢ organizacji mi¢dzynarodowych w
tworzeniu i nadzorze nad standardami bezpieczenstwa
Zywnosci.

Umiejetnosci:

1.Student potrafi porownac i zinterpretowa¢ wymagania
roznych standardow bezpieczenstwa zywnosci,
zaproponowac ich zastosowanie w praktyce oraz
opracowa¢ wymagane dokumenty zgodnie z wybranym
standardem.

Kompetencje spoteczne:

Rozumie potrzebe ciagltego doskonalenia standardow
zarzadzania bezpieczenstwa zywnosci a tym samym jest
gotow do Sledzenia zmian wprowadzanych w tych
standardach.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1-BC2 W07

W2 - BC2 W05

Ul - BC2_U03, BC2_U05
K1-BC2 K01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
inzynierskich

W1 - InzBC_W03
Ul - InzBC_U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

System HACCP, Zagrozenia w produkcji zywnosci

Tre$ci programowe modutu

Standardy uznawane przez GFSI. Standard BRCGS




Global Standard for Food Safety, Standard IFS Food,
FSSC 22000 (Food Safety System Certification) —
standard oparty na normie ISO 22000, SQF (Safe Quality
Food). Food Fraud jako element standardow
bezpieczefistwa zywnosci. Rola Food Defence w
zarzadzaniu bezpieczenstwem zywnosci. Dokumentacja
w standardach zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Wisniewska M.: Systemowe zarzadzanie obrong
zywnosci przed terroryzmem, Wyd. Uniwersytetu
Gdanskiego, 2016.

2. Dzwolak W.: Bezpieczenstwo zywnosci wg ISO
22000. Produkcja, obrot zywnoS$cia i gastronomia. BD
LONG, Olsztyn, 2008.

3. Aktualne wymagania poszczeg6lnych standardow.

Literatura uzupetniajqca:

1. Przewodniki do wdrazania standardow.

2. Aktualne artykuly naukowe zwigzane z tematem

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

wyktad multimedialny, dyskusja panelowa, zespotowe
projekty studenckie, studia przypadkow, ¢wiczenia

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

W1, W2 — egzamin,

Ul — ocena przygotowania i prezentacji zadan
projektowych, egzamin

K1 — dyskusja panelowa, prezentacja zadan projektowych

Formy dokumentowania osiagni¢tych wynikow:
archiwizacja opracowanych ¢wiczen, zadan
projektowych, dziennik prowadzacego, archiwizacja prac
egzaminacyjnych.

Szczegolowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych:

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,

umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien

wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od
61 do 70% sumy punktéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,

umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,

umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktoéw okreslajgcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,

umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu.

Bilans punktéw ECTS

Godziny kontaktowe:

- udziat w wyktadach — 15 godz.,

- udziat w ¢wiczeniach — 30 godz.,

- udziat w konsultacjach — 5 godz.,




- obecno$¢ na egzaminie/egzaminie poprawkowym — 3
godz.
53 godz. kontaktowych/2,12 pkt. ECTS

Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie projektu (dokumentacji systemowej) —
20 godz.

- przygotowanie do egzaminu — 20 godz.

- studiowanie literatury — 7 godz.

47 godz. niekontaktowych/ 1,88 pkt. ECTS

Laczny naktad pracy studenta to 100 godz. co odpowiada
4 punktom ECTS.

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatlu nauczyciela akademickiego

- udziat w wyktadach — 15 godz.,

- udziat w ¢wiczeniach — 30 godz.,

- udziatl w konsultacjach — 5 godz.,

- obecno$¢ na egzaminie/egzaminie poprawkowym — 3
godz.

razem z bezposrednim udziatem nauczyciela: 53 godz. —
2,12 ECTS




Karta opisu zajeé (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiéow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Przedmiot do wyboru 7 - Technologie gastronomiczne
Elective 7 - Catering technologies

Jezyk wyktadowy jezyk polski
Rodzaj modutu fakultatywny
Poziom studiow drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne

Rok studiéw dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktéw ECTS z podziatem na 4 (2,00/2,00)

kontaktowe /niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imie i

nazwisko osoby odpowiedzialnej za modut

dr hab. inz. Agnieszka Latoch, prof. uczelni

Jednostka oferujgca modut

Katedra Technologii Zywnos$ci Pochodzenia
Zwierzecego;
Zaktad Technologii Miesa i Zarzadzania Jakoscia

Cel modutu Zapoznanie studentow z technikami kulinarnymi
1 procesami technologicznymi wykorzystywanymi w
gastronomii

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis Wiedza:

zasobu wiedzy, umiejetnosci i kompetencji

spolecznych, ktore student osiagnie po
zrealizowaniu zajec.

1. zna i rozumie w stopniu poglebionym operacje
jednostkowe, procesy technologiczne i stosowang
aparaturg, wykorzystywane do wytwarzania
produktéw spozywczych, systemy pakowania i
organizacj¢ fancuchéw dostaw oraz ich wplyw na
jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

2. zna i rozumie w stopniu poglebionym zagrozenia
wystepujace w produkceji podstawowej, przemysle
rolno-spozywczym i gastronomii oraz metody analizy
ryzyka

Umiejetnosci:

1. potrafi samodzielnie identyfikowac zagrozenia i
dokona¢ analizy ryzyka na etapie produkcji
podstawowej, w przemysle rolno-spozywczym i
gastronomii rozwigzujac problemy z wykorzystaniem
nowej wiedzy

Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do odpowiedzialnego petienia rol
zawodowych w zgodzie z zasadami etyki, z
uwzglednieniem zmieniajacych si¢ potrzeb i
oczekiwan spotecznych dotyczacych produkc;ji
bezpiecznej zywnosci o potwierdzonej jako$ci.

Odniesienie modutowych efektéw uczenia
si¢ do kierunkowych efektow uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W06

W1 - BC2 W09
Ul - BC2_U07
K1 - BC2 K03

Odniesienie modulowych efektow uczenia

si¢ do efektow inzynierskich (jezeli
dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
W1 W2 - InzBC2_ W02
Ul - InzZBC2 U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia zywno$ci, mikrobiologia zywnosci, kodeks
dobrych praktyk, towaroznawstwo produktéw roslinnych




i zwierzgcych, dodatki do Zywnosci, przechowywanie i
dystrybucja zywnosci

Tresci programowe modutu

Charakterystyka zaktadéw gastronomicznych,

w tym struktura, organizacja wewngtrzna i
wyposazenie; dobre praktyki cateringowe,
charakterystyka procesow technologicznych

W gastronomii; wpltyw procesdéw technologicznych na
jako$¢ potraw; wykorzystanie surowcow pochodzenia
roslinnego i zwierzecego do produkcji potraw;
charakterystyka technologii produkcji wybranych
potraw; bezpieczenstwo zdrowotne potraw; trendy w
produkcji potraw

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa

1. Czarniecka-Skubina E. (red.) Technologia
gastronomiczna, Wyd. SGGW, 2016

2. Aktualne akty prawne oraz wytyczne Komisji
Kodeksu Zywno$ciowego i specyfikacje techniczne
z zakresu produkcji zywnosci

Literatura uzupetniajgca

1. Najnowsze artykuly z czasopism naukowych z
zakresu gastronomii z czasopism: Zywno$¢ - Nauka
— Technologia - Jako$¢, Przemyst Spozywczy

Planowane formy / dziatania / metody
dydaktyczne

Wyktad, zespotowo wykonywane opracowanie
pisemne, prezentacja multimedialna, projekt, dyskusja

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnigtych efektow
uczenia si¢

W1. W2, Ul. K1. — ocena opracowania pisemnego,
ocena z projektu, ocena z prezentacji i wystapienia,
ocena ze sprawdzianu

Formy dokumentowania osiagnietych wynikow:
dziennik prowadzacego, opracowania pisemne,
projekt, prezentacje, sprawdzian

Szczegodlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czegsci),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 61 do 70% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego cze$ci),




- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na ocen¢
koncowa

Ocena koncowa = ocena ze sprawdzianu 40%
+ ocena z prezentacji i wystgpienia 20%

+ ocena z projektu 20%

+ ocena z opracowan pisemnych 20%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktow ECTS

Godziny kontaktowe:

— udzial w wyktadach (10 godz. / 0,40 ECTS)

— udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych i
laboratoryjnych (35 godz. / 1,40 ECTS)

— konsultacje (5 godz. / 0,20 ECTS)

Lgcznie 50 godz. / 2,00 ECTS

Godziny niekontaktowe:

— przygotowanie do sprawdzianu (12 godz. / 0,48
ECTS)

— przygotowanie opracowan pisemnych (13 godz. /
0,52 ECTS)

— przygotowanie prezentacji (12 godz. / 0,48 ECTS)

— przygotowanie projektu (13 godz. / 0,52 ECTS)
Ltgcznie 50 godz. / 2,00 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego udziatu
nauczyciela akademickiego

— udziat w wyktadach - 10 godz.
— udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych i
laboratoryjnych - 35 godz.

— konsultacje - 5 godz.




Karta opisu zajeé (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiéow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Przedmiot do wyboru 7 — Bezpieczenstwo i higiena w
gastronomii
Elective 7 - Safety and hygiene in gastronomy

kontaktowe /niekontaktowe

Jezyk wyktadowy jezyk polski
Rodzaj modutu fakultatywny
Poziom studiow drugiego stopnia
Forma studiow niestacjonarne
Rok studiéw dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 2

Liczba punktéw ECTS z podziatem na 4 (2,00/2,00)

Tytul naukowy/stopien naukowy, imi¢ i
nazwisko osoby odpowiedzialnej za modut

dr hab. inz. Agnieszka Latoch, prof. uczelni

Jednostka oferujgca modut

Katedra Technologii Zywnos$ci Pochodzenia
Zwierzecego;
Zaktad Technologii Miesa i Zarzadzania Jakoscig

Cel modutu

Przekazanie istotnych informacji w zakresie
bezpieczenstwa i higieny pracy pracownikow
zatrudnionych w gastronomii

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejgtnosci i kompetencji
spolecznych, ktore student osiagnie po
zrealizowaniu zajec.

Wiedza:

1. zna i rozumie w stopniu poglgbionym operacje
jednostkowe, procesy technologiczne i stosowang
aparaturg, wykorzystywane do wytwarzania
produktéw spozywczych, systemy pakowania i
organizacj¢ fancuchéw dostaw oraz ich wplyw na
jako$¢ i bezpieczenstwo zywnosci.

2. zna i rozumie w stopniu poglgbionym zagrozenia
wystepujace w produkcji podstawowej, przemysle
rolno-spozywczym i gastronomii oraz metody analizy
ryzyka

Umiejetnosci:

1. potrafi samodzielnie identyfikowa¢ zagrozenia i
dokona¢ analizy ryzyka na etapie produkcji
podstawowej, w przemysle rolno-spozywczym i
gastronomii rozwigzujac problemy z wykorzystaniem
nowej wiedzy

Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do odpowiedzialnego petienia rol
zawodowych w zgodzie z zasadami etyki, z
uwzglednieniem zmieniajacych si¢ potrzeb i
oczekiwan spotecznych dotyczacych produkeji
bezpiecznej zywnosci o potwierdzonej jakosci.

Odniesienie modulowych efektow uczenia
si¢ do kierunkowych efektow uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W06

W1 -BC2 W09
Ul - BC2 U07
K1 - BC2 K03

Odniesienie modulowych efektow uczenia
si¢ do efektow inzynierskich (jezeli
dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
WI1. W2 -1nzZBC2 W02
Ul. - InzZBC2 U04

Wymagania wstepne i dodatkowe




Tresci programowe modutu

Regulacje prawne w zakresie bezpieczenstwa

1 higieny pracy w produkcji zywnosci i gastronomii;
charakterystyka obiektow zywnosciowych, w tym
gastronomicznych pod katem: zrodet i czynnikow
niebezpiecznych, szkodliwych i ucigzliwych w
srodowisku pracy; ergonomia pracy przy produke;ji
Zywnosci 1 w gastronomii; ocena ryzyka zawodowego

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa

1. Olesiak M. 1 Natkaniec D.: W pierwszej pracy. ZUS
Warszawa, 2020

2. Aktualne akty prawne w zakresie bezpieczenstwa i
higieny pracy

Literatura uzupehiajaca

1. Kasperek A., Kondratowicz M.: Wyposazenie i
zasady bezpieczenstwa w gastronomii. WSiP, 2019

2. Dominik P.: BHP w branzy gastronomicznej. WSiP,
2018

Planowane formy / dziatania / metody
dydaktyczne

Wyktad, zespotowo wykonywane opracowanie
pisemne, prezentacja multimedialna, projekt, dyskusja

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnictych efektow
uczenia si¢

WI1. W2. Ul. KI. — ocena opracowania pisemnego /
prezentacji i wystgpienia / zadania projektowego /
zaliczenia pisemnego

Formy dokumentowania osiggni¢tych wynikow:
dziennik prowadzacego, opracowania pisemne,
projekt, prezentacje, sprawdzian

Szczegdtowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego
czegsci),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje
od 61 do 70% sumy punktow okreslajacych
maksymalny poziom wiedzy lub umiej¢tnosei z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego cze¢sci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktdéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).




Elementy 1 wagi majace wptyw na oceng Ocena koncowa = ocena ze sprawdzianu 40%
koncowa + ocena z prezentacji i wystgpienia 20%

+ ocena z projektu 20%

+ ocena z opracowan pisemnych 20%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajg¢ciach z
modutu.

Bilans punktow ECTS Godziny kontaktowe:

— udzial w wyktadach (10 godz. / 0,40 ECTS)

— udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych i
laboratoryjnych (35 godz. / 1,40 ECTS)

— konsultacje (5 godz. / 0,20 ECTS)

Ltgcznie 50 godz. / 2,00 ECTS

Godziny niekontaktowe:

— przygotowanie do sprawdzianu (12 godz. / 0,48
ECTS)

— przygotowanie opracowan pisemnych (13 godz. /
0,52 ECTS)

— przygotowanie prezentacji (12 godz. / 0,48 ECTYS)
przygotowanie projektu (13 godz. / 0,52 ECTS)

chznle 50 godz. /2,00 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami — udziat w wyktadach - 10 godz.

wymagajacymi bezposredniego udziatu

nauczyciela akademickiego

— udzial w ¢wiczeniach audytoryjnych i
laboratoryjnych - 35 godz.
— konsultacje - 5 godz.




Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunkustudiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Alergie i nietolerancje pokarmowe
Food allergies and intolerances

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku |
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/nieckontaktowe

4(2,12/1,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osobyodpowiedzialnej za
modut

prof. dr hab. Magdalena Krauze

Jednostka oferujaca modut

Katedra Biochemii i Toksykologii

Cel modutu

Zapoznanie z przyczynami, mechanizmami oraz z
dziedzicznymi 1 $rodowiskowymi czynnikami
wywierajagcymi wplyw na rozwoj
alergii/nadwrazliwo$ci oraz nietolerancji na alergeny
pokarmowe. Tematyka przedmiotu obejmuje
rowniez zagadnienia z zakresu budowy i rodzajow
alergenow pokarmowych, alergenéw wystepujacych
w  $rodowisku pracy z  zywno$cia oraz
nadwrazliwosci na leki, a takze profilaktyki 1
aktualnie stosowanych form immunoterapii.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. Student ma wiedz¢ z =zakresu zagrozen
wynikajacych z obecnos$ci alergenow pokarmowych
pochodzenia zwierzgcego i roslinnego.

2 Student zna 1 rozumie nowoczesne metody
analityczne zwigzane z monitoringiem alergenéw w
zywnosci (wraz z regulacjami prawnymi UE oraz
innymi) oraz metody zapewnienia bezpieczenstwa
zdrowotnego konsumenta zwigzane z wystepowaniem
zanieczyszczen alergenami podczas wytwarzania
Zywnosci

Umiejetnos$cei:

1. Student potrafi wykona¢ pomiary 1 analizy

chemiczne, a takze interpretowa¢ wyniki 1
wyciaggaé whnioski W tematyce
alergii/nadwrazliwosci 1 nietolerancji




pokarmowych

2.Student potrafi krytycznie oceni¢ posiadang
wiedz¢ i1 odbierane tre§ci w zakresie alergii i
nietolerancji pokarmowych w aspekcie produktow
zywnosciowych i pracy z zywnoscia

Kompetencje spoteczne:

1.Student jest przygotowany do odpowiedzialnego
pehienia rol zawodowych z uwzglednieniem potrzeb
spotecznych w zakresie alergii i nietolerancji
pokarmowych

2. Student jest gotow do rozwijania $wiadomosci
odpowiedzialnosci  za  produkcje¢  Zywnosci
hypoalergicznej i jej odpowiednie

znakowanie.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1. W2-BC2 W09, BC2 W10

Ul, U2- BC2 U02

K1, K2- BC2 K02

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
Ul- InzBC2_U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

podstawy biologii, chemii lub biochemii

Tresci programowe modutu

Przekazanie studentom wiedzy na temat zrddet i
patomechanizmu alergii/nadwrazliwo$ci i
nietolerancji pokarmowych, wyjasnienie definicji z
tej tematyki; klasyfikacji reakcji niepozadanych na
pokarm 1 na alergeny w Srodowisku pracy
zwigzanym z zywnos$cig. Klasyfikacja i specyfikacja
alergenéw, glowne alergeny pokarmowe, cechy
typowe dla biatek alergennych 1 haptenow.
Przekazanie wiedzy o mechanizmach rozpoznawania
biatek alergennych i haptenéw w Zywnos$ci przez
uktad immunologiczny oraz typach reakcji
niepozadanych na pokarm; cechach typowych dla
bialek alergennych, zasadach znakowania Zywnosci
zawierajace] najczestsze alergeny; metodach detekcji
alergené6w 1 technologicznych  mozliwosciach
inaktywacji/usuwania  alergenow z  Zywnosci.
Rozwijanie postaw stuzacych samoksztalceniu.
Rozwijanie $wiadomo$ci 1 odpowiedzialno$ci za
produkcje¢  Zywno$ci  hypoalergicznej 1 jej
odpowiednie znakowanie. Zasady pierwszej pomocy
podczas wstrzasu anafilaktycznego 1 podstawowe
informacje nt. diagnostyki alergii/nadwrazliwosci 1
nietolerancji pokarmowych.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

Alergia 1 nietolerancja pokarmow. B. Romanski, Z.
Bartuzi. 2004, Wyd. Slask, Katowice.

Wroblewska B., Szymkiewicz A., Jedrychowski L.
Wplyw procesdw technologicznych na zmiany
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alergennosci zywnosci. ZNTJ, 2007; 6(55), 7-19.
Alergie pokarmowe. Jarosz M., Dzieniszewski J.
PZWL, Warszawa, 2004.

Literatura uzupetniajaca:

Venter C, Meyer R, Ebisawa M, Athanasopoulou P,
Mack DP. Food allergen ladders: A need for
standardization. Pediatr Allergy Immunol.
2022;33(1):e13714.

Flanagan, S. (Ed.). Handbook of food alergen
detection and control. Woodhead Publishing. 2014
Volpicella M, Leoni C, Dileo MCG, Ceci LR.
Progress in the Analysis of Food Allergens through
Molecular Biology Approaches. Cells. 2019;
8(9):1073.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyktad, ¢wiczenia laboratoryjne i audytoryjne

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2 — 2 sprawdziany pisemne w formie pytan
otwartych (definicje do wyjasnienia, krétki opis
zagadnienia); egzamin pisemny skltadajacy si¢ z
czgsci opisowej 1 testowej (zachowane prace
pisemne). W przypadku egzaminu on-line — egzamin
odbedzie si¢ na platformie edukacyjnej (arkusze
egzaminacyjne beda przechowywane w wersji
elektronicznej).

U1-U3 - ocena prowadzacego dotyczaca wykonania
1 interpretacji rezultatow eksperymentu wykonanych
w trakcie zaje¢ laboratoryjnych; biezaca ocena
postepéw manualnych osigganych w trakcie zajecé
laboratoryjnych (ocena wystawiona na biezaco przez
prowadzacego).

KI-K2 - wspdlne dazenie do weryfikacji
postawionych hipotez badawczych poprzez analize
uzyskanych danych. udziat w dyskusji 1 omawianie
problematyki omawianej na zajeciach w konteks$cie
wykorzystania do przysztej pracy zawodowej.

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
prace  koncowe: sprawozdania z  ¢wiczen
archiwizowane w formie cyfrowej lub papierowe;,
sprawdziany archiwizowane w formie papierowej,
egzaminy pisemne - archiwizowanie w formie
papierowej lub cyfrowe;.

Szczegbdlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i1 prac

kontrolnych:

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktow okreslajacych maksymalny
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poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu  (odpowiednio, przy  zaliczeniu
czastkowym — jego czesci),

—student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czegsci),

—student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

—student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub umiej¢tnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

—student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyzej 91% sumy  punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa = 30 % $rednia arytmetyczna z ocen
uzyskanych na ¢wiczeniach (oceny sprawdzianow
oraz oceny aktywnosci — pracy
grupowej/indywidualnej, itp.) + 70% ocena z
egzaminu. Warunki te s3a przedstawiane na
pierwszych zajeciach z modutu.

Bilans punktow ECTS

Formy zaje¢c¢:
Kontaktowe
— wyklad (15 godz./0,6 ECTS),
— ¢wiczenia (30 godz./1,2 ECTS),
— konsultacje (5 godz./0,2 ECTS),
— egzamin (3 godz./0,12 ECTS).
Lacznie — 53 godz./2,12 ECTS

Niekontaktowe
— przygotowanie do zaje¢ (5 godz./0,20 ECTS),
— studiowanie literatury (7 godz./0,28 ECTYS),
— przygotowanie do egzaminu(35 godz./1,40
ECTS),
Lacznie 47 godz./1,88ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 30
godz.; konsultacjach — 5 godz.; w egzaminie 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 .

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Substancje dodatkowe a bezpieczenstwo zywnosci
Additives and food safety

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku |
Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem na
kontaktowe/nieckontaktowe

4(2,12/1,88)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

prof. dr hab. Magdalena Krauze

Jednostka oferujaca modut

Katedra Biochemii i Toksykologii

Cel modutu

Zapoznanie studentdow 1 przekazanie wiedzy z
zakresu rodzaju, klasyfikacji, technologii stosowania
1 potencjalnego niebezpieczenstwa stosowania
dodatkéw do zywno$ci oraz regulacji prawnych
stosowania tych dodatkow w kontekscie zdrowia
konsumentow.

Efekty uczenia si¢ dla modulu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1.Student zna i1 rozumie definicje 1 funkcje dodatkéw
do zywnosci, klasyfikuje je, zna potencjalne
niebezpieczenstwo stosowania dodatkow oraz zna
zasady prawne stosowania dodatkow

2. Student zna 1 rozumie wplyw substancji
dodatkowych na jako$¢ gotowego wyrobu 1 jego
bezpieczenstwo zdrowotne

Umiejetnos$ci:

1. Student potrafi wykona¢ pomiary 1 analizy
chemiczne, oraz interpretowac¢ wyniki 1 wyciggac
wnioski w tematyce dodatkéw do zywnosci

2.Student potrafi okresli¢ cele stosowania dodatkow
w produkceji zywnosci potrafi wskazac zastosowania
poszczegblnych grup dodatkow w przetworstwie
zywnosci okresla ograniczenia w stosowaniu w




poszczegblnych grupach asortymentowych zgodne z
prawem zywnosciowym

Kompetencje spoteczne:

1.Student jest gotow do informowania konsumentow
o zagrozeniach zwigzanych ze stosowaniem
dodatkéw do zywnosci

2.Student jest gotéw do rozwijanie $wiadomosci w
kontekscie ~ wykorzystania  aktow  prawnych
dotyczacych stosowania dodatkéw do zywnosci

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1. W2—-BC2 W09, BC2 W10

U1, U2- BC2 _U02

K1, K2 -BC2 K02

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ doefektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
Ul- InzBC2_U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

podstawy biologii, chemii lub biochemii

Tresci programowe modutu

Podstawowe pojecia 1 klasyfikacje dotyczace
dodatkéw do Zywnosci i
celowos$ci/konieczno$ci/potrzeby ich stosowania.
Konsekwencje zdrowotne 1 regulacje prawne
wynikajace ze stosowania dodatkow.  Historia
rozwoju zastosowania substancji dodatkowych do
produkcji Zywnosci. Rodzaje substancji
dodatkowych 1 ich funkcje. Toksycznos¢ niektorych
dodatkéw oraz ograniczenia z uwagi na grupe
wiekowa, choroby oraz preferencje zywieniowe
(dzieci, alergicy i1 astmatycy, osoby z zespolami
metabolicznymi, wegetarianie, weganie)

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Obowigzkowa:

Praca zbiorowa, Dodatki do zZywnosci, wyd.
Uniwersytetu Technologiczno-

Przyrodniczego w Bydgoszczy, Bydgoszcz 2016,
ISBN: 978-83-64235-79-5. zywnosci,

Food additives, Branen A., L., Davidson P., M.,
Salminen S., Deker M., Inc. New York, Basel 1990.
Rozporzadzenie (WE) nr 1333/2008 — dodatki do
Zywnosci

Dodatkowa:

Food additives, Codex alimentarius, Abriged
Version, FAO/WHO, Ed. Smith B., Rome 1990;1.
Chemia zywnosci. Skfad, przemiany 1 wtasciwosci
zywnosci, Red. Sikorski Z., E., WNT 20002.

2/4




Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyklad, ¢wiczenia laboratoryjne i audytoryjne oraz
inne aktywnosci: praktyczne wykorzystanie wiedzy i
umiejetnosci w laboratoriach KBiT (takze w ramach
kota naukowego).

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2- 2 sprawdziany pisemne w formie pytan
otwartych (definicje do wyjasnienia, krotki opis
zagadnienia); egzamin pisemny skltadajacy si¢ z
czgSci  opisowe] 1 testowej (zachowane prace
pisemne). W przypadku egzaminu on-line — egzamin
odbedzie si¢ na platformie edukacyjnej (arkusze
egzaminacyjne beda przechowywane w wersji
elektronicznej).

U1-U3 - ocena prowadzacego dotyczaca wykonania
1 interpretacji rezultatow eksperymentu wykonanych
w trakcie zajg¢ laboratoryjnych; biezaca ocena
postgpow manualnych osigganych w trakcie zajeé
laboratoryjnych (ocena wystawiona na biezaco przez
prowadzacego).

K1-K2 -~ wspolne dazenie do weryfikacji
postawionych hipotez badawczych poprzez analize
uzyskanych danych. udzial w dyskusji i omawianie
problematyki omawianej na zaj¢ciach w konteks$cie
wykorzystania do przysztej pracy zawodowe;.

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
prace  koncowe: sprawozdania z  ¢wiczen
archiwizowane w formie cyfrowej lub papierowe;,
sprawdziany archiwizowane w formie papierowe;,
egzaminy pisemne - archiwizowanie w formie
papierowej lub cyfrowe;.

Szczegbdlowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac

kontrolnych:

—student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umieje¢tnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu  (odpowiednio, przy  zaliczeniu
czastkowym — jego czesci),

—student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czgsci),

—student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktow okreslajacych maksymalny

3/4




poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

—student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktow okreslajagcych maksymalny
poziom wiedzy lub wumiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

—student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyze; 91%  sumy  punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czegsci).

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowg

Ocena koncowa = 30 % $rednia arytmetyczna z ocen
uzyskanych na ¢wiczeniach (oceny sprawdzianow
oraz oceny aktywnosci — pracy
grupowej/indywidualnej, itp.) + 70% ocena z
egzaminu. Warunki te s3 przedstawiane na
pierwszych zaje¢ciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec¢:
Kontaktowe
— wyklad (15 godz./0,6 ECTS),
— ¢wiczenia (30 godz./1,2 ECTYS),
— konsultacje (5 godz./0,2 ECTS),
— egzamin (3 godz./0,12 ECTS).
Lacznie — 53 godz./2,12 ECTS

Niekontaktowe
— przygotowanie do zajec (5 godz./0,20 ECTS),
— studiowanie literatury (7 godz./0,28 ECTYS),
— przygotowanie do egzaminu(35 godz./1,40
ECTS),
Lacznie 47 godz./1,88 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 15 godz.; w ¢wiczeniach — 30
godz.; konsultacjach — 5 godz.; w egzaminie 3 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Seminarium dyplomowe 1
First diploma seminar

Jezyk wyktadowy J. polski

Rodzaj modutu obowiazkowy/falealtatywiy

Poziom studiow pterwszege-stopata/drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne

Rok studidow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 2

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

1 (0,80/0,20)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Nauczyciel akademicki posiadajacy co najmniej
stopien doktora

Jednostka oferujaca modut

Jednostka, w ktdrej zatrudniony jest nauczyciel
akademicki realizujacy seminarium dyplomowe 1.

Cel modutu

Przygotowanie studenta do pisania pracy
magisterskiej, poglgbienie umiejgtnosci rozumienia i
prezentacji prac badawczych zwigzanych z
kierunkiem studiéw po nadzorem opiekuna
naukowego.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna 1 rozumie w stopniu pogtgbionym zasady
pisania prac naukowych i weryfikacji statystycznej

Umiejetnosci:

1. potrafi wyszukiwac 1 tworczo wykorzystywac
informacje naukowe pochodzace z réznych zrodet

2. potrafi przygotowac opracowanie naukowe pod
kierunkiem opiekuna naukowego 1 samodzielnie
zaprezentowa¢ wystapienie ustne

3. potrafi czyta¢ ze zrozumieniem i analizowaé
teksty zrodlowe obcojezyczne o okreslonej
problematyce

Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotow do:

1. krytycznej oceny wlasnej wiedzy i rozumie
potrzebe doksztatcania z zakresu bezpieczenstwa,
certyfikacji 1 jakos$ci zywnosci

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1-BC2 W02

Ul -BC2 W01

U2 -BC2 U004

U3 -BC2 UI10




K1 -BCl K01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
U2 - InzBC2 _UO01

Wymagania wstepne i dodatkowe

Przedmioty podstawowe i kierunkowe realizowane
na I i II stopniu studidéw

Tresci programowe modutu

Wymagania do napisania pracy magisterskiej,
metodologia realizacji prac naukowo-badawczych.
Rozwinigcie  umiej¢tnosci  prezentacji  prac
badawczych zwigzanych z kierunkiem studiow.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Wydzialowa wymagania dla prac dyplomowych
magisterskich. Wskazowki dla piszacych prace
dyplomowe. Podreczniki i artykuty naukowe zgodne
z tematyka podjeta w projekcie.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody podajace m.in. wyklad, pogadanka Metody
problemowe m.in. przygotowanie przez studenta
wystapien ustnych, dyskusja, pogadanka Metody
aktywizujgce m.in. omowienie przypadkow, badan

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1 — ocena etapowa pracy magisterskiej (wstep,
metodyka)

Ul — ocena bibliografii

U2 — ocena prezentacji referatu

U3 — ocena cytowan zrodel pismiennictwa

K1 — ocena udziatu i aktywnos$ci w dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
dziennik prowadzacego, elektroniczna wersja
zrealizowanego etapu pracy magisterskie;j.

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktoéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub wumiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy =zaliczeniu czgstkowym - jego
czescei),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
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90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa to ocena za realizacj¢ pracy dyplomowej
stanowigca 80%, ocena referowania 10% i aktywnos¢ w
dyskusji 10%.

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:

Kontaktowe

- Udzial w seminarium — 15 godz./0,6 pkt ECTS
- udziat w konsultacjach — 5 godz./0,20 ECTS

Lacznie — 20 godz./0,8 ECTS
Niekontaktowe
- Przygotowanie kolejnych etapow pracy magisterskiej

— 5 g0dz./0,20 pkt ECTS

Lacznie 5 godz./0,20 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w: seminarium — 15 godz., konsultacjach — 5 godz.
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Semestr 3

Nazwa kierunku studiéw

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywno$ci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Audyt systemow
Systems auditing

Jezyk wyktadowy polski

Rodzaj modutu obowiazkowy
Poziom studiow drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne

Rok studiéw dla kierunku I

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktéw ECTS z podziatem na
kontaktowe/niekontaktowe

2 (1,72/0,28)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imig¢ i

nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Jolanta Krél

Jednostka oferujagca modut

Katedra Oceny Jakosci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutu jest przygotowanie studentéw do
kompetentnego postepowania przy wykonywaniu
okreslonych zadan podczas audytu oraz opracowywania
dokumentacji audytowe;.

Efekty uczenia si¢ dla modutu

Wiedza:

1. Student zna i rozumie w stopniu zaawansowanym
pojecia zwigzane z procesem audytu oraz wytyczne
dotyczace przeprowadzania i dokumentacji audytow.

Umiejetnosci:

1. Student potrafi przeprowadzi¢ kolejne etapy audytu
wraz z opracowaniem wymaganej dokumentacji
audytowe;j.

Kompetencje spoteczne:

1. Student jest §wiadomy potrzeby przestrzegania
standardow etycznych podczas przeprowadzania audytow

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

WI1-BC2 W11
Ul - BC2_U05
K1-BC2 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
inzynierskich

W1 - InzZBC_W03
Ul - InzBC_U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

Zagrozenia w r6znych obszarach, Globalne standardy
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci

Tresci programowe modutu

Rodzaje audytow. Zasady audytowania. Zasady
audytowania. Etapy przeprowadzania audytu.
Dokumentowanie procesu audytu. Planowanie zadan
audytowych.  Pytania  kontrolne jako narzedzie
skutecznego prowadzenia audytu. Opis niezgodnoSci.
Raport z audytu. Wytyczne normy ISO 19011:2018.
Wymagania  stawiane  audytorom.  Zarzgdzanie

audytami.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupelniajacej

Literatura podstawowa:
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1.Globalne Standardy Audytu Wewngtrznego. Instytut
Audytorow Wewnetrznych IIA Polska, 2024.

2.1uczak B., Kuklinska D.: Audyty i audytowanie, Wyd.
Wyzszej Szkoty Bankowej w Poznaniu, Poznan 2007.

3. Norma ISO 19011:2018. Wytyczne auditowania
systemow zarzadzania.

Literatura uzupelniajgca:

Aktualne artykuly naukowe dotyczace tematyki
audytu

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, dyskusja, zadania projektowe,
analiza przypadkow

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggnietych efektow
uczenia si¢

W1 — egzamin,

Ul —udziat w ¢wiczeniach, ocena przygotowania i
przedstawienia przypadkow audytowych i dokumentacji
audytowej, egzamin

K1 - dyskusja panelowa

Formy dokumentowania osiggnietych wynikow:
archiwizacja opracowanych ¢wiczen, przypadkéw
audytowych, dziennik prowadzgcego, archiwizacja prac
egzaminacyjnych.
Szczegoélowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych:

student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetenciji, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetenciji, gdy uzyskuje od 61
do 70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80%
sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu,

student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosei z danego przedmiotu,

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnoéci lub kompetencji, gdy uzyskuje
powyzej 91% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu.

Elementy i wagi majace wplyw na ocen¢
koncowa

Ocena z ¢wiczen = $rednia z ocen z dokumentacji i
przypadkow audytowych

Ocena koncowa = ocena z egzaminu pisemnego 60% +
40% ocena z ¢wiczen.

Bilans punktow ECTS

Godziny kontaktowe:

- udzial w wyktadach — 10 godz.,

- udziat w ¢wiczeniach — 25 godz.,

- udziat w konsultacjach — 5 godz.,

- obecno$¢ na egzaminie/egzaminie poprawkowym — 3
godz.

43 godz. kontaktowych/1,72 pkt. ECTS
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Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie dokumentacji audytowej — 4 godz.
- przygotowanie do egzaminu — 3 godz.

7 godz. niekontaktowych/ 0,28 pkt. ECTS

Yaczny naktad pracy studenta to 50 godz. co odpowiada 2
punktom ECTS.

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego udzialu
nauczyciela akademickiego

- udziat w wyktadach — 10 godz.,

- udziat w ¢wiczeniach — 25 godz.,

- udziat w konsultacjach — 5 godz.,

- obecno$¢ na egzaminie/egzaminie poprawkowym — 3
godz.

razem z bezpo$rednim udziatem nauczyciela: 43 godz. —
1,72 ECTS
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Narzedzia kompleksowego zarzadzania jako$cig
Tools for total quality management

Jezyk wyktadowy

J. polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

1 (0,92/0,08)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. Anna Teter

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jako$ci i Przetworstwa Produktow
Zwierzecych

Cel modutu

Przekazanie wiedzy nt. narzedzi gromadzenia,
porzadkowania 1 analizowania danych oraz
wnioskowania i wyboru. Ksztattowanie umiejetnosci
swobodnego postugiwania si¢ pojeciami i zasadami
z dziedziny zarzadzania jakos$cig. Nabycie przez
studentéw umiejetnosci doboru okreslonej grupy
instrumentdw do rozwigzania zaistnialego problemu
w cyklu doskonalenia systemu zarzadzania jako$cia.
Nauka praktycznego stosowania wybranych narzedzi

zarzadzania jako$cig. Rozwijanie umiejetnosci
komunikacji i pracy zespolowe;.
Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis | Wiedza:

zasobu wiedzy, umiejetnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

1. zna w stopniu poglebionym narze¢dzia stosowane
w celu identyfikowania przyczyn i rozwigzywania
problemow z zakresu zapewnienia 1 zarzadzania
bezpieczenstwem i jako§cig Zzywnosci

Umiejetnosci:

1. potrafi samodzielnie prawidlowo dobraé i
zastosowa¢ narzedzia zarzadzania jakoscia do
analizy funkcjonowania systemow oraz
rozwigzywania problemow z zakresu
bezpieczenstwa zywnos$ci

2. potrafi pracowa¢ w  zespole podczas
rozwigzywania problemow z wykorzystaniem

narzedzi zarzadzania jakoScia, przyjmujac roézne
role, w tym kierowniczg




Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do statlego uzupelniania wiedzy i
samodoskonalenia w zakresie stosowania narzg¢dzi

zarzadzania jakoscig
Odniesienie modutowych efektow W1-BC2 W1l
uczenia si¢ do kierunkowych efektow | Ul — BC2 UO03
uczenia si¢ U2 -BC2 _U09

K1-BC2 K01

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Ul - InzBC2_U02

Wymagania wstepne i dodatkowe

Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnos$ci w produkcji
podstawowej,  zagrozenia ~w  produkcji 1
przetwoérstwie Zywnosci

Tresci programowe modutu

Celem zajg¢ jest przedstawienie istoty jakos$ci oraz
kluczowych  narzgdzi  zarzadzania  jako$cia.
Omowione zostang funkcje, zakres 1 znaczenie
poszczegdlnych  instrumentéow dla  sprawnego
funkcjonowania organizacji. Zostang
przeanalizowane zaréwno tradycyjne jak i nowe
narzedzia zarzadzania w ocenie 1 ksztattowaniu
bezpieczenstwa 1 jakosci wyrobdéw. Analiza
przypadkdw umozliwi zapoznanie studentéw z
praktycznym wykorzystaniem wyktadanych
teoretycznych  podstaw  zarzadzania  jako$cia.
Studenci posiada wiedze teoretyczng i umiejetnosci
praktyczne, ktéore pozwolg 1im na sprawne
uczestniczenie na roéznych etapach i w roéznych
zakresach w zarzadzaniu jako$cig, a takze w
tworzeniu, wdrazaniu 1 rozwijaniu nowoczesnych
rozwigzan zarzadzania jako$cia.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Pacana A.: Narzgdzia zarzadzania jako$cia,
Wydawnictwo Politechnika Rzeszowska, 2022

2. Stadnicka D.: Wybrane metody 1 narzedzia
doskonalenia procesow w praktyce, Oficyna
Wydawnicza Politechniki Rzeszowskiej, 2019
Literatura uzupelniajaca:

1. Wisniewska M., Malinowska E.: Zarzadzanie
jakoscia Zywnosci. Systemy, koncepcje,
instrumenty, Wydawnictwo Difin, 2011

2. Wolniak R., Skotnicka B.: Metody i narzedzia
zarzadzania jakoscia, Wydawnictwo PS Gliwice,
2008

3. Najnowsze wydania czasopism ,,Problemy
jakosci”, ,,Bezpieczenstwo zywnosci w praktyce”

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Wyklad  informacyjny, studium  przypadku,
dyskusja, praca w grupach, burza mozgow,
konsultacje

Sposoby weryfikacji oraz formy

SPOSOBY WERYFIKACII:
W1 — ocena z zaliczenia pisemnego, ocena
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dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

sprawozdan z ¢wiczen

U1 — ocena sprawozdan z ¢wiczen

U2 — ocena pracy w grupie

K1 — ocena pracy w grupie oraz indywidualne;j
aktywno$ci na zajeciach, ocena udzialu w dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA OSTAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE:

prace koncowe: zaliczenie, archiwizowanie w formie
papierowej

sprawozdania z ¢wiczen archiwizowane w formie
papierowej; dziennik prowadzacego.

Szczegdtowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreSlajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy =zaliczeniu czgstkowym — jego
czesei),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od
61 do 70% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajacych ~maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktéw okres$lajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umigjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosei lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktéw okres$lajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy 1 wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia pisemnego
60% + 40% ocena z ¢wiczen.

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawozdan 100%

Warunki te s3 przedstawiane na pierwszych
zaj¢ciach z modutu.
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Bilans punktéw ECTS

Formy zajec¢:
Kontaktowe
- wyklad (10 godz./0,40 ECTS),
- ¢wiczenia (10 godz./0,40 ECTYS),
- konsultacje (3 godz./0,12 ECTS),
Lacznie — 23 godz./0,92 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowanie do zaliczenia (2 godz./0,08 ECTS),
Lacznie 2 godz./0,08 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w wykladach — 10 godz.; w ¢wiczeniach — 10
godz.; konsultacjach — 3 godz.;
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Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze
nazwa w jezyku angielskim

Urzedowy nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci
The official controls on food safety

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z

podziatem na 2(1,4/0,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien
naukowy, imi¢ i nazwisko
osoby odpowiedzialnej za
modut

dr n. wet. Zbigniew Betkot

Jednostka oferujaca modut

Katedra Higieny Zywnosci Zwierzecego Pochodzenia

Cel modutu

Opanowanie przez studentoéw wiedzy i umiejetnosci w zakresie
urzedowego nadzoru nad zywno$cig w Polsce

Efekty wuczenia si¢ dla
modulu to opis zasobu
wiedzy, umiejetnosci 1
kompetencji  spotecznych,
ktore student osiggnie po
zrealizowaniu zajec.

Wiedza:

1. zna i rozumie zasady nadzoru nad rynkiem produktow
zywno$ciowych w obszarze obowigzkowym i dobrowolnym

2 zna i rozumie obowigzujace przepisy prawa Zywnosciowego
oraz zasady funkcjonowania urzedowych nadzoréw nad
bezpieczenstwem zywnos$ci w stopniu poglebionym

3. zna i rozumie metody i1 narz¢dziach stosowane w celu
rozwigzywania zadan z zakresu zapewnienia 1 zarzadzania
bezpieczenstwem i jako§cig zywnosci

Umiejetnosci:

1. potrafi oceni¢ jako$¢ zywnosci pod katem jej
bezpieczenstwa dla zdrowia czlowieka.

2. potrafi samodzielnie identyfikowa¢ potencjalne zagrozenia
oraz dokonac¢ ich oceny i przeprowadzi¢ analiz¢ ryzyka na
etapie produkcji podstawowej, w przemysle rolno-spozywczym
1 gastronomii oraz wprowadzi¢ odpowiednie dzialania w celu
ich wyeliminowania lub ograniczenia.

Kompetencje spoleczne:

1. jest gotow do statego uzupehiania wiedzy 1
samodoskonalenia w zakresie przepisOw prawa
zywnos$ciowego, standardow jakosciowych, metod oceny




jakosci zywnosci oraz stosowanych metod i narzedzi
weryfikacji, potrafigc jednocze$nie zorganizowac proces
uczenia si¢ innych o0sob.

2. jest gotow do odpowiedzialnego sprawowania nadzoru nad
bezpieczenstwem i jako§cig zywnosci zgodnie z zasadami etyki

Odniesienie modutowych
efektow uczenia si¢ do
kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W03,

W2 -BC2 W04,

W3 -BC2 W07,

Ul - BC2_U02,

U2 - BC2 U07

K1 - BC2 KO1,

K2 - BC2 K03

Odniesienie modutowych
efektow uczenia si¢ do
efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1, W3 - InzZBC_W03,
Ul, U2- InzBC_U04

Wymagania wstepne i
dodatkowe

Tresci programowe modutu

Istota modutu ksztalcenia jest zapoznanie studentow z: a) z
prawnymi uwarunkowaniami i formami urzedowych kontroli
zywnosci w Polsce; b) strukturg i funkcjonowaniem inspekcji
sprawujacych nadzor na zywnoscig; ¢) zasadami i sposobami
przeprowadzania urzgdowych kontroli zywnosci; d) zasadami i
funkcjonowaniem systemdéw zapewniajacych jakos¢ zywnosci

Wykaz literatury
podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Aktualne akty prawne obowigzkowe w nadzorze nad
zywnoscig dostgpne w witrynach internetowych:
http://isap.sejm.gov.pl/, http://eur-lex.europa.eu.

2. Normalizacja powigzana z nadzorem nad zywnoscia
dostgpna w witrynach internetowych: http://www.pkn.pl/

Literatura uzupetniajgca:

1. Kowalczyk S. - Bezpieczenstwo i jako$¢ zywnosci. Wyd.
PWN, 2016

2.Kotozyn-Krajewska D., Sikora T. — Zarzadzanie
bezpieczenstwem zywnosci. Teoria 1 praktyka. Wyd. C.H.
Beck, Warszawa 2010

Planowane
formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody dydaktyczne:

wyktad, dyskusja, ¢wiczenia programowe z wykorzystaniem
komputera, wypetnianie obowigzujacej dokumentacji,
konsultacje

Sposoby weryfikacji oraz
formy dokumentowania
osiggnietych efektow
uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1, W2, W3 pisemne zaliczenie U1, U2 ocena wypelniania
przyktadowych dokumentéw zwigzanych z nadzorem nad
Zywnoscig

Szczegodlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac kontrolnych
— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy, umieje¢tnosci
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lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym —
jego czgsci),

student wykazuje dostateczny plus (3.5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do 70% sumy
punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio — jego czgsci),
student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy, umiejetnosci lub
kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80% sumy punktéw
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy, umiejetnosci
lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy, umiejetnosci
lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej 91% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejgtnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czesci).

Formy dokumentowania osiggni¢tych wynikoéw: dziennik
prowadzacego, arkusze zaliczeniowe, wypetniona
dokumentacja zwigzana z nadzorem nad zywnoscia

Elementy i wagi majace
wplyw na ocen¢ koncowa

Ocena koncowa z egzaminu pisemnego 100 %
Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z modutu

Bilans punktéw ECTS
KONTAKTOWE
Godziny | ECTS
wyktady 15h 0,60
¢wiczenia 15h 0,60
konsultacje 5h 0,20
RAZEM kontaktowe 35h 1,40
NIEKONTAKTOWE
przygotowanie do ¢wiczen 5h 0,20
studiowanie literatury 5h 0,20
przygotowanie do egzaminu 5h 0,20
RAZEM
niekontaktowe/pkt ECTS I15h 0,60
Naktad pracy zwigzany z udzial w wyktadach 15h 0,60
zajeciami wymagajacymi udziat w ¢wiczeniach 15h 0,60
bezposredniego udziatu konsultacje 5h 0,20
nauczyciela akademickiego RA.ZEM z bezposrednlm 35h 1.40
udzialem nauczyciela
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku

Programy jakos$ciowe dla produktow

angielskim zywnos$ciowych

Quality programs for food products
Jezyk wyktadowy J. polski
Rodzaj modutu obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku I
Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

1 (0,92/0,08)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prof. dr hab. Piotr Skatecki

Jednostka oferujagca modut

Katedra Oceny JakoS$ci 1 Przetworstwa Produktow
Zwierzgcych

Cel modutu

Uzyskanie przez studentéw informacji zwigzanych z
programami, jakosci produktow zywnosciowych
funkcjonujacymi w Europie i na Swiecie.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. WI. Zna i rozumie uwarunkowania prawne
zwigzane  z  funkcjonowaniem  programow
jakosciowych.

2. W2. Ma poglebiong wiedzg na temat organizacji
programéw jako§ciowych.

Umiejetnosci:

1. Ul. Potrafi zorganizowa¢ dziatania majace na celu
poprawe, jako$ci produktéw spozywczych w ramach
programdOw zywnosciowych.

U2.  Potrafi  krytycznie  oceni¢  dzialania
podejmowane w celu poprawy, jakosci produktow
spozywczych.

Kompetencje spoteczne:

1. KI. Jest gotowy do podejmowania
odpowiedzialnych decyzji 1 pelnienia r6znych rol na
wszystkich etapach funkcjonowania programow
jakosciowych kierujac sie interesem spolecznym.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 WO0I,

W2 -BC2 W07,

Ul —BC2 U06




U2 - BC2 _U09

K1 -BC2 K03
Odniesienie modutowych efektow Kod efektu modutowego — kod efektu
uczenia si¢ do efektéw inzynierskich | inzynierskiego

(jezeli dotyczy)

W1 - InzZBC_W03
Ul - InzBC U03

Wymagania wstepne i dodatkowe

Tresci programowe modutu

Programy, jakosci podstawy prawne. Systemy
poprawy, jako$ci zywnosci funkcjonujace w Europie
i na Swiecie. Poszczegdlne etapy programow-
wdrazanie w tancuchach zywnos$ciowych. Korzysci
dla konsumentow zwigzane z funkcjonowaniem
programow jakosciowych.

Wykaz literatury podstawowe;j i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa

Najnowsze numery czasopism branzowych:
Przemyst Spozywczy

Magazyn Przemystu Rybnego
Obowigzujace akty prawne

Literatura uzupelniajaca

Zielona Ksiega

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

1) pokaz (karty pracy), dyskusja
2) ¢wiczenia audytoryjne,
3) wyktad

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiagnietych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1- praca pisemna

W2- praca pisemna

Ul — Kkarty pracy, projekt

U2 - sprawozdanie

K1 — dyskusja

Formy dokumentowania osiggni¢tych wynikow;
Lista obecnosci, prace pisemne, karty pracy,

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia 1 prac

kontrolnych

— student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 51 do 60% sumy punktow
okreslajagcych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio,
przy zaliczeniu czastkowym — jego czesci),

— student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje od 61 do 70% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umieje¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci),

— student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71
do 80% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

2/3




— student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81
do 90% sumy punktoéw okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego
przedmiotu (odpowiednio — jego czesci),

— student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy
uzyskuje  powyzej 91%  sumy  punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena z ¢wiczen — §rednia ocen z pracy pisemne]
(rownowaznik ~ wazkosci  0,6), kart pracy,
sprawozdanie, projekt (rownowaznik wazkosci 0,4)
Ocena koncowa — ocena z egzaminu pisemnego 50%
+ 50% ocena z ¢wiczen.

Warunki te s3 przedstawiane na pierwszych
zajeciach z modutu.

Bilans punktéw ECTS

Godziny kontaktowe:

- wyktad (10 godz./0,4 ECTYS),

- ¢wiczenia (10 godz./0,4 ECTS),

- konsultacje (3 godz./0,12 ECTS),

Lacznie — 23 godz./0,92 ECTS

Godziny niekontaktowe:

- przygotowanie do zaje¢ 1 godz.-0,04 ECTS

- przygotowanie sprawozdan 1 godz. - 0,04 ECTS
Lacznie — 2 godz./0,08 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w wyktadach — 10 godz. ;
udziat w ¢wiczeniach — 10 godz.;
udziat w konsultacjach — 3 godz.;
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatagcznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Nowoczesne metody analityczne
Modern analytical methods

Jezyk wyktadowy

polski

Rodzaj modutu

obowigzkowy

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11
Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

2 (1,40/0,60)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
i nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

dr hab. Piotr Domaradzki, prof. uczelni

Jednostka oferujaca modut

Katedra Oceny Jakosci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z
wybranymi, zaawansowanymi technikami analizy
instrumentalnej (zwlaszcza chromatografia gazowa i
cieczowg (GC 1 HPLC) oraz absorpcyjng i emisyjna
spektrometrig atomowa (ASA; ICP-OES)
znajdujacymi zastosowanie w kontroli jakosci 1
badania sktadu surowcow 1 produktow
zywno$ciowych.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiej¢tnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:
zna 1 rozumie

1. podstawy teoretyczne, prawa i poj¢cia zwigzane z
chromatografia oraz spektroskopig atomowa

2. budowe 1 zasade dziatania aparatury stosowanej w
metodach chromatografii gazowej 1 cieczowej oraz
absorpcyjnej 1 emisyjnej spektrometrii atomowej

Umiejetnosci:

1. Potrafi wykona¢ operacje i procesy w
laboratorium analitycznym zgodnie z instrukcja oraz
wlasciwie interpretowa¢ wyniki oznaczen.

Kompetencje spoteczne:
jest gotéw do

1. wykorzystania nowoczesnych metod
analitycznych do oznaczenia wybranych sktadnikow
zywnosci oraz $ledzenia trendow we wspotczesne;]
analityce zwigzanej z oceng jakos$ci 1 bezpieczenstwa

Zywnosci




Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

W1, W2 -BC2 W10
Ul - BC2_U02
K1 - BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

W1, W2 — InzBC2_W02
Ul - InzBC2_UO01

Wymagania wstepne i dodatkowe

Chemia ogolna, Analiza instrumentalna

Tresci programowe modutu

Zagadnienia teoretyczne zwigzane z rozdzialem
chromatograficznym oraz spektrometrig atomowg w
stopniu zaawansowanym. Aparatura stosowana w
chromatografii cieczowej, gazowej i spektroskopii
atomowej. Potaczenie chromatografii cieczowej i
gazowej ze spektrometrig mas. Metody analizy
jakosciowej 1 ilosciowej ww. metodach.
Chromatograficzna analiza zwigzkow lipidowych,
witamin i biatek serwatkowych; Oznaczanie
wybranych pierwiastkow (zarowno korzystnych jak
szkodliwych dla zdrowia) metodami spektrometrii
atomowej W Zywnosci.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa:

1. Witkiewicz Z., Wardencki W., Chromatografia
gazowa: teoria i praktyka. Wydawnictwo Naukowe
PWN, 2018.

2. Witkiewicz Z., Wardencki W., Malinowska 1.,
Chromatografia cieczowa: teoria i praktyka.
Wydawnictwo Naukowe PWN, 2019.

3. Kocjana R.: Chemia analityczna: podrgcznik dla
studentéw. 2, Analiza instrumentalna. Wydawnictwo
Lekarskie PZWL, 2021.

4. Instrukcje wykonania ¢wiczen

Literatura uzupelniajaca:

1. Kealey D., Haines P.J. Chemia analityczna.
Krotkie wyktady Wydawnictwo Naukowe PWN,
2006

2. Wiercinski J., Instrumentalna analiza
chemicznych sktadnikow Zywnosci. Wydaw.
Akademii Rolniczej 2004.

Planowane formy/dzialania/metody
dydaktyczne

Wyktad multimedialny, konsultacje, dyskusja,
doswiadczenie, wiczenia w grupach

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektoOw uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1, W2 — zaliczenia pisemne, kolokwium

Ul — ocena sprawozdan z ¢wiczen,

K1 - ocena sprawozdan z ¢wiczen

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
sprawozdania, sprawdziany, dziennik prowadzacego,
prace zaliczeniowe archiwizowane w formie
papierowej lub elektroniczne;j
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Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosei lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do 60%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio, przy
zaliczeniu czastkowym — jego czesci),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umigje¢tnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do 70%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umigj¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio — jego
czescei),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy, umiejetnosci
lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80% sumy punktow
okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub umiejetnosci z
danego przedmiotu (odpowiednio — jego czgsci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umigje¢tnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umigj¢tnosci z danego przedmiotu (odpowiednio — jego
czescei),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiej¢tnosei lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej 91%
sumy punktoéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy lub
umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio — jego
czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowg

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia pisemnego 50%
+ 50% ocena z ¢wiczen.

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawozdan 30% + ocena
z kolokwium 70%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Kontaktowe:

- wyktady — (10 godz. / 0,4 ECTS),

- zajecia audytoryjne 1 laboratoryjne — (20 godz. / 0,8
ECTS),

- konsultacje (5 godz. / 0,2 ECTS).

Lacznie — 35 godz./1,40 ECTS

Niekontaktowe:

- przygotowanie do ¢wiczehn — (3 godz./0,12 ECTS)

- dokonczenie sprawozdan — (3 godz./0,12 ECTS)

- studiowanie literatury — (3 godz. / 0,12 ECTS)

- przygotowanie do zaliczenia — (6 godz. /0,24 ECTS
Lacznie — 15 godz./0,60 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 10 godz.; w ¢wiczeniach — 20
godz.; konsultacje — 5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Nowe rozwigzania w opakowalnictwie zywnosci
New solutions in food packaging

Jezyk wyktadowy

j. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 2 (1,4/0,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. inz. Monika Kedzierska-Matysek

Jednostka oferujgca modut

Katedra Oceny Jakosci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z nowymi
rozwigzaniami w opakowalnictwie produktow
zywnosciowych, regulacjami prawnymi dotyczacymi
ich bezpieczenstwa. Wskazanie ich zastosowan oraz
zalet 1 ograniczen.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiej¢tnosci 1
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1.Zna i rozumie systemy pakowania, trendy,
innowacje w opakowalnictwie zywnosci oraz zalety 1
ich wady.

Umiejetnosci:

1.Potrafi umieje¢tnie zaprojektowa¢ innowacyjne
opakowania dla produktow zywnos$ciowych, tak aby
zachowac ich wysoka jakos¢ 1 bezpieczenstwo w
czasie przechowywania.

2. Potrafi wybrac i zastosowa¢ dla produktow
zywnosciowych opakowania/materiaty
opakowaniowe, odpowiednie dla systemu
pakowania

3. Potrafi samodzielnie wykona¢ projekt/prezentacje
w oparciu o literature przedmiotu, podnoszac swoja 1
innych wiedze oraz kompetencje zawodowe

Kompetencje spoteczne:




1.Jest gotow do ciaglej innowacji opakowan i
materiatlow opakowaniowych w kontekscie ochrony
srodowiska, zmieniajacych si¢ potrzeb konsumentoéw
w tym potrzeba uzyskiwania informacji na temat
biezacej jakosci zapakowanej zywnoscli, jej
bezpieczenstwa czy sposobu uzytkowania.

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC1_WO06

Ul -BC1_U05
U2-BC1_U08
U2-BCl1 Ull
K1- BC1 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
WI1 —InzBC W01
Ul — InzBC U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

Pakowanie i znakowanie zywnosci

Tresci programowe modutu

Pojecie i klasyfikacja innowacji opakowaniowych.
Uwarunkowania rozwoju innowacji
opakowaniowych. Innowacje materiatlowe:
biotworzywa, materiaty z recyklingu, materialy
hybrydowe, nanokompozyty. Innowacje
konstrukcyjne, marketingowe, technologiczne.
Aspekty interakcji zywnos$ci i opakowan aktywnych
/inteligentnych do zywnos$ci. Opakowania
funkcjonalne. Ekoinowacje. Biodegradacja. Zasady
doboru opakowan z elementami innowacyjnymi do
pakowania produktéw spozywczych. Elementy
projektowania opakowania. Trendy w
opakowalnictwie zywnos$ci. Aspekty prawne.

Wykaz literatury podstawowe;j i
uzupetniajacej

Literatura wymagana:

1. Ankiel M., Wojciechowska P., Wiszumirska
K.: Innowacje opakowaniowe na rynku produktow
konsumpcyjnych. Wydawnictwo UEP, Poznan 2021
2. Farmer N.: Innowacje w opakowaniach
zywnosci 1 napojow. Rynki. Materiaty. Technologie.
PWN Warszawa, 2016

3. Lisinska-Kusnierz M., Ucherek M.: Postep
techniczny w opakowalnictwie. Wydawnictwo
Akademii Ekonomicznej w Krakowie, 2003

4. Publikacje naukowe i akty prawne.
Literatura uzupelniajaca:

1.Panfil-Kuncewicz H., Kuncewicz A., Juskiewicz
M.: Wybrane zagadnienia z opakowalnictwa
zywnos$ci. Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie, 2012

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

dyskusja, wyktad, pokaz multimedialny, wykonanie
projektu, wykonanie prezentacji, konsultacje,
¢wiczenia w grupach
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Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 — pisemne zaliczenie / ocena zaliczenia pisemnego,
ocena ze sprawdzianu, ocena zadania projektowego,
ocena prezentacji

Ul, U2, U3 — ocena sprawdzianu, ocena zadania
projektowego, ocena prezentacji

K1 — zachowanie i aktywnos¢ na zajeciach / obserwacja i
ocena pracy w grupie oraz indywidualnej aktywnosci na
zajeciach / - ocena

FORMY DOKUMENTOWANIA OSIAGNIETYCH
EFEKTOW UCZENIA SIE: prace koricowe: zaliczenie,
kolokwium z ¢wiczen archiwizowanie w _formie
papierowej /lub cyfrowej, projekty, prezentacje
archiwizowane w formie papierowej /lub cyfrowej;
dziennik prowadzqgcego,

Szczegodlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetenciji, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego czes$ci),

student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetenciji, gdy uzyskuje od 61
do 70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80%
sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czgsci),

student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90%
sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czgsci),

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnoéci lub kompetencji, gdy uzyskuje
powyzej 91% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy 1 wagi majace wplyw na
oceng koncowg

Ocena koricowa = ocena z zaliczenia pisemnego 50%
+ 50% ocena z ¢wiczen.

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawdzianu 50% +
ocena z opracowania i prezentacji zadania
projektowego, prezentacji, aktywnosci 50%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach z
modutu.

Bilans punktéw ECTS

Formy zaje¢:
Kontaktowe

3/4




wyktad (10 godz./0,4 ECTS),
¢wiczenia (20 godz./0,8 ECTS),
konsultacje (5 godz./0,2 ECTS).
Lacznie — 35 godz./1,4 ECTS
Niekontaktowe
przygotowanie do zajeé (2 godz./0,08 ECTS),
studiowanie literatury (2 godz./0,08 ECTS),
przygotowanie do zaliczenia koncowego (5
godz./0,2),
przygotowanie prezentacji, projektu (6
_godz./0,24),
Lacznie - 15 godz./0,6 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udzialu nauczyciela akademickiego

udzial w wyktadach — 10 godz.; w ¢wiczeniach — 20 godz.;
konsultacjach — 5 godz.

4/4




Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studidow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Opakowalnictwo w przemysle spozywczym
Packaging in the food industry

Jezyk wyktadowy

j. polski

Rodzaj modutu

fakultatywny

Poziom studiow

drugiego stopnia

Forma studiow stacjonarne
Rok studiow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem na | 2 (1,4/0,6)

kontaktowe/niekontaktowe

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Dr hab. inz. Monika Kedzierska-Matysek

Jednostka oferujgca modut

Katedra Oceny Jakosci i Przetworstwa
Produktow Zwierzecych

Cel modutu

Celem modutu jest zapoznanie studentow z
opakowaniami/ materialami opakowaniowymi,
systemami pakowania, innowacjami, trendami w
poszczeg6lnych branzach spozywczych, ekologia,
regulacjami prawnymi dotyczacymi bezpieczenstwa
opakowan. Zaprojektowanie opakowania

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spolecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1.Zna 1 rozumie stosowane systemy pakowania,
trendy, innowacje w opakowalnictwie w zaleznosci
od branzy spozywczej

Umiejetnosci:

1.Potrafi umiejetnie zaprojektowac¢ nowoczesne
opakowanie dla Zywnosci z r6znych branz
spozywczych, przy zachowaniu jej jakosci 1
bezpieczenstwa

2. Potrafi dobra¢ 1 zastosowac opakowania do
systemow pakowania dla réznych produktéw
zywno$ciowych

3. Potrafi poszerza¢ swoja wiedz¢ w ciaggu catego
zycia do rozwoju swoich kompetencji zawodowych,
potrafi wykonac¢ i przedstawié prezentacje

Kompetencje spoteczne:

1.Jest gotow do swiadomego podnoszenia swoich
kompetencji, monitorowania zmieniajacej si¢ branzy
spozywczej 1 szukania nowych rozwigzan w
opakowalnictwie




Odniesienie modulowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC1_WO06

Ul -BC1_U05
U2-BC1_U08
U3 -BCl1 Ull
K1- BC1 K03

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
WI1 —InzBC W01
Ul — InzBC U04

Wymagania wstepne i dodatkowe

Pakowanie i znakowanie zywnosci

Tresci programowe modutu

Trendy, kierunki rozwoju w opakowalnictwie
zywnosci. Opakowania jednostkowe w przemysle
mleczarskim, migsnym, owocowo-warzywnym,
piekarniczym, cukierniczym, napojow, rybnym,
olejarsko-tluszczowym. Systemy pakowania oraz
wykorzystywane w tym procesie maszyny i
urzadzenia. Innowacje materiatowe, konstrukcyjne,
marketingowe, technologiczne, ekologiczne.
Tworzywa biodegradowalne. Zasady doboru
opakowan z elementami nowatorskimi do
pakowania zywnosci w zaleznosci od jej rodzaju.
Projektowanie opakowania. Model komunikacji
opakowania. Wymagania prawne.

Wykaz literatury podstawowej 1
uzupetniajacej

Literatura wymagana:

1. Ankiel M., Wojciechowska P., Wiszumirska
K.: Innowacje opakowaniowe na rynku produktow
konsumpcyjnych. Wydawnictwo UEP, Poznan 2021
2. Gajewska-Szczerba, H.: Opakowania
jednostkowe 1 urzadzenia pakujace w przemysle
migsnym. Wybrane zagadnienia z technologii migsa.
Poznan: Wydawnictwo Uniwersytetu
Przyrodniczego w Poznaniu, 2004

3. Lisinska-Kusnierz M., Ucherek M.: Postep
techniczny w opakowalnictwie. Wydawnictwo
Akademii Ekonomicznej w Krakowie, 2003

4. Publikacje naukowe i akty prawne.
Literatura uzupelniajaca:

1.Panfil-Kuncewicz H., Kuncewicz A., Juskiewicz
M.: Wybrane zagadnienia z opakowalnictwa
zywnosci. Wydawnictwo Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie, 2012

2. Kijjenski J., Bledzki A. K., Odzysk i recykling
materiatow polimerowych. Wydawnictwo Naukowe
PWN, 2011

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

dyskusja, wyktad, pokaz multimedialny, wykonanie
projektu, wykonanie prezentacji, konsultacje,
¢wiczenia w grupach

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiggni¢tych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 — pisemne zaliczenie / ocena zaliczenia
pisemnego, ocena ze sprawdzianu, ocena zadania
projektowego, ocena prezentacji

2/4




Ul, U2, U3- ocena sprawdzianu, ocena zadania
projektowego, ocena prezentacji

K1 — zachowanie i aktywno$¢ na zajeciach /
obserwacja 1 ocena pracy w grupie oraz
indywidualnej aktywnos$ci na zaj¢ciach / ocena, lista
obecnosci

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
prace koncowe: zaliczenie, kolokwium z ¢wiczen
archiwizowanie w formie papierowej /lub cyfrowe;j;
projekty, prezentacje archiwizowane w formie
papierowej /lub cyfrowej; dziennik prowadzacego,

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac
kontrolnych

student wykazuje dostateczny (3,0) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencii, gdy uzyskuje od 51
do 60% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym — jego czgsci),

student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien
wiedzy, umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61
do 70% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do 80%
sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czgsci),

student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do 90%
sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom wiedzy
lub umiejetnosci z danego przedmiotu (odpowiednio —
jego czgsci),

student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0)
wiedzy, umiejetnoéci lub kompetencji, gdy uzyskuje
powyzej 91% sumy punktow okreslajacych maksymalny
poziom wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wptyw na
ocen¢ koncowa

Ocena koncowa = ocena z zaliczenia pisemnego 50%
+ 50% ocena z ¢wiczen.

Ocena z ¢wiczen = ocena ze sprawdzianu 60% +
ocena z opracowania 1 prezentacji zadania
projektowego, prezentacji, aktywnosci 40%

Warunki te sg przedstawiane na pierwszych zajeciach
z modutu.

Bilans punktow ECTS

Formy zaje¢:
Kontaktowe
wyktad (10 godz./0,4 ECTS),
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¢wiczenia (20 godz./0,8 ECTS),
konsultacje (5 godz./0,2 ECTS).
Lacznie — 35 godz./1,4 ECTS
Niekontaktowe
przygotowanie do zajeé (2 godz./0,08 ECTS),
studiowanie literatury (2 godz./0,08 ECTS),
przygotowanie do zaliczenia koncowego (5
godz./0,2),
przygotowanie prezentacji, projektu (6
20dz./0,24),
Lacznie - 15 godz./0,6 ECTS

Naktad pracy zwiazany z zajgciami
wymagajacymi bezposredniego
udzialu nauczyciela akademickiego

udziat w wyktadach — 10 godz.; w ¢wiczeniach — 20 godz.;
konsultacjach — 5 godz.
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Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatacznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Seminarium dyplomowe 2
Second diploma seminar

Jezyk wyktadowy J. polski

Rodzaj modutu obowiazkowy/falealtatywiy

Poziom studiow pterwszege-stopata/drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne

Rok studidow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

2 (1,44/0,56)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Nauczyciel akademicki posiadajacy tytut naukowy
profesora lub stopien doktora habilitowanego

Jednostka oferujaca modut

Jednostka, w ktdrej zatrudniony jest nauczyciel
akademicki realizujacy seminarium dyplomowe 2.

Cel modutu

Zapoznanie magistrantéw z wybranymi metodami
rozwigzywania problemow badawczych, sposobami
opracowania wynikow oraz formutowania
wnioskéw. Zasady prowadzenia merytorycznej
dyskusji. Przygotowanie do egzaminu
magisterskiego i obrony pracy.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna i rozumie w stopniu poglebionym
metodologi¢ badan do przygotowania 1 napisania
pracy naukowej z wykorzystaniem réznych zrodet
(w tym obcojezycznych) oraz metody analizy
statystycznej

Umiejetnosci: absolwent potrafi:

1. potrafi przygotowac 1 przedstawi¢ prezentacje w
oparciu o zebrane 1 przeanalizowane informacje
pochodzace z rdéznych Zrodet

2. potrafi bra¢ udziat w dyskusji, merytorycznie
argumentowac swoje opinie oraz formutowac
whnioski wynikajace z realizacji zadania badawczego

3. potrafi czyta¢ ze zrozumieniem i analizowaé
teksty zrodlowe obcojezyczne z zakresu
bezpieczenstwa i1 jako$ci zywnosci

Kompetencje spoteczne:

1. jest gotow do krytycznej oceny swojej wiedzy 1 jej
uzupehiania w zakresie bezpieczenstwa, certyfikacji
1 jako$ci Zywnosci




Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
W1 -BC2 W02

Ul -BC2 U0l
U2 - BC2 _U04
U3 - BC2 U10
K1-BC2 KOl

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
Ul — InzBC2_UO01

Wymagania wstepne 1 dodatkowe

Zaliczone wszystkie przedmioty przewidziane
programem studiéw pierwszego stopnia

Tresci programowe modutu

Formy prezentowania poszczegdlnych czesci pracy
magisterskiej  (metodyki, wynikéw, dyskus;ji,
wnioskow). Prezentowanie przez studentow czesci
eksperymentalnych prac magisterskich. Rozwinigcie

umiejetnosci  dyskusji 1 obrony argumentow
zwigzanych z prowadzonymi badaniami.
Zasady przygotowywania prezentacji

multimedialnych na obron¢ pracy magisterskiej,
omowienie zasad oceny prac i przebiegu obrony.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Wydziatlowe wymagania dotyczace pisania pac
dyplomowych magisterskich. Wskazowki dla
piszacych prace dyplomowe. Podregczniki i artykuty
naukowe zgodne z tematyka podjeta w projekcie.

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Metody podajace m.in. wyklad, pogadanka Metody
problemowe m.in. przygotowanie przez studenta
wystapien ustnych, dyskusja, pogadanka Metody
aktywizujgce m.in. omowienie przypadkow, badan

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACII:

W1 — ocena pracy magisterskiej

U1 — ocena referowania pracy

U2 — ocena udziatu w dyskusji na temat problemu
badawczego pracy

U3 — ocena cytowani 1 bibliografii

K1 — ocena aktywnosci w dyskusji

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
dziennik prowadzacego dokumentujgcy aktywnos¢
magistranta, prezentacja pracy dyplomowej

Szczegotowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktoéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio, przy =zaliczeniu czastkowym — jego
czesci),
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- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktéw okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
oceng koncowa

Ocena koncowa to ocena za opracowanie projektu
dyplomowego 90% i aktywno$¢ w dyskusji 10%

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:

Kontaktowe

- Udziatl w seminarium — 30 godz. kont. /1,20 ECTS
- Udzial w konsultacjach — 6 godz./0,24 ECTS

- Lacznie — 36 godz./1,44 ECTS

Niekontaktowe

- Przygotowanie kolejnych etapow pracy magisterskiej
1 jej prezentacji multimedialnej — 14 godz./ 0,56
ECTS

Lacznie 14 godz./0,56 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

udzial w: seminarium — 30 godz., konsultacjach — 6 godz.

373




Karta opisu zaje¢ (sylabus)

Zatagcznik nr 4 do Uchwaty nr 3/2023-2024
Senatu UP w Lublinie z dnia 27 pazdziernika 2023 r.

Nazwa kierunku studiow

Bezpieczenstwo i certyfikacja zywnosci

Nazwa modutu, takze nazwa w jezyku
angielskim

Praca magisterska i egzamin dyplomowy
Diploma dissertation and diploma exam

Jezyk wyktadowy J. polski

Rodzaj modutu obowiazkowy/falealtatywiy

Poziom studiow pterwszege-stopata/drugiego stopnia
Forma studiow stacjonarne/niestacjonarne

Rok studidow dla kierunku 11

Semestr dla kierunku 3

Liczba punktow ECTS z podziatem
na kontaktowe/niekontaktowe

15 (2,90/12,10)

Tytut naukowy/stopien naukowy, imi¢
1 nazwisko osoby odpowiedzialnej za
modut

Prodziekan Wydziatu

Jednostka oferujaca modut

Wydziat Nauk o Zwierzetach i Biogospodarki

Cel modutu

Zadaniem modutu jest potwierdzenie praktycznego
wykorzystanie przez studenta wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji spotecznych zdobytych na wybranym
kierunku studiow drugiego stopnia w celu
przygotowania pracy magisterskiej, ktora zawiera
opis zagadnienia badawczego 1 przedstawia efekty
dziatan podjetych w celu jego tworczego
rozwigzania, jak rowniez samodzielne
przygotowanie si¢ dyplomanta do egzaminu
koncowego.

Efekty uczenia si¢ dla modutu to opis
zasobu  wiedzy, umiejetnosci i
kompetencji  spotecznych,  ktore
student osiggnie po zrealizowaniu
zajec.

Wiedza:

1. zna i rozumie zagadnienia dotyczace metodologii
badan, metod analizy statystycznej, weryfikacji
hipotez 1 wnioskowania z zakresu problematyki
podjetej w pracy dyplomowe;j

Umiejetnosci:

1. potrafi samodzielnie wyszukiwac 1 analizowac
informacje z r6znych Zrédel niezbgdne do
opracowania dyplomowej pracy magisterskiej
stosujac wlasciwe metody statystyczne

2. potrafi zaprojektowac 1 zrealizowac zadanie
badawcze pod kierunkiem opiekuna naukowego

3. potrafi we wlasnym zakresie planowac i
zrealizowa¢ samoksztatcenie dbajac o rozwdj
osobistej kariery zawodowej

Kompetencje spoteczne: absolwent jest gotéw do:




1.jest §wiadomy spolecznego znaczenia zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci

2. jest kreatywny i przygotowany do dzialan
zawodowych zgodnie ze zdobyta wiedzg

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do kierunkowych efektow
uczenia si¢

Kod efektu modutowego — kod efektu kierunkowego
WI1-BC2 W0l

Ul -BC2 U0l
U2 - BC2_U04
U3-BC2 _Ull
K1-BC2 K02

Odniesienie modutowych efektow
uczenia si¢ do efektow inzynierskich
(jezeli dotyczy)

Kod efektu modutowego — kod efektu inzynierskiego
U2 - InzBC _UO1

Wymagania wstepne i dodatkowe

Zaliczone wszystkie przedmioty przewidziane
programem studiow drugiego stopnia

Tresci programowe modutu

W ramach modutu magistrant zdobywa umiejetnosc
stawiania tez naukowych, okreslania zakresu i celu
pracy oraz ich uzasadniania, postugiwania si¢
metodami badawczymi 1 weryfikacji hipotezy
badawczej. Zdobywa wiedze jak formutowaé wnioski
z uzyskanych wynikow badan.

Wykaz literatury podstawowej i
uzupetniajacej

Literatura podstawowa 1 uzupelniajaca zgodna z
tematyka realizowanej pracy magisterskiej (artykuly
naukowe przegladowe, prace oryginalne i
opracowania monograficzne w jezyku polskim 1
angielskim).

Planowane formy/dziatania/metody
dydaktyczne

Konsultacje dotyczace opracowania problemu
zawartego w projekcie inzynierskim. Analiza i
interpretacja literatury zrodtowej. Dyskusja podczas
egzaminu dyplomowego

Sposoby weryfikacji oraz formy
dokumentowania osiaggnietych
efektow uczenia si¢

SPOSOBY WERYFIKACIJI:

W1 — ocena prezentacji efektow pracy dyplomowej
Ul — ocena pracy dyplomowej

U2 — ocena przygotowania 1 prezentacji pracy
dyplomowe;j

U3 — ocena zaangazowania 1 samodzielnosci

K1- ocena z obrony pracy dyplomowej i egzaminu
dyplomowego

FORMY DOKUMENTOWANIA
OSIAGNIETYCH EFEKTOW UCZENIA SIE:
praca dyplomowa i przebieg egzaminu archiwizowany
w formie cyfrowej i papierowej

Szczegodlowe kryteria przy ocenie zaliczenia i prac

kontrolnych

- student wykazuje dostateczny (3,0) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 51 do
60% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
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(odpowiednio, przy zaliczeniu czastkowym - jego
czesei),

- student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopien wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 61 do
70% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje dobry stopien (4,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 71 do
80% sumy punktow okreslajagcych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje plus dobry stopien (4,5) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje od 81 do
90% sumy punktow okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiegjetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci),

- student wykazuje bardzo dobry stopien (5,0) wiedzy,
umiejetnosci lub kompetencji, gdy uzyskuje powyzej
91% sumy punktéw okreslajacych maksymalny poziom
wiedzy lub umiejetnosci z danego przedmiotu
(odpowiednio — jego czesci).

Elementy i wagi majace wplyw na
ocen¢ koncowg

Nalezy okresli¢ wage i udziat ocen uzyskanych przez
studenta w wyniku weryfikacji poszczegodlnych
efektow uczenia si¢, zwlaszcza w zakresie wiedzy i
umiejetnosci  praktycznych. W przypadku
przedmiotow 2-3 semestralnych nalezy uwzglednic
udzial ocen uzyskanych na koniec kazdego semestru.

Na ostateczng ocen¢ dyplomanta (zgodnie z regulaminem)
sktada si¢ $rednia wazona ze studidow, ocena za prace i
przedstawienie tez pracy oraz ocena za odpowiedzi na
wylosowane podczas obrony pytania.

Warunki te sa przedstawione w regulaminie studiéw

Bilans punktéw ECTS

Formy zajec:
Kontaktowe

- konsultacje (72 godz./2,88 ECTS),

- egzamin dyplomowy (0,5 godz./0,02 ECTS).
Lacznie — 72,5 godz./2,90 ECTS

Niekontaktowe
- przygotowywanie manuskryptu i prezentacji pracy
magisterskiej (150 godz./6,00 ECTS),
- przygotowywanie prezentacji do obrony pracy
magisterskiej (22,5 godz./0,90 ECTS),
- przygotowanie do koncowego egzaminu
dyplomowego (130 godz./5,20 pkt ECTS)

Lacznie 302,5 godz./12,10 ECTS

Naktad pracy zwigzany z zajeciami
wymagajacymi bezposredniego
udziatu nauczyciela akademickiego

Udzial w konsultacjach 72 godz., udzial w egzaminie
dyplomowym 0,5 godz.
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