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	Jednostka oferująca moduł
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	Cel modułu

	Zapoznanie studentów z zagrożeniami epidemiologicznymi związanymi z żywnością, nadzorem sanitarno-higienicznym w produkcji i dystrybucji żywności oraz znaczeniem żywności jako profilaktyki chorób cywilizacyjnych w społeczeństwie. Zapoznanie z wymaganiami bezpieczeństwa dla urządzeń, obiektów i systemów technicznych stosowanych w procesie wytwarzania żywności oraz zagrożeń przez nie powodowanych oraz technikami poprawiających bezpieczeństwo produkcji.

	Efekty uczenia się dla modułu to opis zasobu wiedzy, umiejętności i kompetencji społecznych, które student osiągnie po zrealizowaniu zajęć.
	Wiedza: 

	
	1. zna i rozumie wymagania bezpieczeństwa dla urządzeń, obiektów i systemów technicznych stosowanych w procesie wytwarzania żywności oraz zagrożeń przez nie powodowanych

	
	2. zna i rozumie zaawansowane zagadnienia dotyczące funkcjonowania organizmu człowieka oraz skutkach następstw zaburzających funkcjonowanie

	
	Umiejętności:

	
	1. potrafi w zaawansowanym stopniu analizować i oceniać przebieg różnorodnych procesów produkcyjnych, ich wpływ na stan bezpieczeństwa ludzi i środowiska oraz zaproponować działania korygujące i zapobiegawcze

	
	2. potrafi przygotować i przeprowadzić zaawansowane zadanie badawcze, przedstawić wyniki oraz właściwie wyciągać wnioski

	
	3. wyszukiwać i analizować informacje pochodzące z różnych źródeł

	
	Kompetencje społeczne:

	
	1. jest gotów do doskonalenia swoich umiejętności i przekazywania strategicznej wiedzy zespołowi oraz społeczeństwu z poszanowaniem dorobku i tradycji zawodu

	Odniesienie modułowych efektów uczenia się do kierunkowych efektów uczenia się
	W1 – BH_W04
U1 – BH_U03
U2 – BH_U08
K1 – BH_K05

	Odniesienie modułowych efektów uczenia się do efektów inżynierskich (jeżeli dotyczy)
	[bookmark: _GoBack]InzBH_U01

	Wymagania wstępne i dodatkowe 
	-

	Treści programowe modułu 

	Zagrożenia epidemiologiczne związane z żywnością (zatrucia i zakażenia). Nadzór sanitarno-higieniczny w produkcji i dystrybucji żywności. Żywność jako profilaktyka chorób cywilizacyjnych w społeczeństwie. Czynniki ryzyka, zanieczyszczenie i skażenie żywności.

	Wykaz literatury podstawowej i uzupełniającej
	Literatura podstawowa: 
1. Pietruszka B., Roszkowska H., Roszkowski W. Zastosowanie epidemiologii w badaniach żywieniowych. Przewodnik do ćwiczeń. Wyd. SGGW, Warszawa, 2001.
2. Kołożyn-Krajewska D. Higiena produkcji żywności. Wyd. SGGW, Warszawa, 2019.
3. Lange E., Włodarek D. Współczesna dietoterapia. Wyd. PZWK, Warszawa, 2022.

Literatura uzupełniająca:
1. Hasik J., Gawęcki J. (Red.). Żywienie człowieka zdrowego i chorego. Wyd. PWN, Warszawa, 2009.
2. Gawęcki J., Roszkowski W. Żywienie człowieka a zdrowie publiczne. Wyd. PWN, Warszawa,  2009.

	Planowane formy/działania/metody dydaktyczne
	Wykład problemowy, dyskusja panelowa, zadania zaliczające ćwiczenia, wykonanie projektu badawczego, prezentacje własne studentów

	Sposoby weryfikacji oraz formy dokumentowania osiągniętych efektów uczenia się
	Sposoby weryfikowania efektów kształcenia:
W1 - sprawdzian pisemny, udział w dyskusji
W2 - sprawdzian pisemny, udział w dyskusji
U1 - ocena realizacji zadań zaliczających ćwiczenia oraz zadania projektowego, udział w dyskusji
U2 - ocena realizacji zadań zaliczających ćwiczenia oraz zadania projektowego, udział w dyskusji
U3 - ocena realizacji zadań zaliczających ćwiczenia oraz zadania projektowego, udział w dyskusji
K1 - ocena pytań otwartych na sprawdzianie, udział w dyskusji

DOKUMENTOWANIE OSIĄGNIĘTYCH EFEKTÓW UCZENIA SIĘ w formie: 
prace etapowe: projekty, opis zadań wykonywanych na  ćwiczeniach itp. 
prace końcowe: zaliczenie pisemne, prezentacja projektu; archiwizowanie w formie papierowej lub cyfrowej; dziennik prowadzącego

Szczegółowe kryteria przy ocenie egzaminów i prac kontrolnych
1) student wykazuje dostateczny (3,0) stopień wiedzy lub umiejętności, gdy uzyskuje od 51 do 60% sumy punktów określających maksymalny poziom wiedzy lub umiejętności z danego przedmiotu (odpowiednio, przy zaliczeniu cząstkowym – jego części), 
2) student wykazuje dostateczny plus (3,5) stopień wiedzy lub umiejętności, gdy uzyskuje od 61 do 70% sumy punktów określających maksymalny poziom wiedzy lub umiejętności z danego przedmiotu (odpowiednio – jego części), 
3) student wykazuje dobry stopień (4,0) wiedzy lub umiejętności, gdy uzyskuje od 71 do 80% sumy punktów określających maksymalny poziom wiedzy lub umiejętności z danego przedmiotu (odpowiednio – jego części), 
4) student wykazuje plus dobry stopień (4,5) wiedzy lub umiejętności, gdy uzyskuje od 81 do 90% sumy punktów określających maksymalny poziom wiedzy lub umiejętności z danego przedmiotu (odpowiednio – jego części),
5) student wykazuje bardzo dobry stopień (5,0) wiedzy lub umiejętności, gdy uzyskuje powyżej 91% sumy punktów określających maksymalny poziom wiedzy lub umiejętności z danego przedmiotu (odpowiednio – jego części)


	Elementy i wagi mające wpływ na ocenę końcową
	Ocena z ćwiczeń – średnia arytmetyczna ocen z kart pracy oraz oceny z realizacji i prezentacji projektu;
Ocena końcowa – ocena z zaliczenia pisemnego 60% + 40% ocena z ćwiczeń.
Warunki te są przedstawiane na pierwszych zajęciach.

	Bilans punktów ECTS
	Formy zajęć: 
Kontaktowe
wykład (7 godz./0,28 ECTS), 
 ćwiczenia (14 godz./0,56 ECTS), 
konsultacje (3 godz./0,12 ECTS), 
Łącznie – 24 godz./0,96 ECTS

Niekontaktowe
przygotowanie doświadczenia – projektu (16 godz. /0,64 ECTS)
studiowanie literatury (35 godz./1,4 ECTS),
Łącznie 51 godz./2,04 ECTS

	Nakład pracy związany z zajęciami wymagającymi bezpośredniego udziału nauczyciela akademickiego
	Udział w wykładach - 7 godz., w ćwiczeniach - 14 godz.,  konsultacjach - 3 godz.
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