
Karta opisu zajęć (sylabus) 

 

Nazwa kierunku studiów  

 

Zootechnika  

Nazwa modułu, także nazwa w języku 

angielskim 

Dobre praktyki w produkcji pierwotnej 

Good practice in primary production 

Język wykładowy  

 

polski 

Rodzaj modułu  

 

obowiązkowy 

Poziom studiów pierwszego stopnia 

Forma studiów 

 

stacjonarne 

Rok studiów dla kierunku IV 

Semestr dla kierunku 7 

Liczba punktów ECTS z podziałem na 

kontaktowe/niekontaktowe 

1(0,72/0,28) 

Tytuł naukowy/stopień naukowy, imię i 

nazwisko osoby odpowiedzialnej za moduł 

dr hab. inż. Monika Kędzierska-Matysek 

Jednostka oferująca moduł 

 

Katedra Oceny Jakości i Przetwórstwa Produktów Zwierzęcych 

Cel modułu 

 

Celem nauczania w zakresie przedmiotu jest zapoznanie studentów z dobrymi 

praktykami w produkcji pierwotnej (GMP, GHP) na poziomie gospodarstw. 

Przekazanie wiedzy o źródłach zagrożeń na etapie produkcji pierwotnej. 

Nabycie umiejętności oceny zagrożeń oraz możliwości działań 

zapobiegawczych. 

Wymagania wstępne i dodatkowe  Higiena zwierząt, Towaroznawstwo produktów zwierzęcych 

Wykaz literatury podstawowej i 

uzupełniającej 

Literatura podstawowa: 

1. Kołożyn-Krajewska D. Higiena produkcji żywności. Wyd. SGGE, Warszawa 

2001  

2. FAO: Wytyczne. Dobre praktyki w gospodarstwach mleczarskich – poradnik. 

Opublikowane przez Organizację Narodów Zjednoczonych do spraw 

Wyżywienia i Rolnictwa i Międzynarodową Federację Mleczarską, Rzym 2011 

3.Poradnik Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej przy produkcji 

żywności niezwierzęcego pochodzenia w warunkach domowych z 

wykorzystaniem surowców roślinnych z własnych upraw oraz w ramach 

rolniczego handlu detalicznego. Główny Inspektorat Sanitarny, SGGW 

Warszawa, grudzień 2017  

4. Sałata B. Zintegrowane zapewnienie bezpieczeństwa i jakości żywności 

GlobalGAP, Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie, Radom 2012 

5.Sałata B. Zapewnienie bezpieczeństwa i higieny produkcji żywności w 

gospodarstwie. Centrum Doradztwa Rolniczego w Brwinowie, Radom 2014 

Literatura uzupełniająca: 

1.Kołożyn-Krajewska D., Sikora T. Zarządzanie bezpieczeństwem żywności. 

Teoria i praktyka. Wyd. Beck Warszawa 2010 

2.Wiśniewska M. GlobalGAP podstawy, wymagania, wdrażanie i kontrola. 

Wydawnictwo ODDK 2011 r.  

Akty prawne dotyczące przedmiotu 

Planowane formy/działania/metody 

dydaktyczne 

Wykład z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych,  

Ćwiczenia audytoryjne- prezentacja multimedialna 

Ćwiczenia laboratoryjne - karta pracy, wykonanie i przedstawienie prezentacji, 

dyskusja 

 


